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Постановление Правительства Российской Федерации от 13 октября 2020 г. № 1681 
«О целевом обучении по образовательным программам среднего профессионального 
и высшего образования»;

Приказ Министерства науки и высшего образования Российской Федерации 
и Министерства просвещения Российской Федерации от 05.08.2020 № 882/391 
«Об организации и осуществлении образовательной деятельности при сетевой форме 
реализации образовательных программ»;

Приказ Минтруда России от 30.08.2019 N 602н "Об утверждении 
профессионального стандарта "Специалист по технологии продуктов питания животного 
происхождения" (Зарегистрировано в Минюсте России 24.09.2019 N 56040)

1.3. Перечень сокращений

ГИА -  государственная итоговая аттестация;
ДЭ -  демонстрационный экзамен;
МДК -  междисциплинарный курс;
ОК -  общие компетенции;
ОП -  общепрофессиональный цикл;
ООД -  общеобразовательные дисциплины;
ОТФ -  обобщенная трудовая функция;
СГ -  социально-гуманитарный цикл/ ОГСЭ -  общий гуманитарный и социально­

экономический цикл; ЕН -  естественно-научный и математический цикл;
ПА -  промежуточная аттестация;
ПК -  профессиональные компетенции;
ПМ -  профессиональный модуль;
ПМн -  профессиональный модуль по направленности;
ОПОП-П -  основная профессиональная образовательная программа

«Профессионалитет»;
П - профессиональный цикл;
ПП- производственная практика;
ПДП- Производственная практика по профилю (преддипломная);
ПС -  профессиональный стандарт;
ТФ -  трудовая функция;
УМК -  учебно-методический комплект;
УП -  учебная практика;
ФГОС СПО -  федеральный государственный образовательный стандарт среднего 

профессионального образования.
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операций производства 
продуктов питания из 
молочного сырья в 
соответствии с 
технологическими 
инструкциями
А/03.4 Выполнение 
технологических 
операций производства 
продуктов питания из 
мясного сырья в 
соответствии с 
технологическими 
инструкциями

В/Лабораторный 
контроль качества и 
безопасности сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе производства 
продуктов питания 
животного 
происхождения

В/01.4 Проведение 
организационно­
технических
мероприятий для 
обеспечения
лабораторного контроля 
качества и безопасности 
сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе производства 
продуктов питания 
животного 
происхождения
В/02.4 Проведение 
лабораторных 
исследований качества и 
безопасности сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе производства 
продуктов питания 
животного 
происхождения

С/Организационно-
технологическое
обеспечение
производства продуктов 
питания животного 
происхождения на 
автоматизированных 
технологических линиях

С/01.5 Организационное 
обеспечение
производства продуктов 
питания животного 
происхождения на 
автоматизированных 
технологических линиях
С/02.5 Технологическое 
обеспечение
производства продуктов 
питания из молочного 
сырья
С/03.5 Технологическое 
обеспечение
производства продуктов
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Раздел 4. Т р еб о ван и я  к  результатам освоения образовательной программы

4.1. Общие компетенции

Код ОК Ф ормулировка компетенции Знания, умения

ОК 01 Выбирать способы решения 
задач профессиональной 
деятельности применительно к 
различным контекстам

Умения:
распознавать задачу и/или проблему в профессиональном и/или социальном контексте, 
анализировать и выделять её составные части
определять этапы решения задачи, составлять план действия, реализовывать составленный 
план, определять необходимые ресурсы
выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или 
проблемы
владеть актуальными методами работы в профессиональной и смежных сферах
оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью 
наставника)
Знания:
актуальный профессиональный и социальный контекст, в котором приходится работать и 
жить
структура плана для решения задач, алгоритмы выполнения работ в профессиональной и 
смежных областях
основные источники информации и ресурсы для решения задач и/или проблем в 
профессиональном и/или социальном контексте
методы работы в профессиональной и смежных сферах
порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности

ОК 02 Использовать современные 
средства поиска, анализа и 
интерпретации информации, и 
информационные технологии 
для выполнения задач 
профессиональной 
деятельности

Умения:
определять задачи для поиска информации, планировать процесс поиска, выбирать 
необходимые источники информации
выделять наиболее значимое в перечне информации, структурировать получаемую 
информацию, оформлять результаты поиска
оценивать практическую значимость результатов поиска
применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач
использовать современное программное обеспечение в профессиональной деятельности
использовать различные цифровые средства для решения профессиональных задач
Знания:
номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной
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производственном объекте;___________________________________
обеспечения безопасных условий труда на производстве;_______
разработки мероприятий с целью устранения рисков или 
снижения их до допустимого уровня и повышения безопасности
выпускаемой продукции;_____________________________________
участия в планировании основных показателей производства; 
участия в выработке мер по оптимизации процессов 
производства продукции и оказания услуг в области
профессиональной деятельности;_____________________________
составления отчетов по расходу сырья, вспомогательных
материалов, упаковки и тары;_________________________________
анализа отклонений в их расходе (перерасход, экономия) и
выявление причин несоответствия нормам;____________________
учета брака и анализ причин образования дефектов продукции; 
разработки предложений по снижению (предотвращению)
производства дефектных продуктов;___________________________
разработки предложений по устранению отклонений от
нормативов._________________________________________________
Умения:____________________________________________________
применять методики контроля качества сырья, 
вспомогательных, упаковочных материалов, полуфабрикатов и 
готовой продукции при производстве мяса и мясных продуктов;
правильно оформлять учетно-отчетную документацию;_________
планировать основные показатели производства продукции и
оказания услуг в области производства и переработки мяса;_____
осуществлять мониторинг технологических операций
производства мяса и мясных продуктов;_______________________
проверять операции по товарному оформлению и хранению
продукции;__________________________________________________
проверять правильность оформления документов на
отпущенную продукцию;_____________________________________
контролировать производственные стоки и выбросы, пригодные 
и непригодные для дальнейшей промышленной переработки;
составлять отчеты по расходу сырья, материалов и тары;________
анализировать отклонения в их расходе (перерасход, экономия)



Обеспечение безопасности, 
прослеживаемости и

ПК 2.1. Организовывать входной 
контроль качества и безопасности
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качества мясной продукции 
на всех этапах ее 
производства и обращения 
на рынке (по выбору)

мясного сырья и вспомогательных 
компонентов, упаковочных материалов, 
производственный контроль 
полуфабрикатов, параметров 
технологических процессов и контроль 
качества готовой мясной продукции.
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поступающего мясного сырья;________________________________
распределения поступающего сырья на переработку;___________
первичной обработки сырья;__________________________________
проверки качества сырья, поступающего на заморозку 
(охлаждение) в соответствии с требованиями технической
документации;_______________________________________________
контроля температуры и времени охлаждения (заморозки);______
подготовки рабочего места и оборудования к ведению процесса
охлаждения;_________________________________________________
выполнения отдельных операций процесса охлаждения сырья до
установленной температуры;_________________________________
наблюдения за ходом процесса охлаждения по внешним
признакам и показаниям КИП;________________________________
регулирования температуры и времени охлаждения;____________
проверки внешним осмотром или по результатам анализа
качества охлаждения сырья;__________________________________
контроля качества;___________________________________________
оформления документации о качестве продукции и состоянии
оборудования._______________________________________________
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общие сведения о мясном скотоводстве;_______________________

физико-химические, органолептические, технологические и
микробиологические свойства мясного сырья;_________________
требования к качеству мясного сырья, действующие стандарты
на заготовляемое молоко;_____________________________________
ход приемки сырья животного происхождения;________________
правила отбора проб на анализ и порядок проведения
несложных анализов;_________________________________________
требования к контролю качества изготовления продукции на
любой стадии процесса охлаждения или заморозки;____________
режимы первичной переработки мясного сырья;________________
требования к состоянию рабочего места и оборудования в 
соответствии с санитарно-гигиеническими требованиями, 
требованиями охраны труда, пожарной, промышленной и 
экологической безопасности;_________________________________
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ПК 2.2. Контролировать 
производственные стоки и выбросы, 
отходы производства, пригодные и 
непригодные для дальнейшей 
промышленной переработки.
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контролировать и регулировать температурный режим при
помощи КИП;_______________________________________________
безопасного обслуживания оборудования для количественного 
учета, транспортировки и хранения, внутризаводского 
перемещения сырья и продуктов животного происхождения.
�#�#)$9IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII
общие сведения о молочном скотоводстве;_____________________
физико-химические, органолептические, технологические и
микробиологические свойства молочного сырья;_______________
требования к качеству молочного сырья, действующие
стандарты на заготовляемое молоко;__________________________
ход приемки сырья животного происхождения;________________
правила отбора проб на анализ и порядок проведения
несложных анализов;_________________________________________
требования к контролю качества изготовления продукции на
любой стадии процесса охлаждения или заморозки;____________
режимы первичной переработки молочного сырья;_____________
требования к состоянию рабочего места и оборудования в 
соответствии с санитарно-гигиеническими требованиями, 
требованиями охраны труда, пожарной, промышленной и
экологической безопасности;_________________________________
правила установки и размещения продукции, уложенной в тару
в холодильные и морозильные камеры;________________________
требования к контролю и регулировке температурного режима
при помощи КИП;___________________________________________
формы и правила ведения первичной документации;____________
устройство, принцип действия, правила безопасного 
обслуживания оборудования для количественного учета, 
транспортировки и хранения, внутризаводского перемещения
сырья и продуктов животного происхождения;_________________
принцип действия оборудования по первичной обработке сырья
животного происхождения.___________________________________
���73)9IIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIIII
приемки и определения качественных показателей
поступающего мясного сырья;________________________________







ПК 2.2. Контролировать 
производственные стоки и выбросы, 
отходы производства, пригодные и 
непригодные для дальнейшей 
промышленной переработки.
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Навыки:____________________________________________________
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исполнителями.

ПК 3.3. Организовывать работу 
трудового коллектива.
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ООД.13 Физика 0 0 0 0 0 0 0 0 0

СГ.00
Социально-гуманитарный
цикл

О О О

СГ.01 История России 0 0 0 0 0 0
СГ.02 Иностранный язык в 

профессионально й 
деятельности

0 0 0 0 0

СГ.03 Безопасность
жизнедеятельности

0 0 0 0

СГ.04 Физическая культура 0 0 0 0 0 0 0 0 0
СГ.05 Основы бережливого 

производства
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

СГ.06 Основы финансовой 
грамотности

0 0 0 0 0

СГ.07 Экологический
мониторинг

0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.00 Общепрофессион 
альный цикл

О О

ОП.01 Наименование дисциплины О О
ОП.02 Прикладные компьютерные 

программы в 
профессионально й 
деятельности

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.03 Процессы и аппараты 0 0 0 0 0 0 0 0
ОП.04 Метрология и 

стандартизация 0 0 0 0 0 0 0 0
ОП.05 Автоматизация

технологических
процессов 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.06 Анатомия и физиология 
сельскохозяйстве 
нных животных 0 0 0 0 0 0 0

ОП.07 Инженерная графика 0 0 0
ОП.08 Биохимия и микробиология, 

санитария и гигиена в 
пищевом производстве 0 0 0 0 0 0

ОП.09 Производство продукции 
животноводства 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.10 Правовое обеспечение 
профессиональной 
деятельности и охрана труда 0 0 0 0 0 0 0 0 0

П.00 Профессиональный цикл

BA
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ОП.10
Охрана труда по запросу 
работодателя ОПХ 
"Солянское"

ДЗ 36 24 10 2 36 36

ОП.11

Ветеринарно-санитарная 
экспертиза мяса по 
запросу работодателя 
ОПХ "Солянское"

ДЗ 54 26 26 2 54 54

	-..
	��6 **)�#�!"#7;
()3!

/A.C ADD B?. +?+/ AA ?A +B/ /AC /D. . ,/ ?/ D/D A,. DC. ?HD /?/

	�-.+

��&�#)��()$�)�� 1 #)  
� 0#�!�&)8 *3�&�  
%��( **��%��)���1*���  
%��123())�#�  
����'��)�)����##70  
� 0#�!�&)8 *3)0  
!)#)$0�%��)���1*���  
%)@ ��;�%��123())�)�  
'$*#�&��*7�"$

+B?D B/D /+C DCA AA /A D. . . . ,/ ?/ ?HA /BC A.. . .

МДК
01.01

Организация и ведение 
технологического 
процесса первичной 
переработки скота, птицы 
и кроликов

Э 182 98 66 6 12 92 52 38

МДК
01.02

Организация и ведение 
технологического 
процесса переработки 
продуктов убоя скота, 
птицы и кроликов

Э 108 54 36 6 12 108

МДК
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Организационно­
технологическое 
обеспечение 
производства колбасных 
изделий и консервной 
продукции

Э 164 88 58 6 12 46 118
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происхождения на 
автоматизированных 
технологических линиях

УП.
05.01. Учебная практика ДЗ 72 72 72 72 72

ПП.05 Производственная
практика ДЗ 108 108 108 108 108
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продуктов питания из мясного сырья в соответствии с 
технологическими инструкциями.

Ознакомление с предприятием, вводный инструктаж, 
инструктаж по ТБ, пожарной безопасности; 
Органолептический и физико-химический 
анализ свежести мяса;
Определение качественных показателей мяса и мясных 
продуктов;
Определение качественных показателей колбасных 
изделий;
Определение качественных показателей соленых и 
копченых продуктов; Определение показателей 
качества деликатесных изделий;
Определение показателей качества полуфабрикатов; 
.качество пищевых продуктов как объект управления; 
Концепции управления качеством, их значимость в 
менеджменте качества продуктов питания;
Комплексные системы управления качеством 
продукции;
Обеспечение продовольственной безопасности 
пищевых продуктов;
Пищевая и энергетическая ценность пищевых 
продуктов;
Основные принципы формирования и управления 
качеством мясных продуктов;
Производственный контроль мясных продуктов 
Микробиологические показатели безопасности сырья и 
пищевых продуктов; Загрязнение продовольственного 
сырья и пищевых продуктов веществами и 
соединениями, применяемыми в сельском хозяйстве; 
Методы определения микотоксинов и контроль за 
загрязнением пищевых продуктов;
Контроль производственных стоков и выбросов.

Ознакомление с предприятием, вводный______________

ООО«ОПХ 
Солянское»

Главный технолог 
Гмыра Т.А
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2.2. Содержание дисциплины

Наименование разделов�
и тем

Содержание учебного материала, практических и�
лабораторных занятий.

Объем, ак. ч. /�
в том числе�

в форме практической�
подготовки,�

ак. ч.

Коды компетенций,�
формированию�

которых�
способствует�

элемент�
программы

Раздел N. Раздел 1. Теоретические основы, нормативно-правовое регулирование и�
органы обеспечения безопасности в Российской Федерации, предупреждение,�
предотвращение и ликвидация последствий чрезвычайных ситуаций

16

Тема 1.1. Теоретические�
основы безопасности�
жизнедеятельности

Содержание 2
Опасности и их показатели. Разновидности опасностей�
современного мира. Защита человека и окружающей среды от�
опасностей. Сущность понятия «безопасность�
жизнедеятельности». Социальные и психологические аспекты�
безопасности. Возникновение и развитие научных�
представлений о человеко- и природозащитной деятельности.�
Представление о системе «человек -  среда обитания», ее�
структуре и функциональных связях. Системы безопасности�
и их структура. Вред, ущерб -  виды и характеристики.
Нормы экологической безопасности при ведении�
профессиональной деятельности. Способы минимизации�
угрозы потерь, вызываемых нарушениями норм безопасности�
жизнедеятельности на рабочем месте и опасность нарушения�
норм для реализации идеи бережливого производства.�
Алгоритмы поддержания безопасных условий�
жизнедеятельности на рабочем месте.
Возможности применения ИКТ и цифровых инструментов для�
поиска актуальных сведений о безопасности�
жизнедеятельности для принятия обоснованных решений,

2 ОК 7-9

34
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повинности (1699 -  1873 гг.); этап всеобщей воинской�
обязанности и его три периода: имперский (1874 -  1917 гг.);�
советский (1918 -  1991 гг.); современной (с 1992 г.
В том числе практических и лабораторных занятий №4
Военная служба в исторической ретроспективе и перспективе 2 ОК 7-9

Тема 2.2. Аксиология Содержание 2 ОК 7-9
военной службы 1. Аксиология военной службы как система представлений о�

ценностях профессиональной служебной деятельности в�
военной сфере. Типология ценностей военной службы по�
различным основаниям: по отношению к военной�
деятельности (ценности-цели, ценности-средства, предметные�
и субъектные ценности); по отношению к сфере�
взаимодействия субъектов военной службы (военно­
корпоративные и военно-профессиональные ценности); по�
отношению к личности военнослужащего в сфере военной�
деятельности (духовные, прагматические, витальные�
ценности)
2. Военная безопасность страны, защита граждан Российской�
Федерации от военных угроз, обеспечение условий для�
обороноспособности государства как ценности-цели,�
определяющие поведение человека в военной сфере, его�
отношение к военной службе и защите Отечества. Влияние�
ценностных ориентаций человека на его трудовую�
деятельность в секторе военного производства, участие в�
военно-патриотическом воспитании молодежи.

2

ОК 7-9

Тема 2.3. Содержание 4
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бациллоносительство. Периоды протекания инфекционных�
заболеваний

2

2. Определение понятия «иммунитет». Виды и подвиды�
иммунитета. Антигены и антитела. Формы приобретенного�
иммунитета. Иммунитет и восприимчивость�
к инфекционным заболеваниям. Методы�
иммунопрофилактики
3. Общие принципы профилактики инфекционных�
заболеваний. Дезинфекция, ее виды и способы. Дезинсекция,�
ее виды и способы. Дератизация, ее виды и способы

Тема 2.2. Оказание�
первой (доврачебной)�
помощи при�
неотложных состояниях�
и травматизме

Содержание 4
1. Понятие о неотложных состояниях, причины и факторы их�
вызывающие. Оказание первой доврачебной помощи при�
неотложных состояниях: ожогах, электротравмах, поражении�
молнией, отморожении, тепловом ударе, утоплении,�
отравлении, инсульте, мигрени. Методы доврачебной�
реанимации

2 ОК 7-9

2. Проблема травматизма. Понятие травмы. Виды�
травматических повреждений. Меры профилактики�
травматизма. Оказание первой (доврачебной) помощи при�
травмах

2 ОК 7-9

Тема 2.3.
Обеспечение здорового�
образа жизни

Содержание 6
1. Здоровье и его основные показатели. Факторы�
формирования здоровья. Здоровый образ жизни и его�
составляющие

2 ОК 7-9

2.Медико-гигиенические аспекты здорового образа жизни.�
Двигательная активность и здоровье.

2

3.Питание и здоровье. Факторы риска для здоровья. Вредные�
привычки и их профилактика

2
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тр ебов ан и я м и  охраны тр ебов ан и я  к контролю м еста  и об о р у д о в а н и я  к
тр уда , п ож ар н ой , качества и зготовл ен и я в ед ен и ю  п р о ц есса
п р ом ы ш л ен н ой  и п р одук ц и и  на охлаж ден и я;
эк ол оги ч еск ой л ю б о й  стади и  п р оц есса вы полнения отдельны х
безо п а сн о ст и ; устан овк и охл аж д ен и я  или оп ер ац и й  п р о ц есса
и разм ещ ен ия зам орозк и ; охл аж д ен и я  сырья д о
п р одук ц и и , у л о ж ен н о й  в реж им ы  п ер ви чн ой у ста н о в л ен н о й
тару в хо л о д и л ь н ы е и п ер ер аботк и  м ясн ого тем пературы ;
м ор ози л ьн ы е камеры; сырья; н а б л ю д ен и я  за  х о д о м
контролировать и тр ебов ан и я  к состоя н и ю п р о ц есса  охл аж д ен и я  п о
р егулир овать р а б о ч его  м еста  и вн еш ни м  признакам  и
тем п ер атур н ы й  р еж и м о б о р у д о в а н и я  в показаниям  К И П ;
при п ом ощ и  К И П ; соотв етств и и  с р егулир овани я
в еден и я  п ер ви чн ой сан итарн о- тем п ер атур ы  и врем ени
док ум ен тац и и ; гиги ен ич ески м и охл аж ден и я; проверки
б езо п а сн о го тр ебов ани ям и , вн еш ни м  о см о т р о м  или
обсл уж и в ан и я тр ебов ан и я м и  охраны п о р езультатам  анализа
о б о р у д о в а н и я  для тр уда , п ож ар н ой , качества охл аж ден и я
к ол и ч еств ен н ого  учета, п р ом ы ш л ен н ой  и сырья; контроля
тр ансп орти ровк и  и эк ол оги ч еск ой качества; оф ор м л ен и я
хран ени я , безо п а сн о ст и ; док ум ен тац и и  о
в н утр и зав одск ого правила устан ов к и  и качестве п р одук ц и и  и
п ер ем ещ ен и я  сы рья и разм ещ ен и я п родук ци и , состоя н и и
п р одук тов  ж и в от н ого �

п р о и сх о ж д ен и я .
у л о ж ен н о й  в тару �

в хо л о д и л ь н ы е и�

м ор ози л ьн ы е камеры;�
тр ебов ан и я  к к онтролю �

и регул ир овке �

тем п ер а ту р н о го  реж и м а �

при п ом ощ и  К И П ;�
ф орм ы  и правила �

в еден и я  п ерви чн ой �

док ум ен тац и и ;�
у стр о й ств о , п ринцип �

дей стви я , правила �

б езо п а сн о го �

обсл уж и в ан и я �

о б о р у д о в а н и я  для �

к ол и ч еств ен н ого  учета,�
тр ансп ор ти р овк и  и�

хран ени я ,�
вн утр и зав одск ого �

п ер ем ещ ен и я �

сы рья и п р одук тов �

ж и в о т н о го �

п р ои схож ден и я ; �

п ри нц и п  дей стви я �

о б о р у д о в а н и я  по �

п ер в и ч н ой  обр абот к е �

сы рья ж и в о т н о го

обор удов ан и я .
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2.2. Содержание дисциплины

Наименование 
разделов и тем

Содержание учебного материала, практических и лабораторных 
занятий, самостоятельная работа

Объем, ак. ч. / 
в том числе 

в форме 
практической 
подготовки, 

ак. ч.

Коды компетенций, 
формированию 

которых способствует 
элемент программы

1 2 3 4

Раздел 1 Общая микробиология
Тема 1.1.
Морфология
микроорганизмов

Содержание 8 О К  1-7 П К  1.4 П К
2 .1 , П К  2 .2 , П К  3 .1 , П К
3 .2 , П К  3 .3 ,П К  3 .4

Лекция: Б актерии, др о ж ж и , п л есн евы е грибы , п л есен и , 
актином ицеты , вирусы , риккетсии.

2

Лекция: П о л о ж ен и е  м ик р оор ган изм ов  в си ст ем е  ж ивы х сущ еств . 
Т ехн и к а и ссл едов ан и я  м ор ф ол оги и  м и к роорган изм ов

2

В том числе лабораторных и практических работ №1,№2 4 О К  1-7 П К  1.4 П К
2 .1 , П К  2 .2 , П К  3 .1 , П К
3 .2 , П К  3 .3 ,П К  3 .4

П р и готов л ен и е препаратов для и зуч ен и я  ж ивы х  
м ик роорган изм ов ("раздавленная капля" и "висячая капля"); 
и ссл едов ан и е м икроорганизм ов в ок раш енн ом  состояни и .

2

П р и готов л ен и е м азков из м ик робн ы х культур, окраш ивание их и 
м ик р оск опи р ован и е

2

Тема 1.2.
Систематика
микроорганизмов

Содержание 2 О К  1-7 П К  1.4 П К
2 .1 , П К  2 .2 , П К  3 .1 , П К
3 .2 , П К  3 .3 ,П К  3 .4

Лекция: О сн овн ы е понятия и терм и ны  м ик р оби ол огии .
П он я т и е о  си стем ати к е м ик р оор ган изм ов , и х  классиф икация и 
ном енклатура. Т ак сон ом етр и ч еск и е к атегории  м ик роорганизм ов . 
О п р ед ел ен и е понятия «в и д» , «ш там м », «к л он » , «п опул я ц ия ».

2

В том числе лабораторных и практических работ №3,№4 4 О К  1-7 П К  1.4 П К
2 .1 , П К  2 .2 , П К  3 .1 , П К
3 .2 , П К  3 .3 ,П К  3 .4

Лабораторная работа Р абота  на о сн о в н о м  о б о р у д о в а н и и  
м и к р оби ол оги ч еск ой  л абор атор и и  с оп ти ческ и м  м ик роскопом ; 2
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Лабораторная работа И ссл ед о в а н и е  осн ов н ы х групп �

м и к роорган изм ов
2

Тема 1. 3.�
Физиология�
микроорганизмов�
основных групп�
микроорганизмов

Содержание 10 О К  1-7 П К  1.4 П К
2 .1 , П К  2 .2 , П К  3 .1 , П К
3 .2 , П К  3 .3 ,П К  3 .4

Лекция: И сп ол ь зов ан и е п л есн ев ы х гри бов , п л есен и , п р и м ен ен и е в�

п р о и зв о д ств е  анти би оти ков , п л есен и , вы зы ваемы е порчу �

п р одук тов

2

Лекция: Ф изиол оги я  м и к роорган изм ов , питание, ды хан и е, типы �

ды хания
2

Лекция: ф ер м ен ты  м и к р оор ган и зм ов  клетки.
Ф ер м ен тн ы е препараты  на о сн о в е  м и к р оби ол оги ч еск ого  си н теза

2

В том числе лабораторных и практических работ №5,№6 4 О К  1-9 П К  1.4 П К
2 .1 , П К  2 .2 , П К  3 .1 , П К
3 .2 , П К  3 .3 ,П К  3 .4

Лабораторная работа П р и готов л ен и е м азков из м ик р обн ы х �

культур, окраш ивание и х  и м икроск опи рован и е. 2

Лабораторная работа: П р и готов л ен и е препаратов для и зуч ен и я �

ж ивы х м и к роорган изм ов , и ссл ед о в а н и е  м ик р оор ган изм ов  в�

ок р аш ен н ом  состоя н и и
2

Тема 1.4
Наследственность и
изменчивость
микроорганизмов

Содержание 2 О К  1-9 П К  1.4 П К
2 .1 , П К  2 .2 , П К  3 .1 , П К
3 .2 , П К  3 .3 ,П К  3 .4

Лекция: Г ен ети ч еск ая  и хи м и ч еск ая  осн ов ы  п осл ед ов ател ь н ости �

м ик роорган изм ов . Р ол ь Д И К  как м атер и ал ьн ого носителя �

п осл ед ов ател ь н ы х свой ств  м ик роорган изм ов .
2

Лекция: Ф орм ы  и зм ен ч и в ости . Н аправленная и зм енч ив ость �

м ик роорган изм ов . сп о со б ы  п ол уч ен и я  новы х м ик р оор ган изм ов  для �

п ищ евы х п р ои зв одств
2

Тема 1.5. Роль�
микроорганизмов в�
круговороте�
веществ в природе

Содержание 2 О К  1-9 П К  1.4 П К
2 .1 , П К  2 .2 , П К  3 .1 , П К
3 .2 , П К  3 .3 ,П К  3 .4

Лекция: Роль м икроорганизм ов в превращ ениях �

органических и минеральны х вещ еств в природе. 2

Лекция: П ревращ ения азотсодер ж ащ и х соеди н ен и й �

М ол очн ок и сл ое, м аслян оки слое, сп и р товое, у к су сн о е �

бр ож ен и е. Б р ож ен и е клетчатки.
2
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п р ов еден и я  С ан и тар н о-ги ги ен и ч еск и е тр ебов ан и я  к цехам . М ето д ы  и�

ср едств а  сан итарн ой  обр абот к и  т ех н о л о ги ч еск о го  о бор удов ан и я ,�
инвентаря, п р ои зв одств ен н ы х п ом ещ ен и й , тары , сан и тар н ой  и�

сп ец и ал ьн ой  од еж д ы , и н стр ум ен тов , рук  р аботни к ов. П равила �

л и чн ой  гигиены  р аботни к ов  пищ евы х п р ои зводств .
В том числе лабораторных и практических работ №14,№15,№16 6 О К  1-9 П К  1.4 П К

2 .1 , П К  2 .2 , П К  3 .1 , П К
3 .2 , П К  3 .3 ,П К  3 .4

Лабораторная работа: О п р ед ел ен и е  св еж ест и  м яса �

ор ган ол еп ти ч еск и м  п утем  .
2

Лабораторная работа: О п р ед ел ен и е  св еж ест и  м яса м ет о д о м �

бак тер и оск оп и и  П р и готов л ен и е м ою щ и х и дези н ф и ц и р ую щ и х �

средств  и обработка им и объектов.

2

Лабораторная работа: П р ов ед ен и е санитарной  обработки  объектов,�
и м и ти р ую щ и х о б о р у д о в а н и е  и материалы  для покры тия стен  и полов.

2

Тема 2.3.
Микрофлора мяса и�
мясных продуктов�
при холодильной�
обработке, посоле,�
сушке, в условиях�
вакуума

Содержание
Лекция: М и к р оф л ор а  о х л а ж д ен н о го  и м о р о ж ен н о го  мяса. В л и я н и е �

н и зк и х  тем п ер атур  и отн оси тел ь н ой  вл аж ности  на м ик роф лору мяса.�
В и д ы  п орчи  о х л а ж д ен н о го  и м о р о ж ен н о го  мяса. М еры  по �

п р ед у п р еж д ен и ю  развития м и к роорган изм ов  в м ясе при его �

трансп орти ровк и . М и к р оф л ор а  р ассол ов  и сол ен ы х м ясны х �

п родук тов . М и к р о б и о л о ги ч еск и е п р оц ессы  при п осол е.�
И зм ен ч и в ость  м и к р оор ган и зм ов  в п р о ц ессе  п осол а. В о зб у д и т ел и �

п орчи  м яса при п осол е.

2 О К  1-9 П К  1.4 П К
2 .1 , П К  2 .2 , П К  3 .1 , П К
3 .2 , П К  3 .3 ,П К  3 .4

Лекция: М ер ы  п о  ее  п р ед у п р еж д ен и ю . Ф акторы  вли яю щ и е на�

м ик роорган изм ы  м яса и м ясны х п р одук тов  при суш к е в у сл ов и я х �

вакуум а. И зм ен ен и я  м и к р оор ган и зм ов  на осн ов н ы х этап ах  п р оц есса �

суш ки. С анитарны е тр ебов ан и я к п р ои зв од ств у  м яса и м ясны х �

п родук тов , в ы суш ен н ы х в усл о в и я х  вакуум а

2

В том числе лабораторных и практических�
работ №17,№18

4 О К  1-9 П К  1.4 П К �

2 .1 ,П К  2 .2 , П К  3 .1 , П К
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ

3.1. Требования к минимальному материально-техническому обеспечению
Р еали зац ия  програм м ы  ди сц и п л и н ы  т р еб у е т  наличия л абор атор и и  «М и к р оби ол оги я , 
санитария и гиги ен а  в п и щ ев ом  п р ои зв одств е»
О б о р у д о в а н и е  у ч еб н о г о  кабинета: К ом п л ек т у ч еб н о -м ет о д и ч еск о й  док ум ен тац и и , ком плект  
п р и сп о со б л ен и й , и н стр ум ен тов , наглядны е п особи я .
1. М и кроск оп ы
2 . Л абор атор ная  п о су д а
3 . К раски  п о  Г рам м у  
4.Ч аш ки П етр и
5. Ш тативы
6. К о л б а  В ул ьф а
7. К р истал л изаци он н ая  чаш а
8. Б актериальны е петли
9. Т ам понницы
10. П есоч н ы е часы
11. С текла п р едм етн ы е
12. С текла покровны е
13 . ш патели  стеклянны е и м еталли ческ ие
14. П и нц еты
15. Н ож н и ц ы
16. С кальпели
17. Банка со  сп и р том  для о бр абот к и  обр азц ов  м яса п ер ед  п о сев о м
18. Г орелка спиртовая
19. П р оби р к и  стеклянны е
2 0 . К арандаш  п о  стеклу
21 . Л уп а
22 . М асл енк а с и м м ер си он н ы м  м аслом
23 . Л исты  ф ильтровальной  бум аги  для вы суш ивания м азков
24 . П и петатор
25 . С тупки ф арф оров ы е с п ести к ом
26 . С р еда  Э н д о
27 . А гар
28 . В есы
29 . В ата
30. М арля
31. П ергам ен тн ая  бум ага
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3.2. Информационное обеспечение обучения

Перечень рекомендуемых учебных изданий, Интернет-ресурсов, дополнительной�
литературы

О сн овн ы е источники:

1 .В .Б .Е м цов,Е .Н . М и ш усти н  М икробиология М осква -  Ю райт 2 0 1 8

2. С и доров М .А ., К орнелаева Р .П . М икроби ологи я м яса и м ясопродуктов. -М .: К о л о с, 2010;
3. С и дор ов  М .А ., Н ец еп л я ев  С В ., К ор н ел аев а  Р .П . Л абор атор н ы й  практикум по �

м ик роби ологии  м яса и м ясопродуктов. - М .: К ол ос, 2008.'

Дополнительная:

1. К орнелаева Р .П . Санитарная м икробиология. М и к р оби ол оги ческ и й  контроль мяса, м ясны х �

продуктов, яиц и яйцепродуктов. - М .: М ГУ П Б , 2009 .
2 . С тепаненко П .П ., К ор нел аева Р .П . Санитарная м икробиология. М и к р оби ол оги ч еск и й �

контроль объ ек тов  вн еш ней  ср еды  (вода , в о зд у х , почва). - М .: М Г У П Б , 2 0 0 0 .
3 . С ан П  и Н  2 .3 .2 .5 6 0 -9 6 . Г иги ени ч еск и е тр ебования к качеству и безоп асн ост и �

продовольственн ого сырья и пищ евы х продуктов. -М .: И здательство стандартов, 1997.
4 . У п р ав л ен и е качеством  п ищ евы х п р одук тов  на о сн о в е  п р и нц и пов  Х А С С П .�

Г осст ан дар т  Р о сси и  5 1 1 7 0 5 .1 -2 0 0 1 . - М .: И здат ел ь ств о  стандартов , 2001.
5 . Г у сев  М .В ., М и л еев а  А .А . М и к р оби ол оги я  . - М .: И здат ел ь ств о  М Г У , 1992.
6. М ар м узов а  Л .В . О сновы  м и к р оби ол оги и , санитарии  и гигиены  в п ищ евой �

п р ом ы ш ленности . - М .: И РП О ; И здател ьски й  центр " А кадемия", 2 0 0 0 .
7 . М удр ец ов а  - В и с е  К .А ., К удряш ова А .А ., Д ед ю х и н а  В .П . М икробиология, санитария и�

гигиена. - М .: И здател ьство "Деловая литература", 2 0 0 1 .
8 . Д о ц ен к о  В .А . П рактическое р ук оводств о п о  санитарном у н адзор у  за  п редпр иятиям и �

п и щ ев ой  и п ер ер абаты ваю щ ей  п р ом ы ш л ен н ости , общ еств ен н ого  питания и торговли. - СП б.:�
Г И О РД , 2 0 0 2 .

Интернет -  ресурсы:
- М и к роби ол оги я  мяса, конспект лекций �

F ood  -  inductry.ru
Sm ikro.ru
M eat D u an ch .com  -  ж урнал  м ясны е техн ол оги и
- znautovar. R u -  сайт м и к роби ологии �

-vetlib .ru -  ветеринарная он-лайн  би блиотека
- m icro -  b io log i.ru  -  ветеринарная м икробиология
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Приложение 2.14 
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развития и
сам ообразован и я;
выявлять д о ст о и н ст в а  и
н едостатк и
к ом м ер ч еск ой  идеи;
оп редел ять
и н в ест и ц и он н ую
привлекательность
к ом м ер ч еск и х  и д ей  в
рам ках
п р оф есси он ал ь н ой  
дея тел ьн ости , выявлять  
источни к и  
ф инансирования; 
п р езен товать  и д еи  
откры тия со б ст в ен н о го  
д ел а  в
п р оф есси он ал ь н ой  
деятельн ости ; 
оп р едел ять  источники  
д о ст о в ер н о й  правовой  
инф орм ации; составлять  
р азличны е правовы е  
док ум ен ты ; н аходи ть  
и н тер есн ы е п роектны е  
и деи , гр ам отн о и х  
ф орм ули ровать и 
докум ен ти ровать; 
оценивать  
ж и зн есп о со б н о ст ь  
п р оек тн ой  и деи , 
составлять план проекта.

и ф и н ан сов ой  
грам отности; правила  
р азр аботк и  презентации; 
о сн ов н ы е этапы  
р азр аботк и  и реали зац ии  
проекта.

О К .05 гр ам отн о излагать свои  
м ы сли и оф орм лять  
док ум ен ты  по  
п р оф есси он ал ь н ой  
тем ати к е на  
го су д а р ств ен н о м  языке; 
проявлять тол ер ан тн ость  
в р а б о ч ем  коллективе.

правила оф ор м л ен и я  
док ум ен тов ; правила  
п остр оен и я  устн ы х  
сообщ ен и й ; о со б ен н о ст и  
соц и ал ь н ого  и 
к ул ьтур н ого  контекста.

О К .09 п оним ать о бщ и й  см ы сл  
четк о п р о и зн есен н ы х  
вы сказы ваний на  
и звестн ы е темы ; 
(п р оф есси он ал ь н ы е и 
бы товы е), поним ать  
тексты  на базов ы е  
п р оф есси он ал ь н ы е  
темы ; участвовать в 
ди ал огах  на знак ом ы е

правила п остр оен и я  
п р осты х и сл ож н ы х  
п р ед л о ж ен и й  на  
п р оф есси он ал ь н ы е  
темы ; осн ов н ы е  
об щ еу п о тр еб и тел ь н ы е  
глаголы  (бы товая и 
п р оф есси он ал ь н ая  
лексика); л ек си ч еск и й  
м и н и м ум , отн осящ и й ся
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о б щ и е и
п р оф есси он ал ь н ы е тем ы �

; строи ть п росты е �

вы сказы вания о  с е б е  и о �

св о ей  п р оф есси он ал ь н ой �

д ея тел ь н ости  кратко �

обосн овы в ать  и�

объяснять св ои  дей стви я �

(тек ущ и е и
п л анируем ы е); писать �

п росты е связны е �

со о б щ ен и я  на зн ак ом ы е �

или и н т ер есу ю щ и е �

п р оф есси он ал ь н ы е �

темы .

к оп и сан и ю  п р едм етов ,�
ср едств  и п р о ц ессо в �

п р оф есси он ал ь н ой �

деятельн ости ;�
о со б ен н о ст и �

п рои зн ош ен и я; правила �

чтения тек стов �

п р оф есси он ал ь н ой �

н апр авленности .

П К  2.1 п рием ки сырья о б щ и е св еден и я  о при ем к и  и о п р едел ен и я
ж и в от н ого м я сн ом  ск отоводстве; п о ст у п а ю щ его  м я сн ого
п р ои схож ден и я ; ф и зи к о-хи м и ч еск и е, сырья; к ачественны х
о т б о р а  п р о б  на анализ и ор ган ол еп ти ч еск и е, п оказател ей
п ор ядок  п р ов еден и я т ех н о л о ги ч еск и е р а сп р едел ен и я
н есл ож н ы х м и к р оби ол оги ч еск и е п о ст у п а ю щ его  сы рья на
анализов; контроля свой ства  м я сн ого  сырья; п ереработк у; п ерви чн ой
качества и зготовл ен и я и о бр абот к и  сырья;
п р одук ц и и  на л ю б о й тр ебов ан и я  к качеству п роверки  качества
стади и м я сн ого  сырья, сырья, п о ст у п а ю щ его  на
п р о ц есса  охл аж ден и я д ей ст в у ю щ и е стандарты за м о р о зк у  (о х л а ж д ен и е)
или зам орозк и ; на заготов л я ем ое  мясо; в соотв етств и и  с
со б л ю д ен и я  тр ебов ан и й х о д  п рием ки сырья тр ебов ан и я м и
к со сто я н и ю  р абоч его ж и в о т н о го тех н и ч еск о й
м еста и о б о р у д о в а н и я  в п р ои схож ден и я ; док ум ен тац и и ;
соотв етств и и  с правила о т б о р а  п р о б  на контроля тем п ер атур ы  и
сан итарн о анализ и п орядок в р ем ен и  охл аж ден и я
гиги ен ич ески м и п р ов еден и я (зам ор озк и ); п одготовк и
тр ебов ани ям и , н есл ож н ы х анализов; р а б о ч его  м еста  и
тр ебов ан и я м и  охраны тр ебов ан и я  к контролю о б о р у д о в а н и я  к в еден и ю
тр уда , п ож ар н ой , качества и зготовл ен и я п р о ц есса  охлаж ден и я;
п р ом ы ш л ен н ой  и п р одук ц и и  на вы полнения отдельны х
эк ол оги ч еск ой л ю б о й  стади и  п р оц есса оп ер ац и й  п р о ц есса
безоп асн ост и ; охл аж д ен и я  или охл аж д ен и я  сырья д о
устан ов к и  и разм ещ ен ия зам орозк и ; у ста н о в л ен н о й
п р одук ци и , реж им ы  п ер ви чн ой тем пературы ;
х о л о д и л ь н ы е и п ер ер аботк и  м ясн ого н а б л ю д ен и я  за  х о д о м
м ор ози л ьн ы е камеры; сырья; п р о ц есса
у л о ж ен н о й  в тару в тр ебов ан и я  к состоя н и ю признакам  и показаниям
контролировать и р а б о ч его  м еста  и К И П ; охл аж д ен и я  по
р егулир овать о б о р у д о в а н и я  в вн еш ни м  р егулир овани я
тем п ер атур н ы й  р еж и м соотв етств и и  с тем п ер атур ы  и врем ени
при п ом ощ и  К И П ; сан итарн о- охлаж ден и я;
в еден и я  п ер ви чн ой гиги ен ич ески м и п роверки  внеш ним
док ум ен тац и и ; тр ебов ани ям и , о см о т р о м  качества
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П р а к т и ч е с к а я  р а б о т а  № 4 .  А н а л и з  с т р о е н и я  о р г а н о в �

п и щ е в а р е н и я  у  ж и в о т н ы х .

2

П р а к т и ч е с к а я  р а б о т а  № 5 .  А н а л и з  с т р о е н и я  о р г а н о в  д ы х а н и я  у �

ж и в о т н ы х .

2

П р а к т и ч е с к а я  р а б о т а  № 6 .  А н а л и з  с т р о е н и я  о р г а н о в �

м о ч е в ы д е л е н и я  у  ж и в о т н ы х .

2

П р а к т и ч е с к а я  р а б о т а  № 7 .  А н а л и з  с т р о е н и я  о р г а н о в �

р а з м н о ж е н и я  у  с а м ц о в  и  с а м о к .

2

П р а к т и ч е с к а я  р а б о т а  № 8 .  А н а л и з  с т р о е н и я  в н у т р е н н и х �

о р г а н о в  у  п т и ц .

2

Тема 2.4. Система�
органов крово -  и�
лимфообращения.

Содержание 6/4 О К  0 1 ,  О К  0 2 ,  О К 0 3 , �

О К  0 5 , О К 0 9  П К  2 . 1 , �

П К  2 . 3 .
1 . Х а р а к т е р и с т и к а  и  з н а ч е н и е  с и с т е м ы  о р г а н о в  к р о в о  -  и �

л и м ф о о б р а щ е н и я .  С е р д ц е ,  е г о  с т р о е н и е ,  т о п о г р а ф и я .

2

В том числе практических занятий и лабораторных работ
Л а б о р а т о р н а я  р а б о т а  №  З . И с с л е д о в а н и е  п о д  м и к р о с к о п о м �

г и с т о л о г и ч е с к и х  п р е п а р а т о в  к р о в е н о с н ы х  с о с у д о в  и  м ы ш ц ы �

с е р д ц а .

2

П р а к т и ч е с к а я  р а б о т а  № 9 .  А н а л и з  с т р о е н и я  и  т о п о г р а ф и и �

с е р д ц а  ж и в о т н ы х .

2

Тема 2.5. Железы�
внутренней секреции.

Содержание 4/2
Ж е л е з ы  в н у т р е н н е й  с е к р е ц и и ,  и х  с т р о е н и е ,  ф у н к ц и и  и �

т о п о г р а ф и я

2 О К  0 1 ,  О К  0 2 ,  О К 0 3 , �

О К  0 5 , О К 0 9  П К  2 . 1 , �

П К  2 . 3 .В том числе практических занятий и лабораторных работ
П р а к т и ч е с к а я  р а б о т а  № 1 0 .  А н а л и з  с т р о е н и я  и  т о п о г р а ф и и �

ж е л е з  в н у т р е н н е й  с е к р е ц и и .

2

Тема 2.6. Нервная�
система и анализаторы.

В том числе самостоятельная работа обучающихся 2/0

1 . О с о б е н н о с т и  с т р о е н и я  н е р в н о й  с и с т е м ы  и  а н а л и з а т о р о в ,  у �

ж и в о т н ы х  и  п т и ц .

2

Раздел 3. Физиология. 16/8
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� � � � � C  о б щ и е  св еден и я  о �

м ясн ом  ск отоводстве; �

ф и зи к о-хи м и ч еск и е,�
ор ган ол еп тич ески е,�
тех н о л о ги ч еск и е �

м и к р оби ол оги ч еск и е �

свой ства  м я сн ого  сырья; и�

тр ебов ан и я  к качеству �

м я сн ого  сырья,�
д ей ст в у ю щ и е стандарты �

на заготов л я ем ое  мясо;�
х о д  прием ки сырья �

ж и в от н ого �

п р ои схож ден и я ; �

правила о т бор а  п р о б  на �

анализ и п орядок �

п р ов еден и я �

н есл ож н ы х анализов;�
тр ебов ан и я к контролю �

качества и зготовл ен и я �

п р одук ц и и  на �

л ю б о й  стади и  п р о ц есса �

охл аж д ен и я  или �

зам орозки;�
реж им ы  п ерви чн ой �

п ер ер аботк и  м я сн ого �

сырья;
тр ебов ан и я к состоя н и ю �

р а б о ч его  м еста  и�

об о р у д о в а н и я  в�

соотв етств и и  с сан и т ар н о­
гиги ен ич ески м и �

тр ебов ани ям и ,�
тр ебов ан и я м и  охраны �

тр уда, п ож ар н ой ,�
п р ом ы ш л ен н ой  и�

эк ол оги ч еск ой �

безоп асн ост и ; �

правила устан овк и  и�

р азм ещ ен ия п р одук ци и ,�
у л о ж ен н о й  в тару �

в хо л о д и л ь н ы е и�

м ор ози л ьн ы е камеры;�
тр ебов ан и я к к онтролю  и�

регул ир овке �

тем п ер атур н ого  реж и м а �

при п ом ощ и  К И П ;�
у стр ой ств о , п ринцип �

дей ств и я , правила �

б езо п а сн о го �

обсл уж и в ан и я �

об о р у д о в а н и я  для__________

О рганизовы вать в х о д н о й �

контроль качества и�

б е зо п а сн о ст и  м я сн ого  сы рья и�

в сп ом огател ь ны х к ом п он ентов ,�

уп ак ов оч н ы х м атериалов,�

п р ои зв одств ен н ы й  контроль �

п ол уф абри к атов , парам етров �

т ех н о л о ги ч еск и х  п р о ц ессо в  и�

контроль качества готов ой �

м я сн ой  п родук ци и .

П р ои зв од и т ь  л абораторны е �

и ссл едов ан и я  качества и�

б е зо п а сн о ст и  п ол уф абр и к атов  и�

готовы х п р одук тов  в п р о ц ессе �

п р ои зв од ств а  п р одук ц и и  из�

м я сн ого  сырья.

У стн ы й  контроль,�

гр уп п ов ой  оп р ос,�

с о б есед о в а н и е ,�

п ись м ен ны й  контроль �

тести р ов ан и е.
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2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ УЧЕБНОЙ 
ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Трудоемкость освоения дисциплины

Наименование составных частей дисциплины Объем в 
часах

В т.ч. в форме 
практ. подготовки

У ч ебн ы е занятия 36 10
К ур сов ая  р а б о т а (п р о е к т ) - -

С ам остоятельная р абота 2 -
П р ом еж ут оч н ая  аттестация в ф ор м е д и ф ф ер ен ц и р о в а н н о го  
зачета

2 -

В с е г о 36 10
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О К  05 гр ам отн о излагать свои  м ы сли и 
оф орм лять док ум ен ты  по  
п р о ф есси о н а л ь н о й  тем ати к е на  
го су д а р ств ен н о м  язы ке, 
проявлять тол ер ан тн ость  в 
р а б о ч ем  коллективе

о с о б ен н о ст и  соц и ал ьн ого  
и к ультурн ого контекста; 
правила оф ор м л ен и я  
док у м ен то в  и п остр оен и я  
устн ы х со о б щ ен и й

О сущ ествлять у ст н у ю  
и п и сь м ен н ую  
к ом м ун ик ац ию  на  
го су д а р ств ен н о м  язы ке  
Р о сси й ск о й  Ф ед ер ац и и  
с у ч ет о м  о со б е н н о с т ей  
соц и ал ь н ого  и 
к ул ьтур н ого контекста

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ
2 .1 . Т р удоем к ост ь  о св оен и я  ди сц и п л и н ы

Вид учебной работы Объем в часах

Объем учебной дисциплины 50

в т.ч. в форме практической подготовки 24

в т. ч.:

тео р ет и ч еск о е  о б у ч ен и е 24

лабор атор н ы е занятия 24

С ам остоятельная р абота 2

Промежуточная аттестация проводится в форме дифференцированного зачета 2
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М ахачкала: Д Г У Н Х , 2 0 2 0 . 2 7 9  с.
7. Т ы щ енко А .И . П р ав ов ое о б е с п е ч е н и е  п р о ф есси о н а л ь н о й  деятел ьн ости . -  Р о сто в  -  на 

-  Д он у: Ф еникс, 2 0 1 8 . 2 2 9  с.

4.КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

Результаты обучения Критерии оценки Методы оценки

Осваиваемые знания:

-прин ц и пы  ры ночн ой  
эконом ики; -о р га н и за ц и о н н о ­
правовы е ф орм ы  организаций; 
-осн ов н ы е р есур сы , 
задей ств ов ан н ы е в 
п р оф есси он ал ь н ой  
деятельн ости ; сп о со б ы  
р есу р со сб ер еж ен и я  в 
организации;
-п оня ти е, виды  
предприним ательства;
-виды  п р едп р и н и м ател ьск и х  

рисков, сп о со б ы  и х  
п р едотвр ащ ен и я и 
м ин им изации; -н орм атив но  
правовы е док ум ен ты , 
р егу л и р у ю щ и е хозя й ств ен н ы е  
отнош ения;
-осн ов н ы е п ол ож ен и я  

зак он одательства, 
р егу л и р у ю щ его  тр удов ы е  
отнош ения;
-ф ор м ы  и си стем ы  оплаты  
труда; -м ехан и зм  
ф орм и рован и я за р абот н ой  
платы;
-виды  гарантий, к ом п ен сац и й  

и уд ер ж а н и й  из за р а б о т н о й  
платы

П о л н о та  ответов, 
точ н ость  ф орм ули ровок , 
н е м ен ее  70%  
правильны х ответов. Н е  
м ен ее  75%  правильны х  
ответов. А к туальн ость  
тем ы , адекватность  
результатов  
п оставл ен н ы м  целям , 
п ол н ота  ответов, 
точ н ость  ф орм ули ровок , 
адекватность  п ри м ен ени я  
п р оф есси он ал ь н ой  
т ер м и н ол оги и

Текущий контроль при 
проведении:
-п и сь м ен н о го /у ст н о го
опроса;
-тестирования;

-оц ен к и  результатов  
в н еауди тор н ой  
(сам ост оя т ел ь н ой ) работы  
(док л адов , реф ер атов , 
тео р ет и ч еск о й  части  
п роектов , у ч еб н ы х  
и ссл ед о в а н и й  и т .д .)

Промежуточная
аттестация:

ди ф ф ер ен ц и р ов ан н ы й  зач ет

Осваиваемые умения:

-п р ов оди ть  анализ состоя ни я  
ры нка тов аров и у с л у г  в 
обл асти  п р оф есси он ал ь н ой  
деятельн ости ; - 
ори енти роваться  в об щ и х  
в о п р о са х  о сн ов  эк он ом и к и  
орган и зац и и  питания; - 
оп р едел ять  п о тр еб н о сть  в

П равильность, п ол нота  
вы полнения задан и й , 
точ н ость  ф орм ули ровок , 
точ н ость  расчетов, 
соотв ет ств и е  
тр ебов ан и я м  - 
А дек ватн ость , 
оп ти м ал ьность  вы бора

Текущий контроль:
Т ек ущ ий  контроль:
- защ и та  отч етов  п о  

п рактическим / 
л абораторны м  занятиям;
- оц ен к а  задан и й  для  

в н еауди тор н ой  
(сам ост оя т ел ь н ой ) работы
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2.2.Содержание дисциплины

№ урока Наименование�
разделов и тем

Содержание учебного материала, практических и лабораторных�
занятий, самостоятельная работа

Объем, акад. ч / в�
том числе в форме�

практической�
подготовки, акад.�

ч

Коды компетенций,�
формированию�

которых�
способствует�

элемент�
программы

1 2 3 4 5

1-2

Тема 1.1
Законодательство�
в области охраны�
труда

Содержание

2

О К  0 1 -0 7 , 09
О сн овн ы е понятия в обл асти  охран ы  тр уда. П р едм ет , ц ели  и задач и �

ди сци п лин ы . М еж п р ед м ет н ы е связи  с д р у ги м и  ди сц и п л и н ам и . Роль �

зн ан и й  п о  охр ан е  тр у д а  в п р о ф есси о н а л ь н о й  деятел ьн ости . С остоя н и е �

охраны  тр у д а  в отрасли
Н ор м ати вн о-пр авовая база  охран ы  труда: понятие, назначение.�
Ф едер альны е законы  в обл асти  охран ы  труда: К он сти туц и я �

Р о сси й ск о й  Ф едер ац и и , « О б  о сн о в а х  охран ы  тр у д а  в Р о сси й ск о й �

Ф ед ер ац и и » , Т р у д о в о й  к одек с  Р о сси й ск о й  Ф ед ер ац и и  (гл. 3 3 -3 6 ).�
О сн овн ы е норм ы , р егл ам ен ти р ую щ и е эти м и  зак он ам и , сф ер ам и  их �

при м ен ени я. О сн овн ы е направления го су д а р ст в ен н о й  политики  в�

обл асти  охран ы  тр уда. П ол н ом оч и я  органов го су д а р ств ен н о й  власти �

Р о сси и  и субъ ек тов  РФ , а так ж е м ест н о го  сам оупр ав л ен и я  в обл асти �

охраны  труда.

О К  0 1 -0 7 ,

В том числе практических работ 6

3-4
5-6
7-8

Практическая работа 1 ,2,3
1.О ф ор м л ен и е н о р м ат и в н о-т ехн и ч еск и х  док ум ен тов , в соотв етств и и �

д ей ств у ю щ и м и  Ф едер альны м и  Зак онам и  в обл асти  охраны  тр уда

6 О К  0 1 -0 7 , 09

Тема 1.2�
Обеспечение�

охраны труда

Содержание 2 О К  0 1 -0 7 , 09

О б есп еч ен и е  охран ы  труда: поня ти е, назн ачен и е. Г о су д а р ст в ен н о е �

уп р ав л ен и е охр а н о й  тр уда 2

9-10 Г осудар ст в ен н ы й  н адзор  и контроль за  со б л ю д ен и ем �

зак он одател ьств а  о б  охр ан е  тр уда. О рганы  н а д зо р а  и контроля за
О К  0 1 -0 7 , 09
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Раздел 3 Электробезопасность и пожарная безопасность
Тема 3.1
Электробезопасно
сть

Содержание 4

О К  0 1 -0 7 , 09

Э л ек тр обезоп асн ость : поня ти е, п о сл ед ст в и я  п ор аж ен и я  человека �

эл ек тр и ческ и м  током . У сл ов и я  в озни к нов ен и я  электротравм , их �

классиф икация. Ф акторы , влияю щ ие на тя ж есть  электротравм �

(парам етры  тока, врем я в оздей стви я , о с о б е н н о с т и  состоя н и я �

орган изм а)

2

Защ ита от  п ор аж ен и я эл ек тр и ч еск и м  ток ом . Т ехн и ч еск и е сп о со б ы �

защ иты  (защ и тн ое за зем л ен и е  и за н у л ен и е, за щ и тн о е  отклю чение,�
и золяция и огр а ж д ен и е то к о в ед у щ и х  ч астей ), поняти е, н азначение.�
П ор я док  и сроки  п роверки  зазем л я ю щ и х устр ой ств , и соп р оти в л ен и е �

изоляции. И н ди в и дуал ь н ы е ср едств а  защ и ты  от  п ораж ен и я �

эл ек тр и ческ и м  ток ом , и х  виды , н азн ачен и е, сроки  проверки, правила �

эк сп л уатац и и  и хр ан ени я

2

Тема 3.2�
Пожарная�
безопасность

содержание 10 О К  0 1 -0 7 , 09

. П ож арная  безоп асн ост ь : поня ти е, п о сл ед ст в и я  ее  н есо б л ю д ен и я .�
П равовая база: Ф З « О  п ож ар н ой  б езо п а сн о ст и » , стандарты  ССБТ,�
правила и и нструк ци и  п о  п ож ар н ой  б езо п а сн о ст и . О рганизация �

п ож ар н ой  охран ы  в п редпр иятиях. П ож арная б езо п а сн о ст ь  зд а н и й  и�

со о р у ж ен и й  (С н и П  2 1 -0 1 -9 7 ) . П равила п ож ар н ой  б е зо п а сн о ст и  в РФ �

(П П Б 0 1 -9 9 ). О бя зан н ости  и отв етств ен н ость  д о л ж н о ст н ы х  лиц  за �

о б есп еч ен и ем  п ож ар н ой  б е зо п а сн о ст и  в предприятиях.�
Г осудар ст в ен н ая  сл у ж б а  п ож ар н ой  б езоп асн ост и : назн ачен и е,�
структура, обл асть  к ом п етен ц ии . О рганизация эвак уаци и  л ю д ей  при �

п ож ар е на п р едпр ия ти и  о б щ ест в ен н о го  питания

2

В том числе практических работ 8 О К  0 1 -0 7 , 09
Практическая работа 9,10,11,12
И зу ч ен и е  у стр о й ств а  и овл аден и я  п ри ем ам и  эк сп л уатац и и  ср едств �

туш ен и я  п ож ар ов , п ож ар н ой  си гн ал и зац и и  и связи. С остав л ен и е плана �

эвак уаци и  л ю д ей  при п ож ар е в п р едпр ия ти и  о б щ ест в ен н о го  питания

8

Тема 3.3�
Требования�
безопасности к�
производственном

содержание 2 О К  0 1 -0 7 , 09
О бщ и е тр ебов ан и я  б езо п а сн о ст и , предъявляем ы е к т о р го в о ­
тех н о л о ги ч еск о м у  о б о р у д о в а н и ю  (к м атериалам , к онструкции ,�
эксп л уатаци и , эл ем ен там  защ иты , м он таж у и т .д .).

2
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обр азов ан и я  /  Н . Н . К арнаух. —  М оск в а  : И здат ел ь ств о  Ю райт, 2 0 2 0 . —  3 8 0  с. —
(П р о ф есси о н а л ь н о е  обр азов ан и е). —  IS B N  9 7 8 -5 -5 3 4 -0 2 5 2 7 -9 . —  Т ек ст : эл ектр он ны й  // �
О бразовательная платф орм а Ю райт [сайт]. —  U R L : h ttp s://u ra it.ru /b cod e/450689  (дата обращ ения:�
0 1 .1 1 .2 0 2 1 ) .

5. С атонина, Н . Н . О хран а тр у д а  : у ч е б н о е  п о с о б и е  для С П О  /  Н . Н . С атонина, А . В .�
С ултанова, О. С. Ч ечина. —  С аратов : П р оф обр азов ан и е, 2 0 2 1 . —  160 с. —  IS B N  9 7 8 -5 -4 4 8 8 ­
1 2 4 2 -2 . —  Т ек ст : эл ектр он ны й  / /  Э лек трон н ы й  р есу р с  ц и ф р ов ой  обр азов ател ь н ой  ср еды  С П О �

P R O F обр азов ан и е : [сайт]. —  U R L : h ttp s://w w w .ip rb o o k sh o p .ru /1 0 6 8 4 6
6. Х арач их, Г. И . С пециальная оц енк а у сл о в и й  тр у д а  : у ч е б н о е  п о с о б и е  для сп о  /  Г. И.�

Х арач их, Э . Н . А бильтарова, Ш . Ю . А би тов а . —  С ан к т-П етер бур г  : Л ань, 2 0 2 0 . —  184 с. —  IS B N �

9 7 8 -5 -8 1 1 4 -5 8 7 9 -0 . —  Т ек ст : эл ектр он ны й  / /  Л ань : эл ек т р он н о-би бл и отеч н ая  систем а. —  U R L :�
h ttp s://e .la n b o o k .co m /b o o k /1 4 6 6 3 0  (дата  обращ ения: 1 4 .1 2 .2 0 2 0 ). —  Р еж и м  доступ а: для авториз.�
пользователей .

7. Ш ирок ов , Ю . А . О хран а т р у д а  : уч еб н и к  для сп о  /  Ю . А . Ш ироков. —  С анкт-�
П ет ер б у р г  : Л ань, 2 0 2 0 . —  3 7 2  с. —  IS B N  9 7 8 -5 -8 1 1 4 -5 6 4 1 -3 . —  Т ек ст : электрон ны й  / /  Л ань :�
эл ек т р он н о-би бл и отеч н ая  си стем а. —  U R L : h ttp s://e .la n b o o k .co m /b o o k /1 5 2 5 9 9  (дата  обращ ения:�
1 4 .1 2 .2 0 2 0 ). —  Р еж и м  доступ а: для авториз. п ользователей .

3.2.2. Дополнительные источники:
1. И н ф ор м ац и он н ы й  портал «О хр ан а  тр у д а  в Р о сси и  [Э лектронны й р есу р с] /Р еж и м �

доступ а: http://w w w .ohranatruda.ru
2. О ф ициальны й сай т Ф ед ер ал ь н ого  агентства п о  тех н и ч еск о м у  р егул и р ов ан и ю  и�

м етр ол оги и  Р о сстан дар т  [Э лектронны й р есу р с] /Р еж и м  доступ а: h ttp ://w w w .gost.ru
3. Ф едер альны й  зак он  от  2 4  ию ля 1998  г. №  1 2 5 -Ф З « О б  обя зател ь н ом  соц и ал ьн ом �

стр ахов ани и  от  н есч астн ы х случаев  на п р о и зв о д ств е  и п р оф есси он ал ь н ы х забол ев ан и я х» .
4. Ф едер альны й  зак он  от  30  м арта 1999  г. №  5 2 -Ф З  «С  сан и т а р н о -эп и д ем и о л о ги ч еск о м �

бл агоп ол уч и и  насел ен и я».
5. Ф едер альны й  зак он  от  31 ию ля 2 0 0 8  г. №  123-Ф З  « Т ех н и ч еск и й  р егл ам ен т о �

тр ебов ан и я х  п ож ар н ой  б езо п а сн о ст и » .
6. П о ста н о в л ен и е П равительства Р о сси й ск о й  Ф ед ер ац и и  « О б  ут в ер ж д ен и и  П о л о ж ен и я  о �

р ассл едов ан и и  и у ч ет е  п р оф есси он ал ь н ы х забол ев ан и й »  №  9 6 7  от  1 5 .1 2 .2 0 0 0 .
7. Г О С Т  3 0 3 8 9  2 0 1 3  У сл у ги  о б щ ест в ен н о го  питания. П р едп р и яти я  о б щ ест в ен н о го �

питания. К ласси ф ик ац ия и о б щ и е  тр ебовани я.
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Приложение 3�
к ОПОП-П по специальности

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения

Материально-техническое оснащение специальных помещений для реализации образовательной программы,
включая программное обеспечение

1. Материально-техническое оснащение
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Краткая (рамочная)�
техническая�

характеристика

Код
профессионального�

модуля, дисциплины
��/

< ������*���*�������#���8�#� =�$��� �������� �!�����
> ������*����	 =�$��� �������� �!�����
2 �������� �7������ =�$��� �������� �!�����
G -����#�������#������#$�*�������� ТС � �&�#�������#���� �$������#����.’

 �� ��#�#���	
D �� ТС � �&�#�������#���� �$������#����.’
@ -�����*������������� ТС � �&�#�������#���� �$������#����.’

��� ������*�$��%���#%�	���%���#����#�#� � УМК � �&�#�������#���� Q�H�����������!���#�� �=�1:
��������#�� ��%�#��� ��*#�����!���#�#�->6 �=�10

N����������� ���$�	 �=�1>
��� ��������	���������#��������%��  ���� УМК � �&�#�������#���� �=�1:
�#$���� ��������������#�� ��%�#��� Q�H�����������!���#�� �=�10

��*#�����!���#�#�->6 �=�1>
N����������� ���$�	

:/0/� ���#(�����3#$��#������������ ��������#$���

3#$��#����	��=	���%����8������%������	��� �����&���

№ Наименование Тип Основное/
специализированное

Краткая (рамочная)�
техническая�

характеристика

Код
профессионального�

модуля, дисциплины
: ������*���*����������������� =�$��� �������� ;#�����:011���G11���D21�

��/

>



№ Наименование Тип Основное/
специализированное

Краткая (рамочная) 
техническая 

характеристика

Код
профессионального 

модуля, дисциплины
2 Шкаф открытый для учебных пособий Мебель Основное Размер 2200 х 600 х 250 

мм.
3 Стул ученический на ножках Мебель Основное Офисный
4 Стол учителя Мебель Основное Офисный
5 Стул компьютерный Мебель Основное Офисный
6 Стол производственный Оборудование специализированное СПЭ 1500/600/850 (полка 

сплошная, борт), НСП 
Материал изготовления 
каркаса - нержавеющая 
сталь.

ПМ 01, 
ПМ 02 
ПМ 05

7 Стол для установки технологического 
оборудования

Оборудование специализированное Материал нержавеющая 
сталь. СЦС 1500/600/850 
(полка сплошная), НС

ПМ 01, 
ПМ 02 
ПМ 05

8 Стеллаж Оборудование специализированное Материал изготовления- 
нержавеющая сталь. 
Разборный каркас. 
Перфорированные 
полки. Ножки снабжены 
регуляторами высоты. 
Количество полок- 
четыре. Габариты: СКЭ 
800/400/1800

ПМ 01, 
ПМ 02 
ПМ 05

9 Ванна моечная Оборудование специализированное Профессиональная. 
Двухсекционная. 
Раковина нержавеющая

ПМ 01, 
ПМ 02 
ПМ 05
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№ Наименование Тип Основное/
специализированное

Краткая (рамочная)�
техническая�

характеристика

Код
профессионального�

модуля, дисциплины
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№ Наименование Тип Основное/
специализированное

Краткая (рамочная) 
техническая 

характеристика

Код
профессионального 

модуля, дисциплины
решеток полный 
унгерРеверс да, 
Напряжение 220 В, 
Мощность 1.55 
кВтШирина 560 мм, 
Глубина 460 мм, Высота 
430 мм

13 Котлетный автомат Оборудование специализированное Настольное исполнение, 
барабанный тип 
формующего устройства 
и ленточный отводящий 
траспортер. Объем 
бункера 30 л.

ПМ 01, 
ПМ 02 
ПМ 05

14 Плита электрическая Оборудование Количество комфорок: 4. 
Тип комфорок: 
чугунные. Материал 
варочной поверхности: 
Эмаль

ПМ 01, 
ПМ 02 
ПМ 05

15 Холодильный шкаф Оборудование специализированное Polair CV107 ; 
температурный режим от 
+ 5...-5 °C. Тип 
охлаждения - 
динамический. Тип 
разморозки - 
автоматическая.

ПМ 01, 
ПМ 02 
ПМ 05
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№ Наименование Тип Основное/
специализированное

Краткая (рамочная)�
техническая�

характеристика

Код
профессионального�

модуля, дисциплины
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№ Наименование Тип Основное/
специализированное

Краткая (рамочная) 
техническая 

характеристика

Код
профессионального 

модуля, дисциплины
1/1 H-20; GN 1/1 H-40; 
GN 1/1 H-65; GN 1/1 H- 
100; GN 1/1 H-150; 1/1 
H-200;
перфорированные GN 
1/1- 100.

ПМ 05

24 Противень Оборудование Специализированное "Ширина, мм 400 
Длина, мм 600 
Высота, мм 30 Материал 
пищевая нержавеющея 
сталь."

ПМ 01, 
ПМ 02 
ПМ 05

25 Автоматизированное рабочее место 
преподавателя

ТС Специализированное Оборудование IT

26 ПК ТС Специализированное Оборудование IT
27 Акустические колонки ТС Специализированное Оборудование IT
28 Комплект учебного наглядного материала по 

всем темам программы
УМК Специализированное В электронном формате 

Печатные формата А4, 
Электронные пособия

ПМ 01, 
ПМ 02 
ПМ 05

29 Комплекты для индивидуальной и групповой 
работы по основным темам программы

УМК Специализированное
В электронном формате 
Печатные формата А4, 
Электронные пособия

ПМ 01, 
ПМ 02 
ПМ 05

11
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кг, Напряжение 220 
ВМощность 0.3 кВт, 
Ширина 690 мм,
Глубина 270 ммВысота 
370 мм используется на 
предприятиях 
общественного питания 
и торговли для 
перемешивания мясного 
и овощного фарша. 
Модель состоит из 
месильной емкости и 
электрического блока, 
оснащенного 
переключателем 
напряжения вперед- 
назад, используемым при 
заклинивании. Корпус 
выполнен из 
нержавеющей стали. С 
функцией 
опрокидывания

12 Волчок Оборудование специализированное Мясорубка ПМ 01,
ТОРГТЕХМАШ ТМ- ПМ 02,
32М (220В)
Производительность 200 
кг/ч, Набор ножей и 
решеток полный

ПМ 05

14
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22 Тележка грузовая Оборудование специализированное Тележка изготовлена из ПМ 01,

комбинации ПМ 02
высокопрочных 
материалов — 
крашеного металла и 
нержавеющей стали

ПМ 05

23 Инъектор ручной Оборудование специализированное "Рабочее давление ПМ 01,
инъектирования кгс/см2: ПМ 02
1,5-3 кгс/см2 
Габаритные размеры мм: 
460x350x340 
мм. Масса, не более кг: 
30 кг
Напряжение В: 220 
Частота питающей сети 
Гц: 50
Мощность / скорость 
вращения двигателя 
кВт/ об/мин: 0,37 / 3000 
Цикл, непрерывная 
работа / время перерыва 
мин: 180 / 10"

ПМ 05

24 Маринатор мяса Оборудование специализированное Функция вакуум, ПМ 01,
Загрузка не менее кг - 30, ПМ 02
Время обработки, мин - ПМ 05
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ПМ 04, ПМ 05,
ООД 01, ООД 02 
ООД 03 ООД 04 
ООД 09 ООД 10 
ООД 07 ООД 08

2 Стул - 22 шт � � !" �*#��#� � �2!�*�1 �  �$##7 ' �3��3�*�'G  

'$&3�;�*%)#3�; �)�*)1 #)  '
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&!2�)#��/? . � ' '-
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� ��(7 ���1 !�#7 �3��'3�;�	 �< -

11 Мультимедийная система визуализации с 
программным обеспечением
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Освоение видов работ по одной или 
нескольким профессиям рабочих, должностям 
служащих

ПМ.04 Выполнение работ по одной или 
нескольким профессиям рабочих, должностям 
служащих

Таблица 2
Перечень результатов, демонстрируемых выпускником

Виды деятельности Код и наименование компетенции
организация и ведение технологического 
процесса производства продукции на 
автоматизированных технологических 
линиях производства пищевой продукции 
из мясного сырья (по выбору)

ПК 1.1. Осуществлять сдачу-приемку сырья и 
расходных материалов для производства 
продуктов питания из мясного сырья.
ПК 1.2. Организовывать выполнение 
технологических операций производства 
продуктов питания из мясного сырья на 
автоматизированных технологических линиях в 
соответствии с технологическими 
инструкциями.

обеспечение безопасности, 
прослеживаемости и качества пищевой 
продукции из мясного сырья на всех 
этапах ее производства и обращения на 
рынке (по выбору)

ПК 2.1. Организовывать входной контроль 
качества и безопасности мясного сырья и 
вспомогательных компонентов, упаковочных 
материалов, производственный контроль 
полуфабрикатов, параметров технологических 
процессов и контроль качества готовой 
продукции из мясного сырья.
ПК 2.2. Контролировать производственные 
стоки и выбросы, отходы производства, 
пригодные и непригодные для дальнейшей 
промышленной переработки.
ПК. 2.3. Производить лабораторные 
исследования качества и безопасности 
полуфабрикатов и готовых продуктов в 
процессе производства продукции из мясного 
сырья.

обеспечение деятельности структурного 
подразделения

ПК 3.1. Планировать основные показатели 
производственного процесса.
ПК 3.2. Планировать выполнение работ 
исполнителями.
ПК 3.3. Организовывать работу трудового 
коллектива
ПК 3.4. Контролировать ход и оценивать 
результаты работы трудового коллектива.
ПК 3.5. Вести учётно-отчётную документацию.

Освоение видов работ по одной или 
нескольким профессиям рабочих, 
должностям служащих

ПК 4

Выпускники, освоившие программу по специальности 19.02.12 Технология продуктов 
питания животного происхождения, сдают ГИА в форме демонстрационного экзамена 
профильного уровня и защиты дипломного проекта (работы).
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полуфабрикатов и готовых продуктов в процессе производства продукции из мясного 
сырья.

ВД 3 Обеспечение деятельности структурного подразделения 
ПК 3.1.Планировать основные показатели производственного процесса.
ПК 3.2.Планировать выполнение работ исполнителями.
ПК 3.3.Организовывать работу трудового коллектива.
ПК 3.4.Контролировать ход и оценивать результаты работы трудового коллектива.
ПК 3.5.Вести учётно-отчётную документацию.
Форма проведения государственной итоговой аттестации

ГИА по образовательной программе по специальности 19.02.12 Технология продуктов 
питания животного происхождения проводится в форме демонстрационного экзамена и 
защиты дипломной работы.
Демонстрационный экзамен проводится на профильном уровне.

Структура оценочных материалов для проведения демонстрационного экзамена 
профильного уровня

Структура оценочных материалов
Оценочные материалы для проведения демонстрационного экзамена профильного уровня 
включают в себя комплект(ы) оценочной документации, варианты заданий и критерии 
оценивания.
1.2 Структура комплекта оценочной документации.
Комплект оценочной документации (далее -  КОД) включает в себя следующие разделы: 
Комплекс требований для проведения демонстрационного экзамена.
Перечень оборудования и оснащения, расходных материалов, средств обучения и 
воспитания.
План застройки площадки демонстрационного экзамена.
Требования к составу экспертных групп.
Инструкции по технике безопасности.
Образец задания.

З.Организация и проведение защиты дипломного проекта (работы)
Государственная итоговая аттестация является одним из разделов программы 

подготовки специалистов среднего звена по специальности 19.02.12 Технология продуктов 
питания животного происхождения.

ГИА включает подготовку и защиту выпускной квалификационной работы (дипломный 
проект).

Для проведения государственной итоговой аттестации (ГИА) создается Государственная 
экзаменационная комиссия в порядке, предусмотренном Приказом Министерства образования 
и науки Российской Федерации от 16 августа 2013 г. N 968 «Об утверждении порядка 
проведения государственной итоговой аттестации по образовательным программам среднего 
профессионального образования» (с изменениями и дополнениями от 01 января 2018 г.).

Расписание проведения ГИА утверждается директором образовательной организации и 
доводится до сведения студентов не позднее, чем за две недели до начала работы 
государственной экзаменационной комиссии.

Для работы ГЭК представляются следующие документы:
-  ФГОС СПО по специальности;
-  программа ГИА;
-  приказ директора о допуске студентов к ГИА;
-  приказ директора о создании ГЭК для проведения ГИА;
-  приказ директора о создании апелляционной комиссии;
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Порядок оценки результатов дипломного проекта
В основе оценки выпускной квалификационной работы лежит пятибалльная система. Эта 

оценка складывается из оценки выполненной работы и оценки защиты ВКР.
При определении окончательной оценки защиты дипломного проекта учитываются:
- доклад студента по каждому разделу дипломного проекта;
- качество выполнения графической части;
- отзыв руководителя; отзыв рецензента;
- ответы на вопросы.
Студенты, выполнившие выпускную квалификационную работу, но получившие при 

защите оценку «неудовлетворительно», имеют право на повторную защиту. В этом случае 
государственная экзаменационной комиссия может признать целесообразным повторную 
защиту студентом той же выпускной квалификационной работы, либо вынести решение 
о закреплении за ним нового задания на выпускную квалификационную работу и определить 
срок повторной защиты, но не ранее чем через шесть месяцев после прохождения 
государственной итоговой аттестации впервые.

Для прохождения государственной итоговой аттестации лицо, не прошедшее
государственную итоговую аттестацию по неуважительной причине или получившее на 
государственной итоговой аттестации неудовлетворительную оценку, восстанавливается на 
период времени, установленный образовательной организацией самостоятельно, но не менее 
предусмотренного календарным учебным графиком для прохождения государственной 
итоговой аттестации соответствующей образовательной программы среднего
профессионального образования.

Повторное прохождение государственной итоговой аттестации для одного лица 
назначается образовательной организацией не более двух раз.

Студенту, получившему оценку «неудовлетворительно» при защите выпускной 
квалификационной работы, выдается академическая справка установленного образца. 
Академическая справка обменивается на диплом в соответствии с решением государственной 
экзаменационной комиссии после успешной защиты студентом выпускной 
квалификационной работы.

Порядок оценки защиты дипломного проекта/дипломной работы
«Отлично» выставляется за следующую выпускную квалификационную работу:

-  при выполнении ВКР выпускник продемонстрировал полное соответствие уровня своей 
подготовки требованиям ФГОС, показал глубокие знания и умения;

-  представленная к защите работа выполнена в полном соответствии с заданием, 
отличается глубиной профессиональной проработки всех разделов ее содержательной части, 
выполнена и оформлена качественно и в соответствии с установленными требованиями, 
указанными в Методических указаниях по выполнению ВКР специальности 19.02.12 
Технология продуктов питания животного происхождения;

-  в расчетно-пояснительной записке и в графической части разработан проект 
производства работ;

-  в докладе исчерпывающе, последовательно, четко, логически стройно и кратко изложена 
суть работы и ее основные результаты;

-  в докладе по защите ВКР прослеживается тесная взаимосвязь с материалом 
индивидуального задания по преддипломной практике;

-  на все вопросы членов комиссии даны обстоятельные и правильные ответы;
-  критические замечания научного руководителя выпускником проанализированы, и в 

процессе защиты приведены аргументированные доказательства правильности решений, 
принятых в работе.

«Хорошо» выставляется за следующую выпускную квалификационную работу:
-  при выполнении ВКР выпускник продемонстрировал соответствие уровня своей 

подготовки требованиям государственного образовательного стандарта, показал достаточно 
хорошие знания и умения;
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э к з а м е н а ,  р а з р а б о т а н н о й  А Н О  « А г е н т с т в о  р а з в и т и я  п р о ф е с с и о н а л ь н о г о  м а с т е р с т в а  

( В о р л д с к и л л с  Р о с с и я » ) .

М а к с и м а л ь н о е  к о л и ч е с т в о  б а л л о в ,  к о т о р о е  в о з м о ж н о  п о л у ч и т ь  з а  в ы п о л н е н и е  з а д а н и я  

д е м о н с т р а ц и о н н о г о  э к з а м е н а ,  п р и н и м а е т с я  з а  1 0 0 % .  П е р е в о д  б а л л о в  в  о ц е н к у  м о ж е т  б ы т ь  

о с у щ е с т в л е н  н а  о с н о в е  т а б л и ц ы .

О ц е н к а  Г И А « н е у д о в л е т ­

в о р и т е л ь н о »

« у д о в л е т в о ­

р и т е л ь н о »

« х о р о ш о » « о т л и ч н о »

О т н о ш е н и е  п о л у ч е н н о г о  

к о л и ч е с т в а  б а л л о в  к  м а к с и м а л ь н о  

в о з м о ж н о м у  ( в  п р о ц е н т а х )

0 , 0 0 %  -  

1 9 , 9 9 %

2 0 , 0 0 %  -  

3 9 , 9 9 %

4 0 , 0 0 %  -  

6 9 , 9 9 %

7 0 , 0 0 %  -  

1 0 0 , 0 0 %

4. ПОРЯДОК ОРГАНИЗАЦИИ И ПРОВЕДЕНИЯ ЗАЩИТЫ ВЫПУСКНОЙ 
КВАЛИФИКАЦИОННОЙ РАБОТЫ (ДИПЛОМНОГО ПРОЕКТА)

4.1. Общие положения
Г о с у д а р с т в е н н а я  и т о г о в а я  а т т е с т а ц и я  я в л я е т с я  о д н и м  и з  р а з д е л о в  п р о г р а м м ы  

п о д г о т о в к и  с п е ц и а л и с т о в  с р е д н е г о  з в е н а  п о  с п е ц и а л ь н о с т и  1 9 . 0 2 . 1 2  Т е х н о л о г и я  п р о д у к т о в  

п и т а н и я  ж и в о т н о г о  п р о и с х о ж д е н и я .

Г И А  в к л ю ч а е т  п о д г о т о в к у  и  з а щ и т у  в ы п у с к н о й  к в а л и ф и к а ц и о н н о й  р а б о т ы  ( д и п л о м н ы й  

п р о е к т ) .

Д л я  п р о в е д е н и я  г о с у д а р с т в е н н о й  и т о г о в о й  а т т е с т а ц и и  ( Г И А )  с о з д а е т с я  Г о с у д а р с т в е н н а я  

э к з а м е н а ц и о н н а я  к о м и с с и я  в  п о р я д к е ,  п р е д у с м о т р е н н о м  П р и к а з о м  М и н и с т е р с т в а  о б р а з о в а н и я  

и  н а у к и  Р о с с и й с к о й  Ф е д е р а ц и и  о т  1 6  а в г у с т а  2 0 1 3  г .  N  9 6 8  « О б  у т в е р ж д е н и и  п о р я д к а  

п р о в е д е н и я  г о с у д а р с т в е н н о й  и т о г о в о й  а т т е с т а ц и и  п о  о б р а з о в а т е л ь н ы м  п р о г р а м м а м  с р е д н е г о  

п р о ф е с с и о н а л ь н о г о  о б р а з о в а н и я »  ( с  и з м е н е н и я м и  и  д о п о л н е н и я м и  о т  0 1  я н в а р я  2 0 1 8  г . ) .

Р а с п и с а н и е  п р о в е д е н и я  Г И А  у т в е р ж д а е т с я  д и р е к т о р о м  о б р а з о в а т е л ь н о й  о р г а н и з а ц и и  и  

д о в о д и т с я  д о  с в е д е н и я  с т у д е н т о в  н е  п о з д н е е ,  ч е м  з а  д в е  н е д е л и  д о  н а ч а л а  р а б о т ы  

г о с у д а р с т в е н н о й  э к з а м е н а ц и о н н о й  к о м и с с и и .

Д л я  р а б о т ы  Г Э К  п р е д с т а в л я ю т с я  с л е д у ю щ и е  д о к у м е н т ы :

-  Ф Г О С  С П О  п о  с п е ц и а л ь н о с т и ;

-  п р о г р а м м а  Г И А ;

-  п р и к а з  д и р е к т о р а  о  д о п у с к е  с т у д е н т о в  к  Г И А ;

-  п р и к а з  д и р е к т о р а  о  с о з д а н и и  Г Э К  д л я  п р о в е д е н и я  Г И А ;

-  п р и к а з  д и р е к т о р а  о  с о з д а н и и  а п е л л я ц и о н н о й  к о м и с с и и ;

-  п р и к а з  о  з а к р е п л е н и и  т е м  и  н а з н а ч е н и и  р у к о в о д и т е л е й  д и п л о м н ы х  р а б о т ;

-  с в о д н а я  в е д о м о с т ь  у с п е в а е м о с т и  в ы п у с к н и к о в ;

-  п р о т о к о л ы  о с в о е н н ы х  к о м п е т е н ц и й  ( в  т .  ч .  а т т е с т а ц и о н н ы е  л и с т ы  р а б о т о д а т е л е й ,

х а р а к т е р и с т и к и  н а  с т у д е н т о в ,  о т з ы в ы  р а б о т о д а т е л е й  о  п р о х о ж д е н и и  п р о и з в о д с т в е н н о й

п р а к т и к и ) ;

-  з а ч е т н ы е  к н и ж к и  с т у д е н т о в ;

-  п р о т о к о л  з а с е д а н и я  Г Э К ;

-  м е т о д и ч е с к и е  у к а з а н и я  п о  в ы п о л н е н и ю  В К Р  с п е ц и а л ь н о с т и  1 9 . 0 2 . 1 2  Т е х н о л о г и я

п р о д у к т о в  п и т а н и я  ж и в о т н о г о  п р о и с х о ж д е н и я ;

-  в ы п у с к н ы е  к в а л и ф и к а ц и о н н ы е  р а б о т ы .

-  п о р т ф о л и о  с т у д е н т о в ,  п о д т в е р ж д а ю щ и е  о с в о е н и е  о б щ и х  к о м п е т е н ц и й .

В и д  и  с р о к и  п р о в е д е н и я  г о с у д а р с т в е н н о й  и т о г о в о й  а т т е с т а ц и и

В и д  -  в ы п у с к н а я  к в а л и ф и к а ц и о н н а я  р а б о т а  ( В К Р ) .

С р о к и ,  о т в о д и м ы е  н а  в ы п о л н е н и е  в ы п у с к н о й  к в а л и ф и к а ц и о н н о й  р а б о т ы :  4  н е д е л и .

С р о к и  з а щ и т ы  в ы п у с к н о й  к в а л и ф и к а ц и о н н о й  р а б о т ы :  2  н е д е л и .
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итоговой аттестации соответствующей образовательной программы среднего 
профессионального образования.

Повторное прохождение государственной итоговой аттестации для одного лица 
назначается образовательной организацией не более двух раз.

Студенту, получившему оценку «неудовлетворительно» при защите выпускной 
квалификационной работы, выдается академическая справка установленного образца. 
Академическая справка обменивается на диплом в соответствии с решением государственной 
экзаменационной комиссии после успешной защиты студентом выпускной 
квалификационной работы.

4.5. Порядок оценки защиты дипломного проекта/дипломной работы
«Отлично» выставляется за следующую выпускную квалификационную работу:

-  при выполнении ВКР выпускник продемонстрировал полное соответствие уровня своей 
подготовки требованиям ФГОС, показал глубокие знания и умения;

-  представленная к защите работа выполнена в полном соответствии с заданием, 
отличается глубиной профессиональной проработки всех разделов ее содержательной части, 
выполнена и оформлена качественно и в соответствии с установленными требованиями, 
указанными в Методических указаниях по выполнению ВКР специальности 19.02.12 
Технология продуктов питания животного происхождения;

-  в расчетно-пояснительной записке и в графической части разработан проект 
производства работ;

-  в докладе исчерпывающе, последовательно, четко, логически стройно и кратко изложена 
суть работы и ее основные результаты;

-  в докладе по защите ВКР прослеживается тесная взаимосвязь с материалом 
индивидуального задания по преддипломной практике;

-  на все вопросы членов комиссии даны обстоятельные и правильные ответы;
-  критические замечания научного руководителя выпускником проанализированы, и в 

процессе защиты приведены аргументированные доказательства правильности решений, 
принятых в работе.

«Хорошо» выставляется за следующую выпускную квалификационную работу:
-  при выполнении ВКР выпускник продемонстрировал соответствие уровня своей 

подготовки требованиям государственного образовательного стандарта, показал достаточно 
хорошие знания и умения;

-  представленная к защите работа выполнена в полном соответствии с заданием, 
отличается глубиной профессиональной проработки всех разделов ее содержательной части, 
выполнена и оформлена качественно и в соответствии с установленными требованиями, 
указанными в Методических указаниях по выполнению ВКР специальности 19.02.12 
Технология продуктов питания животного происхождения;

-  графическая часть выполнена недостаточно качественно;
-  в докладе правильно изложена суть работы и ее основные результаты, однако при 

изложении допущены отдельные неточности;
-  в докладе по защите ВКР прослеживается взаимосвязь с материалом индивидуального 

задания по преддипломной практике;
-  на большинство вопросов членов комиссии даны правильные ответы;
-  критические замечания научного руководителя выпускником проанализированы, и в 

процессе защиты приведены аргументированные доказательства правильности решений, 
принятых в работе.

«Удовлетворительно» выставляется за следующую выпускную квалификационную
работу:
-  при выполнении ВКР выпускник продемонстрировал соответствие уровня своей 

подготовки требованиям государственного образовательного стандарта, показал 
удовлетворительные знания и умения;
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н равственны х ц ен н о ст ей »  (утв. У к азом  П р ези д ен т а  Р о сси й ск о й  Ф ед ер ац и и  от 0 9 .1 1 .2 0 2 2  г. №  
8 0 9 ) клю чевы м  и н ст р ум ен том  го су д а р ст в ен н о й  п олитики  в обл асти  образов ани я , н ео б х о д и м ы м  
для ф орм и рован и я гар м он и ч н о разв итой  л и чн ости , является в осп и тан и е в д у х е  уваж ен и я к 
тр адиц и онн ы м  ц ен н остя м , таким  как п атриотизм , гр аж дан ств ен н ость , сл у ж ен и е  О теч еству и 
отв етствен н ость  за  его  су д ь б у , вы сокие нравственны е идеалы , крепкая семья, сози дательн ы й  
тр уд, п р и ор и тет  д у х о в н о г о  н ад  м атериальны м , гум ан и зм , м и л о сер д и е , справедли вость , 
коллективизм , в заи м оп ом ощ ь  и в заи м оув аж ен и е, истори ческ ая память и п р еем ств ен н ость  
п окол ен и й , ед и н ст в о  н ар од ов  Р осси и .

В  соотв етстви и  с Ф едер альны м  зак он ом  от 2 9 .1 2 .2 0 1 2  г. №  2 7 3 -Ф З  «О б  обр азов ан и и  в 
Р осси й ск ой  Ф едер ац и и » (в р ед . Ф ед ер ал ь н ого  зак он а  от 3 1 .0 7 .2 0 2 0  г. №  3 0 4 -Ф З ) воспитательная  
деятел ьн ость  до л ж н а  бы ть направлена на « ...ф о р м и р о в а н и е  у  об у ч а ю щ и х ся  чувства  
патриотизм а, гр аж дан ств ен н ости , уваж ен и я к памяти защ итников О теч ества и п одви гам  Г ер оев  
О течества, зак он у  и правоп орядк у, ч ел ов ек у  тр у д а  и стар ш ем у п ок ол ен и ю , взаим н ого  
уваж ения, б ер еж н о г о  отн ош ен и я  к к ультур н ом у н а сл ед и ю  и тр адиц и ям  м н огон ац и он ал ьн ого  
н ар ода  Р осси й ск ой  Ф едер аци и , п р и р о д е  и ок р уж аю щ ей  ср ед е» . Э ти  зак он одател ьн о  
зак реп ленн ы е тр ебов ан и я в части  ф орм и рован и я у  о б у ч а ю щ и х ся  си стем ы  нравствен н ы х  
ц ен н остей  отр аж ен ы  в инвариантны х п л ани руем ы х резул ьтатах в осп и тател ьн ой  деятел ьн ости  
(и нвариантны е ц ел ев ы е ори енти ры  воспитания).

И нвариантны е ц ел ев ы е ори енти ры  восп и тан ия соотн ося т ся  с о б щ и м и  ком п етен ц иям и , 
ф ор м и р ован и е к оторы х является р езул ь татом  осв оен и я  програм м  п одготов к и  сп ец и ал и стов  
ср ед н его  зв ен а  в соотв етств и и  с тр ебов ан и я м и  Ф ГО С  СПО:

•  вы бирать сп о со б ы  реш ен ия задач  п р о ф есси о н а л ь н о й  дея тел ьн ости , п р и м ен и тел ьн о  к 
различны м  контекстам  (О К  01);

•  использовать  сов р ем ен н ы е ср ед ств а  п оиска, анализа и и н тер п р етац ии  инф орм аци и , и 
и н ф ор м ац и он н ы е техн ол оги и  для вы полнения задач  п р о ф есси о н а л ь н о й  дея тел ьн ости  (О К  02);

•  планировать и реализовы вать со б ст в ен н о е  п р оф есси о н а л ь н о е  и л и ч н остн ое  развитие  
п редп р и н и м ател ьск ую  дея тел ьн ость  в п р о ф есси о н а л ь н о й  сф ер е, и спол ьзовать  знания п о  
правовой и ф и н ан совой  гр ам отн ости  в различны х ж и зн ен н ы х си туац и я х  (О К  03);

•  эф ф ек ти в н о взаим одей ствовать  и работать в коллективе и к ом ан де (О К  04);

•  осущ ествля ть у ст н у ю  и п и сь м ен н ую  к ом м ун ик ац ию  на го су д а р ст в ен н о м  язы ке  
Р осси й ск ой  Ф едер ац и и  с у ч ет о м  о с о б е н н о с т ей  соц и ал ь н ого  и к ультурн ого контекста (О К  05);

•  проявлять гр аж дан ск о-п атр и оти ч еск ую  п ози ц и ю , дем он стр и р ов ать  о со зн а н н о е  
п о в ед ен и е  на о сн о в е  тр ади ц и он н ы х об щ еч ел о в еч еск и х  ц ен н остей , в том  ч и сл е с у ч ет ом  
гарм он и зац и и  м еж н аци он альн ы х и м еж р ел и ги озн ы х отн ош ен и й , прим енять стандарты  
ан ти к ор р уп ц и он н ого  п ов ед ен и я  (О К  06);

•  содей ст в ов ат ь  сох р а н ен и ю  ок р уж аю щ ей  ср еды , р е с у р со сб ер еж ен и ю , прим енять знания  
о б  и зм ен ен и и  климата, принципы  б ер еж л и в о го  п р ои зводств а , эф ф ек т и в н о  дей ствовать  в 
чрезвы чайны х си туац и я х  (О К  07);

•  и спол ьзовать  ср едств а  ф и зи ч еск ой  культуры  дл я  сохр ан ен и я  и ук р епл ен и я  здор ов ья  в 
п р о ц ессе  п р оф есси он ал ь н ой  д ея т ел ь н ост и  и п о д д ер ж а н и я  н е о б х о д и м о г о  ур овн я  ф изич еской  
п од готов л ен н ост и  (О К  08);

•  пользоваться  п р о ф есси о н а л ь н о й  док ум ен тац и ей  на го су д а р ств ен н о м  и и н остр ан н ом  
язы ке (О К  09).
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Модуль «Кураторство»

И н и ц и и р ов ан и е и п о д д ер ж к а  уч асти я  о б у ч а ю щ и х ся  в м еропри я ти ях, к он к ур сах  и проектах  

п р оф есси он ал ь н ой  напр авленн ости

О рганизация соц и ал ьн о-зн ач и м ы х п роектов  п р о ф есси о н а л ь н о й  н апр авл енн ости  для  

л и ч н остн ого  развития обуч аю щ и хся , д а ю щ и х  в о зм о ж н о ст и  для сам ор еали зац и и  в вы бранной  

сп ец и ал ьн ости

Модуль «Наставничество»

М астер -к л ассы , тр ен и н ги  и практикум ы  от  наставника в рам ках со п р о в о ж д ен и я  

п р о ф есси о н а л ь н о го  р оста  наставляем ы х, развития и х  п р оф есси он ал ь н ы х навы ков и к ом п етен ц и й  

в сп ец и ал ьн ости

О рганизация п о д  р ук ов од ств ом  наставника соц и ал ьн о-зн ач и м ы х п роектов  по  

сп ец и ал ьн ости

Модуль «Основные воспитательные мероприятия по специальности»

М астер  классы , п р о в ед ен и е  к онк урсов  п р о ф есси о н а л ь н о го  м астерства, показы , вы ставки, 

откры ты е лекции  и дем о н ст р а ц и и , эк ск ур си и , д н и  откры ты х дв ер ей , квесты  

В ст р еч и  с и звестн ы м и  п р едстави тел я м и  сп ец и ал ьн ости  

К р угл ы е столы , п р освети тел ьск и е м ероприятия с уч а ст и ем  ам бассадор ов

Модуль «Организация предметно-пространственной среды»
О рганизация м узей н о-в ы став оч н ого  пространства, со д ер ж а щ его  эк сп о зи ц и и  о б  и стор и и  и 

развитии  сп ец и ал ьн ости , вы даю щ и хся  дея т ел ей  п р о и зв о д ств ен н о й  сф еры , и м ею щ ей  о т н о ш ен и е к 

сп ец и ал ьн ости , со о тв ет ств у ю щ и х  п р ед м ет ов -си м в ол ов  п р о ф есси о н а л ь н о й  сферы ,

и н ф ор м ац и он н ы х справочн ы х м атериалов о  п р едпр ия ти ях п р оф есси он ал ь н ой  сферы , 

являю щ и хся п р ед м ет о м  го р д о ст и  о т еч еств ен н о й  науки и тех н о л о ги й , и м ею щ и х о т н о ш ен и е к 

сп ец и ал ьн ости

Р азм ещ ен и е, п о д д ер ж а н и е, о б н о в л ен и е  на тер р и тор и и  П О О  вы ставочны х объ ек тов , 

а ссо ц и и р у ю щ и х ся  с п р о ф есси ей

Модуль «Взаимодействие с родителями (законными представителями)»

П р оф есси он ал ь н ы е встречи, ди ал оги  с п р и гл аш ен и ем  р о д и тел ей  (зак он ны х  

п р едстав и тел ей ), Р а б о та ю щ и х  п о  сп ец и ал ьн ости , ч еств ов ан и е тр у д о в ы х  д и н аст и й  сп ец и ал ьн ости  

С ов м естн ы е м ероприятия, п освящ ен ны е Д н ю  сп ец и ал ьн ости

О зн ак ом и тельны е эк ск ур си и  дл я  р од и тел ей

Модуль «Профилактика и безопасность»

Р еал и зац ия  эл ем ен тов , програм м ы  п р оф и л ак ти ческ ой  н апр авленн ости , р еал и зуем ы е в 

П О О  и в соц и ок ул ь т ур н ом  о к р уж ен и и  в рам ках п р осв ети тел ьск ой  дея т ел ь н ост и  п о  

сп ец и ал ьн ости

О рганизация м еропри я ти й  п о  б езо п а сн о ст и  в ц и ф р ов ой  ср ед е , связанны х с п р о ф есси ей
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Поддержка инициатив обучающихся в сфере укрепления безопасности жизнедеятельности 
в ПОО, в том числе в рамках освоения образовательных программ специальности

��12!"����()�!"#� �%���#U�*����)�28�*�) �������1�� ! ;�

Организация взаимодействия с представителями сферы деятельности, ознакомительных и 
познавательных экскурсий с целью погружения в профессию

Организация и проведение на базе организаций-партнёров мероприятий, посвященных 
специальности: презентации, лекции, акции, экскурсии

Реализация социальных проектов по специальности, разрабатываемых и реализуемых 
совместно обучающимися, педагогами с организациями-партнёрами

��12!"��	��6 **)�#�!"#� �����)�) G��1�%��()$�)���21�2*���;*����
Организация конкурса профессионального мастерства, приуроченного к Дню профессии

Участие в региональных, всероссийских и международных профессиональных проектах 
по специальности

Проведение конкурса «Профессиональный студент» или «Профессиональная команда» по 
итогам профессиональных практик

Организация участия волонтеров в мероприятиях социальных и производственных 
партнеров по специальности

Организация клубов профессиональной направленности «Амбассадоры специальности»

Проведение практико-ориентированных мероприятий

,





3.3. Система поощрения профессиональной успешности и проявлений 
активной жизненной позиции обучающихся

Н ал и чи е п р о ф есси о н а л ь н о го  п ор тф ол и о  - сп о со б  док ум ен ти р ов ан и я  дост и ж ен и й , 

п р о ф есси о н а л ь н о го  р оста  и активной ж и зн ен н о й  п ози ц и и  о б у ч аю щ егося

У ч асти е и р езул ь тати вн ость  в к он к ур сах  и м ер опр и я ти ях п р оф есси он ал ь н ой  

напр авленн ости , связанны х с п р о ф есси ей

Р ек о м ен д а ц и и  к п оощ р ен и ю  от  наставника, соц и ал ьн ы х и п р ои зв одств ен н ы х  

партнеров

Р еал и зац ия  п р освети тел ьск ой  дея тел ьн ости  в рам ках осв оен и я  обр азов ател ьн ы х  

програм м  п о  сп ец и ал ьн ости

У сп еш н о е  о св о ен и е  обр азов ател ьн ы х програм м  п о  сп ец и ал ьн ости

Ф орм ы  поощ рения:

О бъявления бл агодар н ости , п о м ещ ен и е  на д о ск у  почета, вр уч ен и е  
бл агодар ств ен н ого  письм а, сертиф иката, ди п л ом а, грамоты , приза, н агр аж ден и е  
памятны м  п одарк ом , м атери альн ое сти м ул ир ов ани е, н азн ач ен и е сти п ен ди и , организация  
вы ставки работ , ф отовы ставки  и здел и й , п ублик ац и и  в С М И , интервью , н апр авлени е на 
о б у ч ен и е  п о  програм м ам  до п о л н и т ел ь н о го  п р о ф есси о н а л ь н о го  образов ани я , стаж ировки  и

др.

3.4. Анализ воспитательного процесса

А н ал и з восп и тател ьн ого  п р о ц есса  п о  сп ец и ал ьн ости  м ож ет  осущ ествляться  в 
рам ках ед и н о го  м он и тор и н га  в п р о ф есси о н а л ь н о й  обр азов ател ьн ой  организации .

А н ал и з п р о ф есси о н а л ь н о -т р у д о в о го  воспитания, ор и ен ти р ов ан н ого  на
п рактическую  п од готов к у  о б у ч а ю щ его ся  и усл ов и й  р азв ив аю щ ей  обр азов ател ьн ой  
среды , сп о со б ст в у ю щ ей  п р о ф есси о н а л ь н о м у  и л и ч н остн ом у  р о ст у  об у ч а ю щ и х ся  в 
рам ках осв оен и я  обр азов ател ьн ой  п рограм м ы  по сп ец и ал ь н ости  1 9 .0 2 .1 2  Т ехн ол оги я  
п р одук тов  питания ж и в о т н о го  п р о и сх о ж д ен и я .

� � � � � � � � � � � �� � � � �� � � � � � � � � � � � � � �� � � � � � �� �

СПЕЦИАЛЬНОСТИ

19.02.12 Технология продуктов питания животного происхождения

№ Формы, виды и содержание деятельности Курсы,
группы

Сроки Ответственные

1. Образовательная деятельность
1 Проведение междисциплинарных 

открытых уроков и уроков, имеющ их  
профессиональную направленность с 
целью развития ключевых навыков в

Все
курсы

Ежегодно Заместитель директора 
по УР 
М етодист  
Председатель ЦК

11
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7. Самоуправление
1 Проведение мероприятий и конкурсов 

студенческим советом техникума
Все
курсы

Ежегодно Советник по 
воспитанию  
Педагог-организатор  
Председатель  
студенческого совета

2 День самоуправления, посвященный дню  
учителя

2-4 Ежегодно,
октябрь

8. Профилактика и безопасность
1 Анкетирование обучающ ихся с целью  

составления психолого-педагогических 
характеристик, формирования 
социального паспорта групп, выявления 
студентов, склонных к девиантному 
поведению , организации психолого­
педагогического сопровождения.

Все
курсы

ежегодно Социальный педагог 
Педагог-психолог

Организация психолого-педагогической и 
социальной поддержки обучающ ихся  
групп риска

Социальный педагог, 
Педагог-психолог  
Кураторы учебных  
групп

2 Информационные часы: «Профилактика 
правонарушений»

Социальный педагог, 
Педагог-психолог  
Кураторы учебных  
групп

3 Кружковая деятельность Руководитель 
физического 
воспитания, педагоги  
ДО

9. Социальное партнёрство и участие работодателей

1 Выездная экскурсия на
сельскохозяйственное
предприятие/организации-партнеры

Все
курсы

Ежегодно Руководитель 
структурного 
подразделения (по 
направлению)

2 Разработка карьерной карты Все
курсы

Ежегодно Центр карьеры

10. Профессиональное развитие, адаптация и трудоустройство

1 Участие в конкурсах профмастерства Все
курсы

Ежегодно Руководитель 
структурного 
подразделения (По 
направлению) 
Заместители директора 
П редседатели ЦК

2 Дни карьеры Центр карьеры 
Кураторы учебных  
групп

3 Участие в региональных, всероссийских и 
международных профессиональных 
проектах по сп ец и ал ьн ости

Педагог-организатор  
Преподаватель (по 
направлению) 
Классный руководитель

4 Организация участия волонтеров в 
мероприятиях социальных и 
производственных партнеров по 
специальности

Педагог-организатор  
Специалист 
ответственный за 
волонтерское 
направление 
Классный руководитель

5 Профориентационная диагностика Центр карьеры
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https://rsv.ru/
https://znanierussia.ru/
https://rosdk.ru/
https://%d0%93%c2%b0%d0%92%c2%b0%d0%93%c2%b02%d0%93%c2%b1%d0%96%e2%80%99.%d0%93%c2%b1%d0%b2%d0%82%d1%9e%d0%93%c2%b1%d0%b2%d0%82%e2%80%9d/
https://firpo.ru/
https://bolshayaperemena.online/
https://onf.ru/

