
Раздел 2. Основные характеристики образовательной программы

Параметр Данные
Отрасль, для которой разработана�
образовательная программа

Сельское хозяйство

Перечень профессиональных стандартов, Приказ Минтруда России от 30.08.2019 N 602н "Об
соответствующих профессиональной утверждении профессионального стандарта
деятельности выпускников (при наличии) "Специалист по технологии продуктов питания�

животного происхождения" (Зарегистрировано в�
Минюсте России 24.09.2019 N 56040);�
Профстандарт: 22.002
Специалист по технологии продуктов питания�
животного происхождения;
Отнесение к видам экономической деятельности:
10.11 Переработка и консервирование мяса
10.12 Производство и консервирование мяса птицы
10.13 Производство продукции из мяса убойных
животных и мяса птицы

Специализированные допуски для Медицинская книжка
прохождения практики, в том числе по Инструктаж по технике безопасности
охране труда и возраст до 18 лет
Реквизиты ФГОС СПО Приказ Министерства просвещения Российской�

Федерации от от 18 мая 2022 г. № 343 «Об�
утверждении федерального государственного
образовательного стандарта среднего
профессионального образования по 19.02.12
Технология продуктов питания животного
происхождения»

Квалификация (-и) выпускника Техник-технолог
в т.ч. дополнительные квалификации +

Направленности (при наличии) +

Нормативный срок реализации�
на базе ООО или на базе СОО

3 года 10 месяцев

Нормативный объем образовательной�
программы на базе ООО или на базе СОО

5940

Согласованный с работодателем срок�
реализации образовательной программы

3 года 6 месяцев

Согласованный с работодателем объем�
образовательной программы

5328

Форма обучения Очная
Структура образовательной Объем, в ак.ч. в т.ч. в форме
программы практической подготовки
Обязательная часть образовательной�
программы 3716 1276

социально-гуманитарный цикл/ ОГСЭ, ЕН 464 120
общепрофессиональный цикл 242 122

профессиональный цикл 1390 1196

в т.ч. практика: 936 936
- учебная 432
- производственная 504

Вариативная часть образовательной�
программы 1396 998

в т.ч. запрос конкретного работодателя�
кластера и (или) отрасли (не менее 50%�
объема вариативной части

1396
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образовательной программы), включая�
цифровой образовательный модуль:
Конструктор карьеры 36 10
Микробиология, санитария и гигиена в�
пищевом производстве

84 42

Анатомия и физиология�
сельскохозяйственных животных

72 34

Основы экономики, менеджмента и�
маркетинга

46 20

Правовые основы в профессиональной�
деятельности

50 24

Охрана труда 36 24
Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса 54 26
Организационно-технологическое�
обеспечение производства колбасных�
изделий и консервной продукции

272 196

Организационно-технологическое�
обеспечение производства деликатесной�
продукции

270 194

Выполнение работ по профессии ЕТКС�
Составитель фарша 4-ого разряда 332 284

Производственная ( технологическая)�
практика 144 144

ГИА в форме демонстрационного�
экзамена и выполнения дипломного�
проекта(работы)

216

Всего 5328 3210

3"�����.2�4"�"���������"� ��!������"��������	������������ ������"
3.1. Область профессиональной деятельности выпускников:
Область профессиональной деятельности, в которой выпускники, освоившие�
образовательную программу, могут осуществлять профессиональную деятельность:�
22 Пищевая промышленность, включая производство напитков и табака.
3.2. Профессиональные стандарты

№ Код и
Наименование

ПС

Реквизиты
утверждения

Код и наименование ОТФ Код и наименование ТФ

1 1297
Специалист
по
технологии
продуктов
питания
животного
происхожден
ия

Утвержден
Приказом
Министерства
труда и
социальной
защиты
Российской
Федерации
от 30 августа
2019 г. №
602н

А/Ведение�
технологического�
процесса производства�
продуктов питания�
животного
происхождения на�
автоматизированных�
технологических линиях

А/0125Техническое�
обслуживание�
технологического�
оборудования�
производства продуктов�
питания животного�
происхождения в�
соответствии с�
эксплуатационной�
документацией�
А/0225�Выполнение�
технологических�
операций производства�
продуктов питания из�
молочного сырья в�
соответствии с
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технологическими
инструкциями
А/03.4 Выполнение 
технологических 
операций производства 
продуктов питания из 
мясного сырья в 
соответствии с 
технологическими 
инструкциями

В/Лабораторный 
контроль качества и 
безопасности сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе производства 
продуктов питания 
животного 
происхождения

В/01.4 Проведение 
организационно­
технических
мероприятий для 
обеспечения
лабораторного контроля 
качества и безопасности 
сырья, полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе производства 
продуктов питания 
животного 
происхождения
В/02.4 Проведение 
лабораторных 
исследований качества и 
безопасности сырья, 
полуфабрикатов и 
готовой продукции в 
процессе производства 
продуктов питания 
животного 
происхождения

С/Организационно-
технологическое
обеспечение
производства продуктов 
питания животного 
происхождения на 
автоматизированных 
технологических линиях

С/01.5 Организационное 
обеспечение
производства продуктов 
питания животного 
происхождения на 
автоматизированных 
технологических линиях
С/02.5 Технологическое 
обеспечение
производства продуктов 
питания из молочного 
сырья
С/03.5 Технологическое 
обеспечение
производства продуктов 
питания из мясного 
сырья

D/Оперативное
управление

D/01.6 Организация 
ведения
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производством�
продуктов питания�
животного
происхождения на�
автоматизированных�
технологических линиях

технологического�
процесса в рамках�
принятой в организации�
технологии производства�
продуктов питания�
животного�
происхождения
D/02.6 Управление�
качеством,безопасностью�
и прослеживаемостью�
производства продуктов�
питания животного�
происхождения на�
автоматизированных�
технологических линиях
D/03.6 Разработка�
системы мероприятий по�
повышению�
эффективности�
технологических�
процессов производства�
высококачественных�
безопасных продуктов�
питания животного�
происхождения

Е/Стратегическое�
управление развитием�
производства продуктов�
питания животного�
происхождения на�
автоматизированных�
технологических линиях

Е/01.7 Разработка новых�
технологий производства�
новых продуктов�
питания животного�
происхождения на�
автоматизированных�
технологических линиях
Е/02.7 Управление�
испытаниями и�
внедрением новых�
технологий производства�
новых продуктов�
питания животного�
происхождения на�
автоматизированных�
технологических линиях

3.3. Осваиваемые виды деятельности

Наименование видов деятельности Наименование профессиональных модулей
1 2

Виды деятельности
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Организация и ведение технологического�
процесса производства продукции на�
автоматизированных технологических�
линиях производства продукции из�
мясного сырья

ПМ 01. Организация и ведение�
технологического процесса производства�
продукции на автоматизированных�
технологических линиях производства�
продукции из мясного сырья

Обеспечение безопасности,�
прослеживаемости и качества мясной�
продукции на всех этапах ее�
производства и обращения на рынке

ПМ.02 Обеспечение безопасности,�
прослеживаемости и качества мясной�
продукции на всех этапах ее производства и�
обращения на рынке

Обеспечение деятельности структурного�
подразделения

ПМ.03 Обеспечение деятельности структурного�
подразделения

ВД, сформированные ООО «ОПХ Солянское»
Выполнение работ по профессии ЕТКС�
Составитель фарша 4-ого разряда

ПМ 05 Ведение технологического процесса�
производства продуктов питания животного�
происхождения на автоматизированных�
технологических линиях
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Раздел 4. Требования к результатам освоения образовательной программы

4.1. Общие компетенции

Код ОК Формулировка
компетенции Знания, умения

ОК 01 Выбирать способы Умения:
решения задач 
профессиональной

распознавать задачу и/или проблему в профессиональном и/или социальном контексте, 
анализировать и выделять её составные части

деятельности определять этапы решения задачи, составлять план действия, реализовывать составленный план,
применительно к определять необходимые ресурсы
различным контекстам выявлять и эффективно искать информацию, необходимую для решения задачи и/или проблемы

владеть актуальными методами работы в профессиональной и смежных сферах
оценивать результат и последствия своих действий (самостоятельно или с помощью наставника)
Знания:
актуальный профессиональный и социальный контекст, в котором приходится работать и жить
структура плана для решения задач, алгоритмы выполнения работ в профессиональной и смежных 
областях
основные источники информации и ресурсы для решения задач и/или проблем в профессиональном 
и/или социальном контексте
методы работы в профессиональной и смежных сферах
порядок оценки результатов решения задач профессиональной деятельности

ОК 02 Использовать Умения:
современные средства определять задачи для поиска информации, планировать процесс поиска, выбирать необходимые
поиска, анализа и источники информации
интерпретации 
информации, и

выделять наиболее значимое в перечне информации, структурировать получаемую информацию, 
оформлять результаты поиска

информационные оценивать практическую значимость результатов поиска
технологии для применять средства информационных технологий для решения профессиональных задач
выполнения задач использовать современное программное обеспечение в профессиональной деятельности
профессиональной использовать различные цифровые средства для решения профессиональных задач
деятельности Знания:

номенклатура информационных источников, применяемых в профессиональной деятельности
приемы структурирования информации
формат оформления результатов поиска информации
современные средства и устройства информатизации, порядок их применения и
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программное обеспечение в профессиональной деятельности, в том числе цифровые средства
ОК 03 Планировать и Умения:

реализовывать определять актуальность нормативно-правовой документации в профессиональной деятельности
собственное применять современную научную профессиональную терминологию
профессиональное и определять и выстраивать траектории профессионального развития и самообразования
личностное развитие, выявлять достоинства и недостатки коммерческой идеи
предпринимательскую�
деятельность в

определять инвестиционную привлекательность коммерческих идей в рамках профессиональной�
деятельности, выявлять источники финансирования

профессиональной презентовать идеи открытия собственного дела в профессиональной деятельности
сфере, использовать определять источники достоверной правовой информации
знания по правовой и составлять различные правовые документы
финансовой грамотности находить интересные проектные идеи, грамотно их формулировать и документировать
в различных жизненных оценивать жизнеспособность проектной идеи, составлять план проекта
ситуациях Знания:

содержание актуальной нормативно-правовой документации
современная научная и профессиональная терминология
возможные траектории профессионального развития и самообразования
основы предпринимательской деятельности, правовой и финансовой грамотности
правила разработки презентации
основные этапы разработки и реализации проекта

ОК 04 Эффективно Умения:
взаимодействовать и организовывать работу коллектива и команды
работать в коллективе и взаимодействовать с коллегами, руководством, клиентами в ходе профессиональной деятельности
команде Знания:

психологические основы деятельности коллектива
психологические особенности личности

ОК 05 Осуществлять устную и Умения:
письменную грамотно излагать свои мысли и оформлять документы по профессиональной тематике на
коммуникацию на государственном языке
государственном языке проявлять толерантность в рабочем коллективе
Российской Федерации с Знания:
учетом особенностей правила оформления документов
социального и правила построения устных сообщений
культурного контекста особенности социального и культурного контекста

ОК 06 Проявлять гражданско- Умения:
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патриотическую проявлять гражданско-патриотическую позицию
позицию, демонстрировать осознанное поведение
демонстрировать описывать значимость своей специальности
осознанное поведение на применять стандарты антикоррупционного поведения
основе традиционных Знания:
российских духовно- сущность гражданско-патриотической позиции
нравственных традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом гармонизации
ценностей, в том числе с межнациональных и межрелигиозных отношений
учетом гармонизации значимость профессиональной деятельности по специальности
межнациональных и�
межрелигиозных�
отношений, применять�
стандарты
антикоррупционного
поведения

стандарты антикоррупционного поведения и последствия его нарушения

ОК 07 Содействовать Умения:
сохранению соблюдать нормы экологической безопасности
окружающей среды,�
ресурсосбережению,

определять направления ресурсосбережения в рамках профессиональной деятельности по�
специальности

применять знания об организовывать профессиональную деятельность с соблюдением принципов бережливого
изменении климата, производства
принципы бережливого организовывать профессиональную деятельность с учетом знаний об изменении климатических
производства, условий региона
эффективно действовать эффективно действовать в чрезвычайных ситуациях
в чрезвычайных Знания:
ситуациях правила экологической безопасности при ведении профессиональной деятельности

основные ресурсы, задействованные в профессиональной деятельности
пути обеспечения ресурсосбережения
принципы бережливого производства
основные направления изменения климатических условий региона
правила поведения в чрезвычайных ситуациях

ОК 08 Использовать средства Умения:
физической культуры использовать физкультурно-оздоровительную деятельность для укрепления здоровья, достижения
для сохранения и жизненных и профессиональных целей
укрепления здоровья в применять рациональные приемы двигательных функций в профессиональной деятельности
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процессе пользоваться средствами профилактики перенапряжения, характерными для данной специальности
профессиональной Знания:
деятельности и роль физической культуры в общекультурном, профессиональном и социальном развитии человека
поддержания основы здорового образа жизни
необходимого уровня условия профессиональной деятельности и зоны риска физического здоровья для специальности
физической
подготовленности

средства профилактики перенапряжения

ОК 09 Пользоваться Умения:
профессиональной понимать общий смысл четко произнесенных высказываний на известные темы
документацией на (профессиональные и бытовые), понимать тексты на базовые профессиональные темы
государственном и участвовать в диалогах на знакомые общие и профессиональные темы
иностранном языках строить простые высказывания о себе и о своей профессиональной деятельности

кратко обосновывать и объяснять свои действия (текущие и планируемые)
писать простые связные сообщения на знакомые или интересующие профессиональные темы
Знания:
правила построения простых и сложных предложений на профессиональные темы
основные общеупотребительные глаголы (бытовая и профессиональная лексика)
лексический минимум, относящийся к описанию предметов, средств и процессов 
профессиональной деятельности
особенности произношения
правила чтения текстов профессиональной направленности

4.2. Профессиональные компетенции

Виды деятельности Код и наименование компетенции Показатели освоения компетенции
Организация и ведение 
технологического процесса 
производства продукции на 
автоматизированных 
технологических линиях 
производства пищевой 
продукции из мясного 
сырья (по выбору)

ПК 1.1. Осуществлять сдачу-приемку 
сырья и расходных материалов для 
производства продуктов питания из 
мясного сырья.

Навыки:
ведения утвержденной учетно-отчетной документации;
участия в планировании основных показателей производства 
продукции и оказания услуг в области производства мяса и 
мясных продуктов;
мониторинга технологических операций производства мяса и 
мясных продуктов;
проверки товарного оформления и хранения продукции;
оформления документов на отпущенную продукцию;
проверки соблюдения нормативов и правил удаления отходов;
контроля качества сырья, вспомогательных, упаковочных

12
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материалов, полуфабрикатов и готовой продукции при
производстве мяса и мясных продуктов;_______________________
обеспечения безопасных условий труда на производстве;_______
разработки мероприятий с целью устранения рисков или�
снижения их до допустимого уровня и повышения безопасности
выпускаемой продукции;_____________________________________
участия в планировании основных показателей производства;�
составления отчетов по расходу сырья, вспомогательных
материалов, упаковки и тары;_________________________________
анализа отклонений в их расходе (перерасход, экономия) и
выявление причин несоответствия нормам;____________________
разработки предложений по устранению отклонений от
нормативов._________________________________________________
�����	6777777777777777777777777777777777777777777777777
применять методики контроля качества сырья,�
вспомогательных, упаковочных материалов, полуфабрикатов и�
готовой продукции при производстве мяса и мясных продуктов;
правильно оформлять учетно-отчетную документацию;_________
контролировать производственные стоки и выбросы, пригодные�
и непригодные для дальнейшей промышленной переработки;
составлять отчеты по расходу сырья, материалов и тары;________
анализировать отклонения в их расходе (перерасход, экономия)
и выявлять причины несоответствия нормам;__________________
разрабатывать предложения по устранению отклонений от
нормативов;_________________________________________________
обеспечивать безопасные условия труда на производстве;_______
учитывать рабочее время и выработку работающих;____________
контролировать выполнение производственных плановых
заданий;_____________________________________________________
разрабатывать мероприятия с целью устранения рисков или�
снижения их до допустимого уровня и повышения безопасности
выпускаемой продукции._____________________________________
8�"��	6 777777777777777777777777777777777777777777777777
требования охраны труда;____________________________________
производственный контроль на предприятиях отрасли;_________



ПК 1.2. Организовывать выполнение�
технологических операций производства�
продуктов питания из мясного сырья на�
автоматизированных технологических�
линиях в соответствии с�
технологическими инструкциями
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учет и отчетность в производстве продуктов животного
происхождения;_____________________________________________
основы производственного учета;_____________________________
методики расчета норм расхода сырья, вспомогательных,
упаковочных материалов и тары;______________________________
виды брака и его учет в производстве;_________________________
материальный баланс сырья, вспомогательных, упаковочных
материалов и тары;___________________________________________
нормы времени и выработки по технологическим операциям.
&"����6 77777777777777777777777777777777777777777777777
ведения утвержденной учетно-отчетной документации;_________
участия в планировании основных показателей производства�
продукции и оказания услуг в области производства мяса и
мясных продуктов;___________________________________________
мониторинга технологических операций производства мяса и
мясных продуктов;___________________________________________
проверки товарного оформления и хранения продукции;________
оформления документов на отпущенную продукцию;___________
проверки соблюдения нормативов и правил удаления отходов;�
контроля качества сырья, вспомогательных, упаковочных�
материалов, полуфабрикатов и готовой продукции при
производстве мяса и мясных продуктов;_______________________
участия в разработке предложений по плану выпуска
продукции;__________________________________________________
расчета потребности производства в сырье, материалах и таре;
определения потребности в рабочей силе;______________________
инструктажа и обучение персонала на рабочих местах;_________
учета рабочего времени и выработки работающих;_____________
организации бесперебойной ритмичной работы на
производственном объекте;___________________________________
обеспечения безопасных условий труда на производстве;_______
разработки мероприятий с целью устранения рисков или�
снижения их до допустимого уровня и повышения безопасности
выпускаемой продукции;_____________________________________
участия в планировании основных показателей производства;
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участия в выработке мер по оптимизации процессов 
производства продукции и оказания услуг в области
профессиональной деятельности;_____________________________
составления отчетов по расходу сырья, вспомогательных
материалов, упаковки и тары;_________________________________
анализа отклонений в их расходе (перерасход, экономия) и
выявление причин несоответствия нормам;____________________
учета брака и анализ причин образования дефектов продукции; 
разработки предложений по снижению (предотвращению)
производства дефектных продуктов;___________________________
разработки предложений по устранению отклонений от
нормативов._________________________________________________
Умения:________________________________________________
применять методики контроля качества сырья, 
вспомогательных, упаковочных материалов, полуфабрикатов и 
готовой продукции при производстве мяса и мясных продуктов;
правильно оформлять учетно-отчетную документацию;_________
планировать основные показатели производства продукции и
оказания услуг в области производства и переработки мяса;_____
осуществлять мониторинг технологических операций
производства мяса и мясных продуктов;_______________________
проверять операции по товарному оформлению и хранению
продукции;__________________________________________________
проверять правильность оформления документов на
отпущенную продукцию;_____________________________________
контролировать производственные стоки и выбросы, пригодные 
и непригодные для дальнейшей промышленной переработки;
составлять отчеты по расходу сырья, материалов и тары;________
анализировать отклонения в их расходе (перерасход, экономия)
и выявлять причины несоответствия нормам;__________________
разрабатывать предложения по устранению отклонений от
нормативов;_________________________________________________
вести учет брака и анализ причин образования дефектов
продукции;__________________________________________________
разрабатывать предложения по снижению (предотвращению)



Обеспечение безопасности,�
прослеживаемости и�
качества мясной продукции�
на всех этапах ее�
производства и обращения�
на рынке (по выбору)

ПК 2.1. Организовывать входной�
контроль качества и безопасности�
мясного сырья и вспомогательных�
компонентов, упаковочных материалов,�
производственный контроль�
полуфабрикатов, параметров�
технологических процессов и контроль�
качества готовой мясной продукции.
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производства дефектных продуктов;___________________________
разрабатывать предложения по плану выпуска продукции;______
рассчитывать потребности производства в сырье,
вспомогательных, упаковочных материалах и таре;_____________
определять потребности в рабочей силе;_______________________
проводить инструктаж и обучение персонала на рабочих местах;�
организовывать бесперебойную ритмичную работу на
производственном объекте;___________________________________
обеспечивать безопасные условия труда на производстве;_______
учитывать рабочее время и выработку работающих;____________
контролировать выполнение производственных плановых
заданий;_____________________________________________________
разрабатывать мероприятия с целью устранения рисков или�
снижения их до допустимого уровня и повышения безопасности
выпускаемой продукции._____________________________________
8�"��	6 777777777777777777777777777777777777777777777777
требования охраны труда;____________________________________
производственный контроль на предприятиях отрасли;_________
учет и отчетность в производстве продуктов животного
происхождения;_____________________________________________
основы производственного учета;_____________________________
методики расчета норм расхода сырья, вспомогательных,
упаковочных материалов и тары;______________________________
виды брака и его учет в производстве;_________________________
материальный баланс сырья, вспомогательных, упаковочных
материалов и тары;___________________________________________
нормы времени и выработки по технологическим операциям.

&"����6 77777777777777777777777777777777777777777777777
приемки и определения качественных показателей
поступающего мясного сырья;________________________________
распределения поступающего сырья на переработку;___________
первичной обработки сырья;__________________________________
проверки качества сырья, поступающего на заморозку�
(охлаждение) в соответствии с требованиями технической�
документации;_______________________________________________
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контроля температуры и времени охлаждения (заморозки);______
подготовки рабочего места и оборудования к ведению процесса
охлаждения;_________________________________________________
выполнения отдельных операций процесса охлаждения сырья до
установленной температуры;_________________________________
наблюдения за ходом процесса охлаждения по внешним
признакам и показаниям КИП;________________________________
регулирования температуры и времени охлаждения;____________
проверки внешним осмотром или по результатам анализа
качества охлаждения сырья;__________________________________
контроля качества;___________________________________________
оформления документации о качестве продукции и состоянии
оборудования._______________________________________________
Умения:________________________________________________
общие сведения о мясном скотоводстве;_______________________

физико-химические, органолептические, технологические и
микробиологические свойства мясного сырья;_________________
требования к качеству мясного сырья, действующие стандарты
на заготовляемое молоко;_____________________________________
ход приемки сырья животного происхождения;________________
правила отбора проб на анализ и порядок проведения
несложных анализов;_________________________________________
требования к контролю качества изготовления продукции на
любой стадии процесса охлаждения или заморозки;____________
режимы первичной переработки мясного сырья;________________
требования к состоянию рабочего места и оборудования в 
соответствии с санитарно-гигиеническими требованиями, 
требованиями охраны труда, пожарной, промышленной и
экологической безопасности;_________________________________
правила установки и размещения продукции, уложенной в тару
в холодильные и морозильные камеры;________________________
требования к контролю и регулировке температурного режима
при помощи КИП;___________________________________________
формы и правила ведения первичной документации;___________
устройство, принцип действия, правила безопасного



ПК 2.2. Контролировать�
производственные стоки и выбросы,�
отходы производства, пригодные и
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обслуживания оборудования для количественного учета,�
транспортировки и хранения, внутризаводского перемещения
сырья и продуктов животного происхождения;_________________

принцип действия оборудования по первичной обработке
сырья животного происхождения._____________________________
8�"��	6 777777777777777777777777777777777777777777777777
общие сведения о молочном скотоводстве;_____________________

физико-химические, органолептические, технологические и
микробиологические свойства молочного сырья;_______________
требования к качеству молочного сырья, действующие
стандарты на заготовляемое молоко;__________________________
ход приемки сырья животного происхождения;_______________
правила отбора проб на анализ и порядок проведения

несложных анализов;_________________________________________
требования к контролю качества изготовления продукции на

любой стадии процесса охлаждения или заморозки;____________
режимы первичной переработки молочного сырья;____________

требования к состоянию рабочего места и оборудования в�
соответствии с санитарно-гигиеническими требованиями,�
требованиями охраны труда, пожарной, промышленной и
экологической безопасности;_________________________________

правила установки и размещения продукции, уложенной в тару
в холодильные и морозильные камеры;________________________
требования к контролю и регулировке температурного режима
при помощи КИП;___________________________________________
формы и правила ведения первичной документации;___________
устройство, принцип действия, правила безопасного�
обслуживания оборудования для количественного учета,�
транспортировки и хранения, внутризаводского перемещения
сырья и продуктов животного происхождения;_________________

принцип действия оборудования по первичной обработке
сырья животного происхождения._____________________________
&"����6 77777777777777777777777777777777777777777777777
приемки и определения качественных показателей
поступающего молочного сырья;______________________________



непригодные для дальнейшей 
промышленной переработки.
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распределения поступающего сырья на переработку;__________
первичной обработки сырья;_________________________________
проверки качества сырья, поступающего на заморозку�

(охлаждение) в соответствии с требованиями технической
документации;_______________________________________________
контроля температуры и времени охлаждения (заморозки);_____
подготовки рабочего места и оборудования к ведению процесса

охлаждения;_________________________________________________
выполнения отдельных операций процесса охлаждения сырья

до установленной температуры;_______________________________
наблюдения за ходом процесса охлаждения по внешним

признакам и показаниям КИП;________________________________
регулирования температуры и времени охлаждения;___________
проверки внешним осмотром или по результатам анализа

качества охлаждения сырья;__________________________________
контроля качества;__________________________________________
оформления документации о качестве продукции и состоянии

оборудования._______________________________________________
�����	6777777777777777777777777777777777777777777777777
приемки сырья животного происхождения;____________________
отбора проб на анализ и проведения несложных анализов;______
контроля качества изготовления продукции на любой стадии
процесса охлаждения или заморозки;__________________________
соблюдения требований к состоянию рабочего места и�
оборудования в соответствии с санитарно-гигиеническими�
требованиями, требованиями охраны труда, пожарной,
промышленной и экологической безопасности;_________________
установки и размещения продукции, уложенной в тару в
холодильные и морозильные камеры;__________________________
контролировать и регулировать температурный режим при
помощи КИП;_______________________________________________
безопасного обслуживания оборудования для количественного�
учета, транспортировки и хранения, внутризаводского�
перемещения сырья и продуктов животного происхождения.�
8�"��	6



Обеспечение безопасности,�
прослеживаемости и�
качества пищевой�
продукции из мясного�
сырья на всех этапах ее�
производства и обращения�
на рынке (по выбору)

ПК 2.1. Организовывать входной�
контроль качества и безопасности�
мясного сырья и вспомогательных�
компонентов, упаковочных материалов,�
производственный контроль�
полуфабрикатов, параметров�
технологических процессов и контроль�
качества готовой продукции из мясного�
сырья.
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общие сведения о молочном скотоводстве;_____________________
физико-химические, органолептические, технологические и
микробиологические свойства молочного сырья;_______________
требования к качеству молочного сырья, действующие
стандарты на заготовляемое молоко;__________________________
ход приемки сырья животного происхождения;________________
правила отбора проб на анализ и порядок проведения
несложных анализов;_________________________________________
требования к контролю качества изготовления продукции на
любой стадии процесса охлаждения или заморозки;____________
режимы первичной переработки молочного сырья;_____________
требования к состоянию рабочего места и оборудования в 
соответствии с санитарно-гигиеническими требованиями, 
требованиями охраны труда, пожарной, промышленной и
экологической безопасности;_________________________________
правила установки и размещения продукции, уложенной в тару
в холодильные и морозильные камеры;________________________
требования к контролю и регулировке температурного режима
при помощи КИП;___________________________________________
формы и правила ведения первичной документации;____________
устройство, принцип действия, правила безопасного 
обслуживания оборудования для количественного учета, 
транспортировки и хранения, внутризаводского перемещения
сырья и продуктов животного происхождения;_________________
принцип действия оборудования по первичной обработке сырья
животного происхождения.___________________________________
Навыки:_______________________________________________
приемки и определения качественных показателей
поступающего мясного сырья;________________________________
распределения поступающего сырья на переработку;___________
первичной обработки сырья;__________________________________
проверки качества сырья, поступающего на заморозку 
(охлаждение) в соответствии с требованиями технической
документации;_______________________________________________
контроля температуры и времени охлаждения (заморозки);______
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подготовки рабочего места и оборудования к ведению процесса
охлаждения;_________________________________________________
выполнения отдельных операций процесса охлаждения сырья до
установленной температуры;_________________________________
наблюдения за ходом процесса охлаждения по внешним
признакам и показаниям КИП;________________________________
регулирования температуры и времени охлаждения;____________
проверки внешним осмотром или по результатам анализа
качества охлаждения сырья;__________________________________
контроля качества;___________________________________________
оформления документации о качестве продукции и состоянии
оборудования._______________________________________________
�����	6777777777777777777777777777777777777777777777777
приемки сырья животного происхождения;____________________
отбора проб на анализ и порядок проведения несложных
анализов;____________________________________________________
контроля качества изготовления продукции на любой стадии
процесса охлаждения или заморозки;__________________________
соблюдения требований к состоянию рабочего места и�
оборудования в соответствии с санитарно-гигиеническими�
требованиями, требованиями охраны труда, пожарной,
промышленной и экологической безопасности;_________________
установки и размещения продукции, уложенной в тару в
холодильные и морозильные камеры;__________________________
контролировать и регулировать температурный режим при
помощи КИП;_______________________________________________
ведения первичной документации;____________________________
безопасного обслуживания оборудования для количественного�
учета, транспортировки и хранения, внутризаводского�
перемещения сырья и продуктов животного происхождения.
8�"��	6 777777777777777777777777777777777777777777777777
общие сведения о мясном скотоводстве;_______________________
физико-химические, органолептические, технологические и
микробиологические свойства мясного сырья;_________________
требования к качеству мясного сырья, действующие стандарты



ПК 2.2. Контролировать�
производственные стоки и выбросы,�
отходы производства, пригодные и�
непригодные для дальнейшей�
промышленной переработки.
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на заготовляемое мясо;_______________________________________
ход приемки сырья животного происхождения;________________
правила отбора проб на анализ и порядок проведения

несложных анализов;_________________________________________
требования к контролю качества изготовления продукции на

любой стадии процесса охлаждения или заморозки;____________
режимы первичной переработки мясного сырья;______________

требования к состоянию рабочего места и оборудования в 
соответствии с санитарно-гигиеническими требованиями, 
требованиями охраны труда, пожарной, промышленной и
экологической безопасности;_________________________________

правила установки и размещения продукции, уложенной в тару
в холодильные и морозильные камеры;________________________
требования к контролю и регулировке температурного режима
при помощи КИП;___________________________________________
формы и правила ведения первичной документации;___________
устройство, принцип действия, правила безопасного 
обслуживания оборудования для количественного учета, 
транспортировки и хранения, внутризаводского перемещения
сырья и продуктов животного происхождения;_________________

принцип действия оборудования по первичной обработке
сырья животного происхождения._____________________________
Навыки:____________________________________________________
приемки и определения качественных показателей
поступающего мясного сырья;________________________________

распределения поступающего сырья на переработку;__________
первичной обработки сырья;_________________________________
проверки качества сырья, поступающего на заморозку 

(охлаждение) в соответствии с требованиями технической
документации;_______________________________________________
контроля температуры и времени охлаждения (заморозки);_____
подготовки рабочего места и оборудования к ведению процесса

охлаждения;_________________________________________________
выполнения отдельных операций процесса охлаждения сырья 

до установленной температуры;_______________________________
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наблюдения за ходом процесса охлаждения по внешним
признакам и показаниям КИП;________________________________
регулирования температуры и времени охлаждения;___________
проверки внешним осмотром или по результатам анализа

качества охлаждения сырья;__________________________________
контроля качества;__________________________________________
оформления документации о качестве продукции и состоянии

оборудования._______________________________________________
�����	6777777777777777777777777777777777777777777777777
приемки сырья животного происхождения;____________________

отбора проб на анализ и порядок проведения несложных
анализов;____________________________________________________
контроля качества изготовления продукции на любой стадии

процесса охлаждения или заморозки;__________________________
соблюдения требований к состоянию рабочего места и�

оборудования в соответствии с санитарно-гигиеническими�
требованиями, требованиями охраны труда, пожарной,
промышленной и экологической безопасности;_________________
установки и размещения продукции, уложенной в тару в

холодильные и морозильные камеры;__________________________
контролировать и регулировать температурный режим при

помощи КИП;_______________________________________________
ведения первичной документации;____________________________
безопасного обслуживания оборудования для количественного�

учета, транспортировки и хранения, внутризаводского�
перемещения сырья и продуктов животного происхождения.
8�"��	6 777777777777777777777777777777777777777777777777
общие сведения о мясном скотоводстве;_______________________

физико-химические, органолептические, технологические и
микробиологические свойства мясного сырья;_________________
требования к качеству мясного сырья, действующие стандарты
на заготовляемое мясо;_______________________________________
ход приемки сырья животного происхождения;_______________
правила отбора проб на анализ и порядок проведения�

несложных анализов;_________________________________________



ПК 2.3. Производить лабораторные�
исследования качества и безопасности�
полуфабрикатов и готовых продуктов в�
процессе производства продукции из�
мясного сырья.
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качества охлаждения сырья;__________________________________
контроля качества;___________________________________________
оформления документации о качестве продукции и состоянии
оборудования._______________________________________________
�����	6777777777777777777777777777777777777777777777777
приемки сырья животного происхождения;____________________
отбора проб на анализ и порядок проведения несложных
анализов;____________________________________________________
контроля качества изготовления продукции на любой стадии
процесса охлаждения или заморозки;__________________________
соблюдения требований к состоянию рабочего места и�
оборудования в соответствии с санитарно-гигиеническими�
требованиями, требованиями охраны труда, пожарной,
промышленной и экологической безопасности;_________________
установки и размещения продукции, уложенной в тару в
холодильные и морозильные камеры;__________________________
контролировать и регулировать температурный режим при
помощи КИП;_______________________________________________
ведения первичной документации;____________________________
безопасного обслуживания оборудования для количественного�
учета, транспортировки и хранения, внутризаводского�
перемещения сырья и продуктов животного происхождения.
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общие сведения о мясном скотоводстве;_______________________
физико-химические, органолептические, технологические и
микробиологические свойства мясного сырья;_________________
требования к качеству мясного сырья, действующие стандарты
на заготовляемое мясо;_______________________________________
ход приемки сырья животного происхождения;________________
правила отбора проб на анализ и порядок проведения
несложных анализов;_________________________________________
требования к контролю качества изготовления продукции на
любой стадии процесса охлаждения или заморозки;____________
режимы первичной переработки мясного сырья;________________
требования к состоянию рабочего места и оборудования в



Обеспечение деятельности
структурного
подразделения

соответствии с санитарно-гигиеническими требованиями,�
требованиями охраны труда, пожарной, промышленной и�
экологической безопасности;
правила установки и размещения продукции, уложенной в тару�
в холодильные и морозильные камеры;
требования к контролю и регулировке температурного режима�
при помощи КИП;
формы и правила ведения первичной документации;
устройство, принцип действия, правила безопасного�
обслуживания оборудования для количественного учета,�
транспортировки и хранения, внутризаводского перемещения�
сырья и продуктов животного происхождения;
принцип действия оборудования по первичной обработке сырья�
животного происхождения.

ПК 3.1. Планировать основные�
показатели производственного процесса.

Навыки:
планирования работы структурного подразделения;
оценки эффективности деятельности структурного�
подразделения организации;
принятия управленческих решений.
Умения:
рассчитывать выход продукции в ассортименте;
рассчитывать экономические показатели структурного�
подразделения организации.
Знания:
принципов и форм организации производственного процесса;
методики расчета выхода продукции;
структуры издержек производства и пути снижения затрат;
методики расчета экономических показателей.

ПК 3.2. Планировать выполнение работ�
исполнителями.

Навыки:
планирования работы структурного подразделения;
оценки эффективности деятельности структурного�
подразделения организации;
принятия управленческих решений.
Умения:
планировать работы исполнителям в соответствии с
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ПК 3.3. Организовывать работу 
трудового коллектива.
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установленными должностными инструкциями работников;____
оформлять планы работы по установленной форме;_____________
проверять планы на конкретность, достижимость,
проверяемость.______________________________________________
8�"��	6 777777777777777777777777777777777777777777777777
принципы и виды планирования работы бригады (команды);
основные приемы организации работы исполнителей;__________
способы и показатели оценки качества работ, выполняемых
членами бригады (команды).__________________________________
&"����6 77777777777777777777777777777777777777777777777
ведения утвержденной учетно-отчетной документации;_________
контроля качества сырья, вспомогательных, упаковочных�
материалов, полуфабрикатов и готовой продукции при
производстве продуктов животного происхождения;____________
расчета потребности производства в сырье, материалах и таре;
инструктажа и обучения персонала на рабочих местах;_________
обеспечения безопасных условий труда на производстве;_______
разработки мероприятий с целью устранения рисков или�
снижения их до допустимого уровня и повышения безопасности
выпускаемой продукции;_____________________________________
участия в планировании основных показателей производства.
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применять методики контроля качества сырья,�
вспомогательных, упаковочных материалов, полуфабрикатов и�
готовой продукции при производстве продуктов животного
происхождения;_____________________________________________
правильно оформлять учетно-отчетную документацию;_________
составлять отчеты по расходу сырья, материалов и тары;________
рассчитывать потребности производства в сырье,
вспомогательных, упаковочных материалах и таре;_____________
проводить инструктаж и обучение персонала на рабочих местах;�
организовывать бесперебойную ритмичную работу на
производственном объекте;___________________________________
обеспечивать безопасные условия труда на производстве._______
8�"��	6



ПК 3.4. Контролировать ход и оценивать�
результаты работы трудового коллектива.

ПК 3.5. Вести учётно-отчётную�
документацию.

принципы и виды планирования работы бригады (команды);
основные приемы организации работы исполнителей;
правила и принципы разработки должностных обязанностей,�
графиков работы и табеля учета рабочего времени._____________
Навыки:
группировки и анализа информации;
расчета показателей производительности труда;
расчета экономического эффекта от внедрения мероприятий�
НОТ;
расчета суммы прибыли, процента рентабельности;
расчета показателей использования�
мощности, основных и оборотных средств.

производственной

Умения:
использовать различные методы контроля работы исполнителей�
(проверка и анализ документов, текущее наблюдение за�
работой, измерения и др.);____________________________________
сопоставлять результаты работы исполнителей установленным�
стандартам деятельности;_____________________________________
осуществлять анализ и оценивать работу исполнителей по�
результатам сопоставления;___________________________________
принятия управленческого решения по повышению
результативности работы предприятия и подразделения.________
Знания:
способы и показатели оценки качества работ, выполняемых�
членами бригады (команды).__________________________________
Навыки:
ведения утвержденной учетно-отчетной документации;�
проверки товарного оформления и хранения продукции;�
оформления документов на отпущенную продукцию;
составления отчетов по расходу�
материалов, упаковки и тары;_______

сырья, вспомогательных

учета брака и анализа причин образования дефектов продукции.
Умения:
правильно оформлять учетно-отчетную документацию;_________
проверять операции по товарному оформлению и хранению
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продукции;__________________________________________________
проверять правильность оформления документов на
отпущенную продукцию;_____________________________________
составлять отчеты по расходу сырья, материалов и тары;________
вести учет брака и анализ причин образования дефектов
продукции;__________________________________________________
определять потребности в рабочей силе;_______________________
проводить инструктаж и обучение персонала на рабочих местах; 
учитывать рабочее время и контролировать выполнение
производственных плановых заданий._________________________
Знания:________________________________________________
учет и отчетность в производстве продуктов животного
происхождения;_____________________________________________
основы производственного учета;_____________________________
материальный баланс сырья, вспомогательных, упаковочных
материалов и тары;___________________________________________
нормы времени и выработки по технологическим операциям.



4.3. Матрица компетенций выпускника

4.3.1. Матрица соответствия видов деятельности по ФГОС СПО, видам деятельности по запросу работодателя видам профессиональной�

деятельности по профессиональным стандартам, квалификационным справочникам с учетом отраслевой специфики

Часть ОПОП-П Наименование Код и наименование Код Код и наименование Код и наименование
обязательная вида профессиональной профессиональн обобщенной трудовой функции
/вариативная деятельности компетенции ого стандарта трудовой функции
ВД по ФГОС СПО Организация и ведение ПК 1.1 Осуществлять сдачу- 22.002 ОТФ А -  ведение ТФ A/03.4

технологического приемку сырья и расходных технологического Выполнение
процесса производства материалов дляпроизводства процесса технологических
продукции на продуктов питания из производства операций
автоматизированных мясного сырья. продуктов питания производства
технологических ПК 1.2 Организовывать животного продуктов питания из
линиях производства выполнение технологических происхождения на мясного сырья в
продуктов питания из операций производства автоматизированны х соответствии с
мясного продуктов питания из технологических технологическими
сырья мясного сырья на�

автоматизированных�
технологических линиях в�
соответствии с�
технологическими�
инструкциями

линиях инструкциями

ПК 1.3 Выполнять процесс�
жиловки мяса и разделять�
его по сортам
ПК 1.4 Выполнять процесс�
жиловки субпродуктов
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Обеспечение�
безопасности,�
прослеживаемости�
и качества пищевой�
продуктов питания из�
мясного сырья на всех�
этапах ее производства и�
обращения на рынке

ПК 2.1 Организовывать�
входной контроль�
качества и безопасности�
мясного сырья и�
вспомогательных,�
упаковочных материалов,�
производственный контроль�
полуфабрикатов, параметров�
технологических процессов�
и контроль качества готовой�
продукции из мясного�
сырья._____________________

22.002 ОТФ А -  ведение
технологического
процесса
производства
продуктов питания
животного
происхождения на
автоматизированны х
технологических
линиях

ТФ A/03.4
Выполнение
технологических
операций
производства
продуктов питания из
мясного сырья в
соответствии с
технологическими
инструкциями

ПК 2.2 Контролировать�
производственные стоки и�
выбросы, пригодные и�
непригодныедля дальнейшей�
промышленной переработки.

Обеспечение
деятельност
и
структурног
о
подразделения

ПК. 2.3 Производить�
лабораторные исследования�
качества и безопасности�
полуфабрикатов и готовых�
продуктов в процессе�
производства продукции из
мясного сырья.____________
ПК 3.1 Планировать�
основные показатели�
производственного
процесса._________________
ПК 3.2 Планировать�
выполнение работ�
исполнителями.

22.002 ОТФ А -  ведение
технологического
процесса
производства
продуктов питания
животного
происхождения на

ТФ A/03.4
Выполнение
технологических
операций
производства
продуктов питания из
мясного сырья в
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ПК 3.3 Организовывать 
работу трудового 
коллектива.
ПК 3.4 Контролировать ход 
и оценивать результаты 
работы трудового 
коллектива.
ПК 3.5 Вести учётно­
отчётную документацию.

автоматизированны х
технологических
линиях

соответствии с
технологическими
инструкциями

ВД по запросу 
работодателя

Организация и ведение 
технологического

ПК 1.4 Выполнять процесс 
жиловки субпродуктов

22.002 ОТФ А -  ведение 
технологического 
процесса

ТФ A/03.4
Выполнение
технологических

Процесса производства 
продукции на 
автоматизированных 
технологических линиях 
пищевой продукциииз 
мясного сырья; 
Выполнение работ по 
профессии 11953 
Жиловщик мяса и 
субпродуктов

производства 
продуктов питания 
животного 
происхождения на 
автоматизированны х 
технологических 
линиях

операций 
производства 
продуктов питания из 
мясного сырья в 
соответствии с 
технологическими 
инструкциями

Выполнение работ по 
профессии 15141 
Обвальщик мяса

ПК 4.1 Планировать 
основные показатели 
производственного 
процесса
ПК 4.2 Планировать 
выполнение работ 
исполнителями 
ПК 4.3 Выполнять процесс 
обвалки частей туш свиней

22.002 ОТФ А -  ведение
технологического
процесса
производства
продуктов питания
животного
происхождения на
автоматизированны х
технологических
линиях

ТФ A/03.4
Выполнение
технологических
операций
производства
продуктов питания из
мясного сырья в
соответствии с
технологическими
инструкциями
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Решение стандартных ПК 5.1Осуществлять 22.002 ОТФ А -  ведение ТФ A/01.4
задач внедрение отраслевых технологического Техническое
п рофессиональной автоматизированных процесса обслуживание
деятельности на основе систем производства технологического
знаний цифровых ПК 5.2 Выполнять продуктов питания оборудования
экономических цифровое управление животного производства
технологий технологическими и происхождения на продуктов питания

производственными автоматизированны х животного
процессами; технологических происхождения в
ПК 5.3 Выполнять линиях соответствии с
цифровизацию процессов эксплуатационной

документацией

4.3.2. Матрица соответствия компетенций и составных частей ОПОП-П по специальности:

Индекс Наименование

Код общих и профессиональных компетенций, осваиваемых в рамках дисциплин (профессиональных модулей)

Общие компетенции (ОК) Профессиональные компетенции (ПК)
01 02 03 04 05 06 07 08 09 1.1 1.2 1.3 1.4 2.1 2.2 2.3 3.1 3.2 3.3 3.4 3.5 4.1 4.2 4.3 5.1 5.2 5. 3

Обязательная часть�
образовательной программы
ООД.00 Общеобразовате льные�

дисциплины
ООД. 01 Русский язык 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ООД. 02 Литература 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ООД. 03 Иностранный язык 0 0 0 0 0 0 0 0
ООД. 04 История 0 0 0 0 0 0 0
ООД. 05 Физическая культура 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ООД. 06 Основы безопасности и�

защиты Родины
0 0 0 0 0 0 0 0 0

ООД. 07 Г еография 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ООД. 08 Математика 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ООД.09 Биология 0 0 0 0
ООД.10 Химия 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ООД.11 Информатика 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ООД.12 Обществознание 0 0 0 0 0 0 0 0
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ООД.13 Физика 0 0 0 0 0 0 0 0 0

СГ.00
Социально-гуманитарный
цикл

О О О

СГ.01 История России 0 0 0 0 0 0
СГ.02 Иностранный язык в�

профессионально й�
деятельности

0 0 0 0 0

СГ.03 Безопасность
жизнедеятельности

0 0 0 0

СГ.04 Физическая культура 0 0 0 0 0 0 0 0 0
СГ.05 Основы бережливого�

производства
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

СГ.06 Основы финансовой�
грамотности

0 0 0 0 0

СГ.07 Экологический
мониторинг

0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.00 Общепрофессион�
альный цикл

О О

ОП.01 Наименование дисциплины О О
ОП.02 Прикладные компьютерные�

программы в�
профессионально й�
деятельности

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.03 Процессы и аппараты 0 0 0 0 0 0 0 0
ОП.04 Метрология и�

стандартизация 0 0 0 0 0 0 0 0
ОП.05 Автоматизация

технологических
процессов 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.06 Анатомия и физиология�
сельскохозяйстве�
нных животных 0 0 0 0 0 0 0

ОП.07 Инженерная графика 0 0 0
ОП.08 Биохимия и микробиология,�

санитария и гигиена в�
пищевом производстве 0 0 0 0 0 0

ОП.09 Производство продукции�
животноводства 0 0 0 0 0 0 0 0

ОП.10 Правовое обеспечение�
профессиональной�
деятельности и охрана труда 0 0 0 0 0 0 0 0 0

П.00 Профессиональный цикл
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ПМ.01 Организация и ведение 
технологического процесса 
производства 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
продукции на 
автоматизирован ных 
технологических линиях 
производства пищевой 
продукции из мясного 
сырья (по выбору)

МДК.01.
01

Организация сдачи- 
приемки сырья и 
расходных материалов для 
производства продуктов 
питания из мясного сырья

0 0 0 0 0 0
0 0 0 0

МДК.01.
02

Выполнение технологических 
операций
производства продуктов 
питания из 
мясного сырья на 
автоматизирован ных 
технологических линиях в 
соответствии с 
технологическим и 
инструкциями

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.01.
03

Выполнение работ по 
профессии 11953 Жиловщик 
мяса и субпродуктов 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

УП.01.01 Учебная практика 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
ПП.01.01 Производственая

практика 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

ПМ.02

Обеспечение безопасности 
прослеживаемост и и 
качества пищевой 
продукции из мясного сырья 
на всех этапах её 
производства и 
обращения на рынке 
(по выбору)

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

МДК.02.
01

Технология обеспечения 
безопасности 
прослеживаемост и и 
качества пищевых продуктов 
питания из 
мясного сырья 0 0 0 0 0 0 0

МДК.02.
02

Система контродя 
качества 0 0 0 0 0 0 0

35



МДК 02.01

Технохимический�
контроль мясного сырья�
и продуктов его�
переработки

ДЗ,
Э 96 46 32 6 12 96 52 44

УП.02.01 Учебная практика ДЗ 72 72 72 72

ПП.02 Производственная
практика ДЗ 144 144 144 144

ПА Промежуточная
аттестация 12 12 12 12

ПМ.03

Обеспечение
деятельности
структурного
подразделения

156 22 10 108 0 16 0 156 0 0 0 0 0 156 0 0 0

МДК.03.01

Управление
структурным
подразделением
организации

ДЗ 36 22 10 6 36 36

УП.03.01 Учебная практика ДЗ 72 22 10 72 72 72

ПП.03 Производственная
практика ДЗ 36 36 36 36

ПА Промежуточная
аттестация 12 12 12 12

ПМ .04 Лаборант химического�
анализа 3 р. 276 40 28 180 0 4 24 276 0 0 0 0 0 0 0 276 0

МДК.04.01
Биохимия и�
микробиология мяса и�
мясных продуктов

Э 84 40 28 4 12 84 84

УП.04.01 Учебная практика ДЗ 36 36 36 36

ПП.04 Производственная
практика ДЗ 144 144 144 144

ПА Промежуточная
аттестация 12 12 12
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ПМ .05

Выполнение работ по�
профессии ЕТКС�
Составитель фарша 4­
ого разряда по запросу�
работодателя ООО�
ОПХ "Солянское"

332 32 22 252 0 2 24 332 0 0 0 0 28 148 264 252

МДК 05.01

Ведение
технологического�
процесса производства�
продуктов питания�
животного�
происхождения на�
автоматизированных�
технологических линиях

Э 68 32 22 2 12 68 28 40

УП. 05.01. Учебная практика ДЗ 108 108 108 108

ПП.05 Производственная
практика ДЗ 144 144 144 144

ПА Промежуточная
аттестация 12 12 12 12

ПДП
Производственная�
(технологическая )�
практика

ДЗ 144 144 108 36

ГИА Государственная�
итоговая аттестация 216 216

5328 1662 1624 1404 44 92 204 3716 1396 612 864 612 900 612 864 612 252
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5.2. Обоснование распределения вариативной части образовательной программы

№ п/п Код и наименование учебной 
дисциплины/профессионального модуля

Количество
часов

Категория
1. П О П -П /р аботодател ь

2. Ц О М /проект

Обоснование

1 Конструктор карьеры 36 П О П -
П /работодател ь

Для расширения и углубления знаний, 
умений, получения дополнительных 
компетенций, необходимых для обеспечения 
конкурентоспособности выпускников, в 
соответствии с запросами регионального 
рынка труда.

Для расширения и углубления знаний, 
умений, получения дополнительных 
компетенций, необходимых для обеспечения 
конкурентоспособности выпускников, в 
соответствии с запросами регионального 
рынка труда.

2 Микробиология, санитария и гигиена в 
пищевом производстве

84 П О П -
П /работодател ь

3 Анатомия и физиология 
сельскохозяйственных животных

72 П О П -
П /работодател ь

4 Основы экономики, менеджмента и 
маркетинга

46 П О П -
П /работодател ь

5 Правовые основы в профессиональной 
деятельности

50 П О П -
П /работодател ь

6 Охрана труда 36 П О П -
П /работодател ь

7 Ветеринарно-санитарная экспертиза мяса 54 П О П -
П /работодател ь

8 Организационно-технологическое 
обеспечение производства колбасных 
изделий и консервной продукции

272 П О П -
П /работодател ь

9 Организационно-технологическое 
обеспечение производства деликатесной 
продукции

270 П О П -
П /работодател ь

10 Выполнение работ по профессии ЕТКС 
Составитель фарша 4-ого разряда

260 П О П -
П /работодател ь

11 Производственная ( технологическая) 
практика 144

П О П -
П /работодател ь

Закрепление профессиональных навыков, 
знаний, умений.
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Итого 592

5.3. План обучения в форме практической подготовки на предприятии (на рабочем месте)

№
п/п

Вид учебного занятия.�
Тема / Виды работ практик Код и наименование�

МДК, практики

Длительнос�
ть обучения�
(в ак. часах)

Семестр
обучения

Наименование�
рабочего места,�

участка/структурног�
о подразделения2

Ответственный�
от предприятия

1. - Оценка качества вырабатываемого мяса, его категории�
-Изучение способов и последовательности обвалки и�
жиловки говяжьих полутуш
-Изучение способов и последовательности обвалки и�
жиловки свиных полутуш
-Изучение требований действующих стандартов на�
сырье для производства мясных продуктов�
-Изучение правил заполнения документации на мясное�
сырье
-Изучение показателей рН и активности воды.�
Оформление результатов исследований�
-Проведение органолептической оценки различных�
видов мясного сырья. Заполнение дегустационных�
листов 8. Проведение химических анализов мясного�
сырья на содержание жира, белка, влаги.
-Оформление результатов исследований�
-Проведение химических и микробиологических�
анализов мясного сырья на свежесть. -Оформление�
результатов исследований
-Изучение особенностей автолиза нормального мяса�
NOR и мяса с признаками PSE, DFD;
-Изучение режимов охлаждения. Изменение свойств�
мяса при охлаждении;

ПМ 01
Организация и ведение�
технологического�
процесса производства�
продукции на�
автоматизированных�
технологических линиях�
производства пищевой�
продукции из мясного�
сырья

180 6 ООО «ОПХ�
Солянское»

Технолог
Ельшина

Л.Е.
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-Изучение режимов замораживания.
Изменение свойств мяса при замораживании;�

Изучение режимов хранения замороженного и�
охлажденного мяса;
-Изучение изменений микроструктуры мяса во время�
автолиза и технологической обработки;
-Изучение технологических процессов сублимационной�
сушки мяса и мясных продуктов;
-Определение качества продуктов убоя и�
вырабатываемых субпродуктов, их категорий; Участие в�
проведении сдачи-приемки расходных материалов для�
производства продуктов питания из мясного сырья;
-Сбор и определение качества продуктов убоя�
вырабатываемых продуктов, их категорий;�
-Осуществление приемки и контроля качества с�
оформлением соответствующей документации;�
-Проведение размораживания туш, полутуш, четвертин�
с использованием дефростеров;
-Участие в передаче сырья для производства продуктов�
питания из мясного сырья в цеха переработки.�
-Ознакомление с предприятием, вводный инструктаж,�
инструктаж по ТБ, пожарной безопасности;
-Ведение технологического процесса�
обработки слизистых субпродуктов;
-Ведение технологического процесса�
обработки мясокостных субпродуктов;
-Ведение технологического процесса�
обработки мякотных субпродуктов;
-Разработка ассортимента полуфабрикатов из мяса;�
-Разработка ассортимента полуфабрикатов из�
птицы; Технология производства варёных колбас;�
Технология производства копченых колбас;
Технология производства рубленых полуфабрикатов;�
Технология производства
быстрозамороженных и охлажденных
полуфабрикатов.

ПМ 02 Обеспечение�
безопасности,�
прослеживаемости и�
качества пищевой
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Технолог
144 6 ооо«опх

Солянское»
Елынина Л.Е.



Участие в упаковке и маркировке тушек птицы и�
кроликов;
Участие в процедуре сдачи -  приемки мяса скота,�
птицы и кроликов;
Участие во входном контроле основного�
и вспомогательного сырья на мясоперерабатывающем�
предприятии;
Контроль процессов холодильной обработки мяса:�
Контроль санитарного состояния помещений и�
технологического оборудования по первичной�
переработке скота, птицы и кроликов;
Анализ учета расходов энергозатрат при холодильной�
обработке мяса.
Участие в приемке сырья для производства продуктов�
питания из мясного сырья;
Участие в подготовке сырья для производства�
продуктов питания из мясного сырья;
Обработка субпродуктов: пищевых субпродуктов,�
кишечного сырья;
Основные производственные процессы на�
мясоперерабатывающих предприятиях;
Прогрессивные технологические процессы и�
оборудование.

продукции из мясного�
сырья на всех этапах ее�
производства и�
обращения на рынке

Изучение требований действующих стандартов на сырье�
для производства продуктов питания из мясного сырья;�
Изучение правил заполнения документации на мясное�
сырье;
Изучение показателей рН и активности воды;�
Проведение органолептической оценки различных�
видов мясного сырья. Заполнение дегустационных�
листов;
Проведение химических анализов мясного сырья на�
содержание жира, белка, влаги;
Оформление результатов исследований
Удаление с мягких тканей сосудов, бахромы,
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соединительной ткани и т.д. (жиловка);
Эксплуатация и техническое обслуживание�
технологического оборудования по производству�
продуктов питания из мясного сырья в соответствии с�
технологическими инструкциями.

Ознакомление с предприятием, вводный инструктаж,�
инструктаж по ТБ, пожарной безопасности;�
Органолептический и физико-химический�
анализ свежести мяса;
Определение качественных показателей мяса и мясных�
продуктов;
Определение качественных показателей колбасных�
изделий;
Определение качественных показателей соленых и�
копченых продуктов; Определение показателей�
качества деликатесных изделий;
Определение показателей качества полуфабрикатов;�
.качество пищевых продуктов как объект управления;�
Концепции управления качеством, их значимость в�
менеджменте качества продуктов питания;
Комплексные системы управления качеством�
продукции;
Обеспечение продовольственной безопасности�
пищевых продуктов;
Пищевая и энергетическая ценность пищевых�
продуктов;
Основные принципы формирования и управления�
качеством мясных продуктов;
Производственный контроль мясных продуктов�
Микробиологические показатели безопасности сырья и�
пищевых продуктов; Загрязнение продовольственного�
сырья и пищевых продуктов веществами и�
соединениями, применяемыми в сельском хозяйстве;�
Методы определения микотоксинов и контроль за�
загрязнением пищевых продуктов;__________________

ООО«ОПХ�
Солянское»

Технолог�
Ельшина Л.Е.
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«ПМ.01 Организация и ведение технологического процесса производства продукции на
автоматизированных технологических линиях производства пищевой продукции

из мясного сырья (по выбору)»
:2:2� S ���� �� ������  � � ! �� � � � �"� �� �$�� � ����	� �� ��� � � � � � � �

�#�"�� �"� � � � � � � �  � �$�"� � �

Цель модуля: освоение вида деятельности «Организация и ведение технологического�
процесса производства продукции на автоматизированных технологических линиях�

производства пищевой продукции из мясного сырья (по выбору)».
Профессиональный модуль включен в обязательную часть образовательной программы по�
направленности «Производство продуктов питания из мясного сырья»

:2-2� � �"� � � � � � � � � � � � � � � �" � � � � ��� �� � 	�  � � ! �� � � � �"� �� �$�� � ����	

Результаты освоения профессионального модуля соотносятся с планируемыми�
результатами освоения образовательной программы, представленными в матрице�
компетенций выпускника (п. 4.3 ПОП-П).

В результате освоения профессионального модуля обучающийся должен:

� � � � ��� �
� �

����� 8�"�� J�"������"���"��

ОК 01 распознавать задачу и/или�
проблему в
профессиональном и/или�
социальном контексте,�
анализировать и выделять�
её составные части�
определять этапы решения�
задачи, составлять план�
действия, реализовывать�
составленный план,�
определять необходимые�
ресурсы

актуальный�
профессиональный и�
социальный контекст, в�
котором приходится�
работать и жить�
структура плана для�
решения задач, алгоритмы�
выполнения работ в�
профессиональной и�
смежных областях

ПК 1.1.

применять методики�
контроля качества сырья,�
вспомогательных,�
упаковочных материалов,�
полуфабрикатов и готовой�
продукции при�
производстве мяса и�
мясных продуктов;�
правильно оформлять�

учетно -отчетную�
документацию;�
контролировать�
производственные стоки и�
выбросы, пригодные и�
непригодные для�
дальнейшей�
промышленной�
переработки;�
составлять отчеты по�

расходу сырья, материалов

требования охраны труда;�
производственный�

контроль на предприятиях�
отрасли;
учет и отчетность в�
производстве продуктов�
животного происхождения;�
основы производственного�

учета;
методики расчета норм�

расхода сырья,�
вспомогательных,�
упаковочных материалов и�
тары;
виды брака и его учет в�

производстве;�
материальный баланс�

сырья, вспомогательных,�
упаковочных материалов и�
тары;

- ведения утвержденной�
учетно-отчетной�
документации;�
участия в планировании�
основных показателей�
производства продукции и�
оказания услуг в области�
производства мяса и�
мясных продуктов;�
мониторинга

технологических операций�
производства мяса и�
мясных продуктов;�
проверки товарного�

оформления и хранения�
продукции;
оформления документов�

на отпущенную�
продукцию;�
проверки соблюдения
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и тары;
анализировать отклонения�
в их расходе (перерасход,�
экономия) и выявлять�
причины несоответствия�
нормам;
разрабатывать�

предложения по�
устранению отклонений от�
нормативов;
обеспечивать безопасные�

условия труда на�
производстве;�
учитывать рабочее время и�
выработку работающих;�
контролировать�
выполнение�
производственных�
плановых заданий;�
разрабатывать�
мероприятия с целью�
устранения рисков или�
снижения их до�
допустимого уровня и�
повышения безопасности�
выпускаемой продукции.

нормы времени и�
выработки по�
технологическим�
операциям

нормативов и правил�
удаления отходов;�
контроля качества сырья,�

вспомогательных,�
упаковочных материалов,�
полуфабрикатов и готовой�
продукции при�
производстве мяса и�
мясных продуктов;�
обеспечения безопасных�

условий труда на�
производстве;
разработки мероприятий с�

целью устранения рисков�
или снижения их до�
допустимого уровня и�
повышения безопасности�
выпускаемой продукции;�
участия в планировании�
основных показателей�
производства;�
составления отчетов по�

расходу сырья,�
вспомогательных�
материалов, упаковки и�
тары;

анализа отклонений в их�
расходе (перерасход,�
экономия) и выявление�
причин несоответствия�
нормам;

разработки предложений�
по устранению отклонений�

от нормативов.

ПК 1.2.

применять методики�
контроля качества сырья,�
вспомогательных,�
упаковочных материалов,�
полуфабрикатов и готовой�
продукции при�
производстве мяса и�
мясных продуктов;�
правильно оформлять�

учетно -отчетную�
документацию;�
планировать основные�
показатели производства�
продукции и оказания�
услуг в области�
производства и�
переработки мяса;�
осуществлять мониторинг�

технологических операций�
производства мяса и�
мясных продуктов;�
проверять операции по�

товарному оформлению и

требования охраны труда;�
производственный�

контроль на предприятиях�
отрасли;
учет и отчетность в�
производстве продуктов�
животного происхождения;�
основы производственного�

учета;
методики расчета норм�

расхода сырья,�
вспомогательных,�
упаковочных материалов и�
тары;
виды брака и его учет в�

производстве;�
материальный баланс�

сырья, вспомогательных,�
упаковочных материалов и�
тары;
нормы времени и�

выработки по�
технологическим

ведения утвержденной�
учетно-отчетной�
документации;�
участия в планировании�
основных показателей�
производства продукции и�
оказания услуг в области�
производства мяса и�
мясных продуктов;�
мониторинга

технологических операций�
производства мяса и�
мясных продуктов;�
проверки товарного�

оформления и хранения�
продукции;
оформления документов�

на отпущенную�
продукцию;�
проверки соблюдения�

нормативов и правил�
удаления отходов;�
контроля качества сырья,
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хранению продукции; операциям. вспомогательных,
проверять правильность упаковочных материалов,
оформления документов на полуфабрикатов и готовой
отпущенную продукцию; продукции при
контролировать производстве мяса и
производственные стоки и мясных продуктов;
выбросы, пригодные и участия в разработке
непригодные для предложений по плану
дальнейшей выпуска продукции;
промышленной расчета потребности
переработки; производства в сырье,
составлять отчеты по материалах и таре;

расходу сырья, материалов определения потребности
и тары; в рабочей силе;
анализировать отклонения инструктажа и обучение
в их расходе (перерасход, персонала на рабочих
экономия) и выявлять местах;
причины несоответствия учета рабочего времени и
нормам; выработки работающих;
разрабатывать организации

предложения по бесперебойной ритмичной
устранению отклонений от работы на
нормативов; производственном объекте;
вести учет брака и анализ обеспечения безопасных
причин образования условий труда на
дефектов продукции; производстве;
разрабатывать разработки мероприятий с
предложения по снижению целью устранения рисков
(предотвращению) или снижения их до
производства дефектных допустимого уровня и
продуктов; повышения безопасности
разрабатывать выпускаемой продукции;

предложения по плану участия в планировании
выпуска продукции; основных показателей
рассчитывать производства;

потребности производства участия в выработке мер
в сырье, вспомогательных, по оптимизации процессов
упаковочных материалах и производства продукции и
таре; оказания услуг в области
определять потребности в профессиональной

рабочей силе; деятельности;
проводить инструктаж и составления отчетов по
обучение персонала на расходу сырья,
рабочих местах; вспомогательных
организовывать материалов, упаковки и
бесперебойную ритмичную тары;
работу на анализа отклонений в их
производственном объекте; расходе (перерасход,
обеспечивать безопасные экономия) и выявление

условия труда на причин несоответствия
производстве; нормам;
учитывать рабочее время и учета брака и анализ
выработку работающих; причин образования
контролировать дефектов продукции;
выполнение разработки предложений
производственных по снижению
плановых заданий; (предотвращению)
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разрабатывать 
мероприятия с целью 
устранения рисков или 
снижения их до 
допустимого уровня и 
повышения безопасности 
выпускаемой продукции.

производства дефектных 
продуктов;
разработки предложений 
по устранению отклонений 
от нормативов.

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

2.1. Т рудоем кость освоения модуля

Наименование составных частей модуля Объем в часах В т.ч. в форме практ. 
подготовки

Учебные занятия 1320 326
Курсовая работа МДК 01.01 22 22
Курсовая работа МДК 01.03 22 22
Самостоятельная работа 24 -
Практика, в т.ч.: 648 648
учебная 468 468
производственная 180 180
Промежуточная аттестация 36 36
Всего 1356 1054

2.2. С труктура проф ессионального модуля

Код ОК, 
ПК

Наименования разделов 
профессионального модуля

Всег
о,

час.

В 
т.

ч.
 в

 ф
ор

ме
 п

ра
кт

ич
ес

ко
й 

по
дг

от
ов
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 (п
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П
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из
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дс
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я 
пр
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ти

ка

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

ОК 01 
ПК 1.1. 
ПК 1.2.

Раздел 1. Организация и ведение 
технологического процесса 
первичной переработки скота, 
птицы и кроликов

182 98 66

22

Раздел 2. Организация и ведение 
технологического процесса 
переработки продуктов убоя 
скота, птицы и кроликов

108 54 36

Раздел 3.Организационно- 
технологическое обеспечение 
производства колбасных изделий 
и консервной продукции

164 88 58 22

Раздел 4. Организационно- 162 86 58
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технологическое обеспечение 
производства делекатесной 
продукции и полуфабрикатов из 
мясного сырья
Учебная практика 468 468
Производственная практика 180 180
Промежуточная аттестация 36
Всего: 1356 44 468 216
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2.3. С одерж ание проф ессионального модуля

Наименование разделов и тем Содержание учебного материала, практических и�
лабораторных занятия, курсовая работа

Объем, ак. ч. /�
в том числе�

в форме�
практической�
подготовки,�

ак. ч.

Коды
компетенций,

формированию
которых

способствует
элемент

программы
Раздел 01.01 Организация и ведение технологического процесса первичной переработки скота,�
птицы и кроликов
МДК 01.01 Организация и ведение технологического процесса первичной переработки скота,�
птицы и кроликов

182/66/98

1 Подготовка сельскохозяйственных животных к убою 52/24/28
Тема 1.1. Сырьевая база�
мясной промышленности

Содержание 10/6/4
История, современное состояние и перспективы развития мясной�
и птицеперерабатывающей промышленности в России.�
Основные достижения науки и передового опыта в рациональном�
использовании продуктов убоя животных .

2 ПК1.1.ПК1.2.�
ОК 01.-ОК 09.�
КК 1-КК 4�
З 1.2.23�
У 1.1.02�
Н 1.2.08

Основное и вспомогательное сырье мясной отрасли. 2
Типы и структура предприятий мясной и�
птицеперерабатывающей промышленности

2

В том числе практических и лабораторных занятий 4
1. Определение сырьевых ресурсов готовой и вспомогательной�
продукции в цехе убоя скота на предприятии.

2 З 1.1.02�
У 1.1.01�
У 1.2.04�
Н 1.2.07�
ПК1.1.ПК1.2.�
ОК 01.-ОК 09.�
КК 1-КК 4

2. Определение вида, направления продуктивности, категорий�
упитанности животных на предприятии

2

В том числе самостоятельная работа обучающихся
1. Подготовить сообщение: история, современное состояние и�
перспективы развития мясной промышленности
2. Подготовить обзорный доклад по теме: «Основное и�
вспомогательное сырье мясной отрасли»

Тема 1.2. Состав и свойства�
мяса. Биохимические

Содержание 16/6/10

Общие понятия о качестве и пищевой ценности мяса и мясных 2 ПК1.1.ПК1.2.
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Тема 2. 3. Сбор, обработка и 
консервирование эндокринно­
ферментного т специального 
сырья

Содержание 4/2

1.Точки сбора эндокринно-ферментного и специального сырья. 
Условия, правила сбора эндокринно-ферментного и 
специального сырья и его первичная переработка, способы 
консервирования, хранение и транспортирование.

2 ПК 3.1 ОК 01.02 
ОК 02.04

В том числе лабораторных работ 4

Лабораторная работа № 3 2 ПК 3.1. ОК 01.02 
ОК.02.04

Тема 2.4. Обработка шкур, 
волоса, щетины, пера и пуха

Содержание 12/4

1. Топография и строение шкур. Классификация кожевенного и 
мехового сырья

2 ПК 3.1. ОК 01.02 
ОК.02.04

2. Технологические процессы обработки шкур по видам скота и 
шкурок кроликов, их характеристика.

2 ПК 3.1. ОК 01.02 
ОК.02.04

Подготовка шкур к консервированию. Использование 
консервирующих веществ, антисептиков и требования к их 
качеству.

2 ПК 3.1. ОК 01.02 
ОК.02.04

3. Способы приготовления рассолов и его регенерация. 2 ПК 3.1. ОК 01.02 
ОК.02.04

В том числе практических занятий 4

Практическое занятие №1 Проведение технологических 
расчетов сырья, вспомогательных материалов, готовой 
продукции при обработке шкур.

2 ПК 3.1. ОК 01.02 
ОК.02.04

Практическая работа № 2Проведение технологических расчётов 
потребности соли, антисептиков при консервировании шкур

2 ПК 3.1. ОК 01.02 
ОК.02.04

Тема 2.5. Производство 
пищевых топленых 
животных жиров

Содержание 10/6

1. Ассортимент пищевых топленых жиров и их пищевая 
ценность. Номенклатура жиросырья, точки его сбора и 
требования к качеству.

2 ПК 1.1 ОК 01.07 
ОК 02.01

2. Консервирование и хранение жира -  сырца и кости. 
Транспортирование жира -  сырца в жировой цех.Подготовка 
жиро-сырья к переработке. Способы и методы извлечения жира

2 ПК 1.1 ОК 01.07 
ОК 02.01
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из мякотного жиросырья и кости.

В том числе лабораторных работ 2

Лабораторная работа № 4.Анализ технологических процессов 
производства пищевых топленых животных жиров из мякотного 
и твёрдого жиросырья.

2 ПК 1.1 ОК 01.07 
ОК 02.01

В том числе практических занятий 4

Практическое занятие № 3.Составление технологической схемы 
вытопки пищевых жиров из мякотного т твердого жиросырья.

2 ПК 1.1 ОК 01.07 
ОК 02.01

Практическое занятие № 4. Технологические расчёты сырья ( 
жира- сырца)и готовой продукции ( топлёных жиров ) по 
заданным параметрам.

2 ПК 1.1 ОК 01.07 
ОК 02.01

Тема 2.6. Сбор и переработка 
крови

Содержание 4/2

1.Состав и свойства крови. Условия и правила сбора крови для 
выработки пищевой и технической продукции при переработки 
скота. Ассортимент продукции, вырабатываемые из крови и 
технологические процессы.

2 ПК 1.2 
ОК 01.03 
ОК 02.03

В том числе лабораторных работ 2

Лабораторная работа № 5. Анализ условий и правила сбора 
крови для выработки пищевой продукции.

2 ПК 1.2 ОК 01.03 
ОК 02.03

Тема 2.7. Производство сухих 
животных кормов и 
технических жиров

Содержание 8/6

1. Виды продукции, вырабатываемой на предприятиях из 
непищевых отходов мясного производства. Характеристика 
сырья для выработки сухих животных кормов и технических 
жиров для кормовых и технических целей.

2 ПК 3.1. 
ОК 01.02 
ОК.02.04

В том числе лабораторных работ 2

Лабораторная работа № 6. Ветеринарно санитарные правила 
организации технологических процессов в цехах производства 
кормовой муки

2 ПК 3.1ОК 01.02 
ОК.02.04

В том числе практических занятий 4

Практическое занятие № 5. Проведение технологических 
расчетов сырья, готовой продукции, вспомогательных

2 ПК 3.1. ОК 01.02 
ОК.02.04
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материалов, тары цеха кормовой и технической продукции в 
условиях предприятия
Практическое занятие № 6. Упаковывание, маркировка и 
хранение технических жиров

2 ПК 3.1. ОК 01.02 
ОК.02.04

Тема 2.8. Производство клея и 
желатина

Содержание 10/6

1. Характеристика сырья для производства клея и желатина. 2 ПК 3.1.ОК 01.02 
ОК.02.04

2.Виды вырабатываемого клея и желатина, его использование. 
Основные технологические процессы производства.

2 ПК 3.1.ОК 01.02 
ОК.02.04

В том числе практических занятий 6

Практическое занятие № 7Свойства коллагена как сырья для 
производства клея и желатина

2 ПК 3.1.ОК 01.02 
ОК.02.04

Практическое занятие № 8. Технологическая схема производства 
клея

2 ПК 3.1.ОК 01.02 
ОК.02.04

Практическое занятие № 9. Способы экстракции желатина и 
клея из сырья

2 ПК 3.1.ОК 01.02 
ОК.02.04

Тема 2.9. Технология 
переработки пищевых яиц

Содержание 8/2

1. Морфологическое строение яйца. Кутикула скорлупы. 
Значение куриных яиц как пищевого продукта

2 ПК 1.1 ОК 01.07 
ОК 02.01.

2. Химический состав яиц кур и индеек. Химический состав яиц 
водоплавающей птицы. Сортировка яиц, основные показатели 
Технология производства яичных продуктов. Способы 
обработки и хранения яиц.

2 ПК 1.1 
ОК 01.07 
ОК 02.01

3. Сортировка яиц. Основные показатели качества яиц. 
Целостность скорлупы. Технический брак. Необратимые 
процессы в яйце при хранении. Способы хранения яиц.

2 ПК 1.1 
ОК 01.07 
ОК 02.01

В том числе практических занятий 2

Практические занятие № 10 Санитарное исследование яиц и 
методы исследования. Особенности переработки яиц. Строение 
и химический состав яиц

2 ПК 1.1 
ОК 01.07 
ОК 02.01

Тема 2.10. Технология 
производства меланжа

Содержание 4/2

1.Соблюдение санитарно-гигиенических правил. 2 ПК 1.1
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Технологическая схема производства меланжа. Требования к 
качеству яичного меланжа. Дезинфекция яиц. Разбивание яиц. 
Фильтрование и перемешивание яичной массы

ОК 01.07 
ОК 02.01

В том числе лабораторных работ 2

Тема 2.11. Т ехнология 
производства яичного порошка

Содержание 4/2

1. Преимущества сухих яичных продуктов. Сырье для получения 
сухого яичного порошка. Приготовление сухого яичного 
порошка из меланжа. Режим сушки.

2 ПК 1.1 ОК 01.07 
ОК 02.01.

В том числе практических занятий 2

Практическое занятие № 11Требования к организации 
технологического процесса производства сухих яичных 
продуктов

2 ПК 1.1, ОК 01.07 
ОК 02.01.

Тема 2.12. Технология 
обработки перо-пухового сырья

Содержание 4

1.Строение, образование и развитие пера и пуха. 
Удерживаемость оперения в коже тушек птицы. Соотношение 
пера и пуха у птицы разных видов.

2 ПК 3.1. ОК 01.02 
ОК.02.04

2. Характеристика технологических операций первичной 
обработки пера. Сбор перо-пухового сырья. Мойка, и 
механическое обезвоживание перо-пухового сырья

2
ПК 3.1. ОК 01.02 
ОК.02.04

Тема 2.13. Производство 
товаров народного потребления

Содержание 2

1. Ассортимент товаров народного потребления. Сырьё и 
вспомогательные материалы для производства товаров 
народного потребления.

2 ПК 3.1.ОК 01.02 
ОК.02.04

Наименование разделов и тем Содержание учебного материала, практических и 
лабораторных занятия

Объем, ак. ч. / 
в том числе 

в форме 
практической 
подготовки, 

ак. ч.

Коды
компетенций,

формированию
которых

способствует
элемент

программы
Раздел 3. Производства колбасных изделий и консервной продукии 186/88
МДК 01.03. Организационно-технологическое обеспечение производства колбасных изделий
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и консервной продукии
Тема 3.1.
Общие понятия о качестве мяса

Содержание 4 ПК 2.1 ; ПК2.3;�
ОК 01-ОК04�
КК1-КК5;

Пищевая и биологическая ценность мяса�
Санитарные нормы и правила�
Органолептические показатели�
Методы определения и контроля

2

Факторы, влияющие на качество мяса на этапе выращивания�
животных и на этапе предубойного содержания.
Факторы, влияющие на качество мяса на этапе первичной�
переработки скота; мясо с признаками PSE и DFD.Направление�
использования.

2

В том числе практических и лабораторных занятий 4
Лабораторная работа №1 Комплексная товарная оценка мяса в�
соответствии со стандартом

2

Лабораторная работа №2: Определение свежести и качества мяса 2
Тема 3.2. Способы разделки�
полутуш для колбасного�
производства

Содержание 4 ПК 2.1 ; ПК2.3;�
ОК 01-ОК04�
КК1-КК5;

Принципы и схемы разделки туш говядины, свинины для�
колбасного производства. Разделение твердых и мякотных�
тканей.Обвалка; дообвалка
Общие санитарно-гигиенические требования к исходному�
сырью;
Жиловка мяса; сортовая характеристика мяса и технологическая�
направленность его применения.

2

Оборудование и инвентарь, используемые в процессе�
подготовки основного сырья.

2

В том числе практических и лабораторных занятий 10

Практическое занятие № 1: Способы разделки полутуш 2
Практическое занятие № 2: Обвалка мяса говядины 2
Практическое занятие № 3: Обвалка мяса свинины 2
Практическое занятие № 4: Жиловка и сортировка мяса�
говядины

2

Практическое занятие № 5: Жиловка и сортировка мяса�
свинины

2
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Тема 3.3 Виды мясного сырья, Содержание 2 ПК 2.1 ; ПК2.3;
используемые в производстве�
колбасных изделий

Субпродукты. Пищевая ценность субпродуктов; химический�
состав; категории; условия хранения.
Основные направления использования субпродуктов.
Кровь и продукты ее переработки. Пищевая ценность и�
функциональные свойства крови; условия хранения.�
Использование пищевой крови�
Использование плазмы крови

2 ОК 01-ОК04�
КК1-КК5;

В том числе практических занятий и лабораторных работ 4
Практическое занятие № 6 : Использование субпродуктов в�
колбасном производстве

2

Практическое занятие № 7 : Использование кровепродуктов в�
производстве различных видов колбасных изделий.

2

Тема 3.4 Посол мяса. Сущность, Содержание 4
методы и технологические�
приемы

Сущность процессов накопления и распределения посолочных�
веществ при посоле.
Влияние посола на свойства мясного сырья. Изменение�
функционально-технологических и структурно-механических�
свойств мясного сырья
Стабилизация окраски мясопродуктов при посоле. Основные�
факторы, влияющие на развитие окраски и ее стабильность.�
Применение стабилизаторов цвета.
Измельчение и посол сырья для производства колбасных�
изделий.
Способы посола. Влияние посолочной смеси на составные части�
мясного сырья.

2
ПК 2.1 ; ПК2.3;�
ОК 01 -ОК04�
КК1-КК5;

Оборудование, используемое для процесса посола 2
В том числе практических занятий и лабораторных работ 4
Практическое занятие № 8: Определение основных факторов,�
влияющих на развитие окраски и ее стабильность. Применение�
стабилизаторов цвета

2

Лабораторная работа № 3: Созревание сырья при посоле,�
формирование предшественников вкуса и аромата

2

Тема 3.5 Сырье и материалы, Содержание 8
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Тема 3.6 Принципы получения�
стабильных мясных систем

Содержание 4 ПК 2.1 ; ПК2.3;�
ОК 01-ОК04�
КК1-КК5;

Функционально-технологические свойства составных частей�
мяса. Мясные эмульсии;

2

Оборудование, используемое для приготовления колбасного�
фарша

2

В том числе практических занятий и лабораторных работ 8
Практическое занятие № 15: Определение факторов, влияющих�
на гелеобразующую способность белка.

2

Практическое занятие № 16: Определение факторов, влияющих�
на эмульгирующую способность белка.

2

Практическое занятие № 17: Факторы, определяющие�
способность жира к эмульгированию.

2

Практическое занятие № 18: Изучение функционально­
технологических свойств коллагена.

2

Тема 3.7 Формование�
колбасных изделий

Содержание 4 ПК 2.1 ; ПК2.3;�
ОК 01-ОК04�
КК1-КК5;

Классификация колбасных оболочек�
Характеристика различных видов колбасных оболочек�
Подготовка оболочек к производству.

2

Оборудование, используемое для формования колбасных�
изделий

2

В том числе практических занятий и лабораторных работ
Практическое занятие № 19 :Натуральные колбасные оболочки :�
виды, свойства, подготовка.

2

Практическое занятие № 20: Искусственные колбасные�
оболочки : виды . свойства , подготовка.

2

Тема 3.8 Термическая�
обработка колбасных изделий

Содержание 2 ПК 2.1 ; ПК2.3;�
ОК 01-ОК04�
КК1-КК5;

Операции процесса термической обработки колбасных изделий.�
Параметры термических режимов.
Оборудование , используемое для термообработки

2

В том числе практических занятий и лабораторных работ 8
Практическое занятие № 21: Назначение осадки колбасных�
изделий. Процессы, развивающиеся при осадке.

2

Практическое занятие № 22: Изменение составных частей 2
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сыровяленых колбас

В том числе практических занятий и лабораторных работ 4 ПК 2.1 ; ПК2.3; 
ОК 01-ОК04 
КК1-КК5;

Практическое занятие № 29 : Анализ рецептуры, расчет сырья 
для производства сырокопченых колбас

2

Практическое занятие № 30: Анализ технологических операций 
процесса производства сырокопченых колбасных изделий.

2

Тема 3.12 Технология 
производства ливерных и 
кровяных колбас, мясных 
паштетов , зельцев и студней

Содержание 2 ПК 2.1 ; ПК2.3; 
ОК 01-ОК04 
КК1-КК5;

Особенности производства ливерных и кровяных колбас. 
Технологический процесс производства паштетов, студней и 
холодцов

2

В том числе практических занятий и лабораторных работ 4
Практическое занятие № 31: Анализ рецептур, расчет сырья для 
производства ливерных и кровяных колбас, паштетов , студней 
и холодцов

2

Лабораторная работа № 7: Технология производства ливерной 
колбасы

2

Тема 3.13 Фасовка и упаковка 
колбасных изделий

Содержание 2
Общие вопросы; упаковочные материалы; упаковка в 
газонепроницаемые пленки; упаковка в термосформированные 
емкости;
Оборудование , используемое для процессов упаковки

2

В том числе практических занятий и лабораторных работ 2
Практическое занятие № 32: Анализ процесса упаковки 
колбасных изделий

2

Тема 3.14 Поточно­
механизированные линии , 
используемые для производства 
колбасных изделий

В том числе самостоятельная работа обучающихся 2
Технологический процесс производства. Параметры и 
режимы.Характеристика различных видов оборудования, 
используемых в комплексных линиях для производства колбасы

2

Тема 3.15 Характеристика Содержание 2 ПК 2.1 ; ПК2.3;
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7. Технология производства рубленых полуфабрикатов 2 ПК 2.1. ОК 01.02. 
ОК.02.04.

8. Особенности производства отдельных видов рубленых 
полуфабрикатов

2 ПК2.1 ОК01.02 
ОК 01.04

9. Охлаждение и замораживание рубленых полуфабрикатов. 
Упаковка, маркировка и хранение рубленых полуфабрикатов

2 ПК 2.1. 
ОК 01.02. 
ОК.02.04.

Самостоятельная работа №2. Ассортимент полуфабрикатов в 
тесте и требования, предъявляемые к готовому продукту по 
ассортиментному перечню.

2 ПК 2.1.ОК 01.02. 
ОК.02.04.

11. Технологический процесс производства замороженных 
полуфабрикатов в тесте

2 ПК 2.1.ОК 01.02. 
ОК.02.04.

12. Особенности приготовления теста для различных видов 
полуфабрикатов в тесте

2 ПК 2.1 ОК 01.02 
ОК 01.04

Самостоятельная работа № 3. Охлаждение и замораживание 
полуфабрикатов в тесте. Упаковка, маркировка, хранение, сроки 
годности и транспортирование. Технология производства 
быстрозамороженных готовых блюд и изделий.

2 ПК 2.1.ОК 01.02. 
ОК.02.04.

В том числе лабораторных работ 38

Лабораторная работа№12. Санитарные требования, 
предъявляемые к организации технологических процессов в 
цехах по производству всех видов полуфабрикатов

2 ПК 2.1.ОК 01.02. 
ОК.02.04.

Лабораторная работа №13 . Требования действующих 
стандартов к сырью и вспомогательным материалам при 
изготовлении крупнокусковым полуфабрикатам

2 ПК 2.1.ОК 01.02. 
ОК.02.04.

Лабораторная работа №14 Требования действующих стандартов 
к сырью и вспомогательным материалам при производстве 
рубленых полуфабрикатов

2 ПК 2.1.ОК 01.02. 
ОК.02.04.

Лабораторная работа №15. Требования действующих стандартов 
к сырью и вспомогательным материалам при производстве 
полуфабрикатов в тесте

2 ПК 2.1.ОК 01.02. 
ОК.02.04.

Лабораторная работа №16. Составление технологической схемы 
разделки мяса на крупнокусковые полуфабрикаты и анализ 
рационального использования мясного сырья.

2 ПК 2.1.ОК 01.02. 
ОК.02.04.
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9. Технология первичной переработки мелко рогатого скота и свиней на универсальной линии 
для цеха мощностью 60 т в смену, в том числе 40 т баранины, 20 т свинины. Живая масса одной 
головы свиней 80 кг. Живая масса одной головы баранину 38 кг.
10. Технология первичной переработки свиней для цеха мощностью 75 т мяса в смену, свиньи 
перерабатываются тремя способами, в том числе 30 т без шкуры, 15 т в шкуре, 30 т 
крупонированием. Живая масса одной головы свиней 70 кг.
11. Технология переработки свиней в шкуре для цеха мощностью 55 т в смену, предусмотреть 
оглушение током повышенной частоты. Живая масса одной головы свиней 90 кг.
12. Технология первичной переработки мелкого рогатого скота для цеха мощностью 50 т мяса в 
смену. Живая масса одной головы баранины 44 кг.
13. Технология первичной переработки лошадей мясокомбината мощностью 62т конины в 
смену. Живая масса одной головы скота 510 кг.
14. Технология первичной переработки кроликов на универсальной линии для цеха мощностью 
2700 т в смену. Живая масса одной головы кролика 4,5 кг.
15. Технология первичной переработки крупного рогатого скота и свиней на универсальной 
линии для цеха мощностью 60 т мяса в смену, в том числе 25 т говядины и 35 т свинины. Свиньи 
перерабатываются со съемкой шкуры. Живая масса одной головы свиней 110кг. Живая масса 
одной головы говядины 480 кг.
16. Технология первичной переработки свиней для цеха мощностью 55 т мяса в смену, свиньи 
перерабатываются тремя способами, в том числе: 20 т без шкуры, 15 т в шкуре, 20 т 
крупонированием. Живая масса одной головы свиней 90 кг.
Курсовая работа МДК 01.03 
Тематика курсовых работ
1. Технология изготовления вареных колбасных изделий . расчет сырья и материалов для 
производства вареных колбасных изделий в цехе мощностью 3т/см. ассортимент: вареные колбасы 
, колбасный хлеб, сосиски и сардельки.
2. Анализ технологии производства колбасных изделий ; расчет сырья и материалов для 
изготовления 4,5 т/см. продукции в ассортименте : ливерные колбасы , вареные колбасы , 
полукопченые колбасы.
3. Ассортимент копченых колбасных изделий ; анализ производства колбас данной группы .расчет 
сырья и материалов для изготовления 3,2 т/см. копченых колбас.
4. Вареные колбасные изделия- классификация , ассортимент, технология производства. расчет 
сырья и материалов , требующихся для изготовления 1,5т/см. изделий данной группы ( 
ассортимент: колбаса вареная , колбаса фаршированная , паштет).

22
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8. Санитарное исследование яиц и методы исследования.
9. Технологические расчеты сырья, вспомогательных материалов, готовой продукции при 
обработке шкур.
10. условий и правила сбора крови для выработки пищевой продукции.
11. Технологический процесс производства яичного меланжа.
Учебная практика МДК 01.03 
Виды работ:
1.Основные виды сырья и дополнительные материалы , используемые для производства различных 
видов колбасных изделий : нормативно-техническая документация ,способы подготовки , условия 
хранения .
2. Технологический процесс производства различных видов колбасных изделий; показатели 
качества готовой продукции .
3. Основные виды сырья и дополнительные материалы , используемые для производства 
различных видов мясных консервов : нормативно-техническая документация ,способы подготовки 
, условия хранения .
4. Технологический процесс производства различных видов мясной консервной продукции. 
Показатели качества готовой продукции.
5. Санитарные требования и общие правила безопасности на мясоперерабатывающем предприятии

108

Учебная практика МДК 01.04 
Виды работ:
1. Способы последовательной обвалки и жиловки свинины, говядины, баранины, конины и тушек 
птицы для копчёностей.
2. технологическая схема разделки баранины на отруба и выделения сырья для варёных и 
копчёных изделий.
3. Составление технологической схемы производства крупнокусковых полуфабрикатов.
4. Составление технологических карт выработки продуктов из мяса птицы.
5. Организация технологических процессов в цехах по производству всех видов полуфабрикатов.
6. Особенности приготовления теста на аппаратах периодического действия и на поточно­
механизированных линиях.
7. технологических процессов производства быстрозамороженных готовых вторых изделий и 
блюд.

108

Производственная практика 
Виды работ:
Ознакомление с предприятием. Прохождение инструктажа по охране труда и технике безопасности

216
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2.4. К урсовая работа (проект) 

тем атика курсовы х проектов (работ)

1. Технический проект сырьевого отделения при мясоперерабатывающем заводе мощностью 
28 тонн в смену колбасных изделий.
2. Холодильно-колбасное производство мощностью 5 т колбасных изделий, 5,5 т мясных и 
мясосодержащих полуфабрикатов и 3,5 т продуктов из мяса в смену при мясокомбинате 
мощностью 50 т мяса в смену. Технический проект отделений производства мясных и 
мясосодержащих полуфабрикатов.
3. Холодильно-колбасное производство мощностью 16 т колбасных изделий и продуктов из 
мяса в смену при мясокомбинате мощностью 75 т мяса в смену. Технический проект 
отделения посола мяса.
4. Технический проект цеха производства натуральных и замороженных полуфабрикатов при 
мясоперерабатывающем заводе мощностью 28 тонн в смену колбасных изделий.
5. Технический проект машинно-шприцовочного цеха при мясоперерабатывающем заводе 
мощностью 35 тонн в смену колбасных изделий.
6. Технический проект термического отделения при мясоперерабатывающем заводе 
мощностью 15 тонн в смену колбасных изделий.
7. Цех по производству натуральных полуфабрикатов при мясоперерабатывающем заводе 
мощностью 5 тонн в смену колбасных изделий.
8. Технический проект цеха производства пельменей при мясоперерабатывающем заводе 
мощностью 15 тонн в смену колбасных изделий.
9. Технический проект термического отделения при мясоперерабатывающем заводе 
мощностью 6 тонн в смену колбасных изделий.
10. Технический проект цеха производства натуральных полуфабрикатов при 
мясоперерабатывающем заводе мощностью 8 тонн в смену колбасных изделий.

3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

3.1. М атериально - техническое обеспечение

Кабинет Общепрофессиональных дисциплин и профессиональных модулей, 
оснащенный(е) в соответствии с приложением 3 ПОП-П.

Оснащенные базы практики (мастерские/зоны по видам работ), оснащенная(ые) в 
соответствии с приложением 3 ПОП-П.

3.2. У чебно - м етодическое обеспечение

Для реализации программы библиотечный фонд образовательной организации 
должен иметь печатные и/или электронные образовательные и информационные ресурсы для 
использования в образовательном процессе. При формировании библиотечного фонда 
образовательной организации выбирается не менее одного издания из перечисленных ниже 
печатных изданий и (или) электронных изданий в качестве основного, при этом список 
может быть дополнен новыми изданиями.

3.2.1. Основные печатные и/или электронные издания

1. Антипова, Л. В. Технология обработки сырья: мясо, молоко, рыба, овощи : учебное 
пособие для среднего профессионального образования / Л. В. Антипова, О. П. Дворянинова ; 
под научной редакцией Л. В. Антиповой. — 2-е изд., перераб. и доп. — Москва : 
Издательство Юрайт, 2023. — 204 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5-
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непригодные для 
дальнейшей 
промышленной 
переработки; составлять 
отчеты по расходу сырья, 
материалов и тары; 
анализировать отклонения 
в их расходе (перерасход, 
экономия) и выявлять 
причины несоответствия 
нормам; разрабатывать 
предложения по 
устранению отклонений от 
нормативов; вести учет 
брака и анализ причин 
образования дефектов 
продукции; разрабатывать 
предложения по снижению 
(предотвращению) 
производства дефектных 
продуктов; 
контролировать 
выполнение 
производственных 
плановых заданий; 
разрабатывать 
мероприятия с целью 
устранения рисков или 
снижения их до 
допустимого уровня и 
повышения безопасности 
выпускаемой продукции.

разработки мероприятий 
с целью устранения 
рисков или снижения их 
до допустимого уровня и 
повышения безопасности 
выпускаемой продукции; 
участия в выработке мер 
по оптимизации 
процессов производства 
продукции и оказания 
услуг в области 
профессиональной 
деятельности; учета 
брака и анализ причин 
образования дефектов 
продукции; разработки 
предложений по 
снижению 
(предотвращению) 
производства дефектных 
продуктов; разработки 
предложений по 
устранению отклонений 
от нормативов. 
оформления документов на 
отпущенную продукцию; 
проверки соблюдения 

нормативов и правил 
удаления отходов; 
контроля качества сырья, 

вспомогательных, 
упаковочных материалов, 
полуфабрикатов и готовой 
продукции при 
производстве мяса и 
мясных продуктов; 
обеспечения безопасных 

условий труда на 
производстве;
разработки мероприятий с 

целью устранения рисков 
или снижения их до 
допустимого уровня и 
повышения безопасности 
выпускаемой продукции; 
участия в планировании 
основных показателей 
производства; 
составления отчетов по 

расходу сырья, 
вспомогательных 
материалов, упаковки и 
тары;

анализа отклонений в их
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Лабораторная работа№1 Отбор средних проб мяса животных и 
птицы, проведение органолептической оценки свежести мяса.

2

Лабораторная работа№2 Проведение реакций на пероксидазу с 
бензидином, на аммиак с реактивам Несслера.

2

Тема 4.
Контроль 
обработки и 
качества 
консервирования 
шкур

Содержание 4/2 ОК01, ОК02, ОК03, 
ОК 07, ПК2.1, ПК2.2, 
ПК2.3.

Требования к поступающим на консервирование и 
консервированным шкурам. Контроль обработки шкур. 2
В том числе практических и лабораторных занятий
Лабораторная работа №3 Методика определения усола шкур, 
содержания воды, золы и хлорида натрия в шкурах.

2

Тема 5. 
Контроль 
производства и 
качества 
пищевых жиров

Содержание 8/4 ОК01, ОК02, ОК03, 
ОК 07, ПК2.1, ПК2.2, 
ПК2.3.

Требования к качеству сырья для производства пищевых жиров. 
Требования к готовой продукции.

2

Контроль производства топленных жиров 2
В том числе практических и лабораторных занятий
Лабораторная работа №4. Отбор средних проб жиров и проведение 
органолептической оценки

2

Лабораторная работа №5. Определение массовой доли влаги, 
кислотного и пероксидного числа.

2

Тема 6.
Контроль 
производства и 
качества 
кормовой муки, а 
так же жиров для 
кормовых и 
технических 
целей.

Содержание 6/4 ОК01, ОК02, ОК03, 
ОК 07, ПК2.1, ПК2.2, 
ПК2.3.

Требования к качеству сырья для выработки технических жиров и 
кормовой муки. Требования к готовой продукции. Контроль 
производства

2

В том числе практических и лабораторных занятий
Лабораторная работа №6. Отбор средних проб и определение 
органолептической оценки кормовой муки.

2

Лабораторная работа №7. Методика определения 
металломагнитных примесей, влаги, жира (ускоренный метод) и 
золы в кормовой муке.

2

Тема 7. 
Контроль

В том числе самостоятельная работа обучающихся 4/0 ОК01, ОК02, ОК03, 
ОК 07, ПК2.1, ПК2.2,Требования к качеству крови и продуктам ее переработки 2
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12. Контроль качества технической продукции.

П р о и з в о д с т в е н н а я  п р а к т и к а

В и д ы  р а б о т :  1.Осуществление входного контроля основного сырья на предприятии.
2.Осуществление входного контроля основного сырья на предприятии.
3.Осуществление входного контроля вспомогательного сырья на предприятии.
4. Контроль убоя и переработки скота
5. Контроль убоя и переработки птицы.
6. Контроль холодильной обработки мяса и мясопродуктов.
7. Контроль хранения мяса и мясопродуктов
8. Контроль обработки и качества консервирования шкур.
9. Контроль производства и качества пищевых жиров.
10. Контроль производства и качества кормовой муки, а так же жиров для кормовых и 
технических целей.
11. Контроль производства колбасных изделий.
12. Контроль производства колбасных изделий.
13. Контроль качества готовых колбасных изделий.
14. Контроль качества готовых колбасных изделий.
15. Контроль производства копченостей.
16. Контроль производства копченостей.
17. Контроль качества готовых копченостей.
18. Контроль качества готовых копченостей.
19. Контроль производства полуфабрикатов.
20. Контроль производства полуфабрикатов
21. Контроль качества готовых полуфабрикатов.
22. Контроль качества готовых полуфабрикатов
23. Контроль сырья и вспомогательных материалов, при производстве мясных и 
мясосодержащих консервов
24. Контроль качества готовых мясных консервов.
25.Оценка качества тары при производстве мясных и мясосодержазщих консервов.
26.Контроль производства и качества клея и желатина.

1 4 4
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4 .  К О Н Т Р О Л Ь  И  О Ц Е Н К А  Р Е З У Л Ь Т А Т О В  О С В О Е Н И Я  П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н О Г О

М О Д У Л Я

К о д  и  н а и м е н о в а н и е  

п р о ф е с с и о н а л ь н ы х  и  о б щ и х  

к о м п е т е н ц и й ,  ф о р м и р у е м ы х  в  

р а м к а х  м о д у л я 3

К р и т е р и и  о ц е н к и М е т о д ы  о ц е н к и

П К  2 . 1 .  О р г а н и з о в ы в а т ь  

в х о д н о й  к о н т р о л ь  к а ч е с т в а  и  

б е з о п а с н о с т и  м я с н о г о  с ы р ь я  и  

в с п о м о г а т е л ь н ы х ,  у п а к о в о ч н ы х  

м а т е р и а л о в ,  п р о и з в о д с т в е н н ы й  

к о н т р о л ь  п о л у ф а б р и к а т о в ,  

п а р а м е т р о в  т е х н о л о г и ч е с к и х  

п р о ц е с с о в  и  к о н т р о л ь  к а ч е с т в а  

г о т о в о й  п р о д у к ц и и  и з  м я с н о г о  

с ы р ь я .

У м е т ь  о ц е н и в а т ь  к а ч е с т в о  с ы р ь я  и  

п о л у ф а б р и к а т о в  п о  

о р г а н о л е п т и ч е с к и м  п о к а з а т е л я м  п р и  

в ы п о л н е н и и  т е х н о л о г и ч е с к и х  

о п е р а ц и й  п р о и з в о д с т в а  п р о д у к т о в  

п и т а н и я  и з  м я с н о г о  с ы р ь я .

З н а т ь  п о к а з а т е л и  к а ч е с т в а  с ы р ь я ,  

п о л у ф а б р и к а т о в ,  р а с х о д н о г о  

м а т е р и а л а  и  г о т о в о й  п р о д у к ц и и  п р и  

п р о и з в о д с т в е  п р о д у к т о в  п и т а н и я  и з  

м я с н о г о  с ы р ь я  н а  а в т о м а т и з и р о в а н н ы х  

т е х н о л о г и ч е с к и х  л и н и я х .

З а щ и т ы  п р а к т и ч е с к и х

з а н я т и й .

С о б е с е д о в а н и е .

Т е с т и р о в а н и е .

Д о к л а д ы  с

п р е з е н т а ц и е й .

З а ч е т  п о  к у р с у .

З а ч е т  п о

п р о и з в о д с т в е н н о й  

п р а к т и к е  ( п о  п р о ф и л ю  

с п е ц и а л ь н о с т и ) .  

Э к з а м е н  п о  

п р о ф е с с и о н а л ь н о м у  

м о д у л ю .

П К  2 . 2 .  К о н т р о л и р о в а т ь  

п р о и з в о д с т в е н н ы е  с т о к и  и  

в ы б р о с ы ,  п р и г о д н ы е  и  

н е п р и г о д н ы е  д л я  д а л ь н е й ш е й  

п р о м ы ш л е н н о й  п е р е р а б о т к и .

У м е т ь  о п р е д е л я т ь  т е х н о л о г и ч е с к у ю  

э ф ф е к т и в н о с т ь  р а б о т ы  о б о р у д о в а н и я  

д л я  п р о и з в о д с т в а  п р о д у к т о в  п и т а н и я  

и з  м я с н о г о  с ы р ь я .

З н а т ь  п р и н ц и п ы  и з м е р е н и я ,  

р е г у л и р о в а н и я ,  к о н т р о л я  п а р а м е т р о в  и  

а в т о м а т и ч е с к о г о  у п р а в л е н и я  

п а р а м е т р а м и  т е х н о л о г и ч е с к о г о  

п р о ц е с с а  п р о и з в о д с т в а  п р о д у к т о в  

п и т а н и я  и з  м я с н о г о  с ы р ь я  н а  

а в т о м а т и з и р о в а н н ы х  т е х н о л о г и ч е с к и х  

л и н и я х .

З а щ и т ы  п р а к т и ч е с к и х

з а н я т и й .

С о б е с е д о в а н и е .

Т е с т и р о в а н и е .

Д о к л а д ы  с

п р е з е н т а ц и е й .

З а ч е т  п о  к у р с у .

З а ч е т  п о

п р о и з в о д с т в е н н о й  

п р а к т и к е  ( п о  п р о ф и л ю  

с п е ц и а л ь н о с т и ) .  

Э к з а м е н  п о  

п р о ф е с с и о н а л ь н о м у  

м о д у л ю .

П К  2 . 3 .  П р о и з в о д и т ь  

л а б о р а т о р н ы е  и с с л е д о в а н и я  

к а ч е с т в а  и  б е з о п а с н о с т и  

п о л у ф а б р и к а т о в  и  г о т о в ы х  

п р о д у к т о в  в  п р о ц е с с е  

п р о и з в о д с т в а  п р о д у к ц и и  и з  

м я с н о г о  с ы р ь я .

У м е т ь  п р о в о д и т ь  л а б о р а т о р н ы е  

и с с л е д о в а н и я  с ы р ь я ,  п о л у ф а б р и к а т о в  

и  г о т о в о й  п р о д у к ц и и  в  п р о ц е с с е  

п р о и з в о д с т в а  п р о д у к т о в  п и т а н и я  

ж и в о т н о г о  п р о и с х о ж д е н и я  в  

с о о т в е т с т в и и  с  р е г л а м е н т а м и .

З н а т ь  н о р м а т и в н ы е  п р а в о в ы е  а к т ы  и  

н о р м а т и в н о - т е х н и ч е с к у ю  

д о к у м е н т а ц и ю ,  р е г л а м е н т и р у ю щ у ю  

м е т о д ы  л а б о р а т о р н о г о  и с с л е д о в а н и я  

к а ч е с т в а  и  б е з о п а с н о с т и  с ы р ь я ,  

о л у ф а б р и к а т о в  и  г о т о в о й  п р о д у к ц и и .

З а щ и т ы  п р а к т и ч е с к и х

з а н я т и й .

С о б е с е д о в а н и е .

Т е с т и р о в а н и е .

Д о к л а д ы  с

п р е з е н т а ц и е й .

З а ч е т  п о  к у р с у .

З а ч е т  п о

п р о и з в о д с т в е н н о й  

п р а к т и к е  ( п о  п р о ф и л ю  

с п е ц и а л ь н о с т и ) .  

Э к з а м е н  п о  

п р о ф е с с и о н а л ь н о м у  

м о д у л ю .
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1. ОБЩАЯ ХАРАКТЕРИСТИКА ПРИМЕРНОЙ РАБОЧЕЙ ПРОГРАММЫ 
ПРОФЕССИОНАЛЬНОГО МОДУЛЯ

«ПМ.03 ОБЕСПЕЧЕНИЕ ДЕЯТЕЛЬНОСТИ СТРУКТУРНОГО ПОДРАЗДЕЛЕНИЯ»

1.1. Цель и место профессионального модуля в структуре 
образовательной программы

i !"� '�12!$9� �*�� #) � �)1�� 1 $� !"#�*�)� ��� *% 8 #) � 1 $� !"#�*�)� *��23�2�#�&�  
%�1���1 ! #)$�-
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1.2. П ланируемые результаты  освоения профессионального модуля
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образования дефектов�
продукции; определять�
потребности в рабочей силе;�
проводить инструктаж и�
обучение персонала на�
рабочих местах; учитывать�
рабочее время и�
контролировать выполнение�
производственных�
плановых заданий.

2 .  С Т Р У К Т У Р А  И  С О Д Е Р Ж А Н И Е  П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н О Г О  М О Д У Л Я

2 . 1 .  Т р у д о е м к о с т ь  о с в о е н и я  м о д у л я

Н а и м е н о в а н и е  с о с т а в н ы х  ч а с т е й  м о д у л я О б ъ е м  в  ч а с а х

В  т . ч .  в  ф о р м е �

п р а к т и ч е с к о й �

п о д г о т о в к и

Учебные занятия5 36 22
Самостоятельная работа 4 4
Практика, в т.ч.: 108 108
учебная 72 72
производственная 36 36
Промежуточная аттестация, в том числе:�
МДК 03.01 в форме ...экзамена�
УП03�
П П  03
П М  03 (в случае экзамена ПМ)

12 -

Всего 1 5 6 1 3 0

2 . 2 .  С т р у к т у р а  п р о ф е с с и о н а л ь н о г о  м о д у л я

Код ОК, ПК

Наименования разделов�
профессионального модуля

Всего,
час.

В 
т.

ч.
 в

 ф
ор

ме
�

пр
ак

ти
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ск
ой
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ни

е 
по

�
М

ДК
, в
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.:
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ы
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я1 .я
Q
5� �
� � !
� � �
F с �
- � T �
@� -�
U
�8

� У
че

бн
ая

 п
ра

кт
ик

а

П
ро

из
во

дс
тв

ен
на

я

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

ПК 3.1. - �
3.5.

ОК 01-09

ПМ 03 Обеспечение деятельности�
структурного подразделения

72 22 50 50 6 36 36

Учебная практика 36 36
Производственная практика 36 36
Промежуточная аттестация 12
Всего: 156 94 50 36 36

5 "#�$��������	����������	�������$������	�����%���&�����'�����&�	�$�	���������������	����	�#����������	��� �
��$���	������������	�#����������	��
6 (������	�$��'����)����������	�����������������#�$��*�����	�%����	����	�#������� ����	�#����������$���	����� �
��$�	��� 	����	�$��'������� ���+���$�	����$����������	��	�	��,-����	��$'�
.�!����	��	���������$�	���������*��$������	�����%����&��������������	����$������	�����%���&�����'��%�
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р а б о т ы  о с н о в н о г о �

п р о и з в о д с т в а

Основы бережливого производства. Принципы и концепция системы�
бережливого производства. Система ДАО Тойота: 14 принципов�
менеджмента компании. Модели и принципы качества

4 06, ОК 07, ОК 08, ОК�
09 ...

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й  и  л а б о р а т о р н ы х  р а б о т 0

Р а з д е л  3  П л а н и р о в а н и е  и  в ы п о л н е н и е  р а б о т  и с п о л н и т е л я м и 4 / 4

Т е м а  3 . 1

П л а н и р о в а н и е  и �

в ы п о л н е н и е  р а б о т �

и с п о л н и т е л я м и

Рынок и план. Сущность, содержание, виды, принципы и методы�
планирования. Планирование деятельности подразделения.�
Нормативная база планирования. Этапы, элементы и методы�
планирования SWOT- анализ внутренней и внешней среды�
подразделения. Организационно-технологических карты на�
производство основных видов продукции

4

ПК 4.1 ПК 4.2 .. ПК�
4.3 ОК 01, ОК02, ОК�
03, ОК 04, ОК 05, ОК�
06, ОК 07, ОК 08, ОК�
09

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  и  л а б о р а т о р н ы х  з а н я т и й
4

Практическое занятие №5 Планирование потребности в оборотных�
средствах, расчет потребности в сырье

2

Практическое занятие № 6 «Классификация показателей технико­
экономического планирования в структурном подразделении»

2

6 / 4

Т е м а  3 . 2

К а д р о в а я  п о л и т и к а �

с т р у к т у р н о г о �

п о д р а з д е л е н и я  в �

р а м к а х  о б щ е й �

п о л и т и к и �

п р е д п р и я т и я

1. Роль кадров в управлении производством, принципы их подбора�
и расстановки. Выявление потребности в персонале. Мотивирующая�
оценка персонала.

2 ПК 4.1 ПК 4.2 .. ПК�
4.3 ОК 01, ОК02, ОК�
03, ОК 04, ОК 05, ОК�
06, ОК 07, ОК 08, ОК�
09

2. Профессиональная пригодность. Адаптация и введение в курс дела�
новых сотрудников
3. Развитие персонала: повышение квалификации, обучение,�
продвижение по службе
4 Планирование кадров и их подбор Кадровый резерв и планирование�
карьеры. Управление персоналом как фактор эффективного�
менеджмента

4

Виды, формы и методы мотивации, включая материальное и�
нематериальное стимулирование, персонала производства продуктов�
питания из растительного сырья на автоматизированных�
технологических линиях

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  и  л а б о р а т о р н ы х  з а н я т и й
4
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подразделения. Изучение должностных обязанностей работников в аграрном секторе 
Рассмотрение показателей наличия примененных ресурсов, наличие основных и оборотных 
производственных фондов, показатели движения примененных и потребленных ресурсов. 
Изучение объема продукции и спроса. Рассмотрение затрат на производство, их виды и 
классификация. Расчет технико-экономических показателей деятельности структурного 
подразделения
Изучение себестоимости продукции и ее экономическая сущность. Ознакомление с процессом 
ценообразования на продукцию. Рассмотрение доходов, прибыли, рентабельности 
перерабатывающего предприятия.
Ознакомление с действующей системой материального и нематериального стимулирования труда. 
Ознакомление со штатным расписанием, действующим на предприятии положением об оплате 
труда, порядком премирования работников
Анализ эффективности использования трудовых ресурсов организации. Участие в составлении 
графиков выхода на работу производственного персонала.
Разработка должностных инструкций специалистов отрасли растениеводства 
Дифференцированный зачет.

03,ОК 0, ОК 06, ОК 
07 ОК 09, ОК 10, ОК 
11 ...

П р о и з в о д с т в е н н а я  п р а к т и к а  

В и д ы  р а б о т :

Ознакомление с предприятием, его расположением, организационной структурой, 
специализацией, материальной базой,
Ознакомление с технологическими картами возделывания основных культур в хозяйстве с 
рабочими планами на отдельные периоды сельскохозяйственных работ.
Участие в составлении планов-нарядов на выполнение отдельных работ, доведении их до 
исполнителей;
Распределении рабочей силы и механизмов по рабочим местам.
Ознакомление с нормами выработки и расценками на основные работы. Проведение контроля 
качества и приемка работы.
Участие в оформлении нарядов на выполненные работы. Участие в оформлении документов по 
учету выполненных работ и полученной продукции, на отправку продукции для реализации. 
Проведение анализа экономической эффективности технологии возделывания 
сельскохозяйственных культур по периодам работ
Состав и обработка документов по учету поступления и списания продукции растениеводства 
Планирование, организация и контроль деятельности структурного подразделения 
Участие в руководстве работой структурного подразделения

3 6 ПК 1.1 ПК 1.2 .. ПК 
1.3, ПКК 1.5, ПК 1.7

ОК 01, ОК02, ОК 
03,ОК 0, ОК 06, ОК 
07 ОК 09, ОК 10, ОК 
11 .
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среднего профессионального образования / В. Д. Грибов, Г. В. Кисляков. — Москва: 
Издательство Юрайт, 2020. — 335 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5­
9916-5904-8. — Текст: электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: 
https://urait.ru/bcode/451056.

6. Иванов, И. Н. Организация труда на промышленных предприятиях : учебник для 
среднего профессионального образования / И. Н. Иванов, А. М. Беляев. — Москва : 
Издательство Юрайт, 2024. — 305 с. — (Профессиональное образование). — ISBN 978-5­
534-12300-5. — Текст : электронный // Образовательная платформа Юрайт [сайт]. — URL: 
https://urait.ru/bcode/542560.

7.Оплетаева, Н. А. Управление структурным подразделением организации: учебное 
пособие / Н. А. Оплетаева. — Омск: Омский ГАУ, 2019. — 76 с. — ISBN 978-5-89764-817-7. 
— Текст: электронный // Лань: электронно-библиотечная система. — URL: 
https://e.lanbook.com/book/126621.

4 .  К О Н Т Р О Л Ь  И  О Ц Е Н К А  Р Е З У Л Ь Т А Т О В  О С В О Е Н И Я  

П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н О Г О  М О Д У Л Я

К о д  П К ,  О К К р и т е р и и  о ц е н к и  р е з у л ь т а т а  

( п о к а з а т е л и  о с в о е н н о с т и  к о м п е т е н ц и й )

Ф о р м ы  к о н т р о л я  и  

м е т о д ы  о ц е н к и 8

ПК 3.1. 
ОК.01

Точность и грамотность планирования основных 
показателей производства структурного 
подразделения организации (положения о 
подразделениях и должностные инструкции; 
обоснованность выбора режима труда и отдыха в 
соответствии с графиком работы; правильность 
расчета оценки эффективности деятельности 
структурного подразделения организации. 
распознавать задачу и/или проблему в 
профессиональном и/или социальном контексте, 
анализировать и выделять её составные части 
определять этапы решения задачи, составлять 
план действия, реализовывать составленный план, 
определять необходимые ресурсы

Экспертное наблюдение 
и оценка в процессе 
выполнения: 
практических/ 
лабораторных занятий; 
заданий по учебной и 
производственной 
практикам; заданий по 
самостоятельной работе

ПК 3.2. 
ОК.01

правильность расчета выпуска продукции в 
ассортименте продуктов питания животного 
происхождения; точность ведения сырья и 
расходных материалов в соответствие с 
первичной документацией; правильность расчета 
сырья; обоснованность осуществления контроля 
соблюдения технологических процессов, качества 
работ, эффективного использования 
технологического оборудования и сырья; 
обоснованность принятия управленческих 
решений.
распознавать задачу и/или проблему в 
профессиональном и/или социальном контексте, 
анализировать и выделять её составные части

https://urait.ru/bcode/451056
https://urait.ru/bcode/542560
https://e.lanbook.com/book/126621
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2 .  С Т Р У К Т У Р А  И  С О Д Е Р Ж А Н И Е  П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н О Г О  М О Д У Л Я

2 . 1 .  Т р у д о е м к о с т ь  о с в о е н и я  м о д у л я

Н а и м е н о в а н и е  с о с т а в н ы х  ч а с т е й  м о д у л я О б ъ е м  в  ч а с а х

В  т . ч .  в  ф о р м е  

п р а к т и ч е с к о й  

п о д г о т о в к и

Учебные занятия 72 40
Курсовая работа(проект) - -
Самостоятельная работа - -
Практика, в т.ч.: 216 216
учебная 72 72
производственная 144 144
Промежуточная аттестация, в том числе: 
МДК 04.01 в форме экзамена 12
УП 04.01 в форме дифференцированного зачета
ПП 04 в форме дифференцированного зачета 
ПМ 04 в форме экзамена квалификационного 12
Всего 3 1 2 2 5 6

2 . 2 .  С т р у к т у р а  п р о ф е с с и о н а л ь н о г о  м о д у л я

Код
ОК,
ПК

Наименования разделов профессионального 
модуля

Всего,
час.

В 
т.

ч.
 в

 ф
ор

ме
 п

ра
кт

ич
ес

ко
й 

по
дг

от
ов

ки

О
бу

че
ни

е 
по

 М
ДК

, в
 т

.ч
.:

У
че

бн
ы

е 
за

ня
ти

я

К
ур

со
ва

я 
ра

бо
та

 (п
ро

ек
т)

С
ам

ос
то

ят
ел

ьн
ая

 р
аб

от
а

У
че

бн
ая

 п
ра

кт
ик

а

П
ро

из
во

дс
тв

ен
на

я 
пр

ак
ти

ка

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10

Раздел 1. МДК 04.01 Биохимия и микробиология мяса 
и мясных продуктов

72 40 72 68 - 4

Учебная практика 72 72 72
Производственная практика 144 144 144
Промежуточная аттестация 24
Всего: 312 256 72 68 - 4 72 144
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13. Процессы, способствующие интенсификации созревания мяса 
и вызывающие его загар

2

14. Исследование процесса свертывания и гидролиза крови. 2
15. Определение кислотного и перекисного числа жира. Реакции 
на эпигидриновый альдегид

2

16. Определение свежести жира по реакции с нейтральным 
красным.

2

17. Изменения коллагена при термической обработке. 2

В  т о м  ч и с л е  с а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а  о б у ч а ю щ и х с я

Т е м а  1 . 3 .

М и к р о б и о л о г и я

м я с а

С о д е р ж а н и е П К 5 . 1 ,  О К 0 2 ,  О К 0 3 ,  

О К 0 5 ,  О К 0 711. Основные группы микроорганизмов, влияющих на качество 
и безопасность мяса и мясопродуктов. Патогенные и условно­
патогенные микроорганизмы. Санитарно-показательные 
микроорганизмы.

2

12. Контаминация мясной туши при боенских операциях. Виды 
микробных порч мяса и мясопродуктов: гниение, окисление, 
загар. Изменение микрофлоры мяса при тепловой обработке.

2

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  и  л а б о р а т о р н ы х  з а н я т и й

18. Органолептическая оценка свежести мяса. Реакция с 
сульфатом меди в бульоне.

2

19. Коллоидные изменения мышечных белков замороженного 
мяса. Определение влагосвязывающей способности мяса.

2

В  т о м  ч и с л е  с а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а  о б у ч а ю щ и х с я

2.Распознавание мяса больных и здоровых животных по 
результатам органолептического исследования, микроскопии 
мазков-отпечатков

2

Т е м а  1 . 4 .  

М и к р о б и о л о г и я  

м я с н ы х  п р о д у к т о в

С о д е р ж а н и е П К 3 . 2 ,  О К 0 2 ,  О К 0 3 ,  

О К 0 5 ,  О К 0 713.Микробные изменения при производстве колбас: вареных, 
варено-копченых, вяленых.

2

14. Микрофлора мясных консервов и полуфабрикатов. 2

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  и  л а б о р а т о р н ы х  з а н я т и й

20. Санитарно- гигиенические требования при производстве 2
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О К  0 6 .  Проявлять�
гражданско­
патриотическую�
позицию,�
демонстрировать�
осознанное поведение�
на основе�
традиционных�
общечеловеческих�
ценностей, в том�
числе с учетом�
гармонизации�
межнациональных и�
межрелигиозных�
отношений,�
применять стандарты�
антикоррупционного�
поведения;

Формирование гражданского�
патриотического сознания, чувства верности�
своему Отечеству,

готовности к выполнению гражданского�
долга и конституционных обязанностей по�
защите интересов Родины;

приобщение к общественно-полезной�
деятельности на принципах волонтёрства и�
благотворительности;

позитивного отношения к военной и�
государственной службе; воспитание в духе�
нетерпимости к коррупционным�
проявлениям

поведенческих�
навыков в ходе�
обучения.
Оценка умения�
вступать в�
коммуникативные�
отношения в сфере�
профессиональной�
деятельности и�
поддерживать�
ситуационное�
взаимодействие,�
принимая во�
внимание�
особенности�
социального и�
культурного�
контекста, в устной�
и письменной�
форме, проявление�
толерантности в�
коллективе.
Участие в�
объединениях�
патриотической�
направленности,�
военно­
патриотических и�
военно­
исторических�
клубах, в�
проведении военно­
спортивных игр и�
организации�
поисковой работы;�
активное участие в�
программах�
антикоррупционной�
направленности.�
Оценка соблюдения�
правил
экологической в�
ведении
профессиональной
деятельности;
формирование
навыков
эффективного
действия в
чрезвычайных
ситуациях.

О К  0 9 .  Пользоваться Демонстрация умений понимать тексты на Участие в
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полуфабрикатов и�
готовой продукции�
производства продуктов�
питания из мясного�
сырья�
У м е н и я :
- Производить обвалку�
отдельных частей тушек�
птицы и кроликов вручную�
и с использованием�
устройств для�
механической обвалки
- Давать оценку сортности�
по микробиологическим и�
биохимическим�
показателям поступившего�
мясного сырья
- Подготавливать сырье и�
расходные материалы к�
процессу производства�
продуктов питания из�
мясного сырья в�
соответствии с�
технологическими�
инструкциями с�
соблюдением ветеринарно­
санитарных требований�
Н а в ы к и  :

- Обвалка мяса скота всех�
видов, включая разделку�
туш, полутуш и четвертин�
на отруба, обвалка частей�
туш скота, обвалка тушек�
птицы и кроликов
- Жиловка мяса и�
разделение его по сортам,�
жиловка субпродуктов

2 .  С Т Р У К Т У Р А  И  С О Д Е Р Ж А Н И Е  П Р О Ф Е С С И О Н А Л Ь Н О Г О  М О Д У Л Я

2 . 1 .  Т р у д о е м к о с т ь  о с в о е н и я  м о д у л я

Н а и м е н о в а н и е  с о с т а в н ы х  ч а с т е й  м о д у л я О б ъ е м  в  ч а с а х

В  т . ч .  в  ф о р м е �

п р а к т и ч е с к о й �

п о д г о т о в к и

Учебные занятия 68 32
Курсовая работа (проект) - -
Самостоятельная работа - -
Практика, в т.ч.: 180 180
учебная 72 72
производственная ��8 ��8
Промежуточная аттестация, в том числе: ��
МДК 05.01 в форме экзамена
УП 05.01 в форме дифференцированного зачета -
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100

Белковые препараты. Подготовка к производству.

П р а к т и ч е с к о е  з а н я т и е  №  5  : Мука. Крупы. Подготовка к�
производству. Овощи. Подготовка к производству.

2

В  т о м  ч и с л е  с а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а  о б у ч а ю щ и х с я

Санитарные требования и общие правила безопасности для�
мясоперерабатывающих предприятий.

2

Т е м а  1 . 2 �

А с с о р т и м е н т �

к о л б а с н ы х �

и з д е л и й ; �

П р и г о т о в л е н и е �

ф а р ш а  р а з л и ч н ы х �

в и д о в  к о л б а с н ы х �

и з д е л и й

С о д е р ж а н и е 1 4 / 6 ПК 4.1; ПК 4.2 ;�
ОК 1- ОК 5Ассортимент колбасных изделий; особенности технологии�

производства различных видов колбасных изделий
2

Приготовление фарша вареных колбасных изделий 2

Приготовление фарша копченых колбасных изделий 2

Виды оборудования , используемые для приготовления фарша�
различных видов колбасных изделий

2

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  и  л а б о р а т о р н ы х  з а н я т и й 6

П р а к т и ч е с к о е  з а н я т и е  №  6  : Колбасные изделия : рецептуры ,�
расчет сырья , выход готовой продукции.

2

П р а к т и ч е с к о е  з а н я т и е  №  7  Особенности приготовления фарша�
вареных колбасных изделий

2

П р а к т и ч е с к о е  з а н я т и е  №  8  : Особенности приготовления фарша�
копченых колбасных изделий

2

Т е м а  1 . 3 �

Р у б л е н ы е  и �

ф а р ш и р о в а н н ы е �

п о л у ф а б р и к а т ы

С о д е р ж а н и е 1 2 / 8 ПК 4.1; ПК 4.2 ;�
ОК 1- ОК 5Ассортимент рубленых и фаршированных полуфабрикатов;�

особенности технологии изготовления данных видов мясных�
изделий

2

Оборудование , используемое в процессе фаршеприготовления�
данных видов мясных полуфабрикатов

2

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  и  л а б о р а т о р н ы х  з а н я т и й 8

П р а к т и ч е с к о е  з а н я т и е  №  9  : Рубленые мясные полуфабрикаты :�
рецептуры , расчет сырья , выход продукции;

2

П р а к т и ч е с к о е  з а н я т и е  №  1 0  : Фаршированные мясные�
полуфабрикаты : рецептуры , расчет сырья , выход продукции;

2
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2.2. Содержание дисциплины

Н а и м е н о в а н и е  

р а з д е л о в  и  т е м

С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а  и  ф о р м ы  о р г а н и з а ц и и  

д е я т е л ь н о с т и  о б у ч а ю щ и х с я

О б ъ е м ,  а к .  ч  /  в  

т о м  ч и с л е  в  

ф о р м е

п р а к т и ч е с к о й  

п о д г о т о в к и ,  а к .  ч

К о д ы  к о м п е т е н ц и й  и  

л и ч н о с т н ы х  

р е з у л ь т а т о в ,  

ф о р м и р о в а н и ю  

к о т о р ы х  с п о с о б с т в у е т  

э л е м е н т  п р о г р а м м ы

1 2 3 4

Р а з д е л  1 .  Р о с с и й с к а я  Ф е д е р а ц и я  в  к о н ц е  X X -  н а ч а л е  X X I  в е к а 1 8 / 1 4

Т е м а  1 . 1 .  

П р е д п о с ы л к и  

ф о р м и р о в а н и я  

н о в о й  р о с с и й с к о й  

г о с у д а р с т в е н н о с т и  

в  к о н ц е  X X -  

н а ч а л е  X X I  в е к а .

С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а 6 ОК 01 
ОК 02 
ОК 04 
ОК 05 
ОК 06 
ПК 3.1 
ПК 3.4

Формирование новой российской государственности, государственное 
строительство Российской Федерации в 1991-1999 гг. Октябрьские 
события 1993 года.
Особенности формирования партийно-политической системы России в 
условиях демократической формы правления. Государственно­
политическое развитие Российской Федерации в новом тысячелетии.

4

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й

2
Практическое занятие № 1. Написание эссе по тематике: уроки октября 
1993 года; политическая культура взаимодействия власти и оппозиции.

Т е м а  1 . 2 .  

С о ц и а л ь н о ­

э к о н о м и ч е с к о е  

р а з в и т и е

С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а 4

ОК 01 
ОК 02 
ОК 05 
ОК 06 
ПК 3.1 
ПК 3.4

«Шоковая терапия» как способ перехода к рыночной экономике. 
Реформы Е.Т. Гайдара. Экономический курс В.С. Черномырдина. 
Финансово-экономический кризис 1998 года и преодоление его 
последствий.

2

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й

2
Практическое занятие № 2. Составление исторического бюллетеня на 
тему: «Последствия выступления Президента РФ в январе 2008 года в 
части вхождения России в пятерку крупнейших экономических держав 
мира»

Т е м а  1 . 3 .

К р и з и с

г о с у д а р с т в е н н о с т и

С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а 6 ОК 01 
ОК 02 
ОК 05

Региональные проблемы Кавказа. Осетино-Ингушский конфликт. 
Первая чеченская война. Ичкерия. Вторая чеченская война. Проблемы 4

5

8



&�1�*%2*�$�Gˆ@>=ƒ-}|HH
� *%2�!)3��5�7'9� *�()�!"#�D%�!)�)8 *3�$�*)�2�()$�#�3�#2# ��7�����- �
z{{o9WWˆ@>=ƒ-}|Wo}€e€B{?{>=BWo?Ž€DS� G�i���-� ����*�)9� � *%2�!)3� �
5�7'9� *�()�!"#�D%�!)�)8 *3�$�*)�2�()$�#�3�#2# ��7������Gˆ@>=ƒ-}|HH
N� ! ��*�'�' #�����**� 1)# #)$�5�7'��*���**) ;9� '# #) �3�7'8�#- �
z{{o9WWˆ@>=ƒ-}|Wo}€e€B{?{>=BWo?Ž€DO� G�i���-� ����*�)9� N� ! �� *� '�' #�� �
��**� 1)# #)$�5�7'��*���**) ;9� '# #) �3�7'8�#�Gˆ@>=ƒ-}|HH
� � ' � * � � $ �  ! " # � $ � � � � � � � � � � 2 8 � J K ) 0 * $ ^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^

� � 1  � 4 � # )  � 2 8  � # � & � � ' � �  � ) � ! �

�*�� ##�*�)� ����)�)$� 32!"�2�7� ��**))� #�� �2� 4 � ••� D � ••f� ��- �
��*21��*�� ##�$� %�11 �43�� �� 8 *�� ##�;� 32!"�2�7T� *�0��# #) �
���1)()�##70� #���*�� ##70� ( ##�*� ;-� ��**��#��! #) � *)*� '7 �
3)#�%��3���T� !)1 �7� � ����!"#�;� 4)�#)T� 32!"�2��� #�� � ! �)1 #))� ) �
��1)�-
	���! '�� U3*%�#*))� �� ��**)J� ��%�1#�;� *)*� '7� ( ##�*� ;� ) �
6��')����#) ��'�**���;�32!"�2�7�-
� 6��'7�*)*� '7���������#)$-^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^
� � � � ' � 8 ) * !  � % � � 3 � ) 8  * 3 ) 0 � � � # $ � ) ; ^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^

	��3�)8 *3� ���#$�) �P�S-� ���������&�2%%�09� %�1&����3��)���K)��
%� � #��())�%��� ' ���#$�)$ ^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^
� � ' � * � � $ �  ! " # � $ � � � � � � � � � � 2 8 � J K ) 0 * $ ^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^

� � � 1  ! � / - � � � * * ) $ � ) � & ! � � � ! " # 7 ; � ' ) �

�  ' � � + - F - �

� * # � � # 7  �

�  # 1  # ( ) ) � ) �

$ � !  # ) $ � � �

3 2 ! " � 2 �  � # � �

� 2 �  4  � • • � D � • • f �

� � -

�  ' � � / - + -

� � * * ) $ � � � % � � (  * *  �

& ! � � � ! ) � � ( ) )

� � 1  � 4 � # )  � 2 8  � # � & � � ' � �  � ) � ! �

�!���!)��()$9� %!J*7�)� ')#2*7-� �1#�%�!$�#7;� ')�-
:*)! #) �5)��$-
�)����;�6)#�#*��7;�3�)�)*�)� &��%�*! 1*��)$�G/..OD/..,�&&-H- �
	�#1 ')$�)�   ��!)$#) �#��')���� �����)�) -
��;#7I� � ��!J())�#���!)4# '���*��3 T� �)�);*3);�3�#6!)3�- ^^^^^^^^^
� � � � ' � 8 ) * !  � % � � 3 � ) 8  * 3 ) 0 � � � # $ � ) ; ^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^

	��3�)8 *3� � ��#$�) � P� O-� ������� �� &�2%%�09� %�1&����3�� )� ��K)��
%� � #��())�%��� ' ���#$�)$ ^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^^
	��3�)8 *3� � ��#$�) � P� ,-� ������� �� &�2%%�09� %�1&����3�� )� ��K)�� �
%� � #��())�%��� ' ���#$�)$

L

/

/

O W O

O

L

/

/

�  ' � � / - / - � � 1  � 4 � # )  � 2 8  � # � & � � ' � �  � ) � ! � O

�5�.+ �
�5�./ �
�5�.L �
�5�.N �
�5�.F �
	5�M-+ �
	5�M-L

�5�.+ �
�5�./ �
�5�.L �
�5�.N �
�5�.F �
	5�M-+ �
	5�M-L

�5�.+

S

:0

http://wciom.ru/presentation/page-7
http://wciom.ru/presentation/page-8


M - � : � � � � � � � � � � � � � � i � � � R � � i � 	 � � � r

M - + - � � � �  � ) � ! " # � �D ��  0 # ) 8  * 3 �  � � �  * %  8  # )  

5��)# �� ��()�!"#�D&2'�#)���#70� 1)*()%!)#I� �*#�K ##7;� �� *���� �*��))� *� %�)!�4 #) '� M �
	�	D	-

M - / - � : 8  � # � �D �'  � � 1 ) 8  * 3 �  � � �  * %  8  # )  

R!$� � �!)��())� %��&��''7� �)�!)�� 8#7;� 6�#1� ��������� !"#�;� ��&�#)��())� 1�!4 #� )' �" �

% 8��#7 � )W)!)� U! 3���##7 � ��������� !"#7 � )� )#6��'�()�##7 � � *2�*7� 1!$� )*%�!"����#)$� � �
��������� !"#�'� %��( ** -� 	�)� 6��')����#))� �)�!)�� 8#�&�� 6�#1�� ��������� !"#�;� ��&�#)��()) �
�7�)�� �*$�# � ' #  � �1#�&��)�1�#)$�)��% � 8)*! ##70�#)4 �% 8��#70�)�1�#);� )�G)!)H�U! 3���##70 �
)�1�#);���3�8 *�� ��*#��#�&�I�%�)�U��'�*%)*�3�'�4 ���7�"�1�%�!# #�#��7')�)�1�#)$')-

M - / - + - � � * # � � # 7  � %  8 � � # 7  � ) W ) ! ) � U !  3 � � � # # 7  � ) � 1 � # ) $

+-� �2 �I� �-� �-� �*���)$� ��**))� EE� D� #�8�!�� EE“� � 3�9� 28 �#)3� )� %��3�)32'� 1!$� *� 1# &�
%��6 **)�#�!"#�&�� ��������#)$�W��-� �-� �2 �I� �-��-� ���� #��-� t � ND � )�1-I� % � ���-� )�1�%-� t ���*3��9 �
��1�� !"*����u��;�I� /./L-� t �L+,�*-� t � G	��6 **)�#�!"#� � ��������#) H-� t � fdAV�,SODNDNMLD+S.FSZ
/-� t �� 3*�9� U! 3���##7;� WW� ��������� !"#�$� %!��6��'�� u��;�� v*�;�w-� t � xky9
z{{oe9WW|}?>{-}|W~@=•€WNMOMFL

/-� ��6�#��I� �-� �-� �*���)$� G3�# (� ••� t � #�8�!�� ••f� � 3�H9� 28 �#)3� 1!$� *� 1# &�
%��6 **)�#�!"#�&�� ��������#)$� W� �-� �-� ��6�#��I� �-� �-� ��6�#���-� t � /D � )�1-� t � ��*3��9 �
��1�� !"*����u��;�I� /./M-� t �/F+� *-� t �G	��6 **)�#�!"#� � ��������#) H-� t � fdAV�,SODNDNMLD+NLF+Z
.-� t �� 3*�9� U! 3���##7;� WW� ��������� !"#�$� %!��6��'�� u��;�� v*�;�w-� t � xky9
z{{oe9WW|}?>{-}|W~@=•€WN+,,OL

M-� ���%��I� �-� �-� �*���)$�W��-� �-� ���%��-� t �MD � )�1-I� *� �-� t ���#3�D	 � ��2�&9� ��#"I� /./L-� t �
LS/� *-� t �fdAV�,SODNDN.SDLSMOMD.-� t � � 3*�9� U! 3���##7;�WW���#"9� U! 3���##�D�)�!)�� 8#�$�*)*� '�- �
t �xky9� z{{oe9WW€-•?B~==‚-@=ƒW~==‚WMFFFS+-

L-� _2��3��I� R-� �-� �*���)$� ��**))� ••� D� #�8�!�� ••f� � 3�� 9� 28 �#)3� 1!$� *� 1# &�
%��6 **)�#�!"#�&�� ��������#)$� W� R-� �-� _2��3��� v)� 1�-w� T� %�1� � 1�3() ;� R-� �-� _2��3���I� �-� �- �
���3)*$#�-� t � MD � )�1-I� % � ���-� )� 1�%-� t � ��*3��9� ��1�� !"*���� u��;�I� /./L-� t � M++� *-� t �
G	��6 **)�#�!"#� � ��������#) H-� t � fdAV� ,SODNDNMLD+MONMDN-� t � � 3*�� 9� U! 3���##7;� WW �
��������� !"#�$�%!��6��'��u��;��v*�;�w-� t �xky9� z{{oe9WW|}?>{-}|W~@=•€WNMS/,O

L - � 5 � � � � � � � � � � � i � � 5 � � � � � : � � � � � � � �

� � � � � � � � � R � � i � 	 � � � r

�  � 2 ! " � � � 7 � � � 2 8  # ) $
	 � 3 � � � �  ! ) � � * � �  # # � * � ) �

3 � ' %  �  # ( ) ;
�  � � 1 7 � � (  # 3 )

�#� �9

D � �*#��#7 � % �)�17 �
)*���))� ��**);*3�&� �
&�*21��*���I� 3!J8 �7 �
*�()�!"#�DU3�#�')8 *3) �
%��( **7I� �� ��34 � 1��7 �
��4# ;C)0� *��7�); �
�� 8 *�� ##�;�)*���))T
D � )' #�� & �� �� 	 ���; �
')����;I� ���41�#*3�;I �
� !)3�;� �� 8 *�� ##�; �
��;#I� )*���)8 *3)0 �
!)8#�*� ;I� �# *C)0 �
�#�8)� !"#7;� �3!�1� � �
*�()�!"#�DU3�#�')8 *3� I

R '�#*���()$� 2' #)$ �
��) #�)�����"*$� �� *��� ' ##�; �
U3�#�')8 *3�;I� %�!)�)8 *3�;� ) �
32!"�2�#�;� *)�2�())� �� ��**))� ) �
')� -
R '�#*��)����#) � 2' #)$ �
��*%��#����"� ��1�82� )W)!) �
%���! '2� �� )*���)8 *3�' �
3�#� 3*� -
R '�#*���()$� 2' #)$ �
�#�!)�)�����"� ��1�82� )W)!) �
%���! '2� ��)*���)8 *3�'�3�#� 3*� �
)��71 !$�"�  �*�*���#7 �8�*�)- �
R '�#*���()$� 2' #)$� �( #)���" �
� �2!"���� )� %�*! 1*��)$

Y3*% ��#� � #��!J1 #) � ) �
�( #)��#) � �#�#);� #� �
� �� �)8 *3)0���#$�)$0- �
�( #)��#) ��7%�!# #)$ �
)#1)�)12�!"#70�)�&�2%%��70 �

��1�#);-
	�1&����3�� �7*�2%! #);� * �
%���! '#�D� '��)8 *3)') �
*���K #)$')� G1�3!�1�')I �
%� � #��()$')H-

:-

https://urait.ru/bcode/538364
https://urait.ru/bcode/519984
https://e.lanbook.com/book/366671
https://urait.ru/bcode/537298


1945 годы: причины, силы 
сторон, основные операции. 
Государство и общество в 
годы войны, массовый 
героизм советского народа, 
единство фронта и тыла, 
человек на войне. 
Нацистский оккупационный 
режим, зверства
захватчиков.
Освободительная миссия 
Красной Армии. Победа над 
Японией. Решающий вклад 
СССР в Великую Победу. 
Защита памяти о Великой 
Победе;
-  СССР в 1945-1991 
годы. Экономические
развитие и реформы.

система 
социализма». 

науки, 
культуры. 

война» и

Политическая 
«развитого 
Развитие 
образования,
«Холодная 
внешняя политика. СССР и 
мировая социалистическая 
система. Причины распада 
Советского Союза; 
Российская Федерация в 
1992-2022 годы.
Становление новой России. 
Возрождение Российской 
Федерации как великой 
державы в XXI веке. 
Экономическая и социальная 
модернизация. Культурное 
пространство и 
повседневная жизнь. 
Укрепление 
обороноспособности. 
Воссоединение с Крымом и 
Севастополем. Специальная 
военная операция. Место 
России в современном мире. 
Умеет:
-  отражать понимание 
России в мировых 
политических и социально­
экономических процессах
XX начала XXI века,
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средства для решения профессиональных 
задач

формат оформления 
результатов поиска 
информации, современные 
средства и устройства 
информатизации 
порядок их применения и 
программное обеспечение в 
профессиональной 
деятельности в том числе с 
использованием цифровых 
средств

О К  0 4 организовывать работу коллектива 
и команды
взаимодействовать с коллегами, 
руководством, клиентами в ходе 
профессиональной деятельности

психологические основы 
деятельности коллектива, 
психологические 
особенности личности 
основы проектной 
деятельности

О К  0 9 применять средства информационных 
технологий для решения 
профессиональных задач; 
использовать современное программное 
обеспечение

современные средства и 
устройства информатизации 
порядок их применения и 
программное обеспечение в 
профессиональной 
деятельности

2 .  С Т Р У К Т У Р А  И  С О Д Е Р Ж А Н И Е  Д И С Ц И П Л И Н Ы

2 . 1 .  Т р у д о е м к о с т ь  о с в о е н и я  д и с ц и п л и н ы

Н а и м е н о в а н и е  с о с т а в н ы х  ч а с т е й  

д и с ц и п л и н ы
О б ъ е м  в  ч а с а х

В  т . ч .  в  ф о р м е  п р а к т .  

п о д г о т о в к и

Учебные занятия 1 0 8 6 2

Самостоятельная работа 4 -
Промежуточная аттестация 2 -
Всего 1 0 8 6 2
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по теме «Техника безопасности и охрана труда». Ответы на вопросы
Практическое занятие № 35. Работа с документом: World Skills 
International Health and Safety documentation (документация по технике 
безопасности) (чтение, перевод, ответы на вопросы)

2

Практическое занятие № 36. «Safety first /Безопасность превыше 
всего». Дискуссия по требованиям техники безопасности на мировых 
чемпионатах World Skills International по профессиональным 2

компетенциям
С а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а  о б у ч а ю щ и х с я

Т е м а  4 . 4 . С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а 6

Р е ш е н и е  с т а н д а р т н ы х  и В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й 6

н е с т а н д а р т н ы х Практическое занятие № 37. Введение новых лексических единиц по
п р о ф е с с и о н а л ь н ы х теме занятия. Фразы, речевые обороты и выражения. Фонетическая ОК 02
с и т у а ц и й отработка и выполнение тренировочных лексических и лексико- 2 ОК 04

грамматических упражнений на закрепление активной лексики и 
фразеологических оборотов

ОК 05 
ОК 09

Практическое занятие № 38. Подготовка и перевод на иностранный ПК 1.2
язык монолога «Решение профессиональной ситуации или задачи: 
«Несоответствие представленной технологической карты 
технологическому заданию»

2
ПК 2.3

Практическое занятие № 39. Деловая игра «Обоснование 
несоответствия рабочего места требованиям охраны труда и поиск 
выхода из ситуации в условиях дефицита языковых средств»

2

С а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а  о б у ч а ю щ и х с я -
Т е м а  4 . 5 . С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а 4 ОК 02
С а м о р а з в и т и е  в В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й 4 ОК 04
п р о ф е с с и и Практическое занятие № 40. Подготовка и перевод на иностранный 2

ОК 05
язык рассказа «Как я стану участником чемпионата «Профессионалы» ОК 09
Практическое занятие № 41. Чтение и перевод (со словарем) текстов ПК 1.2
по теме «Профессиональный рост и самосовершенствование в 
профессиональной деятельности». Ответы на вопросы в форме 2

ПК 2.3

дискуссии
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1 .  О Б Щ А Я  Х А Р А К Т Е Р И С Т И К А  П Р И М Е Р Н О Й  Р А Б О Ч Е Й  П Р О Г Р А М М Ы

У Ч Е Б Н О Й  Д И С Ц И П Л И Н Ы

« С Г . 0 3  Б Е З О П А С Н О С Т Ь  Ж И З Н Е Д Е Я Т Е Л Ь Н О С Т И »

Цель дисциплины «СГ.03 Безопасность жизнедеятельности»: формирование 
представлений о теории электрических цепей, принципах действия, основных 
характеристики электрических машин и полупроводниковых приборов и устройств.

Дисциплина «СГ 03 Безопасность жизнедеятельности» включена в обязательную 
часть общепрофессионального цикла образовательной программы.

1 . 2 .  П л а н и р у е м ы е  р е з у л ь т а т ы  о с в о е н и я  д и с ц и п л и н ы

Результаты освоения дисциплины соотносятся с планируемыми результатами 
освоения образовательной программы, представленными в матрице компетенций 
выпускника (п. 4.3.3 ПОП-П).

В результате освоения дисциплины обучающийся должен:

� � � � � � У м е т ь З н а т ь

ОК 7-9 организовывать и проводить 
мероприятия по защите работающих и 
населения от негативных воздействий 
чрезвычайных ситуаций; 
предпринимать профилактические 
меры для снижения уровня опасностей 
различного вида и их последствий в 
профессиональной деятельности и 
быту;
использовать средства индивидуальной 
и коллективной защиты от оружия 
массового поражения; применять 
первичные средства пожаротушения; 
ориентироваться в перечне военно­
учетных специальностей и 
самостоятельно определять среди них 
родственные полученной профессии; 
применять профессиональные знания в 
ходе исполнения обязанностей военной 
службы на воинских должностях в 
соответствии с полученной 
профессией;
владеть способами бесконфликтного 
общения и саморегуляции в 
повседневной деятельности и 
экстремальных условиях военной 
службы;
оказывать первую помощь 
пострадавшим

принципы обеспечения 
устойчивости объектов экономики, 
прогнозирования развития событий 
и оценки последствий при 
техногенных чрезвычайных 
ситуациях и стихийных явлениях, в 
том числе в условиях 
противодействия терроризму как 
серьезной угрозе национальной 
безопасности России;

основные виды потенциальных 
опасностей и их последствия в 
профессиональной деятельности и 
быту, принципы снижения 
вероятности их реализации; 
основы военной службы и обороны 
государства;
задачи и основные мероприятия 
гражданской обороны; 
способы защиты населения от 
оружия массового поражения; меры 
пожарной безопасности и правила 
безопасного поведения при пожарах; 
организацию и порядок призыва 
граждан на военную службу и 
поступления на нее в добровольном 
порядке;

основные виды вооружения, 
военной техники и специального
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П р а к с и о л о г и я  в о и н с к о й  

с л у ж б ы

1.Праксиология военной деятельности как совокупность 
теоретических представлений об эффективной организации 
практической деятельности людей в военной сфере жизни 
общества. Военная служба как вид федеральной 
государственной службы и разновидность профессиональной 
служебной деятельности: особенности и предназначение.

2 ОК 7-9

2. Системная характеристика военной деятельности: цель, 
предмет, объект, субъект, содержание, способы, результат и 
подсистема управления. Культура военной службы и 
культурологические аспекты совершенствования 
деятельности военнослужащих на современном этапе 
развития военной сферы жизни общества

2 ОК 7-9

Т е м а  2 . 4 .  С т р о е в а я ,  

о г н е в а я  и  ф и з и ч е с к а я  

п о д г о т о в к а

С о д е р ж а н и е 4

1.Строевая подготовка: строи и управление ими, строевые 
приемы и движение без оружия, строевые приемы и движение 
с оружием, выполнение воинского приветствия, выход из 
строя и возвращение в строй, подход к начальнику и отход от 
него, строи отделения, действия военнослужащих у 
автомобилей и на автомобилях.
Огневая подготовка: материальная часть автомата 
Калашникова, разборка, сборка, чистка, смазка и хранение 
автомата, осмотр и подготовка автомата к стрельбе, ведение 
огня из автомата, ручные осколочные гранаты

2

ОК 7-9
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приемы структурирования 
информации, содержащей 
актуальные научные
сведения о безопасности 
жизнедеятельности, и
форматы оформления
(устное сообщение,
письменное сообщение, 
электронный контент и т.п.) 
данной информации; 
психологические основы 
деятельности трудового 
коллектива, 
психологические 
особенности личности в 
сфере трудовой
деятельности, актуальные 
для минимизации
опасностей и эффективного 
управления рисками ЧС на 
рабочем месте; 
основы проектной
деятельности
в коллективе и команде по 
решению задач
минимизации опасностей 
и эффективного управления 
рисками ЧС на рабочем 
месте на основе принципов 
эффективного 
взаимодействия 
по созданию человеко- 
и природозащитной среды 
осуществления 
профессиональной 
деятельности
порядок действий в 
чрезвычайных ситуациях, 
правила экологической
безопасности при ведении 
профессиональной 
деятельности; 
способы минимизации 
угрозы потерь, вызываемых 
нарушениями правил 
безопасности 
жизнедеятельности на 
рабочем месте и опасность 
нарушения правил 
безопасности

деятельности, о
психологических 
рекомендациях по организации 
деятельности трудового
коллектива и личности в для 
минимизации опасностей и 
управлению рисками ЧС на 
рабочем месте; демонстрирует 
знание правил дезинфекции, 
дезинсекции, дератации,
оказания первой (доврачебной) 
помощи, ведения здорового 
образа жизни; грамотно 
применяет знание алгоритмов 
действий
по гражданской обороне и в 
ЧС, защите человека и среды 
обитания от негативного 
воздействия при ЧС; 
использования современных 
средств
и устройств информатизации и 
цифровых инструментов в 
обеспечении безопасности 
жизнедеятельности и защиты 
окружающей среды; 
пользуется актуальными для 
обеспечения безопасности 
жизнедеятельности 
рекомендациями по учету 
особенностей личности в сфере 
трудовой деятельности; 
демонстрирует знание 
возможностей применения ИКТ 
и цифровых инструментов для 
поиска актуальных сведений о 
безопасности 
жизнедеятельности; 
демонстрирует знание 
возможностей применения 
приемов минимизации 
опасности нарушения правил 
безопасности 
жизнедеятельности для 
реализации идеи бережливого 
производства
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укрепления здоровья, профилактика переутомления. 
Составление профессиограммы. Определение 
принадлежности выбранной профессии/специальности к 
группе труда.
Подбор физических упражнений для проведения 
производственной гимнастики.
С о д е р ж а н и е 4

ОК 01, ОК 04, ОК 08
Т е м а  1 . 6

П р о ф е с с и о н а л ь н о ­
п р и к л а д н а я

ф и з и ч е с к а я

п о д г о т о в к а

Понятие «профессионально-прикладная физическая 
подготовка», задачи профессионально-прикладной 
физической подготовки, средства профессионально­
прикладной физической подготовки

4

Р а з д е л  №  2 Ф о р м и р о в а н и е  н а в ы к о в  з д о р о в о г о  о б р а з а  ж и з н и  

с р е д с т в а м и  ф и з и ч е с к о й  к у л ь т у р ы

154

М е т о д и к о -п р а к т и ч е с к и е  з а н я т и я 36
Т е м а  2 . 1 .  П о д б о р  

у п р а ж н е н и й ,  

с о с т а в л е н и е  и  

п р о в е д е н и е  

к о м п л е к с о в  

у п р а ж н е н и й  д л я  

р а з л и ч н ы х  ф о р м  

о р г а н и з а ц и и  з а н я т и й  

ф и з и ч е с к о й  

к у л ь т у р о й

С о д е р ж а н и е 4

О
 о
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 я
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 о
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О
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В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й 4

Практическое занятие 1-4 «Освоение методики 
составления и проведения комплексов упражнений 
утренней зарядки, физкультминуток, физкультпауз, 
комплексов упражнений для коррекции осанки и 
телосложения. Освоение методики составления и 
проведения комплексов упражнений различной 
функциональной направленности»

4

Т е м а  2 . 2 . С о с т а в л е н и е  

и  п р о в е д е н и е  

с а м о с т о я т е л ь н ы х  

з а н я т и й  п о  

п о д г о т о в к е  к  с д а ч е  

т р е б о в а н и й  В Ф С К  

« Г Т О »

С о д е р ж а н и е 6 ОК 01, ОК 08
В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й 6
Практическое занятие 5-10 «Освоение методики 
составления и проведения комплексов упражнений для 
подготовки к выполнению тестовых упражнений Освоение 
методики составления планов-конспектов и выполнения 
самостоятельных заданий по подготовке к сдаче норм и 
требований ВФСК «ГТО»»

6
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В том числе практических занятий
Практическое занятие 77-86
Техника безопасности на занятиях баскетболом. Освоение 
и совершенствование техники выполнения приёмов игры: 
перемещения, остановки, стойки игрока, повороты; ловля и 
передача мяча двумя и одной рукой, на месте и в 
движении, с отскоком от пола; ведение мяча на месте, в 
движении, по прямой с изменением скорости, высоты 
отскока и направления, по зрительному и слуховому 
сигналу; броски одной рукой, на месте, в движении, от 
груди, от плеча; бросок после ловли и после ведения мяча, 
бросок мяча. Освоение и совершенствование приёмов 
тактики защиты и нападения Выполнение технико­
тактических приёмов в игровой деятельности

10

Тема 2.8 (3) Волейбол Содержание 10
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н
-

В том числе практических занятий 10
Практическое занятие 87-96
Техника безопасности на занятиях волейболом. Освоение и 
совершенствование техники выполнения приёмов игры: 
стойки игрока, перемещения, передача мяча, подача, 
нападающий удар, прием мяча снизу двумя руками, прием 
мяча одной рукой с последующим нападением и перекатом 
в сторону, на бедро и спину, прием мяча одной рукой в 
падении. Освоение/совершенствование приёмов тактики 
защиты и нападения Выполнение технико-тактических 
приёмов в игровой деятельности.

10

Тема 2.8 (4)
Спортивные игры,
отражающие
национальные,
региональные или
этнокультурные
особенности

Содержание 2 ОК 01, ОК 04, 
ОК 08В том числе практических занятий 2

Практическое занятие 97-98 Освоение и 
совершенствование техники выполнения приёмов игры. 
Развитие физических способностей средствами игры 2

Тема 2.9 Содержание 22 ОК 01, ОК 04,
Лыжные гонки В том числе практических занятий 22 ОК 08

Практическое занятие 99- 120 Техника безопасности на 22
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��� � ; < = > �?=@=�6A@: 76: �= �@= ; � B A C �� @� D@= � � E �(B A;F �C
G : 7 . : � H : F E

« С Г . 0 5  О с н о в ы  ф и н а н с о в о й  г р а м о т н о с т и »

1 . 1 .  Ц е л ь  и  м е с т о  д и с ц и п л и н ы  в  с т р у к т у р е  о б р а з о в а т е л ь н о й  

п р о г р а м м ы :

У ч е б н а я  д и с ц и п л и н а  « С Г . 0 5  О с н о в ы  ф и н а н с о в о й  г р а м о т н о с т и »  я в л я е т с я  ч а с т ь ю  

о б щ е п р о ф е с с и о н а л ь н о г о  ц и к л а  о с н о в н о й  о б р а з о в а т е л ь н о й  п р о г р а м м ы  п о  с п е ц и а л ь н о с т и

1 9 . 0 2 . 1 2  Т е х н о л о г и я  п р о д у к т о в  п и т а н и я  ж и а о т н о г о  п р о и с х о ж д е н и я

Д и с ц и п л и н а  « О с н о в ы  ф и н а н с о в о й  г р а м о т н о с т и »  в к л ю ч е н а  в  в а р и а т и в н у ю  ч а с т ь  

о б р а з о в а т е л ь н о й  п р о г р а м м ы .

О с о б о е  з н а ч е н и е  д и с ц и п л и н а  и м е е т  п р и  ф о р м и р о в а н и и  и  р а з в и т и и  О К  0 1 - 0 4 .

1 . 2 .  П л а н и р у е м ы е  р е з у л ь т а т ы  о с в о е н и я  д и с ц и п л и н ы

Р е з у л ь т а т ы  о с в о е н и я  д и с ц и п л и н ы  с о о т н о с я т с я  с  п л а н и р у е м ы м и  р е з у л ь т а т а м и  

о с в о е н и я  о б р а з о в а т е л ь н о й  п р о г р а м м ы ,  п р е д с т а в л е н н ы м и  в  м а т р и ц е  к о м п е т е н ц и й  

в ы п у с к н и к а  ( п .  4 . 3  О П О П - П ) .

В  р е з у л ь т а т е  о с в о е н и я  д и с ц и п л и н ы  о б у ч а ю щ и й с я  д о л ж е н :

К
о

д

О
К

,

П
К

У м е н и я З н а н и я В л а д е т ь

н а в ы к а м и

ОК 01 распознавать задачу и/или проблему в актуальный Выбирать
профессиональном и/или социальном контексте; профессиональный способы
анализировать задачу и/или проблему и выделять и социальный контекст, решения задач
её составные части; в котором приходится профессиональ
определять этапы решения задачи; работать и жить; ной
выявлять и эффективно искать информацию, основные источники деятельности
необходимую для решения задачи и/или информации применительно
проблемы; и ресурсы для решения к различным
составлять план действия;
реализовывать составленный план;
оценивать результат и последствия своих
действий (самостоятельно или с помощью
наставника)

задач и проблем в 
профессиональном 
и/или социальном 
контексте;
структуру плана для 
решения задач;

контекстам

ОК 02 определять задачи для поиска информации; приемы Использовать
определять необходимые источники информации; структурирования современные
планировать процесс поиска; структурировать информации; средства
получаемую информацию; формат оформления поиска, анализа
выделять наиболее значимое в перечне результатов поиска и
информации; информации, 

современные средства и 
устройства 
информатизации;

интерпретации
информации,
и
информационн 
ые технологии 
для
выполнения
задач
профессиональ
ной
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8 .  Ф и н а н с о в ы й  п о р т а л  ( д а н н ы е  п о  ф и н а н с о в ы м  р ы н к а м  Р о с с и и ) :  

h t t p : / / r u . i n v e s t i n g . c o m

9 .  Т о р г о в о - п р о м ы ш л е н н а я  п а л а т а  Р о с с и й с к о й  Ф е д е р а ц и и :  h t t p : / / t p p r f . r u / r u

1 0 .  Ф и н а н с о в ы й  п о р т а л  « Р Б К  Q u o t e » . :  h t t p s : / / q u o t e . r b c . r u

1 1 .  А г е н т с т в о  п о  с т р а х о в а н и ю  в к л а д о в :  w w w . a s v . o r g . r u

1 2 .  Ф и н а н с о в ы й  и н ф о р м а ц и о н н ы й  п о р т а л :  w w w . b a n k i . r u

1 3 .  Ц е н т р а л ь н ы й  б а н к  Р о с с и й с к о й  Ф е д е р а ц и и :  w w w . c b r . r u

1 4 .  Ф е д е р а л ь н ы й  ф о н д  О М С :  w w w . f f o m s . r u

1 5 .  Ф е д е р а л ь н ы й  м е т о д и ч е с к и й  ц е н т р  п о  ф и н а н с о в о й  г р а м о т н о с т и  с и с т е м ы  о б щ е г о  и  

с р е д н е г о  п р о ф е с с и о н а л ь н о г о  о б р а з о в а н и я :  w w w . f m c . h s e . r u

1 6 .  Ф е д е р а ц и я  н е з а в и с и м ы х  п р о ф с о ю з о в  Р о с с и и :  w w w . f n p r . r u

1 7 .  Ф е д е р а л ь н а я  с л у ж б а  г о с у д а р с т в е н н о й  с т а т и с т и к и :  w w w . g k s . r u

1 8 .  С а й т  к о м п а н и и  « И н с т а Ф о р е к с »  -  у с л у г и  н а  р ы н к е  F o r e x :  w w w . i n s t a f o r e x . c o m / r u

1 9 .  Ф е д е р а л ь н а я  н а л о г о в а я  с л у ж б а  ( Ф Н С  Р о с с и и ) :  w w w . n a l o g . r u / r n 7 7

2 0 .  Ж у р н а л  « Н а л о г о в а я  п о л и т и к а  и  п р а к т и к а » :  w w w . n a l o g k o d e k s . r u

2 1 .  С а й т  « В с ё  о  с т р а х о в а н и и » :  w w w . o - s t r a h o v a n i e . r u

2 2 .  П е н с и о н н ы й  ф о н д  Р о с с и й с к о й  Ф е д е р а ц и и :  w w w . p f r f . r

2 3 .  И н ф о р м а ц и о н н о е  а г е н т с т в о  « Р о с Б и з н е с К о н с а л т и н г » :  w w w . r b c . r u

2 4 .  Р о с с и й с к о е  а г е н т с т в о  п о д д е р ж к и  м а л о г о  и  с р е д н е г о  б и з н е с а :  w w w . s i o r a . r u

2 5 .  Н П Ф  « В Т Б  П е н с и о н н ы й  ф о н д » :  w w w . v t b n p f . r u

2 6 .  П р о е к т  М и н ф и н а  Р о с с и и  « Д р у ж и  с  ф и н а н с а м и » :  В а ш и ф и н а н с ы . р ф .

4 .  К О Н Т Р О Л Ь  И  О Ц Е Н К А  Р Е З У Л Ь Т А Т О В  О С В О Е Н И Я  У Ч Е Б Н О Й  Д И С Ц И П Л И Н Ы

Р е з у л ь т а т ы  о б у ч е н и я К р и т е р и и  о ц е н к и М е т о д ы  о ц е н к и

О с в а и в а е м ы е  з н а н и я :

-  э к о н о м и ч е с к и е  я в л е н и я  и  

п р о ц е с с ы  о б щ е с т в е н н о й  

ж и з н и ; -  с т р у к т у р у  с е м е й н о г о  

б ю д ж е т а  и  э к о н о м и к у  с е м ь и ; -  

д е п о з и т ,  к р е д и т ;

-  н а к о п л е н и е ,  и н ф л я ц и я ;

-  р а с ч е т н о - к а с с о в ы е  о п е р а ц и и ;

-  п е н с и о н н о е  о б е с п е ч е н и е ;  

- в и д ы  ц е н н ы х  б у м а г ;

- с ф е р ы  п р и м е н е н и я  

р а з л и ч н ы х  ф о р м  д е н е г ;

-  о с н о в н ы е  э л е м е н т ы  

б а н к о в с к о й  с и с т е м ы ;

-  в и д ы  п л а т е ж н ы х  с р е д с т в ;  

- с о д е р ж а н и е  б и з н е с - п л а н а ;

-  н а л о г и  ( п о н я т и е ,  в и д ы  

н а л о г о в ,  н а л о г о в ы е  в ы ч е т ы ,  

н а л о г о в а я  д е к л а р а ц и я ) ;  

- п р а в о в ы е  н о р м ы  з а щ и т ы  п р а в  

п о т р е б и т е л е й  ф и н а н с о в ы х  

у с л у г

П о л н о т а  о т в е т о в ,  

т о ч н о с т ь  ф о р м у л и р о в о к ,  

н е  м е н е е  7 5 %  

п р а в и л ь н ы х  о т в е т о в .

Н е  м е н е е  7 5 %  

п р а в и л ь н ы х  о т в е т о в .  

А к т у а л ь н о с т ь  т е м ы ,  

а д е к в а т н о с т ь  р е з у л ь т а т о в  

п о с т а в л е н н ы м  ц е л я м ,  

П о л н о т а  о т в е т о в ,  

т о ч н о с т ь  ф о р м у л и р о в о к ,  

а д е к в а т н о с т ь  п р и м е н е н и я  

т е р м и н о л о г и и

Т е к у щ и й  к о н т р о л ь :

- в ы п о л н е н и е  

с а м о с т о я т е л ь н о й  р а б о т ы ;  

р а б о т а  с  т е с т о в ы м  

м а т е р и а л о м ;

в ы п о л н е н и е  к е й с - з а д а н и й ;  

р е ш е н и е  р а з н о у р о в н е в ы х  

з а д а ч  и  з а д а н и й ;  

в ы п о л н е н и е  п р а к т и ч е с к о й  

р а б о т ы ;

-  н а п и с а н и е  э с с е .

П р о м е ж у т о ч н а я

а т т е с т а ц и я :

д и ф ф е р е н ц и р о в а н н ы й  з а ч е т
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http://ru.investing.com/
http://tpprf.ru/ru
https://quote.rbc.ru
http://www.asv.org.ru/
http://www.banki.ru/
http://www.cbr.ru/
http://www.ffoms.ru/
http://www.fmc.hse.ru/
http://www.fnpr.ru/
http://www.gks.ru/
http://www.instaforex.com/ru
http://www.nalog.ru/rn77
http://www.nalogkodeks.ru
http://www.o-strahovanie.ru
http://www.pfrf.r
http://www.rbc.ru
http://www.siora.ru
http://www.vtbnpf.ru
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П р а к т и ч е с к о е  з а н я т и е  №  2 .  С т а н д а р т и з а ц и я  д е й с т в и й  с о т р у д н и к о в  о р г а н и з а ц и и .  

А н а л и з  н а б л ю д е н и й  з а  д е й с т в и я м и  с о т р у д н и к о в  о р г а н и з а ц и и .  З а п о л н е н и е  б л а н к о в  

с т а н д а р т и з и р о в а н н о й  р а б о т ы .

2

П р а к т и ч е с к о е  з а н я т и е  №  3 .  Д е л о в а я  и г р а  « Р е ш е н и е  п р о и з в о д с т в е н н о й  п р о б л е м ы » . 2

С а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а  о б у ч а ю щ и х с я

Р а з д е л  2 .  С и с т е м ы  у п р а в л е н и я  и  о п т и м и з а ц и и  м а т е р и а л ь н ы м и  п о т о к а м и 1 2 / 4

Т е м а  2 . 1 .

В и д ы  м о д е л е й  

у п р а в л е н и я  

м а т е р и а л ь н ы м и  

п о т о к а м и

С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а 4 О К  0 1  

О К  0 2  

О К  0 3  

О К  0 4  

О К  0 7  

П К  3 . 3  

П К  3 . 4

1 .  С и с т е м ы  п р а в л е н и я  м а т е р и а л ь н ы м и  п о т о к а м и :  о с н о в н ы е  п р и н ц и п ы  и  с п о с о б ы  

п о в ы ш е н и я  э ф ф е к т и в н о с т и  у п р а в л е н и я  м а т е р и а л ь н ы м и  п о т о к а м и .
4

В  т о м  ч и с л е ,  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й

П р а к т и ч е с к о е  з а н я т и е  №  4 .  Д е л о в а я  и г р а  « П р о е к т и р о в а н и е  к а р т ы  п о т о к а  с о з д а н и я  

ц е н н о с т и » .
2

П р а к т и ч е с к о е  з а н я т и е  №  5 .  Р а з р а б о т к а  к о н ц е п ц и и  б у д у щ е г о ,  с о з д а н и е  о б р а з а  и  

ц е н н о с т е й .
2

С а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а  о б у ч а ю щ и х с я

Т е м а  2 . 2 .  

З а т р а т ы  н а  

к а ч е с т в о  и  

п о т е р и

С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а 4 О К  0 1  

О К  0 2  

О К  0 3  

О К  0 4  

О К  0 7  

П К  3 . 3

1 .  В и д ы  з а т р а т  н а  к а ч е с т в о .  М о д е л и  и  п р и н ц и п ы  к а ч е с т в а .  З а т р а т ы  н а  п р о ц е с с :  

к о н ф о р м н ы е  и  н е к о н ф о р м н ы е  з а т р а т ы .  К о н ц е п ц и я  в с е о б щ е г о  б л а г а  д л я  о б щ е с т в а .
4

В  т о м  ч и с л е ,  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й

С а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а  о б у ч а ю щ и х с я 2

Р а з д е л  3 .  С т а т и с т и ч е с к и е  м е т о д а  а н а л и з а

Т е м а  3 . 1 .  

К л а с с и ч е с к и е  и  

н о в ы е

с т а т и с т и ч е с к и е

С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а 1 6 / 4 О К  0 1  

О К  0 2  

О К  0 3  

О К  0 4

1 .  Ц е л ь ,  з а д а ч и ,  э т а п ы ,  м е т о д ы  и  в и д ы  к о н т р о л я .  С е м ь  к л а с с и ч е с к и х  и н с т р у м е н т о в :  

к о н т р о л ь н ы е  л и с т к и ,  д и а г р а м м а  П а р е т о ,  п р и ч и н н о - с л е д с т в е н н а я  д и а г р а м м а ,  м е т о д  

р а с с л о е н и я  ( с т р а т и ф и к а ц и я ) ,  г и с т о г р а м м а ,  д и а г р а м м ы  р а с с е я н и я ,  к о н т р о л ь н ы е

4

5
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3 .  У С Л О В И Я  Р Е А Л И З А Ц И И  У Ч Е Б Н О Й  Д И С Ц И П Л И Н Ы

3 . 1 .  Д л я  р е а л и з а ц и и  п р о г р а м м ы  п р о ф е с с и о н а л ь н о г о  м о д у л я  д о л ж н ы  б ы т ь  

п р е д у с м о т р е н ы  с л е д у ю щ и е  с п е ц и а л ь н ы е  п о м е щ е н и я :

К а б и н е т  с о ц и а л ь н о - э к о н о м и ч е с к и х  д и с ц и п л и н ,  о с н а щ е н н ы й  в  с о о т в е т с т в и и  с  п .  

6 . 1 . 2 . 1  о б р а з о в а т е л ь н о й  п р о г р а м м ы  п о  с п е ц и а л ь н о с т и  1 9 . 0 2 . 1 2  Т е х н о л о г и я  п р о д у к т о в  

п и т а н и я  ж и в о т н о г о  п р о и с х о ж д е н и я

О б о р у д о в а н и е  у ч е б н о г о  к а б и н е т а :

-  п о с а д о ч н ы е  м е с т а  п о  к о л и ч е с т в у  о б у ч а ю щ и х с я ;

-  р а б о ч е е  м е с т о  п р е п о д а в а т е л я ;

-  к о м п л е к т  у ч е б н о - м е т о д и ч е с к и х  м а т е р и а л о в  п р е п о д а в а т е л я ;

-  к о м п л е к т  у ч е б н о - н а г л я д н ы х  п о с о б и й ,  в  т о м  ч и с л е  н а  э л е к т р о н н ы х  н о с и т е л я х .  

Т е х н и ч е с к и е  с р е д с т в а  о б у ч е н и я :

-  п е р с о н а л ь н ы й  к о м п ь ю т е р ,  п р о е к т о р ,  э к р а н .

П о м е щ е н и е  д л я  с а м о с т о я т е л ь н о й  р а б о т ы  о б у ч а ю щ и х с я  о с н а щ е н о  к о м п ь ю т е р н о й  

т е х н и к о й  с  в о з м о ж н о с т ь ю  п о д к л ю ч е н и я  к  и н ф о р м а ц и о н н о - т е л е к о м м у н и к а ц и о н н о й  с е т и  

" И н т е р н е т "  и  о б е с п е ч е н и е м  д о с т у п а  в  э л е к т р о н н у ю  и н ф о р м а ц и о н н о - о б р а з о в а т е л ь н у ю  

с р е д у  о б р а з о в а т е л ь н о й  о р г а н и з а ц и и .

3 . 2 .  И н ф о р м а ц и о н н о е  о б е с п е ч е н и е  р е а л и з а ц и и  п р о г р а м м ы

Д л я  р е а л и з а ц и и  п р о г р а м м ы  б и б л и о т е ч н ы й  ф о н д  о б р а з о в а т е л ь н о й  о р г а н и з а ц и и  

и м е е т  п е ч а т н ы е  и  э л е к т р о н н ы е  о б р а з о в а т е л ь н ы е  и  и н ф о р м а ц и о н н ы е  р е с у р с ы  д л я  

и с п о л ь з о в а н и я  в  о б р а з о в а т е л ь н о м  п р о ц е с с е .

3 . 2 . 1 .  О с н о в н ы е  п е ч а т н ы е  и з д а н и я

1 .  С и с т е м а  п о д г о т о в к и  к а д р о в :  т о ч к и  р о с т а .  В ы п у с к  4 .  -  М . :  А Н О  « Н а ц и о н а л ь н о е  

а г е н т с т в о  р а з в и т и я  к в а л и ф и к а ц и й » ,  2 0 2 0 . -  2 4 2  с . : и л .

2 .  П л а н и р о в а н и е  п р о ф е с с и о н а л ь н о й  к а р ь е р ы :  у ч е б .  п о с о б и е  /  Л .  В .  Ш и р о к о в а ;  Ю г о -  

З а п .  г о с .  у н - т .  -  К у р с к ,  2 0 1 9 .  -  2 0 2  с .  -  Б и б л и о г р . :  с .  1 7 6 - 1 8 0 .

3 .  А б д у л л и н а ,  А . Д . ,  Р а б ц е в и ч ,  А . А .  У п р а в л е н и е  к а р ь е р о й  р а б о т н и к а  в  с о в р е м е н н ы х  

о р г а н и з а ц и я х  /  А . Д .  А б д у л л и н а ,  А . А .  Р а б ц е в и ч  / /  Г у м а н и т а р н ы е  н а у ч н ы е  

и с с л е д о в а н и я .  2 0 1 9 .  №  3  С .  8 7 - 8 9

4 .  П о в о р и н а ,  Е . В .  Р о т а ц и я  к а д р о в  к а к  м е т о д  р а з в и т и я  п е р с о н а л а  /  Е . В .  П о в о р и н а  / /  

М а т е р и а л ы  И в а н о в с к и х  ч т е н и й .  2 0 2 0 .  №  2  ( 6 ) .  С .  1 2 3 - 1 2 9

5 .  С и с т е м а  п о д г о т о в к и  к а д р о в :  т о ч к и  р о с т а .  В ы п у с к  6 .  -  М . :  А Н О  " Н а ц и о н а л ь н о е  

а г е н т с т в о  р а з в и т и я  к в а л и ф и к а ц и й " ,  2 0 2 2 .  -  1 9 4  с . :  и л .

3 . 2 . 2 .  О с н о в н ы е  э л е к т р о н н ы е  и з д а н и я

1 .  Э л е к т р о н н ы й  у ч е б н и к :  « К а р ь е р н о е  м о д е л и р о в а н и е :  о т  ц е л и  к  р е а л и з а ц и и »  

h t t p s : / / b c - n a r k . r u / p r o i e c t s / e d u c a t i o n / c o n s t r u c t o r / t e x t b o o k / .

2 .  Р е е с т р  с в е д е н и й  о  п р о в е д е н и и  н е з а в и с и м о й  о ц е н к и  к в а л и ф и к а ц и и .  Д о с т у п :  

h t t p s : / / n o k - n a r k . r u /

3 .  П р о г р а м м н о - м е т о д и ч е с к и й  к о м п л е к с  « О ц е н к а  к в а л и ф и к а ц и й » .  Д о с т у п :  h t t p : / / k o s -
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д е й с т в и й

( с а м о с т о я т е л ь н о  и л и  

с  п о м о щ ь ю  

н а с т а в н и к а )

О К  0 2

И с п о л ь з о в а т ь  

с о в р е м е н н ы е  

с р е д с т в а  п о и с к а ,  

а н а л и з а

и  и н т е р п р е т а ц и и  

и н ф о р м а ц и и  

и  и н ф о р м а ц и о н н ы е  

т е х н о л о г и и  д л я  

в ы п о л н е н и я  з а д а ч  

п р о ф е с с и о н а л ь н о й  

д е я т е л ь н о с т и

- о п р е д е л я т ь  з а д а ч и

д л я  п о и с к а

и н ф о р м а ц и и ;

- о п р е д е л я т ь

н е о б х о д и м ы е

и с т о ч н и к и

и н ф о р м а ц и и ;

- п л а н и р о в а т ь  п р о ц е с с

п о и с к а ;

- с т р у к т у р и р о в а т ь  

п о л у ч а е м у ю  

и н ф о р м а ц и ю ;  

- в ы д е л я т ь  н а и б о л е е  

з н а ч и м о е  в  п е р е ч н е  

и н ф о р м а ц и и ;  

- о ц е н и в а т ь  

п р а к т и ч е с к у ю  

з н а ч и м о с т ь  

р е з у л ь т а т о в  п о и с к а ;  

- о ф о р м л я т ь  

р е з у л ь т а т ы  п о и с к а ,  

п р и м е н я т ь  с р е д с т в а  

и н ф о р м а ц и о н н ы х  

т е х н о л о г и й  д л я  

р е ш е н и я

п р о ф е с с и о н а л ь н ы х

з а д а ч ;

- и с п о л ь з о в а т ь

с о в р е м е н н о е

п р о г р а м м н о е

о б е с п е ч е н и е ;

- и с п о л ь з о в а т ь

р а з л и ч н ы е  ц и ф р о в ы е

с р е д с т в а  д л я  р е ш е н и я

п р о ф е с с и о н а л ь н ы х

з а д а ч

- н о м е н к л а т у р а

и н ф о р м а ц и о н н ы х

и с т о ч н и к о в ,

п р и м е н я е м ы х  в

п р о ф е с с и о н а л ь н о й

д е я т е л ь н о с т и ;

- п р и е м ы

с т р у к т у р и р о в а н и я  

и н ф о р м а ц и и ;  

- ф о р м а т  о ф о р м л е н и я  

р е з у л ь т а т о в  п о и с к а  

и н ф о р м а ц и и ,  

с о в р е м е н н ы е  

с р е д с т в а  и  

у с т р о й с т в а  

и н ф о р м а т и з а ц и и ;  

- п о р я д о к  и х  

п р и м е н е н и я  и  

п р о г р а м м н о е  

о б е с п е ч е н и е  в  

п р о ф е с с и о н а л ь н о й  

д е я т е л ь н о с т и  в  т о м  

ч и с л е  с

и с п о л ь з о в а н и е м  

ц и ф р о в ы х  с р е д с т в

О К  0 4

Э ф ф е к т и в н о  

в з а и м о д е й с т в о в а т ь  

и  р а б о т а т ь  в  

к о л л е к т и в е  и  

к о м а н д е

- о р г а н и з о в ы в а т ь  

р а б о т у  к о л л е к т и в а  

и  к о м а н д ы ;  

- в з а и м о д е й с т в о в а т ь  с  

к о л л е г а м и ,  

р у к о в о д с т в о м ,  

к л и е н т а м и  в  х о д е  

п р о ф е с с и о н а л ь н о й  

д е я т е л ь н о с т и

О К  0 5 г р а м о т н о  и з л а г а т ь п р а в и л а  о ф о р м л е н и я -
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3 .  У С Л О В И Я  Р Е А Л И З А Ц И И  Д И С Ц И П Л И Н Ы

3 . 1 .  М а т е р и а л ь н о  -  т е х н и ч е с к о е  о б е с п е ч е н и е

К а б и н е т  « И н ф о р м а т и к а  и  и н ф о р м а ц и о н н ы е  т е х н о л о г и и » ,  о с н а щ е н  в  с о о т в е т с т в и и  с  п .  

6 . 1 . 2 . 1  о б р а з о в а т е л ь н о й  п р о г р а м м ы  п о  с п е ц и а л ь н о с т и  1 9 . 0 2 . 1 2  «  Т е х н о л о г и я  п р о д у к т о в  

п и т а н и я  ж и в о т н о г о  п р о и с х о ж д е н и я » .

3 . 2 .  У ч е б н о  -  м е т о д и ч е с к о е  о б е с п е ч е н и е

Д л я  р е а л и з а ц и и  п р о г р а м м ы  б и б л и о т е ч н ы й  ф о н д  о б р а з о в а т е л ь н о й  о р г а н и з а ц и и  

и м е е т  п е ч а т н ы е  и  э л е к т р о н н ы е  о б р а з о в а т е л ь н ы е  и  и н ф о р м а ц и о н н ы е  р е с у р с ы  д л я  

и с п о л ь з о в а н и я  в  о б р а з о в а т е л ь н о м  п р о ц е с с е .

3 . 2 . 1 .  О с н о в н ы е  п е ч а т н ы е  и / и л и  э л е к т р о н н ы е  и з д а н и я

. И н ф о р м а ц и о н н ы е  т е х н о л о г и и  в  п р о ф е с с и о н а л ь н о й  д е я т е л ь н о с т и :  у ч е б .  п о с о б и е  

д л я  с т у д .  с р е д .  п р о ф .  о б р а з о в а н и я  /  Е . В .  М и х е е в а .  -  1 2 - е  и з д . ,  с т е р .  -  М  И н ф о р м а ц и о н н ы е  

т е х н о л о г и и  в  п р о ф е с с и о н а л ь н о й  д е я т е л ь н о с т и :  у ч е б .  п о с о б и е  д л я  с т у д .  с р е д .  п р о ф .  

о б р а з о в а н и я  /  Е . В .  М и х е е в а .  -  5 - е  и з д . ,  с т е р . ,  М . :  И з д а т е л ь с к и й  ц е н т р  « А к а д е м и я » ,  2 0 1 8 .

-  3 8 4  с .

2 .  П р а к т и к у м  п о  и н ф о р м а ц и о н н ы м  т е х н о л о г и я м  в  п р о ф е с с и о н а л ь н о й  д е я т е л ь н о с т и :  

у ч е б .  п о с о б и е  д л я  с т у д .  с р е д .  п р о ф .  о б р а з о в а н и я  /  Е . В .  М и х е е в а .  -  1 2 - е  и з д . ,  с т е р .  -  М . :  

И з д а т е л ь с к и й  ц е н т р  « А к а д е м и я » ,  2 0 1 8 .  -  2 5 6

3 . 2 . 2 .  Э л е к т р о н н ы е  и з д а н и я :

1 .  О б р а з о в а т е л ь н ы е  р е с у р с ы  с е т и  И н т е р н е т  п о  и н ф о р м а т и к е  [ Э л е к т р о н н ы й  р е с у р с ]  

/ Р е ж и м  д о с т у п а :  h t t p : / / v l a d - e z h o v . n a r o d . r u / z o r / p 6 a a 1 . h t m l

2 .  И н ф о р м а т и к а  -  и  и н ф о р м а ц и о н н ы е  т е х н о л о г и и :  с а й т  л а б о р а т о р и и  и н ф о р м а т и к и  

М И О О  [ Э л е к т р о н н ы й  р е с у р с ]  / Р е ж и м  д о с т у п а :  h t t p : / / i i t . m e t o d i s t . r u

3 .  И н т е р н е т - у н и в е р с и т е т  и н ф о р м а ц и о н н ы х  т е х н о л о г и й  ( И Н Т У И Т . р у )  

[ Э л е к т р о н н ы й  р е с у р с ]  / Р е ж и м  д о с т у п а :  h t t p : / / w w w . i n t u i t . r u

4 .  О т к р ы т ы е  с и с т е м ы :  и з д а н и я  п о  и н ф о р м а ц и о н н ы м  т е х н о л о г и я м  [ Э л е к т р о н н ы й  

р е с у р с ]  / Р е ж и м  д о с т у п а :  h t t p : / / w w w . o s p . r u

3 . 2 . 3 .  Д о п о л н и т е л ь н ы е  и с т о ч н и к и  ( п е ч а т н ы е  и з д а н и я )

1 .  И н ф о р м а ц и о н н ы е  т е х н о л о г и и :  У ч е б н и к  /  М . Е .  Е л о ч к и н ,  Ю . С .  Б р а н о в с к и й ,  И . Д .  

Н и к о л а е н к о ;  Р у к .  а в т .  г р у п п ы  М . Е .  Е л о ч к и н .  -  М . :  И з д а т е л ь с к и й  ц е н т р  « А к а д е м и я » ,  2 0 1 6

-  2 5 6  с . :  и л .

2 .  И н ф о р м а ц и о н н ы е  т е х н о л о г и и  в  о ф и с е :  у ч е б .  П о с о б и е  /  -  М . :  « А к а д е м и я » ,  2 0 1 6 .  -

3 1 4  с .
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В том числе практических и лабораторных занятий 2
И с с л е д о в а н и е  о с н о в н ы х  х а р а к т е р и с т и к  п р о ц е с с а  и з м е л ь ч е н и я .

Тема 2.2
Сортирование твердых 
материалов

Содержание 2 ОК 1, ОК3, ОК4 
КК 1 КК2, КК4

Н а з н а ч е н и е  и  о б л а с т ь  п р и м е н е н и я  п р о ц е с с а  с о р т и р о в а н и я .

М е т о д ы  с о р т и р о в а н и я :  п о  в е л и ч и н е ,  ф о р м е ,  п л о т н о с т и ,  м а г н и т н ы м  

и  э л е к т р и ч е с к и м  с в о й с т в а м .  П р о с е и в а н и е  н а  с и т а х .  Х а р а к т е р и с т и к а  

с и т .

В том числе практических и лабораторных занятий 2

У с т р о й с т в о ,  п р и н ц и п  д е й с т в и я  м а ш и н  д л я  с о р т и р о в а н и я .

Тема 2.3
Обработка материалов 
давлением

Содержание 2 ОК 1, ОК3, ОК4 
КК 1 КК 2, КК4

С у щ н о с т ь  и  в и д ы  п р о ц е с с а  п р е с с о в а н и я .  В л и я н и е  р а з л и ч н ы х  

ф а к т о р о в  н а  п р о ц е с с  ф о р м о в а н и я .

П р е с с ы  д л я  о т ж а т и я  ж и д к о с т е й  и  ф о р м о в а н и я  п л а с т и ч е с к и х  м а с с .

Раздел 3. Г идромеханические процессы 4/2
Тема 3.1 
Гидростатика и 
гидродинамика.

Содержание 2 ОК 1, ОК3, ОК4 
КК 1 КК 2, КК4О с н о в н ы е  г и д р а в л и к и .  Г  и д р о с т а т и к а .  О с н о в н ы е  у р а в н е н и я  

г и д р о с т а т и к и .  В и д ы  д а в л е н и я .  Е д и н и ц ы  и з м е р е н и я  д а в л е н и я  

О с н о в ы  г и д р о д и н а м и к и .  Г и д р о д и н а м и ч е с к о е  д а в л е н и е .  Р а с х о д  

ж и д к о с т и .  Р е ж и м ы  д в и ж е н и я  ж и д к о с т и .

В том числе практических и лабораторных занятий 2 ОК 1, ОК3, ОК4 
КК 1 КК 2, КК4П р и б о р ы  д л я  и з м е н е н и я  д а в л е н и я  : у с т р о й с т в о  и  п р и н ц и п  д е й с т в и я

Раздел 4. Насосы; вентиляторы; Компрессоры 4/2
Тема 4.1 
Классификация 
оборудования, устройство 
и принцип работы

Содержание 2 ОК 1, ОК3, ОК4 
КК 1 КК 2, КК4Н а с о с ы :  о с н о в н ы е  п а р а м е т р ы  н а с о с о в ;  к л а с с и ф и к а ц и я  

н а с о с о в ,  о б ъ е м н ы е  н а с о с ы ;  п о р ш н е в ы е  н а с о с ы ;  п л у н ж е р н ы е  

н а с о с ы ;  п р о и з в о д и т е л ь н о с т ь  н а с о с о в ;  п о т р е б л я е м а я  

м о щ н о с т ь ;  р о т о р н ы е  н а с о с ы ;  ш е с т е р е н н ы е  н а с о с ы ;  в и н т о в ы е  

н а с о с ы ;  ц е н т р о б е ж н ы е  н а с о с ы ;

К о м п р е с с о р ы .  Ц е н т р о б е ж н ы е  к о м п р е с с о р ы  и  г а з о д у в к и .  

П о р ш н е в ы е  к о м п р е с с о р ы .
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т е х н о л о г и ч е с к и х  л и н и я х

-  р а с п о з н а в а т ь  з а д а ч у
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н о р м а т и в н о - п р а в о в о й  

д о к у м е н т а ц и и  в

п р о ф е с с и о н а л ь н о й  

д е я т е л ь н о с т и ;

-  п р и м е н я т ь  с о в р е м е н н у ю  

н а у ч н у ю

п р о ф е с с и о н а л ь н у ю  

т е р м и н о л о г и ю ;  

о р г а н и з о в ы в а т ь  р а б о т у  

к о л л е к т и в а  

и  к о м а н д ы ;
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3 .  У С Л О В И Я  Р Е А Л И З А Ц И И  Д И С Ц И П Л И Н Ы

3 . 1 .  М а т е р и а л ь н о  -  т е х н и ч е с к о е  о б е с п е ч е н и е

К а б и н е т  О б щ е п р о ф е с с и о н а л ь н ы х  д и с ц и п л и н  и  п р о ф е с с и о н а л ь н ы х  м о д у л е й ,  

о с н а щ е н н ы й  в  с о о т в е т с т в и и  с  п р и л о ж е н и е м  3  П О П - П .

3 . 2 .  У ч е б н о  -  м е т о д и ч е с к о е  о б е с п е ч е н и е

Д л я  р е а л и з а ц и и  п р о г р а м м ы  б и б л и о т е ч н ы й  ф о н д  о б р а з о в а т е л ь н о й  о р г а н и з а ц и и  

д о л ж е н  и м е т ь  п е ч а т н ы е  и / и л и  э л е к т р о н н ы е  о б р а з о в а т е л ь н ы е  и  и н ф о р м а ц и о н н ы е  р е с у р с ы  

д л я  и с п о л ь з о в а н и я  в  о б р а з о в а т е л ь н о м  п р о ц е с с е .  П р и  ф о р м и р о в а н и и  б и б л и о т е ч н о г о  ф о н д а  

о б р а з о в а т е л ь н о й  о р г а н и з а ц и и  в ы б и р а е т с я  н е  м е н е е  о д н о г о  и з д а н и я  и з  п е р е ч и с л е н н ы х  

н и ж е  п е ч а т н ы х  и з д а н и й  и  ( и л и )  э л е к т р о н н ы х  и з д а н и й  в  к а ч е с т в е  о с н о в н о г о ,  п р и  э т о м  

с п и с о к  м о ж е т  б ы т ь  д о п о л н е н  н о в ы м и  и з д а н и я м и .

3 . 2 . 1 .  О с н о в н ы е  п е ч а т н ы е  и / и л и  э л е к т р о н н ы е  и з д а н и я

1 .  Б е с с о н о в а ,  Л .  П .  М е т р о л о г и я ,  с т а н д а р т и з а ц и я  и  п о д т в е р ж д е н и е  с о о т в е т с т в и я  

п р о д у к т о в  ж и в о т н о г о  п р о и с х о ж д е н и я  : у ч е б н и к  и  п р а к т и к у м  д л я  с р е д н е г о  

п р о ф е с с и о н а л ь н о г о  о б р а з о в а н и я  /  Л .  П .  Б е с с о н о в а ,  Л .  В .  А н т и п о в а .  —  3 - е  и з д . ,  п е р е р а б .  и  

д о п .  —  М о с к в а  : И з д а т е л ь с т в о  Ю р а й т ,  2 0 2 4 .  —  6 4 2  с .  —  ( П р о ф е с с и о н а л ь н о е  

о б р а з о в а н и е ) .  —  I S B N  9 7 8 - 5 - 5 3 4 - 1 7 0 4 6 - 7 .  —  Т е к с т  : э л е к т р о н н ы й  / /  О б р а з о в а т е л ь н а я  

п л а т ф о р м а  Ю р а й т  [ с а й т ] .  —  U R L :  h t t p s : / / u r a i t . r u / b c o d e / 5 4 2 8 5 7 .

2 .  Г е р а с и м о в а ,  Е .  Б .  М е т р о л о г и я ,  с т а н д а р т и з а ц и я  и  с е р т и ф и к а ц и я :  у ч е б н о е  п о с о б и е  

/  Е .  Б .  Г е р а с и м о в а ,  Б .  И .  Г е р а с и м о в .  —  2 - е  и з д .  —  М . :  Ф О Р У М :  И Н Ф Р А - М ,  2 0 2 1 .  —  2 2 4  с .  

-  Р е ж и м  д о с т у п а :  h t t p s : / / z n a n i u m . c o m / c a t a l o g / p r o d u c t / 1 2 0 9 8 1 6 .

3 .  Д у б о в о й ,  Н .  Д .  О с н о в ы  м е т р о л о г и и ,  с т а н д а р т и з а ц и и  и  с е р т и ф и к а ц и и  : у ч е б н о е  

п о с о б и е  /  Н .  Д .  Д у б о в о й ,  Е .  М .  П о р т н о в .  -  М о с к в а  : Ф О Р У М  : И Н Ф Р А - М ,  2 0 1 9 .  -  2 5 6  с .  : 

и л .  -  ( П р о ф е с с и о н а л ь н о е  о б р а з о в а н и е ) .  -  I S B N  9 7 8 - 5 - 8 1 9 9 - 0 3 3 8 - 4 .  -  Т е к с т  : э л е к т р о н н ы й .  -  

U R L :  h t t p s : / /  z n a n i u m  . c o m / c a t a l o g / p r o d u c t / 9 9 1 9 6 2 .

4 .  К а ч у р и н а  Т . А .  М е т р о л о г и я  и  с т а н д а р т и з а ц и я :  у ч е б н о е  и з д а н и е  /  К а ч у р и н а  Т . А .  -  

М о с к в а  : А к а д е м и я ,  2 0 2 3 .  -  1 2 8  c .  ( С п е ц и а л ь н о с т и  с р е д н е г о  п р о ф е с с и о н а л ь н о г о  

о б р а з о в а н и я ) .  -  U R L :  h t t p s : / / a c a d e m i a - l i b r a r y . r u  -  Т е к с т  : э л е к т р о н н ы й .

5 .  К о ш е в а я ,  И .  П .  М е т р о л о г и я ,  с т а н д а р т и з а ц и я ,  с е р т и ф и к а ц и я  : у ч е б н и к  /  И . П .  

К о ш е в а я ,  А . А .  К а н к е .  —  М о с к в а  : Ф О Р У М  : И Н Ф Р А - М ,  2 0 2 2 .  —  4 1 5  с .  —  ( С р е д н е е  

п р о ф е с с и о н а л ь н о е  о б р а з о в а н и е ) .  -  I S B N  9 7 8 - 5 - 1 6 - 0 1 3 5 7 2 - 4 .  -  Т е к с т  : э л е к т р о н н ы й .  -  U R L :  

h t t p s : / / z n a n i u m . c o m / c a t a l o g / p r o d u c t / 2 0 3 7 4 2 0 .

6 .  Р е н з я е в а ,  Т .  В .  О с н о в ы  т е х н и ч е с к о г о  р е г у л и р о в а н и я  к а ч е с т в а  п и щ е в о й

п р о д у к ц и и .  С т а н д а р т и з а ц и я ,  м е т р о л о г и я ,  о ц е н к а  с о о т в е т с т в и я  /  Т .  В .  Р е н з я е в а .  —  3 - е  и з д . ,  

с т е р .  —  С а н к т - П е т е р б у р г  : Л а н ь ,  2 0 2 3 .  —  3 6 0  с .  —  I S B N  9 7 8 - 5 - 5 0 7 - 4 6 0 5 3 - 3 .  —  Т е к с т  : 

э л е к т р о н н ы й  / /  Л а н ь  : э л е к т р о н н о - б и б л и о т е ч н а я  с и с т е м а .  —  U R L :

h t t p s : / / e . l a n b o o k . c o m / b o o k / 2 9 6 0 0 3 .

4 .  К О Н Т Р О Л Ь  И  О Ц Е Н К А  Р Е З У Л Ь Т А Т О В  

О С В О Е Н И Я  Д И С Ц И П Л И Н Ы

Р е з у л ь т а т ы  о б у ч е н и я
П о к а з а т е л и  о с в о е н н о с т и  

к о м п е т е н ц и й
М е т о д ы  о ц е н к и

З н а е т :

о с н о в н ы е  п о н я т и я  

м е т р о л о г и и ; з а д а ч и  

с т а н д а р т и з а ц и и ,  е е

з н а н и е  о с н о в н ы х  п о н я т и й  

м е т р о л о г и и ; з а д а ч и  

с т а н д а р т и з а ц и и ,  е е  

э к о н о м и ч е с к а я  э ф ф е к т и в н о с т ь ;

Э к с п е р т н а я  о ц е н к а  

р е з у л ь т а т о в  д е я т е л ь н о с т и  

о б у ч а ю щ е г о с я  п р и  

в ы п о л н е н и и  п р а к т и ч е с к и х
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п р и е м ы  о б е с п е ч е н и я  

и н ф о р м а ц и о н н о й  

б е з о п а с н о с т и

С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а 4

П р а к т и ч е с к о е  з а н я т и е  2 9  С р е д с т в а  з а щ и т ы  и н ф о р м а ц и и  в  

а в т о м а т и з и р о в а н н ы х  и н ф о р м а ц и о н н ы х  с и с т е м а х  ( А И С ) ,  к о м п ь ю т е р н ы х  с е т я х  

и  к о м п ь ю т е р а х .

2

П р а к т и ч е с к о е  з а н я т и е  3 0  А н т и в и р у с н а я  з а щ и т а .  П р а в о в о е  о б е с п е ч е н и е  

и н ф о р м а ц и о н н о й  б е з о п а с н о с т и
2

С а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а 2

Д и ф . з а ч е т 2

И т о г о 7 2

138



L -� 5 � � � � � � � � � � � i � � 5 � � � � � : � � � � � � �  

� � � � � � � � � R � � i � 	 � � � r

�  � 2 ! " � � � 7 � � � 2 8  # ) $
	 � 3 � � � �  ! ) � � * � �  # # � * � )  

3 � ' %  �  # ( ) ;
�  � � 1 7 � � (  # 3 )

D � 	  �  8  # " � � # � # ) ; I  

� * � � ) � �  ' 7 0 � � � � � ' 3 � 0  

1 ) * ( ) % ! ) # 7 9

D � � 3 � 2 � ! " # 7 ;  

% � � 6  * * ) � # � ! " # 7 ;

) � * � ( ) � ! " # 7 ; � 3 � # �  3 * � I � �  

3 � � � � � ' � % � ) 0 � 1 ) � * $ � � � � � � � � "  

) � 4 ) � " T

D � � * # � � # 7  � ) * � � 8 # ) 3 )  

) # 6 � � ' � ( ) ) � ) � �  * 2 � * 7 � 1 ! $  

�  C  # ) $ � � � 1 � 8 � ) � % � � � !  ' � �  

% � � 6  * * ) � # � ! " # � ' � ) W ) ! )  

* � ( ) � ! " # � ' � 3 � # �  3 * �  T

D � � ! & � � ) � ' 7 � � 7 % � ! #  # ) $  

� � � � � � � � % � � 6  * * ) � # � ! " # � ; � )  

* '  4 # 7 0 � � � ! � * � $ 0 T

D � '  � � 1 7 � � � � � � 7 � �  

% � � 6  * * ) � # � ! " # � ; � )  

* '  4 # 7 0 � * 6  � � 0 T

D � * � � 2 3 � 2 � 2 � % ! � # � � 1 ! $  

�  C  # ) $ � � � 1 � 8 T

D � % � � $ 1 � 3 � � (  # 3 )  

�  � 2 ! " � � � � � � �  C  # ) $ � � � 1 � 8  

% � � 6  * * ) � # � ! " # � ;  

1  $ �  ! " # � * � ) T

D � # � '  # 3 ! � � 2 � �  

) # 6 � � ' � ( ) � # # 7 0  

) * � � 8 # ) 3 � � I � % � ) '  # $  ' 7 0 � �  

% � � 6  * * ) � # � ! " # � ;  

1  $ �  ! " # � * � ) T

D � % � )  ' 7  

* � � 2 3 � 2 � ) � � � � # ) $  

) # 6 � � ' � ( ) ) T

D � 6 � � ' � � � � 6 � � ' !  # ) $  

�  � 2 ! " � � � � � � % � ) * 3 �

	 � ! # � � �

% � � 1  ' � # * � � ) � � � � # # 7 0  

� # � # ) ; � ) � 2 '  # )   

% � ) '  # $ � " � ) 0 � % � )  

�  C  # ) ) � % � � 3 � ) 8  * 3 ) 0  

� � 1 � 8 -

D � � (  # 3 � � � N �  

� 7 * � � � ! $  � * $ I �  * ! )  

� � 2 8 � J K ) ; * $ 9

D � % � ! # � � � � * 3 � 7 !  

* � 1  � 4 � # )  � ' � �  � ) � ! � � �  

� � Q  '  I

% �  1 2 * ' � � �  # # � '

% � � & � � ' ' � ; T

D � ) � ! � 4 ) ! � ' � �  � ) � !  

& � � ' � � # 7 ' � $ � 7 3 � ' � �  

� % �  1  !  # # � ;  

! � & ) 8  * 3 � ;  

% � * !  1 � � � �  ! " # � * � ) I  

� � 8 # � � ) * % � ! " � 2 $  

�  � ' ) # � ! � & ) J

D � % � � � ) ! " # �  

� 7 % � ! # ) ! � & � � 6 ) 8  * 3 �   

) � � � � � 4  # )  � � ! & � � ) � ' �  

) � ) # 7  � 8  � �  4 ) � )  

& � � 6 ) 3 ) I � * � % 2 � * � � 2 J K )   

� � �  � 2 T

D � % � 3 � � � ! � 2 '  # )   

) ! ! J * � � ) � � � � � "  

�  � �  � ) 8  * 3 )   

% � ! � 4  # ) $ � 3 � # 3 �  � # 7 ' )  

% � ) '  � � ' ) I � % � ) '  # $ � "  

) 0 � � � # � � � ; � * ) � 2 � ( ) ) � % � )  

� 7 % � ! #  # ) )

	 � � �  � 3 � � � # � # ) ; � � � % � � (  * *   

2 8  � # 7 0 � � � # $ � ) ; -

�  * � ) � � � � # )  

5  ; * D � � 1 � # ) $

	 � � �  1  # )  � 2 * � # 7 0 � � % � � * � � T  

U 3 * %  � � # �  � # � � ! J 1  # )  � � �  

0 � 1 � ' � � 7 % � ! #  # ) $  

% � � 3 � ) 8  * 3 ) 0 � � � � � � T

% � � �  � 3 � � �  � 2 ! " � � � � � � ) � 0 � 1 �  

� 7 % � ! #  # ) $ � % � � 3 � ) 8  * 3 ) 0  

� � � � �

140



) *% � ! " � � � � # )  ' � � � � � � 7 0 �

*) * �  ' # 7 0 � %� �&� � ' ' #7 0

%� �123 � � �

%�)3 ! �1#7 0

% � � (  * *  

% � �123 � � �

' $ *# �&�

)� %�3 � � � �

% � �&� � ' ' � � �

% � � ) � � �1 * � � � �

%) � �#)$� ) � �

*7 �"$� #�

� � � � ' � � ) � ) � � � �##7 0 �

�  0# � ! �&) 8  *3 ) 0 � ! )#)$0

D� # � � ' � � ) �#7  � %� � � � �7  �

�3�7 � ) � # � � ' � � ) � # �Z

�  0# )8  *3 �$ � 1 �32 '  # � � ( ) $ I �

�  & ! � '  # � ) � 2J K )  � � �% � � *7 �

�  � �% � *# � * � ) � ) � 3 �8 *� � � �

%)K  � � ; �% � �123 ( ) )

D� 1 �3 2 '  # � � � � � � � � I

%� � � ) ! � � �6 � � ' !  # )$ � ) �

%  � ) �1 ) 8 # � * � " � � �% � !#  # )$ �

1 �3 2 '  # � � ( ) ) � %�)

% � � ) � � � 1 * � �  � % � �123 � � � �

%) � �#)$� ) �� ' $ *# �&� � *7 �"$� #� �

� � � � ' � � ) � ) � � � �##7 0 �

�  0# � ! �&) 8  *3 ) 0 � ! )#)$0I� � �

� � ' � 8 ) * !  � �� U!  3 � � �# # � ' �

� )1 -

D� � (  #3 � � �M �

�7 *�� � !$ �*$I�  *!)9

D� #  % � ! # � � ) ! )

#  % �* !  1 � � � �  ! " # � �

� � *3 �7 � � � * � 1  � 4 �# )  �

' � �  � ) � ! � I� # � � %�3 � � �# � �

� �K   � % �# ) ' �# )  

� �% � � * � I� ) '  ! ) *"

� � � � 21#  # ) $ � ) ! )

1 �% 2K  # 7 � �C ) �3 ) � � �

�% �  1  !  # ) ) � %�#$�) ; I �

) *%� ! " � � � �# ) ) �

�  � ' ) # � ! �&) ) I� 8  � �  4 �0 I �

� ! � 3 D*0  ' � ) � �73! �13�0I �

) *%� � � !  ##7  � % �* !  �

#  *3 � ! "3 )0 � # � � �1$K )0 �

� �%� �* � �T

D� � �28 �J K ) ; *$ � #  

*%� � � ) ! *$ � *

% � ) '  #  # )  ' � �  � � ) ) � � �

# � � � ; � * ) �2 � ( ) ) � %�) �

�7 %�!#  # ) )

%� �3 � )8  *3 �&� � � �1 �# )$ I �

# � � �7 %�!#) ! � � �1 �# )$

� �$ � � �  ! "# �&� � 2 � � �#$ �

* ! � 4 # � * � ) � % � � 1 �# # � ; �

�  '  I

D� %�) � �# �# ) )

�  � �  � ) 8  *3 �& � �

' � �  � ) � ! � � �7 $�!  # � �

#  1 � * � � � �8# �$ �

*6 � � ' ) � � � �## � * � " �

� *# � � # 7 0 � 2 '  # ) ; � ) �

#��73��-

D� � (  #3 � � � / �

�7 *� � � !$ �*$I�  *!)9

D� #  � � � *3 �7 � �

� *# � � # �  � * � 1  � 4 �# )  �

2 8  � # �& � � ' � �  � ) � ! �T

D� � � # � � 24  # �

#  �# �# )  � ) ! )

#  % �# ) ' �# )  � � � ! "C  ; I �

) ! ) � # � ) � � !   � � �4 # � ; �

8 �*� ) � 28  � # �& �

:5 -



н ео б х о д и м ы е  и сточни к и  

инф орм ации;

- планировать п р о ц есс

поиска; структурировать  

п ол уч аем ую  инф орм аци ю ;

- вы делять н а и б о л ее

зн а ч и м о е в п ер ечн е  

инф орм ации;

- оценивать  

прак ти ческ ую  зн ач и м ость  

резул ьтатов  поиска;

- оф орм лять результаты

поиска, прим енять ср едства  

и н ф ор м ац и он н ы х тех н о л о ги й  

для р еш ен ия

п р оф есси он ал ь н ы х задач;

- использовать  

со в р ем ен н о е  п р огр ам м н ое  

обесп еч ен и е;

- и спол ьзовать  различны е  

ц иф ровы е ср едств а  для  

р еш ен ия п р оф есси он ал ь н ы х  

задач

- оп редел ять  

актуальность н ор м ати в н о­

правовой  док ум ен тац и и  в 

п р оф есси он ал ь н ой  

деятельн ости ;

- прим енять

со в р ем ен н у ю  н аучн ую

п р оф есси он ал ь н ую  

тер м и н ол оги ю ;

- п р езен товать  б и зн е с ­

и дею ;

- взаи м одей ствовать  с

коллегам и, р ук ов одств ом , 

клиентам и в х о д е

п р оф есси он ал ь н ой  

деятельн ости ;

- пользоваться

п р оф есси он ал ь н ы м и  

к ом п ью терам и  и

п рограм м ны м  о б есп еч ен и ем  

при о б р а б о т к е  дан ны х
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оц ени вать результат и 
п о сл ед ст в и я  св ои х  
дей стви й .
(сам ост оя т ел ь н о  или с 
п ом ощ ь ю  наставника)

задач  п р оф есси он ал ь н ой  
деятел ьн ости .

О К .02 оп р едел ять  задач и  для  
п оиск а инф орм аци и , 
планировать п р о ц есс  
поиска, вы бирать  
н ео б х о д и м ы е  
и сточ ни к и  инф орм ации; 
вы делять н аи бол ее  
зн а ч и м о е в п ер еч н е  
инф орм аци и , 
структурировать  
п ол уч аем ую  
и нф ор м ац и ю , 
оф орм лять результаты  
поиска;
оц ени вать п рактическую  
зн ач и м ость  результатов  
поиска;
прим енять ср едств а  
и н ф ор м ац и он н ы х  
т ех н о л о ги й  для реш ен ия  
п р оф есси он ал ь н ы х  
задач;
использовать  
сов р ем ен н о е  
п р огр ам м н ое  
о б есп еч ен и е  в 
п р оф есси он ал ь н ой  
деятельн ости ; 
и спол ьзовать  различны е  
ц иф ровы е ср едств а  для  
реш ен ия
п р оф есси он ал ь н ы х
задач .

н ом ен к латура
и н ф ор м ац и он н ы х
и сточников,
п р и м ен яем ы х в
п р оф есси он ал ь н ой
деятельн ости ;
прием ы
струк турировани я  
инф орм ации; 
ф ор м ат оф ор м л ен и я  
резул ьтатов  поиск а  
инф орм ации; 
со в р ем ен н ы е ср едств а  и 
устр ой ств а  
и нф орм ати зац и и , 
п ор я док  и х  п ри м ен ени я  
и
п р огр ам м н ое  
о б е с п е ч е н и е  в 
п р оф есси он ал ь н ой  
дея тел ь н ости , в том  
ч и сл е циф ровы е  
средства.

О К .03 оп р едел ять  актуальность
н ор м ати вн о-п р авов ой
док ум ен тац и и  в
п р оф есси он ал ь н ой
деятельн ости ;
прим енять сов р ем ен н ую
н аучн ую
п р оф есси он ал ь н ую  
тер м и н ол оги ю ;  
оп р едел ять  и 
вы страивать тр аектории  
п р о ф есси о н а л ь н о го

со д ер ж а н и е  актуальной  
н ор м ати вн о-п р авов ой  
док ум ен тац и и ; 
сов р ем ен н ая  научная и 
п р оф есси он ал ь н ая  
тер м и н ол оги я  
в озм ож н ы е траектории; 
п р о ф есси о н а л ь н о го  
развития и
сам ообр азов ан и я  осн овы  
п р едп р и н и м ател ьск ой  
дея тел ь н ости , правовой

150



� �K )  � )

% � �6  **) �# � ! "#7  ��  ' 7  
T� *� � � ) � " �% � � * �7   
�7 *3��7 � �#)$� � � *  �  � ) � �  
* � �  ; �% � �6  ** ) �# � ! " # � ;  
1  $ �  ! "# � * � ) � 3� ��3�  
� � � *# � �7 � � � " � )  
� �Q$*#$�" � * � � ) �1  ; * � � ) $  
G� 32K )  � )

%! �# ) �2 ' 7  HT� %)*� � "  
%��* �7  � *�$ �#7   
* � � �K  # ) $ �# � ��# �3 � ' 7   
) ! ) � ) # �  �  *2J K )   
%� �6  **) �# � ! "#7   
�  ' 7 -

3� �% ) * �# ) J � % �  1 '  � � � I  
* �  1* � � � ) �% � � (  * * � �  
% � �6  ** ) �# � ! " # � ;  
1 $ �  ! "# � * � )T  
� * � �  # # � * � )  
%��) �# �C  # )$T� %��� ) ! �  
8�  # )$ � �  3 *� � �  
% � �6  ** ) �# � ! " # � ;  
# �%� � � !  ## �* � ) -

	 5 � /-+ %� )  ' 3 ) � *7 �"$ � �K )  � * �  1  # )$ � � %� )  ' 3 ) � ) � �% �  1  !  # ) $

4 ) � � � # �&� ' $ *# � ' � *3 � � � � �1* � �  T % � * �2% �J K  &� � ' $ *# �&�

% � � ) *0 �4 1  # )$T 6 ) � ) 3 �D0) ' ) 8  *3 )  I *7 �"$T� 3 �8  * � �  ##7 0

� � � � � � �% � � � � # � � �# � ! ) �� ) � �&�# � !  % � )8  *3 )  I % �3 � � � �  !  ;

% � �$1 �3 �% � � �  1  # )$ �  0# � ! �&) 8  *3 )  � � *% �  1  !  # ) $

#  *! �4 # 7 0 ' )3 � � � ) � ! �&)8  *3 )  % � * �2% �J K  &� � *7 �"$�#�

�# � ! ) � � �T� 3 �# � � � !$ * � � ; * � � � � ' $ *# �&� � *7�"$T % �  � � � � �32T� % � � )8# � ;

3 �8 *� � � � ) �&� � � � !  # )$ ) � � � � � � � 3 ) � *7�"$T

%� �123 ( ) ) �# � � ! J � � ; � �  � � � �# )$ � 3�3 �8 *� �2 %� � �  �3 ) � 3 �8 *� � �

* � �1 ) ) ' $ *# �&� � *7 �"$I *7 �"$I� % � * �2% �J K  &� � #�

% � � (  * * � � �0 ! �4 1  # ) $ 1  ; * � � 2J K )  � *� �#1� � �7 � � ' � � � �3 2 � G�0 ! � 4 1  # )  H

) ! ) �� � ' � � � �3 )T #��� �& � � � � ! $  ' �  � '$*�T �� * � � � �  � * � � ) ) � *

* � � ! J 1  # ) $ � � �  � � � �# ) ; 0 � 1 � %� )  ' 3 ) � *7 �"$ � �  � � � �# )$ ' )

3� * � * � � $ # ) J � � � � � 8  &� 4 ) � � � # �&� �  0# ) 8  *3 � ;

'  * � � � ) � � � � � 21 � � � # ) $ � � % � � ) *0 �4 1  # )$T 1�32 '  # � � ( ) )T

* � � � �  � * � � ) ) � * %� � � ) ! � � � � � � � � �% � � � � #� 3 �# � � � !$ ��  ' %  � � �2 �7 � )

* �# ) � � �# � �# � ! ) �� ) �% � �$1�3 � �  '  # ) � �0 ! �4 1  # ) $

&)&)  # )8  *3 ) ' ) % � � �  1  # )$ G�� ' � � � �3 )HT� %�1&� � � �3 )

� �  � � � �# )$ ' ) I #  * ! �4 # 7 0 � �# �! ) �� �T � � � � 8  &� � '  * � � � )

� �  � � � �# )$ ' ) � �0 � �#7 � �  � � � �# )$ � 3�3 �# � � � ! J � � � � 21 � � � # ) $ �3� �  1  # ) J

� � 21 � I� % �4 � �# � ; I 3 �8 *� � � � ) �&� � � � !  # )$ % � � (  * * � � �0 ! �4 1 # )$T

%� � ' 7 C !  ## � ; � ) % � �123 ( ) ) �#� �7 %�!#  # )$ � � �1  ! "#7 0

U3 � ! �&) 8  *3 � ; ! J � � ; � * � �1 ) ) �% � � (  * * � �%  � � ( ) ; �% � � (  * * �

�  � �% � *# � * � ) T �0 ! �4 1  # ) $ � ) ! ) �0 ! �4 1  # ) $ � *7 �"$�1 �

2* � �# � �3 ) � ) � � � � '  K  # )$ �� ' � � � �3 )T 2* � �# � � !  # # � ;

% � �123 ( ) ) I �  4 ) ' 7 �% � � ) 8# � ; �  ' % � � �2 �7 T

0 � ! � 1 ) ! "# 7  � ) %  �  � � � � �3 ) � ' $ *# �&� # � � ! J 1  # ) $ �� � �0 � 1 � '

' � � � � ) ! "#7  �3�'  �7T *7�"$T % � � (  * * �

2 ! � 4  # # � ; � �� � � � 2 � � � �  � � � �# )$ � 3� * � * � �$# ) J %�) �# �3 � ' � ) � %�3 � � �# )$ '

3 �# � � � ! ) � � � � � " � ) � � � � 8  &� � '  * � � � ) 5 � 	 T� �0 ! �4 1  # ) $ � %�

�  &2! ) � � � � � " � � � � 21 � � � # ) $ � � �#  C #) ' � �  &2! ) � � � �# )$

�  ' %  � � �2 �#7 ; � �  4 ) ' * � � � �  � * � � ) ) � * �  ' %  � � �2 �7 � ) � � �  '  # )

%�) �% � ' �K ) �5 � 	 T * �# ) � � �# �D �0! �4 1 # )$T

�  1  # )$ �% � � ) 8# � ; &)&)  # )8  *3 ) ' ) % � � �  �3 ) � �#  C #) '

1 �32 '  # � � ( ) )T � �  � � � �# )$ ' ) I � * ' � � � � ' � 3 �8 *� � �

152



� �  � � � �# )$ ' ) � �0 � �#7 � �  � � � �# )$ � 3�3 �# � � � ! J '  * � � � ) � � � � � 21 � � � # ) $ � 3

� � 21 � I� % �4 � �# � ; I 3 �8 *� � � � ) �&� � � � !  # )$ �  1  # ) J � % � � (  * * �

% � � ' 7 C !  ## � ; � ) % � �123 ( ) ) �#� �0 ! �4 1 # )$T

U3 � ! �&) 8  *3 � ; ! J � � ; � * � �1 ) ) �% � � (  * * � �7 %�!#  # )$ � � �1  ! "#7 0

�  � �% � *# � * � ) T� 2*� �# � �3 ) �0 ! �4 1  # ) $ � ) ! ) �%  � � ( ) ; �% � � (  * * �

) � � � � '  K  # )$ �� ' � � � �3 )T �0 ! �4 1  # ) $ � *7 �"$�1 �

% � �123 ( ) ) I� 2 ! � 4  # # � ; � � �  4 ) ' 7 �% � � ) 8# � ; 2 * � � # � � !  # # � ;

� � �2 � ��0 � ! � 1 ) ! "# 7  � ) %  �  � � � � �3 ) � ' $ *# �&� �  ' % � � �2 �7 T

' � � � � ) ! "#7  �3�'  �7T *7�"$T # � � ! J 1  # ) $ �� � �0 � 1 � '

3 �# � � � ! ) � � � � � " � ) � �  � � � �# )$ � 3� * � * � �$# ) J % � � (  * * � � �0 ! �4 1  # ) $ �%�

�  &2! ) � � � � � " � � � � 8  &� � '  * � � � ) �#  C #) ' �%�) �# �3 � ' � )

�  ' %  � � �2 �#7 ; � �  4 ) ' � � � � 21 � � � # ) $ � � %�3 � � �# )$ ' �5 � 	 T

%�) �% � ' �K ) �5 � 	 T * � � � �  � * � � ) ) � * �  &2! ) � � � �# )$

�  1  # )$ �% � � ) 8# � ; * �# ) � � �# �D �  ' %  � � �2 �7 � ) � � �  '  # )

1 �32 '  # � � ( ) )T &)&)  # )8  *3 ) ' ) �0 ! �4 1  # )$T� %� � �  �3 )

�  � �% � *# �& � � �  � � � �# )$ ' ) I �#  C #) ' � � * ' � � � � ' � ) ! )

� � * ! 24 ) � �# )$ � �  � � � �# ) $ ' ) � �0 � �#7 % � � �  �2 ! " � � � � ' � �# � ! ) � �

� � � � 21 � � � # ) $ �1!$ � � 21 � I� % �4 � �# � ; I 3 �8 *� � � � �0 ! �4 1  # ) $

3 � ! ) 8  * � �  # # �&� �28  � � I % � � ' 7 C !  ## � ; � ) *7 �"$T� 3 �# � � � !$

� � �# *%� � � ) � � �3 ) � ) U3 � ! �&) 8  *3 � ; 3�8 *�� �T� �6 � � ' !  # ) $

0� �#  # )$ I �  � �% � *# � * � ) T 1 �3 2 '  # � � ( ) ) � �

� # 2 � � ) � � � �1 *3 �&� %� � � ) ! � �2 * � �# � �3 ) � ) 3 �8  *� �  � % � �123 ( ) ) � )

%  �  '  K  # )$ � *7 �"$� ) � � � '  K  # )$ � % � �123 ( ) ) I * � * � �$# ) )

% � �123 � � � �4 ) � � � # �&� �

% � � ) *0 �4 1  # ) $ -

2 ! � 4  # # � ; � �� � � �2 �

��0 � ! � 1 ) ! "# 7  � ) �

' � � � � ) ! "#7  �3�'  �7T �

� �  � � � �# )$ � 3�3 �# � � � ! J �

) � �  &2! ) � � �3  �

�  ' %  � � �2 � # �& � � �  4 ) ' � �

%�) � % � ' �K ) �5 � 	T �

6 � � ' 7 � ) � %�� � ) ! � �

�  1  # )$ � % � � )8# � ; �

1 �32 '  # � � ( ) )T �

2 * � � � ; * � � � I� % � )#( )% �

1 ; * � � ) $ I� %�� � ) ! � �

�  � �% � *# �& � �

� � * ! 24 ) � �# ) $ �

� � � � 21 � � � # ) $ �1!$ �

3 � ! ) 8  * � �  # # �&� �28  � � I �

� � �# *% � � � ) � � �3 ) � ) �

0 � �#  # )$ I �

�#2 � � ) � � � � 1 *3 �&� �

%  �  '  K  # )$ �

*7 �"$� ) � % � �123 � � � �

4 ) � � � # �&� �

% � � ) *0 �4 1  # )$T �

% � )# ( )%�1 ; * � � ) $ �

� � � � 21 � � � # ) $ �%� �

%  � � ) 8# � ; � � � � � � � � 3  �

*7 �"$�4 ) � � � # �&�

� � � � 21 � � �# ) $ -

:F5



2 . 2 .  С о д е р ж а н и е  д и с ц и п л и н ы

Н а и м е н о в а н и е  

р а з д е л о в  и  т е м

С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а ,  п р а к т и ч е с к и х  и  л а б о р а т о р н ы х  

з а н я т и й ,  с а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а

О б ъ е м ,  а к .  ч .  /  

в  т о м  ч и с л е  

в  ф о р м е  

п р а к т и ч е с к о й  

п о д г о т о в к и ,  

а к .  ч .

К о д ы  к о м п е т е н ц и й ,  

ф о р м и р о в а н и ю  

к о т о р ы х  с п о с о б с т в у е т  

э л е м е н т  п р о г р а м м ы

1 2 3 4

Р а з д е л  1  О б щ а я  м и к р о б и о л о г и я

Т е м а  1 . 1 .

М о р ф о л о г и я

м и к р о о р г а н и з м о в

С о д е р ж а н и е 8 О К  1-7 П К  1.4 П К
2 .1 , П К  2 .2 , П К  3 .1 , П К
3 .2 , П К  3 .3 ,П К  3 .4

Л е к ц и я :  Б актерии, др о ж ж и , п л есн евы е грибы , п л есен и , 
актином ицеты , вирусы , риккетсии.

2

Л е к ц и я :  П о л о ж ен и е  м ик р оор ган изм ов  в си ст ем е  ж ивы х сущ еств . 
Т ехн и к а и ссл едов ан и я  м ор ф ол оги и  м и к роорган изм ов

2

В  т о м  ч и с л е  л а б о р а т о р н ы х  и  п р а к т и ч е с к и х  р а б о т  № 1 , № 2 4 О К  1-7 П К  1.4 П К
2 .1 , П К  2 .2 , П К  3 .1 , П К
3 .2 , П К  3 .3 ,П К  3 .4

П р и готов л ен и е препаратов для и зуч ен и я  ж ивы х  
м ик роорган изм ов ("раздавленная капля" и "висячая капля"); 
и ссл едов ан и е м икроорганизм ов в ок раш енн ом  состояни и .

2

П р и готов л ен и е м азков из м ик робн ы х культур, окраш ивание их и 
м ик р оск опи р ован и е

2

Т е м а  1 . 2 .

С и с т е м а т и к а

м и к р о о р г а н и з м о в

С о д е р ж а н и е 2 О К  1-7 П К  1.4 П К
2 .1 , П К  2 .2 , П К  3 .1 , П К
3 .2 , П К  3 .3 ,П К  3 .4

Л е к ц и я :  О сн овн ы е понятия и терм и ны  м ик р оби ол огии .
П он я т и е о  си стем ати к е м ик р оор ган изм ов , и х  классиф икация и 
ном енклатура. Т ак сон ом етр и ч еск и е к атегории  м ик роорганизм ов . 
О п р ед ел ен и е понятия «в и д» , «ш там м », «к л он » , «п опул я ц ия ».

2

В  т о м  ч и с л е  л а б о р а т о р н ы х  и  п р а к т и ч е с к и х  р а б о т  № 3 , № 4 4 О К  1-7 П К  1.4 П К
2 .1 , П К  2 .2 , П К  3 .1 , П К
3 .2 , П К  3 .3 ,П К  3 .4

Л а б о р а т о р н а я  р а б о т а  Р абота  на о сн о в н о м  о б о р у д о в а н и и  
м и к р оби ол оги ч еск ой  л абор атор и и  с оп ти ческ и м  м ик роскопом ; 2
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3. УСЛОВИЯ РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ ДИСЦИПЛИНЫ
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1. М и кроск оп ы
2 . Л абор атор ная  п о су д а
3 . К раски  п о  Г рам м у  
4.Ч аш ки П етр и
5. Ш тативы
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8. Б актериальны е петли
9. Т ам понницы
10. П есоч н ы е часы
11. С текла п р едм етн ы е
12. С текла покровны е
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2 0 . К арандаш  п о  стеклу
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24 . П и петатор
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27 . А гар
28 . В есы
29 . В ата
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П р и л о ж е н и е  2 . 1 4  

к  О П О П - П  п о  с п е ц и а л ь н о с т и

1 9 . 0 2 . 1 2  Т е х н о л о г и я  п р о д у к т о в  п и т а н и я  ж и в о т н о г о  п р о и с х о ж д е н и я

р а б о ч а я  п р о г р а м м а  д и с ц и п л и н ы

О П . 0 7  А н а т о м и я  и  ф и з и о л о г и я  с е л ь с к о х о з я й с т в е н н ы х  ж и в о т н ы х  п о  з а п р о с у  

р а б о т о д а т е л я  О О О  « О П Х  С о л я н с к о е »

2 0 2 6  г .
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«ОП. 07 Анатомия и физиология сельскохозяйственных животных»

-2� ОБЩ АЯ ХАРАКТЕРИСТИКА РАБОЧЕЙ  П РОГРАМ М Ы  УЧЕБНОЙ
ДИ СЦ И П ЛИ Н Ы

1 . 1 .  Ц е л ь  и  м е с т о  д и с ц и п л и н ы  в  с т р у к т у р е  о б р а з о в а т е л ь н о й  п р о г р а м м ы

Цель дисциплины «ОП. 07 Анатомия и физиология сельскохозяйственных животных�
по запросу ОПХ «Солянское»»: сформировать знания об особенностях развития, строения и�
функционирования различных органов и систем органов животных.
Дисциплина «Анатомия и физиология сельскохозяйственных животных» включена и�
является вариативной частью общепрофессионального цикла ОПОП-П по специальности
19.02.12 «Технология продуктов питания животного происхождения»

1 . 2 .  П л а н и р у е м ы е  р е з у л ь т а т ы  о с в о е н и я  д и с ц и п л и н ы

Результаты освоения дисциплины соотносятся с планируемыми результатами�
освоения образовательной программы, представленными в матрице компетенций�
выпускника (п. 4.3 ОПОП-П).

В результате освоения дисциплины обучающийся должен8:

К од ОК,�
П К

У м е т ь З н а т ь В л а д е т ь  н а в ы к а м и

ОК.01 распознавать задачу актуальный -
и/или проблему в профессиональный и
профессиональном социальный контекст, в
и/или социальном котором приходится
контексте, работать и жить;
анализировать и структура плана для
выделять её составные решения задач,
части; алгоритмы выполнения
определять этапы работ в
решения задачи, профессиональной и
составлять план смежных
действия, реализовывать областях;
составленный план, основные источники
определять информации и ресурсы
необходимые ресурсы; для решения задач и/или
выявлять и эффективно проблем в
искать информацию, профессиональном
необходимую для и/или социальном
решения задачи и/или контексте;
проблемы; методы работы в
владеть актуальными профессиональной и
методами работы в смежных сферах;
профессиональной и порядок оценки
смежных сферах; результатов решения

@�Берутся сведения, указанные по данному виду деятельности в п. 4.2.
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оц ени вать результат и 
п о сл ед ст в и я  св ои х  
дей стви й .
(сам ост оя т ел ь н о  или с 
п ом ощ ь ю  наставника)

задач  п р оф есси он ал ь н ой  
деятел ьн ости .

О К .02 оп р едел ять  задач и  для  
п оиск а инф орм аци и , 
планировать п р о ц есс  
поиска, вы бирать  
н ео б х о д и м ы е  
и сточ ни к и  инф орм ации; 
вы делять н аи бол ее  
зн а ч и м о е в п ер еч н е  
инф орм аци и , 
структурировать  
п ол уч аем ую  
и нф ор м ац и ю , 
оф орм лять результаты  
поиска;
оц ени вать п рактическую  
зн ач и м ость  результатов  
поиска;
прим енять ср едств а  
и н ф ор м ац и он н ы х  
т ех н о л о ги й  для реш ен ия  
п р оф есси он ал ь н ы х  
задач;
использовать  
сов р ем ен н о е  
п р огр ам м н ое  
о б есп еч ен и е  в 
п р оф есси он ал ь н ой  
деятельн ости ; 
и спол ьзовать  различны е  
ц иф ровы е ср едств а  для  
реш ен ия
п р оф есси он ал ь н ы х
задач .

н ом ен к латура
и н ф ор м ац и он н ы х
и сточников,
п р и м ен яем ы х в
п р оф есси он ал ь н ой
деятельн ости ;
прием ы
струк турировани я  
инф орм ации; 
ф ор м ат оф ор м л ен и я  
резул ьтатов  поиск а  
инф орм ации; 
со в р ем ен н ы е ср едств а  и 
устр ой ств а  
и нф орм ати зац и и , 
п ор я док  и х  п ри м ен ени я  
и
п р огр ам м н ое  
о б е с п е ч е н и е  в 
п р оф есси он ал ь н ой  
дея тел ь н ости , в том  
ч и сл е циф ровы е  
средства.

О К .03 оп р едел ять  актуальность
н ор м ати вн о-п р авов ой
док ум ен тац и и  в
п р оф есси он ал ь н ой
деятельн ости ;
прим енять сов р ем ен н ую
н аучн ую
п р оф есси он ал ь н ую  
тер м и н ол оги ю ;  
оп р едел ять  и 
вы страивать тр аектории  
п р о ф есси о н а л ь н о го

со д ер ж а н и е  актуальной  
н ор м ати вн о-п р авов ой  
док ум ен тац и и ; 
сов р ем ен н ая  научная и 
п р оф есси он ал ь н ая  
тер м и н ол оги я  
в озм ож н ы е траектории; 
п р о ф есси о н а л ь н о го  
развития и
сам ообр азов ан и я  осн овы  
п р едп р и н и м ател ьск ой  
дея тел ь н ости , правовой
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развития и
сам ообразован и я;
выявлять д о ст о и н ст в а  и
н едостатк и
к ом м ер ч еск ой  идеи;
оп редел ять
и н в ест и ц и он н ую
привлекательность
к ом м ер ч еск и х  и д ей  в
рам ках
п р оф есси он ал ь н ой  
дея тел ьн ости , выявлять  
источни к и  
ф инансирования; 
п р езен товать  и д еи  
откры тия со б ст в ен н о го  
д ел а  в
п р оф есси он ал ь н ой  
деятельн ости ; 
оп р едел ять  источники  
д о ст о в ер н о й  правовой  
инф орм ации; составлять  
р азличны е правовы е  
док ум ен ты ; н аходи ть  
и н тер есн ы е п роектны е  
и деи , гр ам отн о и х  
ф орм ули ровать и 
докум ен ти ровать; 
оценивать  
ж и зн есп о со б н о ст ь  
п р оек тн ой  и деи , 
составлять план проекта.

и ф и н ан сов ой  
грам отности; правила  
р азр аботк и  презентации; 
о сн ов н ы е этапы  
р азр аботк и  и реали зац ии  
проекта.

О К .05 гр ам отн о излагать свои  
м ы сли и оф орм лять  
док ум ен ты  по  
п р оф есси он ал ь н ой  
тем ати к е на  
го су д а р ств ен н о м  языке; 
проявлять тол ер ан тн ость  
в р а б о ч ем  коллективе.

правила оф ор м л ен и я  
док ум ен тов ; правила  
п остр оен и я  устн ы х  
сообщ ен и й ; о со б ен н о ст и  
соц и ал ь н ого  и 
к ул ьтур н ого  контекста.

О К .09 п оним ать о бщ и й  см ы сл  
четк о п р о и зн есен н ы х  
вы сказы ваний на  
и звестн ы е темы ; 
(п р оф есси он ал ь н ы е и 
бы товы е), поним ать  
тексты  на базов ы е  
п р оф есси он ал ь н ы е  
темы ; участвовать в 
ди ал огах  на знак ом ы е

правила п остр оен и я  
п р осты х и сл ож н ы х  
п р ед л о ж ен и й  на  
п р оф есси он ал ь н ы е  
темы ; осн ов н ы е  
об щ еу п о тр еб и тел ь н ы е  
глаголы  (бы товая и 
п р оф есси он ал ь н ая  
лексика); л ек си ч еск и й  
м и н и м ум , отн осящ и й ся
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о б щ и е и
п р оф есси он ал ь н ы е тем ы �

; строи ть п росты е �

вы сказы вания о  с е б е  и о �

св о ей  п р оф есси он ал ь н ой �

д ея тел ь н ости  кратко �

обосн овы в ать  и�

объяснять св ои  дей стви я �

(тек ущ и е и
п л анируем ы е); писать �

п росты е связны е �

со о б щ ен и я  на зн ак ом ы е �

или и н т ер есу ю щ и е �

п р оф есси он ал ь н ы е �

темы .

к оп и сан и ю  п р едм етов ,�
ср едств  и п р о ц ессо в �

п р оф есси он ал ь н ой �

деятельн ости ;�
о со б ен н о ст и �

п рои зн ош ен и я; правила �

чтения тек стов �

п р оф есси он ал ь н ой �

н апр авленности .

П К  2.1 п рием ки сырья о б щ и е св еден и я  о при ем к и  и о п р едел ен и я
ж и в от н ого м я сн ом  ск отоводстве; п о ст у п а ю щ его  м я сн ого
п р ои схож ден и я ; ф и зи к о-хи м и ч еск и е, сырья; к ачественны х
о т б о р а  п р о б  на анализ и ор ган ол еп ти ч еск и е, п оказател ей
п ор ядок  п р ов еден и я т ех н о л о ги ч еск и е р а сп р едел ен и я
н есл ож н ы х м и к р оби ол оги ч еск и е п о ст у п а ю щ его  сы рья на
анализов; контроля свой ства  м я сн ого  сырья; п ереработк у; п ерви чн ой
качества и зготовл ен и я и о бр абот к и  сырья;
п р одук ц и и  на л ю б о й тр ебов ан и я  к качеству п роверки  качества
стади и м я сн ого  сырья, сырья, п о ст у п а ю щ его  на
п р о ц есса  охл аж ден и я д ей ст в у ю щ и е стандарты за м о р о зк у  (о х л а ж д ен и е)
или зам орозк и ; на заготов л я ем ое  мясо; в соотв етств и и  с
со б л ю д ен и я  тр ебов ан и й х о д  п рием ки сырья тр ебов ан и я м и
к со сто я н и ю  р абоч его ж и в о т н о го тех н и ч еск о й
м еста и о б о р у д о в а н и я  в п р ои схож ден и я ; док ум ен тац и и ;
соотв етств и и  с правила о т б о р а  п р о б  на контроля тем п ер атур ы  и
сан итарн о анализ и п орядок в р ем ен и  охл аж ден и я
гиги ен ич ески м и п р ов еден и я (зам ор озк и ); п одготовк и
тр ебов ани ям и , н есл ож н ы х анализов; р а б о ч его  м еста  и
тр ебов ан и я м и  охраны тр ебов ан и я  к контролю о б о р у д о в а н и я  к в еден и ю
тр уда , п ож ар н ой , качества и зготовл ен и я п р о ц есса  охлаж ден и я;
п р ом ы ш л ен н ой  и п р одук ц и и  на вы полнения отдельны х
эк ол оги ч еск ой л ю б о й  стади и  п р оц есса оп ер ац и й  п р о ц есса
безоп асн ост и ; охл аж д ен и я  или охл аж д ен и я  сырья д о
устан ов к и  и разм ещ ен ия зам орозк и ; у ста н о в л ен н о й
п р одук ци и , реж им ы  п ер ви чн ой тем пературы ;
х о л о д и л ь н ы е и п ер ер аботк и  м ясн ого н а б л ю д ен и я  за  х о д о м
м ор ози л ьн ы е камеры; сырья; п р о ц есса
у л о ж ен н о й  в тару в тр ебов ан и я  к состоя н и ю признакам  и показаниям
контролировать и р а б о ч его  м еста  и К И П ; охл аж д ен и я  по
р егулир овать о б о р у д о в а н и я  в вн еш ни м  р егулир овани я
тем п ер атур н ы й  р еж и м соотв етств и и  с тем п ер атур ы  и врем ени
при п ом ощ и  К И П ; сан итарн о- охлаж ден и я;
в еден и я  п ер ви чн ой гиги ен ич ески м и п роверки  внеш ним
док ум ен тац и и ; тр ебов ани ям и , о см о т р о м  качества
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б езо п а сн о го  
обсл уж и в ан и я  
о б о р у д о в а н и я  для  
к ол и ч еств ен н ого  
уч ета, тр ансп орти ровк и  
и хранения , 
в н утр и зав одск ого  
п ер ем ещ ен и я  сы рья и 
п р одук тов  ж и в от н ого  
п р о и сх о ж д ен и я .

тр ебов ан и я м и  охраны  
тр уда , п ож ар н ой , 
п р ом ы ш л ен н ой  и 
эк ол оги ч еск ой  
безо п а сн о ст и ;  
правила устан ов к и  и 
разм ещ ен и я п родук ци и , 
у л о ж ен н о й  в тару  
в хо л о д и л ь н ы е и 
м ор ози л ьн ы е камеры; 
тр ебов ан и я  к контролю  
и регул ир овке  
тем п ер а ту р н о го  реж и м а  
при п ом ощ и  К И П ; 
у стр о й ств о , п ринцип  
дей стви я , правила  
б езо п а сн о го  
обсл уж и в ан и я  
о б о р у д о в а н и я  для  
к ол и ч еств ен н ого  учета, 
тр ансп ор ти р овк и  и 
хран ени я , 
вн утр и зав одск ого  
п ер ем ещ ен и я  
сы рья и п р одук тов  
ж и в о т н о го  
п р ои схож ден и я ;  
п ри нц и п  дей стви я  
о б о р у д о в а н и я  по  
п ер в и ч н ой  обр абот к е  
сы рья ж и в о т н о го  
п р о и сх о ж д ен и я .

охл аж д ен и я  сырья; 
или п о  результатам  
анализа контроля  
качества; 
оф ор м л ен и я  
док ум ен тац и и  о  
качестве п р одук ц и и  и 
состоя н и и  
обор удов ан и я .

П К  2.3 п рием ки сырья  
ж и в от н ого
п р ои схож ден и я ; отбор а  
п р о б  на анализ и 
п ор ядок  п р ов еден и я  
н есл ож н ы х анализов; 
контроля качества  
и зготовл ен и я  п родук ц и и  
на л ю б о й  стади и  
п р о ц есса  охл аж ден и я  
или зам орозк и ; 
со б л ю д ен и я  тр ебов ан и й  
к со сто я н и ю  р абоч его  
м еста и о б о р у д о в а н и я  в 
соотв етств и и  с 
сан и тар н о­
гиги ен ич ески м и  
тр ебов ани ям и ,

о б щ и е св еден и я  о  
м я сн ом  ск отоводстве;  
ф и зи к о-хи м и ч еск и е, 
ор ган ол еп ти ч еск и е, 
тех н о л о ги ч еск и е  и 
м и к р оби ол оги ч еск и е  
свой ства  м я сн ого  сырья; 
тр ебов ан и я  к качеству  
м я сн ого  сырья, 
д ей ст в у ю щ и е стандарты  
на заготов л я ем ое  мясо; 
х о д  п рием ки сырья  
ж и в о т н о го  
п р ои схож ден и я ;  
правила о т б о р а  п р о б  на  
анализ и п орядок  
п р ов еден и я  
н есл ож н ы х анализов;

при ем к и  и о п р едел ен и я  
к ачественны х  
п оказател ей  
п о ст у п а ю щ его  м я сн ого  
сырья; р а сп р едел ен и я  
п о ст у п а ю щ его  сы рья на  
п ереработк у; п ерви чн ой  
о бр абот к и  сырья; 
п роверки  качества  
сырья, п о ст у п а ю щ его  на 
за м о р о зк у  (о х л а ж д ен и е)  
в соотв етств и и  с 
тр ебов ан и я м и  
тех н и ч еск о й  
док ум ен тац и и ; контроля  
тем п ер атур ы  и врем ени  
охл аж д ен и я  (зам орозк и ); 
п одготов к и  р абоч его
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тр ебов ан и я м и  охраны тр ебов ан и я  к контролю м еста  и об о р у д о в а н и я  к
тр уда , п ож ар н ой , качества и зготовл ен и я в ед ен и ю  п р о ц есса
п р ом ы ш л ен н ой  и п р одук ц и и  на охлаж ден и я;
эк ол оги ч еск ой л ю б о й  стади и  п р оц есса вы полнения отдельны х
безо п а сн о ст и ; устан овк и охл аж д ен и я  или оп ер ац и й  п р о ц есса
и разм ещ ен ия зам орозк и ; охл аж д ен и я  сырья д о
п р одук ц и и , у л о ж ен н о й  в реж им ы  п ер ви чн ой у ста н о в л ен н о й
тару в хо л о д и л ь н ы е и п ер ер аботк и  м ясн ого тем пературы ;
м ор ози л ьн ы е камеры; сырья; н а б л ю д ен и я  за  х о д о м
контролировать и тр ебов ан и я  к состоя н и ю п р о ц есса  охл аж д ен и я  п о
р егулир овать р а б о ч его  м еста  и вн еш ни м  признакам  и
тем п ер атур н ы й  р еж и м о б о р у д о в а н и я  в показаниям  К И П ;
при п ом ощ и  К И П ; соотв етств и и  с р егулир овани я
в еден и я  п ер ви чн ой сан итарн о- тем п ер атур ы  и врем ени
док ум ен тац и и ; гиги ен ич ески м и охл аж ден и я; проверки
б езо п а сн о го тр ебов ани ям и , вн еш ни м  о см о т р о м  или
обсл уж и в ан и я тр ебов ан и я м и  охраны п о р езультатам  анализа
о б о р у д о в а н и я  для тр уда , п ож ар н ой , качества охл аж ден и я
к ол и ч еств ен н ого  учета, п р ом ы ш л ен н ой  и сырья; контроля
тр ансп орти ровк и  и эк ол оги ч еск ой качества; оф ор м л ен и я
хран ени я , безо п а сн о ст и ; док ум ен тац и и  о
в н утр и зав одск ого правила устан ов к и  и качестве п р одук ц и и  и
п ер ем ещ ен и я  сы рья и разм ещ ен и я п родук ци и , состоя н и и
п р одук тов  ж и в от н ого  
п р о и сх о ж д ен и я .

у л о ж ен н о й  в тару  
в хо л о д и л ь н ы е и 
м ор ози л ьн ы е камеры; 
тр ебов ан и я  к контролю  
и регул ир овке  
тем п ер а ту р н о го  реж и м а  
при п ом ощ и  К И П ; 
ф орм ы  и правила  
в еден и я  п ерви чн ой  
док ум ен тац и и ; 
у стр о й ств о , п ринцип  
дей стви я , правила  
б езо п а сн о го  
обсл уж и в ан и я  
о б о р у д о в а н и я  для  
к ол и ч еств ен н ого  учета, 
тр ансп ор ти р овк и  и 
хран ени я , 
вн утр и зав одск ого  
п ер ем ещ ен и я  
сы рья и п р одук тов  
ж и в о т н о го  
п р ои схож ден и я ;  
п ри нц и п  дей стви я  
о б о р у д о в а н и я  по  
п ер в и ч н ой  обр абот к е  
сы рья ж и в о т н о го

обор удов ан и я .
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п р о и сх о ж д ен и я .

2.3.Обоснование часов вариативной части ОПОП-П

№№
п/п

Дополнительные�
знания, умения,�
навыки )��*� �
" � � �� �3 �� � ,

№, наименование�
темы

Объем
часов

Обоснование�
включения в�
рабочую�
программу

В Д 1 О б есп еч ен и е �

б езо п а сн о ст и ,�
п р осл еж и в аем ост и  и�

качества п и щ евой �

п р одук тов  питания из�

м я сн ого  сырья на �

в сех  этап ах  ее �

п р ои зв одств а  и�

обр ащ ен и я  на ры нке

1.1. П он я т и е о  клетке,�
тканях.

2 .1 . С и стем а органов �

дви ж ен и я.

2 .2 . К ож н ы й  покров и�

его  п р ои зводн ы е.

2 .3 . С и стем а �

в н утр ен н и х  органов.

2 .4 . С и стем а органов �

крово -  и�

л и м ф ообр ащ ен и я .

2 .5 . Ж ел езы �

вн утр ен н ей  секреции.

2 .6 . Н ервная си ст ем а  и�

анализаторы .

3 .1 . С и стем а крови.

3 .2 . С и стем а �

к р ов ообр ащ ен и я  и�

л и м ф ообр ащ ен и я .

3 .3 . С и стем а ды хания.

3 .4 . С и стем а �

пищ евар ения

72 Зн ан и е �

о со б е н н о с т ей �

развития, стр оен и я �

и

ф унк ц ион и р ован и я �

разли чны х органов �

и си ст ем  органов �

ж и в отн ы х по �

за п р о су

р аботодател я  О О О �

"О П Х  С ол я н ск ое” .

2. СТРУКТУРА И СОДЕРЖАНИЕ ДИСЦИПЛИНЫ

2.1. Т рудоем кость освоения дисциплины

Наименование составных частей дисциплины Объем в�
часах

В т.ч. в форме�
практ. подготовки

У ч ебн ы е занятия 70 34
С ам остоятельная р абота 2 -

П р ом еж ут оч н ая  аттестация в 3 � � � � � � � 3 �� � # � 	 � - -

В с е г о 72 34

:> -



2 . 2 .  С о д е р ж а н и е  д и с ц и п л и н ы

Н а и м е н о в а н и е  р а з д е л о в  

и  т е м

С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а ,  п р а к т и ч е с к и х  и  

л а б о р а т о р н ы х  з а н я т и й

О б ъ е м ,  а к .  ч .  /  

в  т о м  ч и с л е  

в  ф о р м е  п р а к т и ч е с к о й  

п о д г о т о в к и ,  

а к .  ч .

К о д ы  к о м п е т е н ц и й ,  

ф о р м и р о в а н и ю  

к о т о р ы х  

с п о с о б с т в у е т  

э л е м е н т  

п р о г р а м м ы

Р а з д е л  1 .  О б щ а я  ц и т о л о г и я ,  г и с т о л о г и я . 4 / 2

Т е м а  1 .  1 .  П о н я т и е  о  

к л е т к е ,  т к а н я х .

С о д е р ж а н и е 4 / 2 О К  0 1 ,  О К  0 2 ,  О К 0 3 ,  

О К  0 5 , О К 0 9  П К  2 . 1 ,  

П К  2 . 3 .
1 . С т р о е н и е  к л е т к и .  О б щ е е  п о н я т и е  о  т к а н я х  и  и х  

к л а с с и ф и к а ц и я .

2

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й  и  л а б о р а т о р н ы х  р а б о т

Л а б о р а т о р н а я  р а б о т а  № 1 .  У с т р о й с т в о  с в е т о в о г о  м и к р о с к о п а .  

И з у ч е н и е  п о д  м и к р о с к о п о м  и  з а р и с о в к а  с т р о е н и я  ж и в о т н о й  

к л е т к и  и  м и т о з а .

2

Р а з д е л  2 .  А н а т о м и я 4 8 / 2 4

Т е м а  2 . 1  С и с т е м а  

о р г а н о в  д в и ж е н и я .

С о д е р ж а н и е 1 4 / 6 О К  0 1 ,  О К  0 2 ,  О К 0 3 ,  

О К  0 5 , О К 0 9  П К  2 . 1 ,  

П К  2 . 3 .
1 . С т р о е н и е  и  р а з в и т и е  к о с т и  к а к  о р г а н а .  С к е л е т  т у л о в и щ а .  

С т р о е н и е  ч е р е п а .

2

2 . П е р и ф е р и ч е с к и й  с к е л е т . 2

3 . С о е д и н е н и я  к о с т е й .  С р а щ е н и я ,  и х  в и д ы .  С у с т а в ы  г р у д н о й  

к о н е ч н о с т и ,  и х  с в я з к и .  С у с т а в ы  т а з о в о й  к о н е ч н о с т и ,  и х  

с в я з к и .

2

4 .  П о н я т и е  о  м ы ш ц а х ,  и х  ф у н к ц и и  и  р а з в и т и е .  М ы ш ц ы  

т у л о в и щ а ,  п о з в о н о ч н о г о  с т о л б а ,  к о н е ч н о с т е й .  Ф а к т о р ы ,  

в л и я ю щ и е  н а  к а ч е с т в о  м я с а .

2

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й  и  л а б о р а т о р н ы х  р а б о т
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Л а б о р а т о р н а я  р а б о т а  № 2 .  И с с л е д о в а н и е  п о д  м и к р о с к о п о м  

г и с т о л о г и ч е с к и х  п р е п а р а т о в  к о с т н о й  и  м ы ш е ч н о й  т к а н е й . 2

2

П р а к т и ч е с к о е  з а н я т и е  № 1 .  А н а л и з  с т р о е н и я  с к е л е т а  и  е г о  

о т д е л ь н ы х  к о с т е й .

П р а к т и ч е с к о е  з а н я т и е  № 2 .  А н а л и з  р а с п о л о ж е н и я  и  ф у н к ц и и  

м ы ш ц  т у л о в и щ а  и  к о н е ч н о с т е й .

2

Т е м а  2 . 2 .  К о ж н ы й  

п о к р о в  и  е г о  

п р о и з в о д н ы е .

С о д е р ж а н и е 4 / 2 О К  0 1 ,  О К  0 2 ,  О К 0 3 ,  

О К  0 5 , О К 0 9  П К  2 . 1 ,  

П К  2 . 3 .
К о ж н ы й  п о к р о в ,  е г о  ф и з и о л о г и ч е с к о е  з н а ч е н и е .  

П р о и з в о д н ы е  к о ж и .

2

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й  и  л а б о р а т о р н ы х  р а б о т

П р а к т и ч е с к о е  з а н я т и е  3 . А н а л и з  с т р о е н и я  к о ж и  и  к о ж н о г о  

п о к р о в а .

2

Т е м а  2 . 3 .  С и с т е м а  

в н у т р е н н и х  о р г а н о в .

С о д е р ж а н и е 2 2 / 1 0 О К  0 1 ,  О К  0 2 ,  О К 0 3 ,  

О К  0 5 , О К 0 9  П К  2 . 1 ,  

П К  2 . 3 .
1 .  С и с т е м а  о р г а н о в  п и щ е в а р е н и я .  О р г а н ы  р о т о в о й  п о л о с т и .  

Г л о т к а .  П и щ е в о д .  Ж е л у д о к .  Т о н к и й  и  т о л с т ы й  к и ш е ч н и к ,  

п е ч е н ь ,  п о д ж е л у д о ч н а я  ж е л е з а .

2

2 .  Т о н к и й  и  т о л с т ы й  к и ш е ч н и к ,  п е ч е н ь ,  п о д ж е л у д о ч н а я  

ж е л е з а .

3 .  С и с т е м а  о р г а н о в  д ы х а н и я .  Н о с ,  н о с о в а я  п о л о с т ь ,  и х  

с т р о е н и е .  Г о р т а н ь ,  т р а х е я ,  л е г к и е .

2

4 .  О б щ а я  х а р а к т е р и с т и к а  о р г а н о в  м о ч е в ы д е л е н и я ,  и х  

ф у н к ц и и .  П о ч к и ,  и х  р а с п о л о ж е н и е ,  с т р о е н и е ,  т и п ы .  

О б р а з о в а н и е  м о ч и .

2

5 .  О б щ а я  х а р а к т е р и с т и к а  о р г а н о в  р а з м н о ж е н и я  с а м ц а  и  

с а м к и .

2

6 .  А н а т о м и ч е с к и е  о с о б е н н о с т и  с т р о е н и я  о р г а н о в  д о м а ш н и х  

п т и ц .

2

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й  и  л а б о р а т о р н ы х  р а б о т
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П р а к т и ч е с к а я  р а б о т а  № 4 .  А н а л и з  с т р о е н и я  о р г а н о в �

п и щ е в а р е н и я  у  ж и в о т н ы х .

2

П р а к т и ч е с к а я  р а б о т а  № 5 .  А н а л и з  с т р о е н и я  о р г а н о в  д ы х а н и я  у �

ж и в о т н ы х .

2

П р а к т и ч е с к а я  р а б о т а  № 6 .  А н а л и з  с т р о е н и я  о р г а н о в �

м о ч е в ы д е л е н и я  у  ж и в о т н ы х .

2

П р а к т и ч е с к а я  р а б о т а  № 7 .  А н а л и з  с т р о е н и я  о р г а н о в �

р а з м н о ж е н и я  у  с а м ц о в  и  с а м о к .

2

П р а к т и ч е с к а я  р а б о т а  № 8 .  А н а л и з  с т р о е н и я  в н у т р е н н и х �

о р г а н о в  у  п т и ц .

2

Т е м а  2 . 4 .  С и с т е м а �

о р г а н о в  к р о в о  -  и �

л и м ф о о б р а щ е н и я .

С о д е р ж а н и е 6 / 4 О К  0 1 ,  О К  0 2 ,  О К 0 3 , �

О К  0 5 , О К 0 9  П К  2 . 1 , �

П К  2 . 3 .
1 . Х а р а к т е р и с т и к а  и  з н а ч е н и е  с и с т е м ы  о р г а н о в  к р о в о  -  и �

л и м ф о о б р а щ е н и я .  С е р д ц е ,  е г о  с т р о е н и е ,  т о п о г р а ф и я .

2

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й  и  л а б о р а т о р н ы х  р а б о т

Л а б о р а т о р н а я  р а б о т а  №  З . И с с л е д о в а н и е  п о д  м и к р о с к о п о м �

г и с т о л о г и ч е с к и х  п р е п а р а т о в  к р о в е н о с н ы х  с о с у д о в  и  м ы ш ц ы �

с е р д ц а .

2

П р а к т и ч е с к а я  р а б о т а  № 9 .  А н а л и з  с т р о е н и я  и  т о п о г р а ф и и �

с е р д ц а  ж и в о т н ы х .

2

Т е м а  2 . 5 .  Ж е л е з ы �

в н у т р е н н е й  с е к р е ц и и .

С о д е р ж а н и е 4 / 2

Ж е л е з ы  в н у т р е н н е й  с е к р е ц и и ,  и х  с т р о е н и е ,  ф у н к ц и и  и �

т о п о г р а ф и я

2 О К  0 1 ,  О К  0 2 ,  О К 0 3 , �

О К  0 5 , О К 0 9  П К  2 . 1 , �

П К  2 . 3 .В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й  и  л а б о р а т о р н ы х  р а б о т

П р а к т и ч е с к а я  р а б о т а  № 1 0 .  А н а л и з  с т р о е н и я  и  т о п о г р а ф и и �

ж е л е з  в н у т р е н н е й  с е к р е ц и и .

2

Т е м а  2 . 6 .  Н е р в н а я �

с и с т е м а  и  а н а л и з а т о р ы .

В  т о м  ч и с л е  с а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а  о б у ч а ю щ и х с я 2 / 0

1 . О с о б е н н о с т и  с т р о е н и я  н е р в н о й  с и с т е м ы  и  а н а л и з а т о р о в ,  у �

ж и в о т н ы х  и  п т и ц .

2

Р а з д е л  3 .  Ф и з и о л о г и я . 1 6 / 8
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Тема 3.1. Система крови С о д е р ж а н и е 4 / 2 ОК 01, ОК 02, ОК03, 
ОК 05,ОК09 ПК 2.1, 
ПК 2.3.

Кровь, тканевая жидкость и лимфа как внутренняя среда 
организма.

2

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й  и  л а б о р а т о р н ы х  р а б о т

Практическая работа №11. Анализ состава лимфы и крови. 2
Тема 3.2. система 
кровообращения и 
лимфообращения.

С о д е р ж а н и е 4 / 2 ОК 01, ОК 02, ОК03, 
ОК 05,ОК09 ПК 2.1, 
ПК 2.3.

1.Сердечный цикл. Движение крови по кровеносным сосудам. 
Образование лимфы.

2

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й  и  л а б о р а т о р н ы х  р а б о т

Практическая работа №12 Анализ строение кругов 
кровообращения. Движение крови по кровеносным сосудам.

2

Тема 3.3. Система 
дыхания.

С о д е р ж а н и е 4 / 2 ОК 01, ОК 02, ОК03, 
ОК 05,ОК09 ПК 2.1, 
ПК 2.3.

Дыхание. Типы и частота дыхания. Регуляция дыхания. 2
В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й  и  л а б о р а т о р н ы х  р а б о т

Практическое занятие №13.Определение механизма вдоха, 
выдоха, частоты и типов дыхания.

2

Тема 3.4. Система 
пищеварения.

С о д е р ж а н и е 4 / 2 ОК 01, ОК 02, ОК03, 
ОК 05,ОК09 ПК 2.1, 
ПК 2.3.

1.Пищеварение в полости рта. Пищеварение в желудке, 
кишечнике. Всасывание.

2

В  т о м  ч и с л е  п р а к т и ч е с к и х  з а н я т и й  и  л а б о р а т о р н ы х  р а б о т

Практическое занятие №14. Анализ процесса пищеварения. 2
� � �  � ! " � �# � � � � � � � � � � �$ � � � 	� 	 � � � �� �11 �� � �$ � �* / � � �� ���# �� �

В с е г о 7 2
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3 .  У С Л О В И Я  Р Е А Л И З А Ц И И  Д И С Ц И П Л И Н Ы

3 . 1 .  М а т е р и а л ь н о  -  т е х н и ч е с к о е  о б е с п е ч е н и е

К а б и н е т ( ы )  _  А н а т о м и и  и  ф и з и о л о г и и  с е л ь с к о х о з я й с т в е н н ы х  ж и в о т н ы х ,  

о с н а щ е н н ы й ( е )  в  с о о т в е т с т в и и  с  п р и л о ж е н и е м  3  О П О П - П .

3 . 2 .  У ч е б н о  -  м е т о д и ч е с к о е  о б е с п е ч е н и е

3 . 2 . 1 .  О с н о в н ы е  п е ч а т н ы е  и / и л и  э л е к т р о н н ы е  и з д а н и я

3 . 2 . 1 .  О с н о в н ы е  п е ч а т н ы е  и з д а н и я

1 .  З е л е н е в с к и й ,  Н .  В .  А н а т о м и я  и  ф и з и о л о г и я  с е л ь с к о х о з я й с т в е н н ы х  ж и в о т н ы х  : 

у ч е б н и к  д л я  с п о  /  Н .  В .  З е л е н е в с к и й ,  М .  В .  Щ и п а к и н ,  К .  Н .  З е л е н е в с к и й  ; п о д  р е д а к ц и е й  

Н .  В .  З е л е н е в с к о г о .  —  С а н к т - П е т е р б у р г  : Л а н ь ,  2 0 2 2 .  —  4 4 8  с .

О с н о в н ы е  э л е к т р о н н ы е  и з д а н и я
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h t t p s : / / e . l a n b o o k . c o m / b o o k / 1 9 3 2 7 2
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ж и в о т н ы х  /  В . Н . П и с м е н с к а я ,  В . И .  Б о е в .  -  М . :  К о л о с С ,  2 0 1 0 .  -  3 2 8  с .  3 .
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4 .  К О Н Т Р О Л Ь  И  О Ц Е Н К А  Р Е З У Л Ь Т А Т О В  

О С В О Е Н И Я  Д И С Ц И П Л И Н Ы

Р е з у л ь т а т ы  о б у ч е н и я
П о к а з а т е л и  о с в о е н н о с т и  

к о м п е т е н ц и й
М е т о д ы  о ц е н к и
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в хо л о д и л ь н ы е и 
м ор ози л ьн ы е камеры; 
тр ебов ан и я  к контролю  и 
регул ир овке  
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у стр ой ств о , п ринцип  
дей стви я , правила  
б езо п а сн о го  
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к ол и ч еств ен н ого  учета, 
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направления  
р есу р со сб ер еж ен и я  в 
рамках
п р оф есси онал ь ной  
деятельности  
действовать в 
чрезвы чайны х ситуациях

в еден и и
п р оф есси он ал ь н ой
деятельности
осн овн ы е ресурсы ,
задей ств ованн ы е в
п р оф есси он ал ь н ой
деятельн ости  пути
о бесп еч ен и я
р есу р со сб ер еж ен и я
принципы
бер еж л и в ого
производства
осн ов н ы е
направления
и зм ен ен и я
к л им атических
у сл о в и й  регион а
правила п оведен и я  в
чрезвы чайны х
си туац и я х  правила
экол оги ческ ой
б езо п а сн о ст и  при
в еден и и
п р оф есси он ал ь н ой
деятельности

О К  0 9 пони м ать о бщ и й  
см ы сл
ч етк опр ои зн есенн ы х
вы сказы ваний

на известны е  
темы

(проф есси ональны е  
и бы товы е),

поним ать  
тексты  на 
базовы е
п р оф есси он ал ь н ы е тем ы  
участвовать в д и ал огах  
на знаком ы е общ и е  

и
п р оф есси он ал ь н ы е тем ы  
строить просты е  
вы сказы вания о  с е б е  и 
о  св оей
п р оф есси он ал ь н ой
деятельности

кратко
обосн овы в ать и 
объяснять свои  дей стви я  
(тек ущ и е и 
п л ани р уем ы е) писать  
п росты е связны е

правила п остр оен и я  
п р осты х и сл ож н ы х  
п р ед л о ж ен и й  на 
п р оф есси он ал ь н ы е  
тем ы  осн овн ы е  
общ еуп отр еби тел ьн ы е  
глаголы  (бы товая и 
п роф ессиональная  
лексика)

л ек си ч еск и й  
м ин и м ум , 
отн ося щ и й ся  к 
оп и сан и ю  п р едм етов , 
ср едств  и п р оц ессов  
п р оф есси он ал ь н ой  
деятельности  
осо б ен н о ст и  
п рои зн ош ен и я  
правила чтения  
тек стов
п р оф есси он ал ь н ой
направленности
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2 . 2 .  Т е м а т и ч е с к и й  п л а н  и  с о д е р ж а н и е  у ч е б н о й  д и с ц и п л и н ы  « О с н о в ы  э к о н о м и к и ,  м а р к е т и н г а  и  м е н е д ж м е н т а »

Н а и м е н о в а н и е  

р а з д е л о в  и  т е м

С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а ,  п р а к т и ч е с к и х  и  л а б о р а т о р н ы х

з а н я т и й

О б ъ е м ,  а к .  ч .  /  

в  т о м  ч и с л е  

в  ф о р м е  

п р а к т и ч е с к о й  

п о д г о т о в к и ,  

а к .  ч .

К о д ы

к о м п е т е н ц и й ,

ф о р м и р о в а н и ю

к о т о р ы х

с п о с о б с т в у е т

э л е м е н т

п р о г р а м м ы

1 2 3 4

Р а з д е л  1 .  О с н о в ы  

э к о н о м и к и
С о д е р ж а н и е

1 0 / 2

Т ем а 1.1. С ущ н ость  
эк он ом и к и  и 

истори я ее  
развития

1 .  П о н я т и е  о б  э к о н о м и к е  и  э к о н о м и ч е с к о й  д е я т е л ь н о с т и  л ю д е й .
О сн овн ы е п ол ож ен и я  эк он ом и ч еск ой  теор и и . М ет о д ы  и ф унк ц ии  
эк о н о м и ч еск о й  теори и . С оставная часть эконом ики: м ик р о- и 
м акроэконом ика.

2

О К 0 1 ,О К 0 2 , О К 03, 
О К  07 , О К  09

Т ем а 1.2. 
П р о и зв о д ст в о  и 

эк он ом и к а

2 .  З н а ч е н и е  п р о ц е с с а  п р о и з в о д с т в а  и  е г о  м е с т о  в  э к о н о м и к е  

с т р а н ы .  Ф акторы  прои зводств а. И здер ж к и  п рои зводств а. 
О гр ан ич енн ость  р есур сов . С тади и  развития п рои зводств а. 
С труктура сов р ем ен н о го  п рои зводств а.

2

О К 0 1 ,О К 0 2 , О К 03, 
О К  07 , О К  09

Тем а. 1.3. 
П ри н ци п ы  
ры ночн ой  

эк он ом и к и

3 .  П о н я т и е  р ы н к а ,  у с л о в и я  е г о  в о з н и к н о в е н и я . В и д ы  рынков.
О сн овн ы е ф унк ц ии  рынка. М ех а н и зм  р ы ноч н ого
сам ор егул и р ован и я и его  осн ов н ы е эл ем ен ты
Законы  сп р оса  и н ец ен овы е ф акторы  р ы ноч н ого спроса. Закон
п р едл ож ен и я  и н ец ен овы е ры ночны е п р едл ож ен и я . К ривая сп р оса  и
п р едл ож ен и я.

2

О К 0 1 ,О К 0 2 , О К 03, 
О К  07 , О К  09

Тем а. 1.4.
М ак р оэк он ом и ч еск и е  

П оказатели , 
н естаби л ь н ость  и 

р егул и р ов ан и е

4 .  О с н о в н ы е  ч е р т ы  м а к р о э к о н о м и к и .  С и с т е м а  п о к а з а т е л е й  

м а к р о э к о н о м и к и .  Н ом инальны й и реальны й В Н П . Э к он ом и ч еск и й  
р о ст  в общ еств е . П у ти  и ф акторы  эк о н о м и ч еск о го  роста. 
Ц икличность развития ры ночн ой  эконом ики. Э к он ом и ческ и й  цикл и 
его  фазы . Д в е  стор он ы  эк о н о м и ч еск о го  кризиса. П осл едств и я  
неравновесия . Б езр аботиц а, ее  типы  и последстви я . С ущ н ость  и 
виды  инф ляции. П ри чи н а и п осл ед ств и я  инф ляции. В заи м осв я зь  
безр абот и ц ы  и инф ляции  Ц е л и  и  н а п р а в л е н и я  

м а к р о э к о н о м и ч е с к о г о  р е г у л и р о в а н и я .  О сн овн ы е цели  и 
направления го суд ар ств ен н ого  регулир ования ры ночной  эконом ики. 
С оциальная политика государ ства . М а к р о э к о н о м и ч е с к о е  

р а в н о в е с и е .  Ц икличность развития ры ночной  эконом ики. 
Э к он ом и ческ и й  цикл и его  фазы . Д в е  стор он ы  эк о н о м и ч еск о го  
кризиса. П о сл ед ств и я  неравновесия .

2

О К 0 1 ,О К 0 2 , О К 03, 
О К  07 , О К  09
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2 . 2 .  С о д е р ж а н и е  д и с ц и п л и н ы

Н а и м е н о в а н и е  р а з д е л о в  и  

т е м

С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а ,  п р а к т и ч е с к и х  и  л а б о р а т о р н ы х  

з а н я т и й ,  с а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а

О б ъ е м ,  а к .  ч .  /  

в  т о м  ч и с л е  

в  ф о р м е  п р а к т и ч е с к о й  

п о д г о т о в к и ,  

а к .  ч .

К о д ы

к о м п е т е н ц и й ,

ф о р м и р о в а н и ю

к о т о р ы х

с п о с о б с т в у е т

э л е м е н т

п р о г р а м м ы

1 2 3 4

Р а з д е л  1 .  Р а з д е л  1 .  О б щ и е  п о л о ж е н и я  К о н с т и т у ц и и  Р Ф 2

Т е м а  1 . 1 .  П р а в а  и  

с в о б о д ы  ч е л о в е к а  и  

г р а ж д а н и н а

С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а 2

1 .Н ео б х о д и м о ст ь  принятия, главы К он ст и т уц и и , и х  содер ж ан и е. 
Х арак тери сти к а Р Ф  п о  К он сти туц и и . Р о сси я  как правовое  
государ ств о . К он ст и т уц и он н ы й  ср ой  Р Ф  и его  основы . В ы сш и е  
органы  го су д а р ств ен н о й  власти и п ор ядок  и х  ф орм и рован и я  
Л ичны е (гр аж дан ск и е) права и и х  характеристика. П ол и ти ч еск и е  
права и и х  характеристика. С оц и ал ь н о-эк он ом и ч еск и е, культурны е  
права и и х  характеристика. О сн овн ы е об я за н н о сти  граж дан  РФ

2

О К  0 1 -0 5 , О К  07 , 
О К  09,

О К  01 -05 , О К  
07 , О К  09 ,

С а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а  о б у ч а ю щ и х с я  О п р ед ел ен и е  
ор ган и зац и он н о  - правовы х ф ор м  и ви дов  к ом м ер ч еск и х  и 
н ек ом м ер ч еск и х  орган изаци й , о со б е н н о с т ей  п равового р егулир овани я  
и х дея тел ьн ости . (Р еш ен и е си туац и он н ы х задач )

2 О К  01 -0 5 , О К  
07 , О К  09 ,

Р а з д е л  2 .  П р а в о в о е  р е г у л и р о в а н и е  в  с ф е р е  п р о ф е с с и о н а л ь н о й  д е я т е л ь н о с т и 1 4

Т е м а  2 . 1 .  П о н я т и е  и  

п р е д м е т  п р а в о в о г о  

р е г у л и р о в а н и я

С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а 2

1. Э к он ом и ч еск и е отн ош ен и я  как п р ед м ет  п равового регулирования. 
П р едп ри ни м ател ьск ая  д ея т ел ь н ост ь  как п р ед м ет  п равового  
регулир ования. Н аправления гр аж дан ск о-п р ав ов ого  р егулир овани я  
п р едп р и н и м ател ьск ой  дея тел ьн ости . Г о су д а р ст в ен н о е  р егул и р ов ан и е  
п р едп р и н и м ател ьск ой  деятел ьн ости .
Л и ц ен зи р ов ан и е

2
О К  01 -05 , О К  
07 , О К  09

Т е м а  2 . 2 .

О р г а н и з а ц и о н н о  -

С о д е р ж а н и е  у ч е б н о г о  м а т е р и а л а 6

К о м м ер ч еск и е ю р и д и ч еск и е ли ца (х о зя й ст в у ю щ и е товарищ ества, 2 О К  01 -05 , О К

2 0 0
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м атериальны х, тр удов ы х  
р есур сах;
-п рим ен ять норм ы  т р у д о в о го  
права при в заи м одей ст в и и  с 
п одч и н ен н ы м  п ерсоналом ; 
-прим енять эк о н о м и ч еск и е и 

правовы е зн ан и я  в 
конкретны х
п р ои зв одств ен н ы х ситуациях; 
-защ ищ ать св ои  права в 

рам ках д ей ст в у ю щ его  
зак он одател ьств а  РФ .

сп о со б о в  дей ств и й , 
м етодов , техн и к , 
п осл ед ов ател ь н остей  
д ей ств и й  и т.д.
-Т оч н ость  оц ен к и  - 

С оотв етств и е  
тр ебов ан и я м  инструкций , 
р еглам ен тов  
-Р ац ион ал ьн ость  
д ей ств и й  и т.д.

- эксп ер тная  оценк а  
дем о н ст р и р у ем ы х  ум ен и й , 
вы полняем ы х д ей ств и й  в 
п р о ц ессе  практических  
занятий

П р о м е ж у т о ч н а я

а т т е с т а ц и я :
- эксп ер тная  оценк а  
вы полнения практических  
задан и й  на эк зам ен е
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охр а н о й  тр уда. Ф едер ал ьны е и н сп ек ц и и  труда: н азн ачен и е, задачи , 
ф ункции. П рава государ ств ен н ы х и нсп ек тор ов  труда. 
Г осуд ар ст в ен н ы е тех н и ч еск и е  и н сп ек ци и  (Г о сго р т ех н а д зо р , 
Г о сэн ер го н а д зо р , Г оссан и н сп ек ц и я , Г осудар ст в ен н ая  пож арная  
и нсп ек ци я и др .), и х  н азн ачен и е и ф унк ц ии
А дм ин и стр атив ны й, общ еств ен н ы й , личны й контроль за  охр ан ой  
тр уда. П рава и об я за н н о сти  п р о ф со ю зо в  п о  воп р осам  охран ы  труда. 
П равовы е акты, р егу л и р у ю щ и е взаим ны е обязательства сто р о н  по  
усл ов и я м  и охр ан е  тр у д а  (К оллективны й д о го в о р , согл аш ен и е по  
охр ан е  тр уда). О тв етствен н ость  за  н ар уш ен и е тр ебов ан и й  охраны  
труда: адм инистративная , ди сци п лин арн ая, угол овн ая

О К  0 1 -0 7 , 09

В  т о м  ч и с л е  с а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а  о б у ч а ю щ и х с я  Ф едер альны е  
законы  в обл асти  охраны  труда: К он сти туц и я  Р о сси й ск о й  Ф едер аци и , 
« О б  о сн ов ах  охран ы  тр у д а  в Р о сси й ск о й  Ф ед ер ац и и » , Т р удов ой  
к одек с Р о сси й ск о й  Ф ед ер ац и и  (гл. 3 3 -3 6 ).

2

1 1 - 1 2

Т е м а  1 . 3 .  

О р г а н и з а ц и я  

о х р а н ы  т р у д а  в  

о р г а н и з а ц и я х ,  н а  

п р е д п р и я т и я х

С о д е р ж а н и е 2 О К  0 1 -0 7 , 09

С л уж ба  охран ы  тр у д а  на предприятии: н азн ачен и е, о сн ов н ы е задачи , 
права, ф унк ц ион альн ы е обя зан н ости . О сн ов ан и е для заклю чения  
до го в о р о в  со  сп ец и ал и стам и  или организациям и, оказы ваю щ им и  
у сл у гу  по охр ан е  тр уда. К ом и теты  (к ом и сси и ) п о  охр ан е  труда: 
состав , н азн ачен и е

2
О бя зан н ости  р аботодател я  п о  о б есп еч ен и ю  б езо п а сн ы х  усл ов и й и  
охраны  тр уда. С оотв етств и е п р ои зв од ств ен н ы х п р о ц ессо в  и 
п р одук ц и и  тр ебов ан и я  охран ы  тр уда. О бя зан н ости  работни к а по  
со б л ю д ен и ю  н ор м  и правил по охр ан е  тр уда. С ан итар н о-бы товы е и 
л еч ебн о-п р оф и л ак ти ч еск ое о б сл у ж и в а н и е работников.
О б есп еч ен и е  прав работн и к ов  на охр ан у  тр уда. Д оп ол н и тел ьн ы е  
гарантии п о  охр ан е  тр у д а  отдел ь н ы х к атегорий  работни к ов

О К  0 1 -0 7 , 09 ,

Р а з д е л  2  У с л о в и я  т р у д а  н а  п р е д п р и я т и я х  о б щ е с т в е н н о г о  п и т а н и я

Т е м а  2 . 1

О с н о в ы  п о н я т и я  

у с л о в и я  т р у д а .  

О п а с н ы е  и  

в р е д н ы е

С о д е р ж а н и е 6 О К  0 1 -0 7 , 09 ,
О сн овн ы е понятия: усл ов и я  тр уда, и х  виды . О сн овн ы е  
м етеор ол оги ч еск и е парам етры  (п р ои зв одств ен н ы й  м икроклим ат) и их  
влияние на ор ган и зм  человека. С анитарны е н орм ы  у сл о в и й  труда. 
М ер оп р ия ти я  п о  п о д д ер ж и в а н и ю  устан ов л ен н ы х норм

2

2 1 2
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4. КОНТРОЛЬ И ОЦЕНКА РЕЗУЛЬТАТОВ ОСВОЕНИЯ УЧЕБНОЙ ДИСЦИПЛИНЫ

Р е з у л ь т а т ы  о б у ч е н и я П о к а з а т е л и  о с в о е н н о с т и  

к о м п е т е н ц и й

М е т о д ы  о ц е н к и

З н а н и е :

-законы  и ины е  
норм ативны е правовы е  
акты, со д ер ж а щ и е  
государ ств ен н ы е  
норм ативны е тр ебов ан и я  
охран ы  тр уда, 
р асп р остр ан я ю щ и еся  на  
дея тел ьн ость  организации; 
-о б я за н н о ст и  р аботни к ов  в 
обл асти  охраны  труда; 
-ф ак тич ески е или  
потен ци альн ы е  
п о сл ед ст в и я  со б ст в ен н о й  
д ея тел ь н ости  (или  
б езд ей ст в и я ) и и х  влияние  
на ур ов ен ь  б езо п а сн о ст и  
труда;
-в озм ож н ы е п осл ед ств и я  
н есо б л ю д ен и я  
т ех н о л о ги ч еск и х  п р о ц ессо в  
и п р ои зв одств ен н ы х  
и нструк ци й  п одчи н ен н ы м и  
р аботни к ам и  (п ер сонал ом );  
-п ор я док  и п ер и оди ч н ость  
и нстр ук таж ей  п о  охр ан е  
тр у д а  и техн и к е  
безоп асн ост и ;
-п ор я док  хр ан ен и я  и 
и спол ьзован и я  ср едств  
к оллективной  и 
и н ди в и дуал ь н ой  защ иты

П о л н о та  ответов , точ н ость  
ф орм ул и р овок , н е м ен ее  75%  
правильны х ответов.
Н е  м ен ее  75%  правильны х  
ответов.
А к туал ьн ость  тем ы , 
адекватность результатов  
п оставл ен н ы м  целям , п ол нота  
ответов , точ н ость  
ф орм ул и р овок , адекватность  
п р и м ен ен и я  п р оф есси он ал ь н ой  
т ер м и н ол оги и

Т е к у щ и й  к о н т р о л ь  п р и  

п р о в е д е н и и :

-п и сь м ен н о го /у ст н о го  опроса; 
-тестирования;
-оц ен к и  результатов  
в н еа у д и то р н о й  (сам остоя тел ь н ой )  
работы  (док л адов , реф ер атов , 
тео р ет и ч еск о й  части  проектов, 
у ч еб н ы х  и ссл ед о в а н и й  и т .д .)

У м е н и я :

-выявлять оп асны е и 
вр едн ы е п р ои зв одств ен н ы е  
ф акторы  и
со о тв ет ств у ю щ и е им  риски, 
связанны е с прош лы м и, 
н астоящ и м и  или  
п лани руем ы м и  видам и  
п р оф есси он ал ь н ой  
деятельн ости ;
-и спол ьзовать  ср едств а  
к оллективной  и 
и н ди в и дуал ь н ой  защ иты  в 
соотв етств и и  с хар ак тер ом  
вы полняем ой  
п р оф есси он ал ь н ой

П равильность, п ол нота  
вы полнения задан и й , точ н ость  
ф ор м ул и ровок , 
точ н ость  расчетов, 
соотв ет ств и е  тр ебов ан и я м  
-А дек в атн ость , оп тим альность  
вы бора сп о со б о в  дей ств и й , 
м етодов ,
техн и к , п осл ед ов ател ь н остей  
д ей ств и й  и т.д.
-Т оч н ость  оц енк и  
-С оотв ет ств и е  тр ебов ан и я м  
инструк ци й , р еглам ен тов  
-Р ац ион ал ьн ость  д ей ств и й  и 
т.д .

Т е к у щ и й  к о н т р о л ь :

защ и та отч етов  по  
прак ти ческ им / лабораторны м  
занятиям;
оц енк а задан и й  для в н еауди тор н ой  
(сам ост оя т ел ь н ой ) работы : 
п р езен тац ий , 
эксп ер тная  оц енк а д е ­
м он стр и р уем ы х ум ен и й , 
вы полняем ы х д ей ств и й  в п р о ц ессе  
п р ак ти ческ их/л абораторн ы х  
занятий
П р о м е ж у т о ч н а я  а т т е с т а ц и я :
эксп ер тная  оц енк а вы полнения
п рактических
задан и й  на зач ете /эк зам ен е
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9 Берутся сведения, указанные по данному виду деятельности в п. 4.2.
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п р оф есси он ал ь н ой  
дея тел ьн ости , выявлять 
источники  
ф инансирования; 
п р езен товать  и деи  
откры тия со б ст в ен н о го  
дел а  в
п р оф есси он ал ь н ой  
деятельн ости ; 
оп р едел ять  и сточни к и  
д о ст о в ер н о й  правовой  
инф орм ации; составлять  
различны е правовы е  
докум енты ; н аходи ть  
и н тер есн ы е п роектны е  
и деи , гр ам отн о их  
ф орм ули ровать и 
док ум ентировать; 
оценивать  
ж и зн есп о со б н о ст ь  
п р оектн ой  и деи , 
составлять план проекта.

О К .05 гр ам отн о излагать свои  
м ы сли и оф орм лять  
д ок ум ен ты  по  
п р оф есси он ал ь н ой  
тем ати к е на  
го су д а р ств ен н о м  языке; 
проявлять тол ер ан тн ость  
в р абоч ем  коллективе.

правила оф ор м л ен и я  
док ум ен тов ; правила  
п остр оен и я  устн ы х  
сообщ ен и й ; о со б ен н о ст и  
соц и ал ь н ого  и 
к ул ьтур н ого контекста.

О К .09 пони м ать о бщ и й  см ы сл  
четко п р ои зн есен н ы х  
вы сказы ваний на  
и звестн ы е темы; 
(п р оф есси он ал ь н ы е и 
бы товы е), поним ать  
тексты  на базов ы е  
п р оф есси он ал ь н ы е  
темы ; участвовать в 
ди ал огах  на зн ак ом ы е  
о б щ и е и
п р оф есси он ал ь н ы е тем ы  
; строи ть п росты е  
вы сказы вания о  с е б е  и о  
св оей  п р оф есси он ал ь н ой  
д ея тел ь н ости  кратко  
обосн овы в ать и 
объяснять св ои  дей стви я  
(тек ущ и е и
планируем ы е); писать  
п росты е связны е  
со о б щ ен и я  на знак ом ы е

правила п остр оен и я  
п р осты х и сл ож н ы х  
п р ед л о ж ен и й  на  
п р оф есси он ал ь н ы е  
темы ; осн ов н ы е  
общ еуп отр еби тел ь н ы е  
глаголы  (бы товая и 
п р оф есси он ал ь н ая  
лексика); лек си ч еск и й  
м ин и м ум , отн осящ и й ся  
к оп и сан и ю  п р едм етов , 
ср едств  и п р о ц ессо в  
п р оф есси он ал ь н ой  
деятельн ости ; 
о со б ен н о ст и  
п рои зн ош ен и я; правила  
чтения тек стов  
п р оф есси он ал ь н ой  
напр авленности .
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10 Учебные занятия могут представлены в  виде теоретических занятий, лабораторных и  практических 
занятий
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м етоди к а С п ец и ал и зи р ован ны е б о ен ск и е  предприятия. С ан и тар н о-ги ги ен и ч еск и е
ветер и н ар н ого тр ебов ан и я к п р ои зв одств ен н ы м  ц ехам  и о б о р у д о в а н и ю  б о ен ск и х
осм отр а  п р одук тов предпр иятий ..
ж ивотны х. П ом ещ ен и я  для п р ед у б о й н о г о  сод ер ж ан и я  ж ивотны х. П ор я док  при ем а  

ж и вотн ы х на б о ен ск и е  предприятия, и х  р азм ещ ен и е, сорти ровк а п о  полу, 
возраста и уп и тан н ости . Р еж и м  п р ед у б о й н о г о  содер ж ан и я . О рганизация  
п р ед у б о й н о г о  в етер и н ар н ого  осм отр а  и его  зн ач ен и е О К  0 2  П К  1.1.
Л екция. З н ач ен и е и ссл едов ан и я  ли м ф ати ческ ой  си стем ы  при в етер и н ар н о­
сан итарн ой  эк сп ер ти зе. С тр оен и е и топ огр аф и я  ли м ф ати ческ и х  у зл ов  и их  
о с о б ен н о ст и  у  различны х ви дов ж ивотн ы х

2 П К  1.2. П К  1.3

Л екция. О рганизация р а б о ч и х  м ест  п о  осм отр у  п р одук тов  у б о я . П ор я док  
в ет ер и н ар н о-сан и тар н ого  осм отр а  туш  и в н утр ен н и х  органов. У н и ч то ж ен и е и 
ути л и зац и я  тр уп ов  ж ивотн ы х и конф искантов. В ет ер и н а р н о е  к л ей м ен и е мяса. 
В етер и н ар н ы е ш тампы , клейм а

2

В  т о м  ч и с л е  л а б о р а т о р н ы х  и  п р а к т и ч е с к и х  р а б о т 1 2

П рак ти ческ ое зан яти е № 2. О зн ак ом л ен и е с т ех н о л о ги ч еск и м и  п р оц ессам и  
у б о я  и п ер ер аботк и  туш  к р уп н ого  р огатого  ск ота и м елк ого  р огатого  скота, 
сви н ей , туш ек  кроликов и птицы . О ф ор м л ен и е док ум ен тац и и  п о у ч ет у  и 
отч етн ости  на м ясоп ер ер абаты в аю щ ем  предприятии .

2

П рак ти ческ ое зан яти е № 3. П р о в ед ен и е  п р ед у б о й н о г о  осм отр а  ж ивотн ы х  
(птицы )

2
О К  0 2  П К  1.1. 
П К  1.2. П К  1.3П рак ти ческ ое зан яти е № 4. П р о в ед ен и е  в етер и н ар н о-сан и тар н ой  эксп ер тизы  

голов, вн утр ен н и х  органов, туш  у  различны х ви дов  ж и вотн ы х, п р ов ед ен и е 2
клейм ения мяса.
П рак ти ческ ое зан яти № 5. П р о в ед ен и е  в етер и н ар н о-сан и тар н ой  эксп ер тизы  
п р одук тов  у б о я  сел ь ск охозя й ств ен н ой  птицы , кроликов, нутрий

2

С а м о с т о я т е л ь н а я  р а б о т а .
И зуч и ть  тр ебов ан и я  к дези н ф и ц и р у ю щ и м  вещ ествам , п р и м ен яем ы х на 
м ясоп ер ер абаты ваю щ и х предпр ия ти ях

2

Р а зд ел  2  У ч ен и е  о  м ясе 1 0 О К  0 2  П К  1.1.
Т ем а 3. С о д е р ж а н и е 2 П К  1.2. П К  1.3

2 3 0
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настоящ и м и  или  
п лани руем ы м и  видам и  
п р оф есси он ал ь н ой  
деятельн ости ;
-и спол ьзовать  ср едств а  
коллективной  и 
и н ди в и дуал ь н ой  защ иты  в 
соотв етств и и  с харак тером  
вы полняем ой  
п р оф есси он ал ь н ой  
деятельн ости ;
-участвовать в аттестации  
р абоч и х  м ест  п о  усл ов и я м  
тр уда, в т. ч. оценивать  
усл ов и я  тр у д а  и ур ов ен ь  
тр ав м обезоп асн ости ;  
-п р ов оди ть  вводны й  
инструк таж  
п ом ощ н и ка повара  
(к он ди тер а), инструктировать  
и х п о  в оп р осам  техн и к и  
б е зо п а сн о ст и  на р абоч ем  
м ест е  с у ч ет о м  сп ец и ф и к и  
вы полняем ы х работ; 
-вы рабаты вать и 
контролировать  
навыки, н ео б х о д и м ы е  для  
д о сти ж ен и я  т р еб у ем о го  
ур овн я  б е зо п а сн о ст и  тр уда

-А дек в атн ость , опти м альность  
вы бора сп о со б о в  дей ств и й , 
м етодов ,
техн и к , п осл ед ов ател ь н остей  
д ей ств и й  и т.д.
-Т оч н ость  оц енк и  
-С оотв ет ств и е  тр ебов ан и я м  
инструк ци й , реглам ен тов  
-Р ац ион ал ьн ость  д ей ств и й  и 
т.д .

в н еауди тор н ой  
(сам ост оя т ел ь н ой ) работы : 
п р езен тац и й , 
эксп ер тная  оц енк а д е ­
м он ст р и р уем ы х ум ен и й , 
вы полняем ы х д ей ств и й  в 
п р о ц ессе
п р ак ти ческ их/л абор атор н ы х
занятий
П р о м е ж у т о ч н а я

а т т е с т а ц и я :
эксп ер тная  оценк а  
вы полнения п рактических  
за д а н и й  на зач ете /эк зам ен е
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О с н о в н о е /
К р а т к а я  ( р а м о ч н а я ) К о д

№ Н а и м е н о в а н и е Т и п т е х н и ч е с к а я п р о ф е с с и о н а л ь н о г о
с п е ц и а л и з и р о в а н н о е

х а р а к т е р и с т и к а м о д у л я ,  д и с ц и п л и н ы

сталь. Ванна моечная 
ВМЭ-2/400
(1000х500х850, размер 
мойки 400х400х300).

10 Шприц колбасный Оборудование специализированное Ручные колбасные ПМ 01,
шприцы Mainca TP ПМ 02
1014 Три рабочие 
скорости (две для 
вращения вперед и одна 
для реверса). Легко 
разбираются для 
очистки. Поршень 
снабжен клапаном

ПМ 05

выпуска воздуха и 
силиконовой кольцевой 
прокладкой. Комплект из 
4 набивных цевок 
диаметром 10, 20, 30 и 
40 мм

11 Фаршемешалка Оборудование специализированное Конструкция настольная, ПМ 01,
Тип электрическая, ПМ 02
Объем бункера 10 
лЗагрузка от 6.5 до 7.5 
кг, Напряжение 220 
ВМощность 0.3 кВт,

ПМ 05

6
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унгерРеверс да, 
Напряжение 220 В, 
Мощность 1.55 
кВтШирина 560 мм, 
Глубина 460 мм, Высота 
430 мм

13 Котлетный автомат Оборудование специализированное Настольное исполнение, 
барабанный тип 
формующего устройства 
и ленточный отводящий 
траспортер. Объем 
бункера 30 л.

ПМ 01, 
ПМ 02, 
ПМ 05

14 Плита электрическая Оборудование специализированное Количество комфорок: 4. 
Тип комфорок: 
чугунные. Материал 
варочной поверхности: 
Эмаль

ПМ 01, 
ПМ 02, 
ПМ 05

15 Холодильный шкаф Оборудование специализированное Polair CV107 ; 
температурный режим от 
+ 5...-5 °C. Тип 
охлаждения - 
динамический. Тип 
разморозки - 
автоматическая.

ПМ 01, 
ПМ 02, 
ПМ 05

16 Морозильный шкаф Оборудование специализированное Polair CB105 ; рабочая 
температура ( -18 °C). 
Тип охлаждения - 
динамический. Тип

ПМ 01, 
ПМ 02, 
ПМ 05

15
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сталь."
25 Автоматизированное рабочее место 

преподавателя
Т С Специализированное Оборудование IT

26 ПК Т С Специализированное Оборудование IT
27 Акустические колонки Т С Специализированное Оборудование IT
28 Комплект учебного наглядного материала по 

всем темам программы
У М К Специализированное В электронном формате 

Печатные формата А4, 
Электронные пособия

ПМ 01, 
ПМ 02, 
ПМ 05

29 Комплекты для индивидуальной и групповой 
работы по основным темам программы

У М К Специализированное
В электронном формате 
Печатные формата А4, 

Электронные пособия

ПМ 01, 
ПМ 02, 
ПМ 05

Л а б о р а т о р и я  ( З о н а  п о  в и д у  р а б о т )  У ч е б н о - п р о и з в о д с т в е н н ы й  ц е х  п о  п е р е р а б о т к е  м я с а  и  м я с н ы х  п р о д у к т о в

№ Н а и м е н о в а н и е Т и п
О с н о в н о е /

с п е ц и а л и з и р о в а н н о е

К р а т к а я  ( р а м о ч н а я )  

т е х н и ч е с к а я  

х а р а к т е р и с т и к а

К о д

п р о ф е с с и о н а л ь н о г о  

м о д у л я ,  д и с ц и п л и н ы

1 Шкаф вещевой односекционный Мебель специализированное Шкаф используется для 
хранения одежды. 
Однодверный. Имеет 
полку для хранения и

18
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№ Н а и м е н о в а н и е Т и п
О с н о в н о е /

с п е ц и а л и з и р о в а н н о е

К р а т к а я  ( р а м о ч н а я )  

т е х н и ч е с к а я  

х а р а к т е р и с т и к а

К о д

п р о ф е с с и о н а л ь н о г о  

м о д у л я ,  д и с ц и п л и н ы

сек1Давление воздуха в 
сети6-8 атмКалибр 
оболочек, ммдо 110Тип 
клипсы263, 264, 303, 304

9 Фаршемешалка Оборудование специализированное "Частота вращения 
мешалки - 35 об/мин 
Коэффициент 
заполнения - 0,7 
Объем дежи - 80 л 
Производительность: - 
300 кг/час 
Мощность - 0,8 кВт 
Размеры ( ДхВхШ ) - 
1000х500х1000 мм 
Вес машины - 60 кг. 
Тип привода 
Электрический"

ПМ 01, 
ПМ 02 
ПМ 05

10 Волчок ( мясорубка ) Оборудование специализированное Напряжение (В) — 380; 
Тип установки —  
напольный; 
Производительность 
(тонн) — 0,5 до 1; 
Габаритные размеры 
(мм) — 960^550x1080; 
Электронная панель

ПМ 01, 
ПМ 02 
ПМ 05
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№ Н а и м е н о в а н и е Т и п
О с н о в н о е /

с п е ц и а л и з и р о в а н н о е

К р а т к а я  ( р а м о ч н а я )  

т е х н и ч е с к а я  

х а р а к т е р и с т и к а

К о д

п р о ф е с с и о н а л ь н о г о  

м о д у л я ,  д и с ц и п л и н ы

режим, Х о т  0 до 80 °С. ПМ 02 
ПМ 05

17 Ледогенератор Оборудование специализированное Льдогенератор объемом 
не менее 12 литров 
комплектуется: 1. 
Компрессорно­
конденсаторным 
агрегатом,
холодопроизводительнос 
ть не менее 0,7 кВт. 2. 
Микропроцессорный 
пульт управления с 
функцией
самодиагностирования 
системы. 3. Системой 
автоматического 
поддержания уровня 
воды. Размеры ( ДхВхШ 
) -  550х450х1000 мм

ПМ 01, 
ПМ 02 
ПМ 05

18 Котлетный автомат Оборудование специализированное Настольное исполнение, 
барабанный тип 
формующего устройства 
и ленточный отводящий 
траспортер. Объем 
бункера 30 л.

ПМ 01, 
ПМ 02 
ПМ 05
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12 Проектор Т С О с н о в н о е EPSO N

13 Библиотечный фонд М О О с н о в н о е 6588 печатных изданий

14 Рабочее место библиотекаря Т С О с н о в н о е персональный компьютер с вы ходом  

в интернет скоростью  более 50 

М бит/с., мышка, клавиатура, М Ф У  

(принтер, сканер, копир)

15 Рабочее место обучающегося в читальном зале с 
1-12

Т С О с н о в н о е персональный компьютер с вы ходом  

в интернет скоростью  более 50 

М бит/с., мышка, клавиатура

16 Электронные и аудиовизуальные издания М О О с н о в н о е

30



��R��a����

��K) �%�!�4 #)$------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------------M

�� ����#)$�3�%��� 1 #)J�1 '�#*���()�##�&��U3��' #�---------------------------------------------------------------N

-



�*�� #) ��)1���������%���1#�;�)!)  
# *3�!"3)'�%��6 **)$'�����8)0I�1�!4#�*�$'  
*!24�K)0

	�-.L��7%�!# #) �������%���1#�;�)!)  
# *3�!"3)'�%��6 **)$'�����8)0I�1�!4#�*�$'  
*!24�K)0

� � � ! ) ( � � /

	  �  8  # " � �  � 2 ! " � � � � � I � 1  ' � # * � � ) � 2  ' 7 0 � � 7 % 2 * 3 # ) 3 � '

� ) 1 7 � 1  $ �  ! " # � * � ) 5 � 1 � ) � # � ) '  # � � � # )  � 3 � ' %  �  # ( ) )

��&�#)��()$� )� � 1 #) � � 0#�!�&)8 *3�&�  
%��( **�� %��)���1*���� %��123())� #�  
����'��)�)����##70� � 0#�!�&)8 *3)0  
!)#)$0� %��)���1*���� %)K ��;� %��123())  
)�� '$*#�&��*7�"$�G%���7���2H

	5� +-+-� �*2K *��!$�"� *1�82D%�) '32� *7�"$� )  
��*0�1#70� '�� �)�!��� 1!$� %��)���1*���  
%��123����%)��#)$�)�� '$*#�&��*7�"$-
	5� +-/-� ��&�#)���7���"� �7%�!# #)  
� 0#�!�&)8 *3)0� �% ��();� %��)���1*���  
%��123���� %)��#)$� )�� '$*#�&�� *7�"$� #�  
����'��)�)����##70� � 0#�!�&)8 *3)0� !)#)$0� �  
*���� �*��))� *� � 0#�!�&)8 *3)')  
)#*��23()$')-

�� *% 8 #) � � ��%�*#�*�)I  
%��*! 4)�� '�*�)� )� 3�8 *���� %)K ��;  
%��123())� )�� '$*#�&�� *7�"$� #�� �* 0  
U��%�0�   � %��)���1*���� )� ����K #)$� #�  
�7#3 �G%���7���2H

	5� /-+-� ��&�#)���7���"� �0�1#�;� 3�#���!"  
3�8 *���� )� � ��%�*#�*�)� '$*#�&�� *7�"$� )  
�*%�'�&�� !"#70� 3�'%�# #���I� 2%�3���8#70  
'�� �)�!��I� %��)���1*�� ##7;� 3�#���!"  
%�!26���)3����I� %���' ����� � 0#�!�&)8 *3)0  
%��( **��� )� 3�#���!"� 3�8 *���� &�����;  
%��123())�)�� '$*#�&��*7�"$-
	5� /-/-� 5�#���!)�����"� %��)���1*�� ##7  
*��3)� )� �7���*7I� ��0�17� %��)���1*���I  
%�)&�1#7 � )� # %�)&�1#7 � 1!$� 1�!"# ;C ;  
%��'7C! ##�;�% � �����3)-
	5-� /-M-� 	��)���1)�"� !��������#7  
)**! 1���#)$� 3�8 *���� )� � ��%�*#�*�)  
%�!26���)3����� )� &����70� %��123���� �  
%��( ** � %��)���1*���� %��123())� )�� '$*#�&�  
*7�"$-

�� *% 8 #) �1 $� !"#�*�)�*��23�2�#�&�  
%�1���1 ! #)$

	5� M-+-� 	!�#)�����"� �*#��#7 � %�3���� !)  
%��)���1*�� ##�&��%��( **�-
	5� M-/-� 	!�#)�����"� �7%�!# #) � �����  
)*%�!#)� !$')-
	5� M-M-� ��&�#)���7���"� �����2� ��21���&�  
3�!! 3�)��
	5� M-L-� 5�#���!)�����"� 0�1� )� �( #)���"  
� �2!"���7������7���21���&��3�!! 3�)��-
	5�M-N-� � *�)�28]�#�D��8]�#2J�1�32' #��()J-

�*�� #) � �)1��� ������ %�� �1#�;� )!)  
# *3�!"3)'� %��6 **)$'� ����8)0I  
1�!4#�*�$'�*!24�K)0

	5�L

�7%2*3#)3)I� �*��)�C) � %��&��''2� %�� *% ()�!"#�*�)� +,-./-+/� � 0#�!�&)$� %��123���  
%)��#)$�4)���#�&��%��)*0�41 #)$I� *1�J��������6��' �1 '�#*���()�##�&��U3��' #�� -

4



ВД 3. Обеспечение деятельности структурного подразделения

При этом выпускник должен обладать общими компетенциями, включающими в себя 
способность:

ОК 01. Выбирать способы решения задач профессиональной деятельности 
применительно к различным контекстам;

ОК 02. Использовать современные средства поиска, анализа и интерпретации 
информациии информационные технологии для выполнения задач профессиональной 
деятельности;

ОК 03. Планировать и реализовывать собственное профессиональное и личностное 
развитие, предпринимательскую деятельность в профессиональной сфере, использовать 
знания по финансовой грамотности в различных жизненных ситуациях;

ОК 04. Эффективно взаимодействовать и работать в коллективе и команде.

ОК 05. Осуществлять устную и письменную коммуникацию на государственном языке 
Российской Федерации с учетом особенностей социального и культурного контекста;

ОК 06. Проявлять гражданско-патриотическую позицию, демонстрировать осознанное 
поведение на основе традиционных общечеловеческих ценностей, в том числе с учетом 
гармонизации межнациональных и межрелигиозных отношений, применять 
стандарты антикоррупционного поведения;

ОК 07. Содействовать сохранению окружающей среды, ресурсосбережению, применять 
знания об изменении климата, принципы бережливого производства, эффективно 
действовать в чрезвычайных ситуациях;

ОК 08. Использовать средства физической культуры для сохранения и укрепления 
здоровья в процессе профессиональной деятельности и поддержания необходимого уровня 
физической подготовленности;

ОК 09. Пользоваться профессиональной документацией на государственном и 
иностранном языках.

Выпускник должен обладать профессиональными компетенциями, соответствующими 
основным видам профессиональной деятельности:

ВД 1 Организация и ведение технологического процесса производства продукции на 
автоматизированных технологических линиях производства пищевой продукции из 
мясного сырья.

ПК 1.1. Осуществлять сдачу-приемку сырья и расходных материалов для 
производства продуктов питания из мясного сырья.

ПК 1.2. Организовывать выполнение технологических операций производства продуктов 
питания из мясного сырья на автоматизированных технологических линиях в соответствии 
с технологическими инструкциями.

ВД 2 Обеспечение безопасности, прослеживаемости и качества пищевой продукции из 
мясного сырья на всех этапах ее производства и обращения на рынке.

ПК 2.1. Организовывать входной контроль качества и безопасности мясного сырья и 
вспомогательных компонентов, упаковочных материалов, производственный контроль 
полуфабрикатов, параметров технологических процессов и контроль качества готовой 
продукции из мясного сырья.

ПК 2.2. Контролировать производственные стоки и выбросы, отходы производства, 
пригодные и непригодные для дальнейшей промышленной переработки.

ПК 2.3. Производить лабораторные исследования качества и безопасности 
полуфабрикатов и готовых продуктов в процессе производства продукции из мясного
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•  п о д г о т о в к а  к  с а м о с т о я т е л ь н о й  п р о ф е с с и о н а л ь н о й  д е я т е л ь н о с т и  с  у ч е т о м  п о л у ч а е м о й �

к в а л и ф и к а ц и и  ( с о ц и а л ь н о - з н а ч и м ы й  о п ы т )  в о  б л а г о  с в о е й  с е м ь и ,  н а р о д а ,  Р о д и н ы  и  г о с у д а р с т в а ;

•  п о д г о т о в к а  к  с о з д а н и ю  с е м ь и  и  р о ж д е н и ю  д е т е й .

1 . 2 .  Н а п р а в л е н и я  в о с п и т а н и я

Р а б о ч а я  п р о г р а м м а  в о с п и т а н и я  р е а л и з у е т с я  в  е д и н с т в е  у ч е б н о й  и  в о с п и т а т е л ь н о й

д е я т е л ь н о с т и  с  у ч ё т о м  н а п р а в л е н и й  в о с п и т а н и я :

•  г р а ж д а н с к о е  в о с п и т а н и е  —  ф о р м и р о в а н и е  р о с с и й с к о й  и д е н т и ч н о с т и ,  ч у в с т в а

п р и н а д л е ж н о с т и  к  с в о е й  Р о д и н е ,  е е  и с т о р и ч е с к о м у  и  к у л ь т у р н о м у  н а с л е д и ю ,

м н о г о н а ц и о н а л ь н о м у  н а р о д у  Р о с с и и ,  у в а ж е н и я  к  п р а в а м  и  с в о б о д а м  г р а ж д а н и н а  Р о с с и и ; �

ф о р м и р о в а н и е  а к т и в н о й  г р а ж д а н с к о й  п о з и ц и и ,  п р а в о в ы х  з н а н и й  и  п р а в о в о й  к у л ь т у р ы ;

•  п а т р и о т и ч е с к о е  в о с п и т а н и е  —  ф о р м и р о в а н и е  ч у в с т в а  г л у б о к о й  п р и в я з а н н о с т и  к  с в о е й �

м а л о й  р о д и н е ,  р о д н о м у  к р а ю ,  Р о с с и и ,  с в о е м у  н а р о д у  и  м н о г о н а ц и о н а л ь н о м у  н а р о д у  Р о с с и и ,  е г о �

т р а д и ц и я м ;  ч у в с т в а  г о р д о с т и  з а  д о с т и ж е н и я  Р о с с и и  и  е е  к у л ь т у р у ,  ж е л а н и я  з а щ и щ а т ь  и н т е р е с ы �

с в о е й  Р о д и н ы  и  с в о е г о  н а р о д а ;

•  д у х о в н о - н р а в с т в е н н о е  в о с п и т а н и е  —  ф о р м и р о в а н и е  у с т о й ч и в ы х  ц е н н о с т н о ­

с м ы с л о в ы х  у с т а н о в о к ,  о б у ч а ю щ и х с я  п о  о т н о ш е н и ю  к  д у х о в н о - н р а в с т в е н н ы м  ц е н н о с т я м �

р о с с и й с к о г о  о б щ е с т в а ,  к  к у л ь т у р е  н а р о д о в  Р о с с и и ,  г о т о в н о с т и  к  с о х р а н е н и ю ,  п р е у м н о ж е н и ю  и �

т р а н с л я ц и и  к у л ь т у р н ы х  т р а д и ц и й  и  ц е н н о с т е й  м н о г о н а ц и о н а л ь н о г о  р о с с и й с к о г о  г о с у д а р с т в а ;

•  э с т е т и ч е с к о е  в о с п и т а н и е  —  ф о р м и р о в а н и е  э с т е т и ч е с к о й  к у л ь т у р ы ,  э с т е т и ч е с к о г о �

о т н о ш е н и я  к  м и р у ,  п р и о б щ е н и е  к  л у ч ш и м  о б р а з ц а м  о т е ч е с т в е н н о г о  и  м и р о в о г о  и с к у с с т в а ;

•  ф и з и ч е с к о е  в о с п и т а н и е ,  ф о р м и р о в а н и е  к у л ь т у р ы  з д о р о в о г о  о б р а з а  ж и з н и  и �

э м о ц и о н а л ь н о г о  б л а г о п о л у ч и я  —  ф о р м и р о в а н и е  о с о з н а н н о г о  о т н о ш е н и я  к  з д о р о в о м у  и �

б е з о п а с н о м у  о б р а з у  ж и з н и ,  п о т р е б н о с т и  ф и з и ч е с к о г о  с а м о с о в е р ш е н с т в о в а н и я ,  н е п р и я т и я �

в р е д н ы х  п р и в ы ч е к ;

•  п р о ф е с с и о н а л ь н о - т р у д о в о е  в о с п и т а н и е  —  ф о р м и р о в а н и е  п о з и т и в н о г о  и �

д о б р о с о в е с т н о г о  о т н о ш е н и я  к  т р у д у ,  к у л ь т у р ы  т р у д а  и  т р у д о в ы х  о т н о ш е н и й ,  т р у д о л ю б и я , �

п р о ф е с с и о н а л ь н о  з н а ч и м ы х  к а ч е с т в  л и ч н о с т и ,  у м е н и й  и  н а в ы к о в ;  м о т и в а ц и и  к  т в о р ч е с т в у  и �

и н н о в а ц и о н н о й  д е я т е л ь н о с т и ;  о с о з н а н н о г о  о т н о ш е н и я  к  н е п р е р ы в н о м у  о б р а з о в а н и ю  к а к �

у с л о в и ю  у с п е ш н о й  п р о ф е с с и о н а л ь н о й  д е я т е л ь н о с т и ,  к  п р о ф е с с и о н а л ь н о й  д е я т е л ь н о с т и  к а к �

с р е д с т в у  р е а л и з а ц и и  с о б с т в е н н ы х  ж и з н е н н ы х  п л а н о в ;

•  э к о л о г и ч е с к о е  в о с п и т а н и е  —  ф о р м и р о в а н и е  п о т р е б н о с т и  э к о л о г и ч е с к и �

ц е л е с о о б р а з н о г о  п о в е д е н и я  в  п р и р о д е ,  п о н и м а н и я  в л и я н и я  с о ц и а л ь н о - э к о н о м и ч е с к и х  п р о ц е с с о в �

н а  с о с т о я н и е  о к р у ж а ю щ е й  с р е д ы ,  в а ж н о с т и  р а ц и о н а л ь н о г о  п р и р о д о п о л ь з о в а н и я ;  п р и о б р е т е н и е �

о п ы т а  э к о л о г о - н а п р а в л е н н о й  д е я т е л ь н о с т и ;

•  ц е н н о с т и  н а у ч н о г о  п о з н а н и я  —  в о с п и т а н и е  с т р е м л е н и я  к  п о з н а н и ю  с е б я  и  д р у г и х �

л ю д е й ,  п р и р о д ы  и  о б щ е с т в а ,  к  п о л у ч е н и ю  з н а н и й ,  к а ч е с т в е н н о г о  о б р а з о в а н и я  с  у ч ё т о м �

л и ч н о с т н ы х  и н т е р е с о в  и  о б щ е с т в е н н ы х  п о т р е б н о с т е й .

1 . 3 .  Ц е л е в ы е  о р и е н т и р ы  в о с п и т а н и я

1 . 3 . 1  И н в а р и а н т н ы е  ц е л е в ы е  о р и е н т и р ы

С о г л а с н о  « О с н о в а м  г о с у д а р с т в е н н о й  п о л и т и к и  п о  с о х р а н е н и ю  и  у к р е п л е н и ю  д у х о в н о ­
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Р А З Д Е Л  3 .  О Р Г А Н И З А Ц И О Н Н Ы Й

3 . 1 .  К а д р о в о е  о б е с п е ч е н и е

Р е а л и з а ц и я  о б р а з о в а т е л ь н о й  п р о г р а м м ы  о б е с п е ч и в а е т с я  п е д а г о г и ч е с к и м и

р а б о т н и к а м и  о б р а з о в а т е л ь н о й  о р г а н и з а ц и и ,  а  т а к ж е  л и ц а м и ,  п р и в л е к а е м ы м и  к �

р е а л и з а ц и и  о б р а з о в а т е л ь н о й  п р о г р а м м ы  н а  и н ы х  у с л о в и я х ,  в  т о м  ч и с л е  и з  ч и с л а �

р у к о в о д и т е л е й  и  р а б о т н и к о в  о р г а н и з а ц и й ,  н а п р а в л е н и е  д е я т е л ь н о с т и  к о т о р ы х �

с о о т в е т с т в у е т  о б л а с т и  п р о ф е с с и о н а л ь н о й  д е я т е л ь н о с т и ;

Р а з д е л е н и е  ф у н к ц и о н а л а ,  с в я з а н н о г о  с  п л а н и р о в а н и е м ,  о р г а н и з а ц и е й , �

о б е с п е ч е н и е м ,  р е а л и з а ц и е й  в о с п и т а т е л ь н о й  д е я т е л ь н о с т и  о с у щ е с т в л я е т с я  н а  о с н о в а н и и �

л о к а л ь н ы х  н о р м а т и в н о - п р а в о в ы х  д о к у м е н т о в  о б р а з о в а т е л ь н о й  о р г а н и з а ц и и ;

П р и в л е ч е н и е  о р г а н и з а ц и й  п р о ф е с с и о н а л ь н о й  н а п р а в л е н н о с т и  с  ц е л ь ю �

р е а л и з а ц и и  в о с п и т а т е л ь н о й  д е я т е л ь н о с т и  в  р а м к а х  о с в о е н и я  о б р а з о в а т е л ь н о й  п р о г р а м м ы �

п о  с п е ц и а л ь н о с т и .

3 . 2 .  Н о р м а т и в н о - м е т о д и ч е с к о е  о б е с п е ч е н и е

П е р е ч е н ь  л о к а л ь н о й  б а з ы ,  к о т о р ы й  с л у ж и т  с о з д а н и ю  у с л о в и й  д л я  в о с п и т а н и я  о �

о б у ч а ю щ и х с я .

У с т а в  т е х н и к у м а  и  с л е д у ю щ и е  л о к а л ь н ы е  а к т ы ,  р е г л а м е н т и р у ю щ и е �

в о с п и т а т е л ь н у ю  д е я т е л ь н о с т ь  т е х н и к у м а :

-  П о л о ж е н и е  о  д е ж у р с т в е  п о  г р у п п е  и  п о  т е х н и к у м у .

-  П о л о ж е н и е  о  п о л н о м  г о с у д а р с т в е н н о м  о б е с п е ч е н и и  и  д о п о л н и т е л ь н ы х  г а р а н т и я х �

п о  с о ц и а л ь н о й  п о д д е р ж к е  д е т е й - с и р о т  и  д е т е й ,  о с т а в ш и х с я  б е з  п о п е ч е н и я �

р о д и т е л е й ,  л и ц  и з  ч и с л а  д е т е й - с и р о т  и  д е т е й ,  о с т а в ш и х с я  б е з  п о п е ч е н и я �

р о д и т е л е й ,  л и ц ,  п о т е р я в ш и х  в  п е р и о д  о б у ч е н и я  о б о и х  р о д и т е л е й  и л и �

е д и н с т в е н н о г о  р о д и т е л я ,  о б у ч а ю щ и х с я  в  г о с у д а р с т в е н н о м  п р о ф е с с и о н а л ь н о м �

о б р а з о в а т е л ь н о м  у ч р е ж д е н и и .

-  П о л о ж е н и е  о  с т у д е н ч е с к о м  с п о р т и в н о м  к л у б е  « С т а р т » .

-  П о л о ж е н и е  о  С о в е т е  т е х н и к у м а  п о  п р о ф и л а к т и к е  п р а в о н а р у ш е н и й  о б у ч а ю щ и х с я .

-  П о л о ж е н и е  о  с т у д е н ч е с к о м  о б щ е ж и т и и .

-  П р а в и л а  в н у т р е н н е г о  р а с п о р я д к а  д л я  о б у ч а ю щ и х с я  в  т е х н и к у м е .

-  П о л о ж е н и я  о  с т у д е н ч е с к о м  с о в е т е .

-  П о л о ж е н и е  о  к у р а т о р с т в е .

-  П о л о ж е н и е  « О б  о р г а н и з а ц и и  п и т а н и я  д е т е й - и н в а л и д о в  и  о б у ч а ю щ и х с я  с  О В З » .

-  П о л о ж е н и е  о  с т и п е н д и а л ь н о м  о б е с п е ч е н и и  о б у ч а ю щ и х с я .

-  П о л о ж е н и е  о  п о р я д к е  ( п р а в и л а х )  п р и м е н е н и я  к  с т у д е н т а м  и  с н я т и я  с о  с т у д е н т о в �

м е р  д и с ц и п л и н а р н о г о  в з ы с к а н и я .

-  П о л о ж е н и е  о  в о л о н т е р с к о й  д е я т е л ь н о с т и .

-  П о л о ж е н и е  о  п о р я д к е  п р е д о с т а в л е н и я  м а т е р и а л ь н о й  п о м о щ и .

-  Д о г о в о р ы  о б  о р г а н и з а ц и и  п р а к т и ч е с к о й  п о д г о т о в к и  о б у ч а ю щ и х с я ,  з а к л ю ч а е м ы й �

м е ж д у  К Г Б П О У  « У я р с к и й  с е л ь с к о х о з я й с т в е н н ы й  т е х н и к у м »  и  п р е д п р и я т и я м и

-  Д о г о в о р ы  о  с о т р у д н и ч е с т в е  с  с о ц и а л ь н ы м и  п а р т н е р а м и  и  р а б о т о д а т е л я м и
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7 .  С а м о у п р а в л е н и е

1 Проведение мероприятий и конкурсов 
студенческим советом техникума

Все
курсы

Ежегодно Советник по 
воспитанию 
Педагог-организатор 
Председатель 
студенческого совета

2 День самоуправления, посвященный дню 
учителя

2-4 Ежегодно,
октябрь

8 .  П р о ф и л а к т и к а  и  б е з о п а с н о с т ь

1 Анкетирование обучающихся с целью 
составления психолого-педагогических 
характеристик, формирования 
социального паспорта групп, выявления 
студентов, склонных к девиантному 
поведению, организации психолого­
педагогического сопровождения.

Все
курсы

ежегодно Социальный педагог 
Педагог-психолог

Организация психолого-педагогической и 
социальной поддержки обучающихся 
групп риска

Социальный педагог, 
Педагог-психолог 
Кураторы учебных 
групп

2 Информационные часы: «Профилактика 
правонарушений»

Социальный педагог, 
Педагог-психолог 
Кураторы учебных 
групп

3 Кружковая деятельность Руководитель 
физического 
воспитания, педагоги 
ДО

9 .  С о ц и а л ь н о е  п а р т н ё р с т в о  и  у ч а с т и е  р а б о т о д а т е л е й

1 Выездная экскурсия на
сельскохозяйственное
предприятие/организации-партнеры

Все
курсы

Ежегодно Руководитель 
структурного 
подразделения (по 
направлению)

2 Разработка карьерной карты Все
курсы

Ежегодно Центр карьеры

1 0 .  П р о ф е с с и о н а л ь н о е  р а з в и т и е ,  а д а п т а ц и я  и  т р у д о у с т р о й с т в о

1 Участие в конкурсах профмастерства Все
курсы

Ежегодно Руководитель 
структурного 
подразделения (По 
направлению) 
Заместители директора 
Председатели ЦК

2 Дни карьеры Центр карьеры 
Кураторы учебных 
групп

3 Участие в региональных, всероссийских и 
международных профессиональных 
проектах по специальности

Педагог-организатор 
Преподаватель (по 
направлению) 
Классный руководитель

4 Организация участия волонтеров в 
мероприятиях социальных и 
производственных партнеров по 
специальности

Педагог-организатор 
Специалист 
ответственный за 
волонтерское 
направление 
Классный руководитель

5 Профориентационная диагностика Центр карьеры
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